
BROCHURE 
BANQUET

Mariage/Anniversaire/ Soirée d’entreprise

Tél : 23.91.02

Email : sales@kuendubeach.nc



Plage Privée

Sur demande

Grand Deck Capacité

Buffet : 400 personnes

Cocktail : 700 personnes

Sans nourriture : 300 000 F

Avec Nourriture : 150 000 F

*Au-delà de 200 personnes : supplément mobilier 500 F.cfp/personne



Nos formules boissons

• Open Bar simple 1 heure

2 000 F.cfp / personne

Jus, bière, soft

• Open bar complet 1 heure 

2 700 F.cfp / personne

Jus, bière, soft, vin, spiritueux

• Package boisson

2 500 F.cfp / personne

1 apéritif (hors champagne),1 bouteille de vin pour 4 personnes et une 

bouteille d’eau pour 3 personnes + café ou thé.

Ou

1 500 F.cfp / personne

1 bouteille de vin pour 4 personnes, 1 bouteille d’eau pour 3 personnes 

+ café ou thé

• Crédit bar 

Fixez votre montant 

Vos invités pourront commander au 

Bar jusqu’à épuisement du crédit 

• Droit de bouchon champagne

2 500 F.cfp / bouteille ouverte

• Droit de bouchon vin

1 500 F.cfp / bouteille ouverte



Nos formules buffets

• Buffet Océanien 5 000 F.cfp par 

personne

Le Froid

Carpaccio de bœuf 

Sashimi de thon blanc

Salade de poisson cru au lait de coco

Assortiment de charcuteries

Assortiment de crudités

Macédoine de légumes

Salade concombre surimi

Rillette de thon

Le Chaud

Poulet au curry

Bœuf sauté aux légumes

Bami

Gratin de la mer 

Riz  blanc – Gratin dauphinois – Légumes sautés

Le Dessert

Forêt noire ou merveille aux fruits 

Salade de fruits frais

Mousse au chocolat

• Buffet Calédonien 6 500 

F.cfp par personne

Le Froid 

Crevettes aioli

Salade de poisson cru au soyo

Salade Tahitienne

Assortiment de charcuteries locales

Pieds de porc vinaigrette

Salade de pommes de terre

Taboulé

Assortiment de crudités

Salade de poulpe

Le Chaud

Porc au sucre

Curry bec de cane

Bougna au poulet

Blanquette de veau

Riz blanc – Gratin de choux fleur –

Haricots verts au beurre persillé

Le Dessert

Tarte aux pommes 

Panna cotta

Salade de  fruits frais

Mousse au chocolat

• Buffet Froid 5 000 F.cfp par 

personne

Le Froid

Salade Tahitienne 

Salade de poisson cru au soyo

Salade de cerf

Salade de papaye

Taboulé

Sashimi de thon

Carpaccio de bœuf

Roti de porc

Macédoine de légumes

Assortiment de charcuterie

Assortiment de crudités

Accompagnements

Riz Blanc

Le Dessert

Mousse au chocolat

Salade de fruits frais

Flan au caramel

Supplément partie froide : crevettes aïoli et 

salade de poulpe – 1 000 F.cfp / personne



Informations Générales 

Sécurité 

1 vigile pour 30 personnes

Nettoyage 

Frangipane : 20 000 F.cfp

Deck : 30 000 F.cfp

SACENC

1 à 100 convives : 8 000 F.cfp

101 à 200 convives : 10 000 F.cfp

+200 convives : 14 000 F.cfp

DJ : 80 000 F.cfp

Décoration : sur demande

Photographe : sur demande

Droit de gâteau : 250 F.cfp par personne

Droit de nourriture : 400 F.cfp par personne  (min 40 personnes)

Condition de buffet : 40 personnes minimum

Fermeture : 2h

Animation sumo : sur demande



Restaurant Le Grand Deck - Buffet Brunch

Boissons froides

• Jus de fruits ( orange, pomme, ananas)

• Lait frais, thé glacé, eau fraîche

Boissons chaudes

• Machine à café, café au lait, cappuccino, chocolat chaud

• Thés nature, parfumés, infusions

Le coin du boulanger 

• Pains baguette blanc & aux graines, pain de mie nature

• Mini viennoiseries (croissant et pain au chocolat)

• Céréales 

• Crêpes maison

• Sirop d’érable, miel, confitures, beurre, pâte à tartiner

Œufs « minutes » à la commande

• Œufs au plat par 2 nature, œufs brouillés, omelette (accompagné 

au choix : fromage, herbes fraiches, jambon blanc).

La partie froide

• Assortiment de charcuterie (saucisson sec, rosette, jambon blanc au torchon, jambon cru)

• Assortiment de crudités (légumes frais selon saison)

• Salade de pennes au surimi

• Salade de poisson cru au lait de coco frais

• Salade de riz à l’exotique (selon saison : avocat, ananas, poulet grillé)

• Taboulé à la menthe fraîche

• Sauces : vinaigrette, mayonnaise, huile d’olive vierge, cornichons, citrons.

La partie chaude

• Jambon à l’os découpé

• Poisson du marché rôti en feuille de bananier (selon arrivage)

• Riz blanc au jasmin

• Saucisses breakfast et bacon grillé

• Œufs brouillés

• Légumes sautés de saison

• Assortiment de légumes locaux

Les desserts

• Salade de fruits frais, corbeille de fruits découpés

• Riz au lait individuel

• Mousse au chocolat individuel

• Ile flottante individuelle

• Yaourts nature & aux fruits 



Waterslide et Parc Gonflable 

Horaires
Vacances scolaires : ouvert de 10h à 17h tous les jours

Hors vacances scolaires : ouvert le mercredi de 13h à 17h et le 

week-end de 10h à 17h

Tarifs
1h de waterslide : 950 F.cfp / 2h de waterslide : 1 800 F.cfp

Pataugeoire pour 1h : 600 F.cfp /2h : 1 100 F.cfp

Ouvert selon les conditions météorologiques – Tenue maillot de bain obligtoire

Goûter anniversaire enfant
1h de pataugeoire : 2 900 F.cfp par personne

2h de pataugeoire : 3 450 F.cfp par personne

1h de waterslide : 3 225 F.cfp par personne

2h de waterslide : 4 155 F.cfp par personne

Inclus 

1 repas enfant (assiette de frites et saucisses) 

+ gateau + boissons + bonbons + ballons

Ou

Gateau + boissons + bonbons + ballons



120 Avenue James Cook

98845 – Nouméa Nouvelle-Calédonie

Ph : +687 23 91 02

sales@kuendubeach.nc

www.kuendubeach.nc


