
Jack Glockenbach ®  

Tagesangebot
                                                                                            Mo – Fr  

Von 11.00 Uhr bis 14.30 Uhr                                                                        

Mich Gibt’s  immer als alternative zum MITTAG

M45. Reisbauer  1,i,d                                     „Cari Dau Hu“               (leicht scharf)                                                                                10,90
              Gebratenes Naturtofu mit Lotuswurzeln, Broccolie, Zitronengras & Kräutern in herzafter Kokos-Curry-Sauce
M63. Kokos Tsunami  1,2,b,i,d                  „Ga Cari Vang“               (mittel scharf)                                                                10,90
              Hühnerfleisch  in einer herzhaften gelben  Kokos- Currysauce, Broccoliröschen , Basilikum & Saisongemüse

MONTAG
M50. Ihre Nudel Schüssel  1,b,d,       „Bo Xao Xa“                             (mittel-scharf)                                                                   12,90
              Rinderfilet  mit Zitronengras gebraten in lauwarme Reisnudeln, Kräuter,  Erdnüsse & Limonen-Sauce

M55.   M55. Wasserkastanien Nudeln Kokos-Suppe  1,2,b,i,d        (scharf)                                                                    12,90
              mit Garnelen, Hühnerbrust, Limonen, Pilzen, Zitronengras & Basilikum

DIENSTAG
M57.  Handsome Guy   1,b,d,                 „ Bo Xao La Lot“             (mittel scharf)                                                                  12,90
               geb. Rinderfilet  mit  frischen Pfefferduftblättern auf lauwarmen Reisnudeln mit Salat & Sojasprossen garniert
M56. Beef Bowl  1,b ,d                           „Pho Bo   “                       (leicht scharf)                                                             12,90   
              Reisbandnudeln mit zarten Rinderlendenscheiben in  gekochter  Rinderbrühe mit Sternanis, Kardamon, Ingwer,
              Zimt, serviert mit frischen Sojasprossen, Stachelkoriander , Basilikum, Limette und Chili-Hoisin-Sauce

MITTWOCH
M65. Ente im Kokosteich 1,2,b,i,d              „Vit Cari Vang“                (leicht scharf)                                                                                12,90
               Zitronengras, Basilikum, Kräuter in einer cremigen gelben Kokos -Currysauce & verschiedenen  Gemüse
M22.  Enten Salat  a1, b,d,        Mango – knusprige Ente, Kräutern & Erdnüssen dazu Reis                                                9,90

DONNERSTAG
M51. Sein Nudel Teller    1,b,d,                          „Pho Xao Bo“               (leicht-scharf)                                                            11,90
               Reisbandnudeln mit gebr. Rindfleisch, dazu Zwergtomaten, Kräutern, vietnamesischem Bärlauch &  Gemüse
M53. Mix Roll Schüssel                         „Bun  Nem Cha Gio“                             (mittel-scharf)                                               11,90
              knusprige Rollen mit Hackfleisch in lauwarme Reisnudeln, Kräuter,  Erdnüsse & Limonen-Sauce

FREITAG
M42. I`m so beautiful                „ Bun  Xa Dau Hu“          (mittel scharf)                                                                                   10,90
             Gebratener  Natur-Tofu mit Zitronengras & knusprige Röllchen auf lauwarmen Reisnudeln mit  frischem
             Salat , Gurken & Sojasprossen garniert, dazu gibt es eine hausgemachte Limonen-Sauce
M74. Tintenfisch Nest                      „Muc Xa Bun Ot“         (mittel scharf)                                                                                   13,90
              Tintenfisch mit Zitronengras und einem Schuss Weißwein  gebraten, dazu  verschiedene Kräuter, 
               würzigem Gemüse, lauwarme Reisnudeln & hausgemachte Limonen–Tintenfisch-Sauce
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