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1. O bagijanju na Sar-planini uopste

Sar planina je retke prirodne lepote i predstavlja neizmerno narodno bogatsvo. Po njenim
bezbrojnim visovima i padinama ima toliko mnogo prostranih pasnjaka i suvata da se ni za
mesec dana ne mogu na konju obici. Najglavniji su Korab, Jezerce, DZini-Beg, Kobilica, Piri-
Beg, Livadica i Ljuboten.

Zapadna strana Sare, u svom podnoZju, obrasla je poglavito smréom i jelom, dok su njene
padine sa severne strane obilne bukvom, klenom i drugom belogoricom. Mestimice ima belog i
crnog bora, tisovine, beljika, jasena i nista drugo osim mirisne smreke, koja se prostire po samoj
zemlji kao plavo-zeleni ¢ilim, niska, ¢utljiva i zbijena kao Cetka.

Sasvim je drugacija vegetacija na Ljubotenu s njegovim o$trim ivicama i visokim golim,
vecito ¢utljivim, sneZznim vrhovima. Pocev od sela Tearca pa sve do Starog Sela oseca se dah i
blizina ovog gorostasa medu visovima. Njegovo podnozje, u duZini vise od dvadeset kilometara,
pokriveno je samo kestenovima, koji svojim divnim krunama daju narodu onoga kraja i debele
hladove, a i dobra plod i bogatu drvenu gradu. Od Starog Sela nagib je blag i obrastao samom
leskom i grabom, sa pogdekojom mladom granicom, beljikom ili sasvim zakrzljalim brestom.
Visoki cer koji u svakoj Sumi pada tako jasno u o¢i svojim rastom, ne nalazi se s ove strane
gotovo nigde. Mnogobrojni potoci koji Sumno 1 u peni padaju sa kre¢nih stena ili brzinom
pogleda jure ¢esto i samim stazama, osveZavaju rastinje i vazduh, te se ovde ne osec¢a dosada ni
onda, kada dole, u bogatoj poloskoj ravni, treperi usijani vazduh, u kome bilje vene i parusi se a
stoka strada i lipsava.

Na visini od hiljadu metara i viSe javlja se bukva, stanovnik gotovo svih nasih visokih
planina, najpre sitnija i reda, zatim deblja, granatija i ceS¢a. Ogromni slojevi starog liS¢a leZe na
zemlji, debeli gdekad i po dva metra, sagorevaju i trunu u bogati humus, koji polako ali redovno
snose u ravan vode ponornice. Pod samim pak vrhom koji predstavlja oStar rez blago nagnute
grbine ka severo-istoku, Sire se pasnjaci, veoma dugi i Siroki, obilni paSom. Tu takode raste
prizemna smreka, zatim divizma sa svojim krupnim cvetovima, pa ¢emerika, valjan lek za
stocare, 1 majkina dusSica, koja je mnogo krupnija i mirisnija od one u ravni.
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Obilnost so¢ne i meke trave koja pokriva sve padine i kose; mnogobrojni izvori i potoci koji
ovde izbijaju na svim stranama, bistri kao suza i hladni kao led; zatim savrSeno ¢ist vazduh; i
najzad, sveze veceri 1 hladna jutra koja su ovde usred leta najbolji le¢nik: sve to ¢ini jednu od
glavnih pogodaba da se stocarstvo na ovom delu naSe otadzbine moze razviti do zavidne visine u
jednu od najglavnijih grana nase privredne moci i narodnog bogatsva.

Bacijanje je, bez sumnje, jedan od najstarijih obi¢aja nasega naroda, koji je ovde, pod Sarom,
ocuvan jo$ i u najboljem stanju: ali se ne moze re¢i da su ovaj nacin gazdovanja sa stokom Turci
primili od Srba, Vlaha, Kuco-Vlaha ili Grka. Poznato je da se u bacijanju uvode poglavito ovce,
kad mu je smer prerade mleka u sir, maslo i urdu, ne samo za ishranu, vec¢ i za trgovinu koja je
bila i veoma ziva i veoma dobra. A mlecni proizvodi i ov¢je meso, bilo sveze ili suvo, glavna su i
omiljena hrana gotovo svih nehri$¢anskih naroda. Stoga se moze pretpostaviti, da je bacijanje
postojalo 1 u samih Turaka 1 Arnauta, iako, moZda, neSto drug¢ije nego kod Srba, prema
obi¢ajima, mesnim prilikama i veri tih naroda. A turske hodze i dervisi pricaju, da se u svima
delovima njihovog nekada tako mo¢nog i prostranog carstva bacijalo svuda, gde su dopustale
geografske, klimatske i privredne prilike, pa da su se tim poslom obi¢no najbogatiji Turci.

U vreme turskog gospodarstva bacije su pripadale najéesce turskim pasama, begovima i
agama. Njihova svojina bile su ogromne prostorije najboljih, najuglednijih i najbogatijih
pasnjaka i suvata. Za vreme bacijanja oni su podizali na tim mestima ¢itave naseobine i
snabdevali ih svima potrebama i udobnostima, koje je isto¢njacki turski duh umeo tako lepo da
pribavi i sredi. To su bila stalna bagila, &iji su tragovi ovde-onde i danas vide na padinama Sare.
Na ovim bacilima bogati Turci provodili su sre¢an familijaran, gotovo haremski Zivot,
gomilajuci uz to ogromna materijalna bogatstva $to ih je ovaj nacin privrede davao.

Ima primera da su 1 za vreme robovanja zajedno bacijali Srbi 1 Turci. Tek posle osobodenja
ovaj posao razvija se nesto zivlje u Srba 1 odvojeno od Turaka, mada se stari poznanici 1 prijatelji
nisu tako lako napustali. Medutim, zapazen je i pojav, da su Turci, posle oslobodenja JuZzne
Srbije, narocito Zeleli i trazili zajedni¢ko bacijanje sa Srbima. No ovaj pojav nije imao znacaj
nekakvog narocitog prijateljstva Turaka prema Srbima. Zajednicu sa Srbima nalagale su druge
okolnosti, koje su Turci umeli tako brzo i dobro da uoce. Pre svega Turci su, i posle objave
gradanske jednakosti u pravima i duznostima, smatrali sebe 1 dalje pot¢injenima 1 zarobljenima;
drugo, medu Hri$¢anima ve¢ viSe nisu mogli tako lako naci ljude sposobne za preradu mleka, jer
ih ovi ni za kakvu platu nisu hteli viSe slusati; 1 trece, Turci su bogate Srbe smatrali za mo¢ne i
privilegovane, te je vezivanje za njih znacilo siguran Zivot u planini i jau bezbednost za
kapitale.

Bacijanje pripada poglavito stanovnicima planina, i nema pripmera u ovom kraju da je ono
obavljano u ravnicama. Ne samo nemanje obilnih paSa i izvora kojima su bogate samo planine,
nego je bacijanje u ravni nemoguce i iz Cisto socijalno-ekonomskih i klimatsko-higijenskih
razloga. Gusta naseljenost ravnica sa bezbroj kultiviranih komada zemlje Cinila bi apsolutno
nemoguéim boravak ¢itavih stada ovaca, koja na Sari dostizu cifru od deset do petnaest hiljada
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brava. Uz to treba dodati oskudicu u prostranim i ¢istim pojilima, tako potrebnim za odrzavanje
tako velikog broja stoke, a ne manje i veliku opasnost od jakog sunca i necistoce. Zato se
bacijanja izvode isklju¢ivo u Sumama, koje, pored ostaloga, daju i nuznu gradu za podizanje
ovih, naselja. Ako se gdekad, preko leta i u ravnici cuje lupanje butina, to nije bacijanje; to je
sitno, pojedinac¢no iskori§¢avanje mleka, koje siromasni seljaci dobijaju od krava i bivolica za
svoju domacu potrebu. Bacijanje u planinama ima $iri znacaj; ono obuhvata i ve¢i broj prijatelja i
veci broj stoke; prema tome bacijanje znaci: udruzivanje vise ljudi, sa ve¢im ili manjim brojem
ovaca, radi brze, bolje i1 lakSe proizvodnje mleka i mle¢nih proizvoda, poglavito sira, masla i
urde.

Za vreme turske uprave, usled, poznatog turskog javasluka, nisu bile potpuno zasti¢ene ni
Cisto turske bacije. Blizina Albanije i njenih poludivljih sinova znacilo je svakog leta ozbiljnu
opasnost za zivot i mal onih na bacijama. Nenaviknuti na rad, divljacni i leni, pritom vrlo drski,
ovi gorstaci Ziveli su oduvek od pljacke i otmice. Preko cele godine upadali su oni preko planina
u mirna sela i na buljuke odvodili stoku, poglavito ovce sa bacija. Kako su bacije u vecini bile
svojina bogatih i videnih Turaka, koji su raspolagali 1 oruzjem, napadi su bili skopcani sa velikim
teSko¢ama za napadace, Cesto obeleZeni i krvavim Zrtvama. Ipak se moze reci da su turske bacije
bile mnogo sigurnije od srpskih. Zato su se tada Srbi pribijali uz Turke i sklapali s njima
zajednicu, poznatu pod imenom ortakluk, ¢esto pod vrlo nepovoljnim pogodbama, samo da budu
bar koliko toliko zasti¢eni.

Napade na bacila Arnauti su vrsili u ¢eticama od deset i dvadeset dusa. Naoruzani do zuba i
snabdeveni hranom 1 municijom za nekoliko dana oni su prelazili oStre stene noc¢u, najobic¢nije
prema Dzini — Begu, Jezercu i Vratima, stazama samo njima dobro poznatim, da se ve¢ u zoru
nadu pred neéijom kucom. Na toj strani Sara je i danas puna tragova od ¢itavih manjih i ve¢ih
utvrdenja, rovova i grudobrana, nacinjenih od stena, koje je posedalavojska ili Zandarmerija
turska protivu pljackasa; ili su iza njih otmicari do¢ekivali svoje gonioce i naturali im borbu.
Nikad se nije desilo da Arnauti budu iznenadeni vojskom u svojim poslovima. Kao i svi otmicari
koji prolaze u pljacku i nose smrt sebi i drugima, oni su imali Svoje jatake, opet Arnaute iz
planinskih sela, koji su ih na vreme obavestavali: na kojoj se strani toga momenta nalaze
bacijarske ovce; koliki je njihov broj; kakvi su ¢obani, koliko ih je i raspolazu li oruzjem ili ne; u
kom je pravcu Zandarmerija i kakve je jacine?

Ovako obavesteni, oni su se rasporedivali za otmicu 1 borbu. Jedni su vrsili napade na bacije i
zurno gonili stado, pobivsi Cesto puta 1 pse 1 Cobane, dok su drugi, snazniji 1 slobodniji, zapadali
u zasede 1 primali borbu sa goniocima, ¢esto dvaput i triput ja¢im od sebe. Redak je slucaj da su
ove medusobne borbe bile krunisane kakvim ve¢im i vidljivim uspehom, tj. Da bi Arnauti,
pritesnjeni vatrom, nudili kakve pregovore uz povracaj zaplenjene stoke. Obicno se sudar
zavrSavao prekidanjem vatre 1 puStanjem Arnauta da se slobodno povuku i stignu svoje drugove
sa otetom stokom jo$ na prvom konaku. Obostrani interesi nalagali su da tako bude, jer mada
izmedu Zandarmerije 1 pljackasa nije mogao postojati uvek narociti sporazum za ovakav ishod
borbe i potere, ipak su, kao Muslimani, osecali jedni druge i uvek zalili krv koja bi se u ovakvim
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prilikama prolila. Krupan je to bio dogadaj, kad na razbojistu ostane mrtav ili teSko ranjen, bilo
da pripada pljackaSima, bilo vojsci ili Zandarmeriji. Ne samo najbliza varos$ nego i sva okolina
znala bi za dogadaj i zalila i osudivala medusobno satiranje jednovernih.

Neuspesi ovih poternih odeljenja 1 opSta mlitavost vlasti nagonila je imaoce bacija da
pribegavaju drugim sredstvima za obezbedu od pljackasa. Svaka plja¢kaska druzina imala je
svoga vodu i bila mu slepo odana i potCinjena. Vode su stajale pod zastitom plemenskih
staresSina, koji nisu nikad ucestvovali u otmicama, ali su ipak od svake uspele pljacke imali deo
prema veli¢ini 1 vrednosti same pljacke. Biti poznat sa plemenskim i ¢etnim vodama i imati s
njima prijateljske veze, pa te veze potkati jos i kakvom nov€anom nagradom, znacilo je biti
obezbeden sa svojim malom, ako ne na vecita vremena, ono za jedno ili dva leta sigurno. Zato su
Turci, pa i Srbi, veoma rado stupali u pregovore sa ovim stareSinama, bilo li¢no ili preko
narocitih posrednika, za zastitu svojih stada. Ugovorene strane sastajale su se na narocito
ugovorenim mestima u planini ili u kojem selu s ove ili s one strane Sare, na besu, tajom ili
javno, no uvek skriveno od turskih, docnije i od srpskih vlasti.

Veli¢ina sume kojom se kupovala sloboda bacijama i Zivot stoke i Cobana, zavisila je na
prvom mestu od materijalnog stanja samih imalaca bacija, zatim od broja stoke, pa od vremena
na koje se kupuje sloboda i, najzad, od toga kako sami bacijari stoje u o¢ima arnautskih
poglavica i stareSina.

Bilo je omrznutih Turaka pa i Srba, s kojima ni poglavice ni pljackasi nisu htelil sklapati
nikad nikakvog prijateljstva. Takvi Srbi i Turci ili su svoju stoku uvladili u bacije drugih ili su
prosto napustali ovaj na¢in gazdovanja, iako je bio probitacan 1 prijatan. No kad se ve¢ uglavi
kakav-takav sporazum, bacijari, pored sume u novcu, koja se polagala ili odmah ili u ratama,
morali su stareSinama pljackaskih ceta davati 1 ove podatke:

1. Mesto gde se nalazi bacija i priblizno ogranicen prostor suvata i pasnjaka koji pripadaju
jednoj baciji.

2. Imena i prezimena svih ortaka koji sacinjavaju jednu baciju, njihova zanimanja, imovno
stanje, broj njihovih ukucana i njihovo mesto stanovanja.

3. Broj stoke i kakve, posebno ovce muznice, jalovice i jaganjci, zatim broj konja ili
magaraca, gdekad i broj pasa s njihovim imenima i opisom njihove dlake.

4. Broj ¢obana loji ¢uvaju stoku, njihova imena i prezimena, mesto rodenja, zatim sve
potanko o tome, ko je stareSina (¢aja) bacije, ko glavni ba¢, pomo¢nik i ostalo osoblje na
baciji.

Po uglavljenom sporazumu, obe strane razilazile su se zadovoljne i odmah obavestavale:
bacijari svoje ortake, ¢aju, baca i ostale ¢obane i poslugu, a poglavice opet svoje ljude.

Izgleda da su jedino na ovaj nacin bacije mogle biti potpuno obezbedene za tursko vreme i u
prvo vreme srpske vladavine posle 1912.godine. Ali ni ta bezbednost nije bila potpuna i
dovoljna. Nije bilo samo jedno pleme u Albaniji koje je slalo svoje ljude s ove strane Sare na
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tako unosan posao otimanja i ucenjivanja. U prvo doba srpske vladavine, do pocetka velikog
rata, takve otmice i ucene bile su dosta retke i znale su se druzine koje su pljackale, pa se s njima
na ovaj na¢in moglo i izlaziti na kraj. No za vreme velikog rata usled opste materijalne bede,
koja je u Albaniji bila narocito teska, umnozile su se i ¢ete ovakvih otmicara. Valjalo je sa svima
njima sklapati prijateljstva i svako prijateljstvo skupo placati. To je prevazilazilo vrednost ne
samo onoga S$to se na bacijama od stoke moglo dobiti, nego i vrednost sveukupne bacije. Zato je,
malo po malo, ovaj nacin gazdovanja sa ovcama opadao, smanjivao se, te svodio i zadrzavao
samo na pasnjacima po Ljubotenu, koji je dalji od Albanije, dok se, naposletku, nije i tamo
gotovo sasvim ugasio. Tek poslednjih godina poginje pastirski Zivot po celoj Sar-planini ponovo
da ozivljava.

2. Stvaranje bacija i Zivot na njima

Stvaranje samih bacija jedan je od glavnih stocarskih poslova. Ve¢ od Velikih Poklada, pa 1
ranije, stari ortaci vode razgovore o bacijanju iduéeg leta. Nije dovoljno imati samo stoku i
velike ispuste u planini, pa ¢ekati prve proletne dane za izgon stoke u planinu. Ima bezbroj
krupnih 1 sitnih poslova koji o¢ekuju bacijare i koje treba na vreme posvrsavati. Za one, koji su
ved ranije radili taj posao i imaju svoja stara bacila, polovina je brige prebrinuta. Nuzno je samo
pobrinuti se jos i za ljude, potrebne za ovaj posao, pregledati sudove, obici staro bacilo 1 na
njemu ponesto dopraviti, pa se onda moze mirno ocekivati povratak stoke sa zimovnika, koji je
bio tamo negde oko Stipa, Bitolja ili i dalje, u pitomoj i toploj ravnici, oko Elbasana i Tirane.
Mnogo je teze onima koji su prviput lacaju ove vrste gazdovanja. Stoga se oni obi¢no udruzuju
sa onima, koji su se ve¢ bavili tim poslom.

Oni koji se udruzuju radi zajednickog bacijanja zovu se ortaci, a sama radnja se zove
ortakluk. U ortakluk stupaju obi¢no bliZi srodnici, dobri prijatelji ili inace poznanici koji se slazu
, razumeju, medusobno vole i imaju poverenje jedan u drugome. Za sve vreme pripremanja koje
1ziskuje mnoge izdatke u novcu, ¢ine oni sve troskove zajednicki, vode beleske §ta je ko nabavio,
pozajmljuju jedan drugom, da o svemu poloze zavrsni raun na svrSetku bacijanja. U poslovima
spolja znatno im pomazu Zene 1 odrasla deca, jer se od dana uortacenja njihove kuce smatraju
kao jedna kuca.

Sklapanje ortakluka vrsi se obi¢no s jeseni, gdegde 1 preko zime, no nikad u samo prolece.
Novi ortaci jos s jeseni zajednicki obidu paSnjake i izaberu mesto za podizanje potrebnih staja,
uz pripomo¢ onih koji su ve¢ bili na tom poslu.

Mesto, na kome ¢e se bacijati, zove se bacilo, a staje, koje se na njemu podizu, raznovrsne su
1 1maju svoja posebna imena. Bacilo treba da je na oceditom mestu, zaklonjeno od severnog
vetra, po mogucstvu blago nagnuto, suvo, izlozeno suncu i da obiluje vodom. I na to se pazi da u
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blizini ima dovoljno drvene grade, potrebne za podizanje staja. Mnogo su bolja bacila na
Ljubotenu nego na ostalim stranama Sare, jer Ljuboten i pod samim vrhom obiluje bukovom
Sumom, dok su ostala mesta mahom bez gore, te se sva grada mora donositi sa podnozja.

No pored svih udobnosti koje se traze od mesta za bacijanje, postoji ipak bojazan, da ono ne
bude izloZeno opasnosti od kurjaka, kojih na Sari ima vrlo mnogo. Istina, ba¢ijari se obezbeduju
s te strane na taj nacin Sto na bacijama drze veliki broj pasa i §to svi ¢obani nose oruzje. No to
nije dovoljno, jer i pored sve sve opreznosti, oli¢ene u mnogobrojnim psima koji prate stada
danju gotovo u stopu a nocu spavaju oko njih, nema nijedne bacije a da joj preko leta, Cesto
usred bela dana, kurjaci ne odnesu po desetak i viSe ovaca. Zna se ve¢ iz iskustva da kurjaci
imaju svoje odredene i gotovo stalne staze, kojima se kreéu, osobito nocu, kao i to da su za jednu
no¢ kadri preleteti prostor od blizu sedamdeset kilometara i opet se do zore vratiti tamo, odakle
su posli. Ovu njihovu osobinu veoma pametno iskoriS¢avaju cobani i takve kurjacke staze ili
posedaju nocu ili namestaju velika kurjacka gvozda sa mamcima ili i bez ovih, pokrivsi ih samo
papratom ili suhim lis¢em. Ali i pored svih ovih sredstava za borbu s vukovim, seljaci, osobito
cobani, teze da bacila budu postrojena na mestima, koja kurjacima nisu pristupacna. Takva pak
mesta mogu biti samo usamljene poljane sa $to manjim brojem puteva i puti¢a, koji izlaze
neposredno iz dubokih jaruga i gustih neprohodnih §ipraga.

No da bacijanje bude potpuno pripremljeno, bacijari ili ortaci moraju imati i dobro osoblje za
preradu mleka, bez kojega je ovaj posao potpuno nemogu¢. Osim gospodara baciju sastavljaju
jos i ova lica: ¢aja, bac, ficor, kotardzija, sulakdzija, odadzija, redari i cobani.

Caja. — Kao $to svaka dobro uredena zadruga ima svog staresinu, tako i svaka ba¢ija ima
svog domacina — ¢aju. On se obi¢no pogada za jedno leto, no dobrog ¢aju zadrzavaju bacijari i za
duzi niz godina. Caji se poverava vrlo veliko bogatstvo bez ikakvih pismenih garancija, pa se
zato od njega trazi ne samo da je vican poslu 1 dobar poznavalac bacijarskog zanata, nego i da je
vredan, Cestit 1 pouzdan.

Caja je gotovo apsolutni gospodar svake ba¢ije. Njemu su potéinjeni svi ostali na bagiji,
osobito ¢obani. On ih obi¢no bira i pogada, pa o tome samo izvestava gospodara. On savetuje i
kara cobane 1 ostale mlade; neposlusne kaznjava, a nepostene otpusta i optuzuje. On kupuje sve
Sto je potrebno za baca, Cobane i stoku, kao: siriSte, jarmu, mekinje (trice), so i sve to isplacuje,
beleZeci u svoj narociti dnevnik. On se obracunava i sa cobanima za ukradene ili izgubljene ovce
i odbija im to od ajluka (plate). Po tome ¢aja mora znati, koliko i kakvih ovaca, konja,
magaraca, pasa 1 jaganaca ima na baciji, kao 1 to koliko je kome Cobaninu dao na ¢uvanje ovaca.

Njemu se svake veceri podnose usmeni izvestaji o stanju zdravlja stoke na baciji 1 o broju
bolesnika ili nestalih grla.

Plata ¢ajina iznosila je pre rata hiljadu grosa i vise za jedno leto, a odmah posle rata placao se
po pet do osam hiljada groSa, danas, kod opste skupoce, i mnogo vise. Osim plate, on dobija u
naturi hranu, odelo i1 obucu, ali nema primera da je ¢aja ucestvovao i u deljenju prihoda sa bacija.
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Ako se ovce ne prodaju po svrSenom bacijanju, ve¢ odvode gdegod na zimovnik, s njima odlazi i
¢aja, 1 tom prilikom gazda mu daje Siroko ovlaS¢enje da moze upravljati i raspolagati stadom po
svojoj volji i po svom nahodenju. Za ovaj trud dobija narocitu platu, ¢ija veli¢ina zavisi od
daljine zimovnika, od lokalnih ekonomskih prilika i od broja ovaca koje su mu poverene. Od
njega zavisi da li ¢e sobom povesti iste Cobane ili ¢e ih zameniti novima.

Bac. — Na bacijama se preraduje mleko, pa je za taj posao potreban i naro€iti majstor. Taj
majstor i specijalista za preradu mleka u sir, maslo i urdu, zove se ba¢. Najbolji su bacari iz
kicevskog kraja, pa ih otuda poglavito uzimaju u Srbi 1 Turci. Ba¢ se pogada samo za jedno leto
dok se ne digne maslo, obi¢no od Male Gospode, a plata mu je od dve do tri hiljade grosa, prema
broju muznica uvedenih u baciju.

Bac se brine poglavito o preradi mleka. Njegova je briga da uvek ima u dovoljnoj koli¢ini
dobrog prirodnog ili vestackog sirista, kako je ve¢ na bac¢ijama uobicajeno, i da mu sudovi,
kojima rukuje, budu ¢isti, ispravni i da ih ima u dovoljnom broju. Sve neispravnosti i nedostatke
zarana dostavlja ¢aji, koji se stara da se one odmah dovedu u red. On se ne brine o ovcama,
njihovoj ishrani, zdravlju ili bolesti, niti pak o tome kako ostali ¢lanovi bacija vrSe svoje
duznosti; o tome se brine gazda bacije preko svoga ¢aje. Ranije, pored plate, imao je pravo i na
udeo u prihodima sa bacije, obi¢no pravo na stari desetak; danas mu se daje nesSto veca plata, au
naturi dobija obi¢no kosti od pastrme koja se na bacijama spravlja od ov¢jeg mesa i ostrizenu
vunu sa koza od kojih se grade tulumi (meSine) za pakovanje masla i urde.

Ficor. — Bacev posao u baciji vrlo je slozen, pritom pun odgovornosti, pa je stoga i njemu
potreban pomoc¢nik. Taj neposredni njegov pomoc¢nik obi¢no je kakav oStroumni decak od
Cetrnaest-petnaest godina i zove se ficor a gdegde i vicor. On se pogada, kao i ostala posluga,
samo za jedno leto, a plata mu je po pogodbi od osam stotina do hiljadu grosa posleratnih.

Ficor je u baciji Sto 1 pokucar u domu. On ¢isti 1 pere sve sudove, namenjene za preradu
mleka, i drzi ih tako, da budu uvek pod rukom. Za vreme muze prima od ¢obana vedrice s
mlekom 1 prinosi ih bacu, koji ih prihvata 1 srucuje u veliku kacu u kojoj podsirava sir. U
odsustvu baca fi¢or nadgleda ve¢ izradeni i prema vatri u police poredani sir, kao i onaj koji je
tek izvaden iz kace i1 okacen o kuku u narocitoj cediljki da se iscedi i okaplje. Pri vadenju masla
on muti mleko, a pri kuvanju surutke mesa i pazi da ne zagori.

Ni fior nema pravo na dobit u mlecnim preradevinama, ali dobija hranu i odelo.

Kotardzija. — SloZen posao na baciji iziskuje vrlo mnogo ruku, pa je stoga na njoj 1 vrlo
mnogo pomagaca. Jedan od tih pomagaca koji olakSavaju poslove na baciji, jeste i kotardzija,
opet kakav okretan momci¢ od petnaest-Sesnaest godina; gdegdekotardzija bude i kakav postariji

covek pa i starac.

Ovce muznice proveduprovedu na pasi skoro ceo dan; kad ¢e se one krenuti bacilu, zavisi od
daljine mesta na kome pasu, od njihovog broja i od duZine dana. No kad ve¢ prispe vreme za
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muzu, Cobani kre¢u stado sasvim polako zadrzavajuci se usput u toliko, u koliko to samo stado
&ini. Cesto i same ovce svojom uznemireno$éu i blejanjem daju ¢obanima znak da treba krenuti;
ta uznemirenost dolazi otuda, $to ovce, naviknute na solilo i krmilo, same osete taj momenat i
zure u bacilu, i1 §to im vimena, nabrekla od mleka, postanu odvise teska.

Kotardzija, kad se pojavi stado, ima zadatak da izide u susret cobanima i da pomogne da
ovce uteruju u kotar, pa je po tome dobio i ime. Kad i poslednja ovca ude u kotar, Cobani operu
ruke 1 pripreme se za muzu, a kotardzija zatvori ulaz na kotaru, ostavsi i sam unutra s ovcama.
Za vreme muze priteruje ovce do struge i jednu po jednu pusta kroz narociti prolaz, na ¢ijem ih
izlazu hvataju ¢obani i muzu. Pri ovom poslu kotardzija mora da bude veoma blag prema
ovcama; svaka grubost, tuca ili guranje nogama strogo su zabranjeni. Blago postupanje s ovcama
za vreme muze narocito se zahteva, jer grubost stvara strah kod ovaca a ovaj uti¢e ne samo na
kvalitet nego i kvantitet mleka. I najprostiji obani znaju da grubo postupanje s ovcama, 0S0bito
boj, uticu na koli¢inu mleka, jer ga ovce trgnu natrag; znaju i to da je mleko od zaplasenih ili
premorenih ovaca veoma otrovno 1 da moze pokvariti ¢itave pomuzene vedrice. Stoga se grub
kotardzija ne trpi na ba¢ijama ve¢ odmah otpusta; ne dopustaju se ni ruzne psovke, ni neuctive
re¢i, upravljane ovcama, jer se u narodu ovca smatra za najblagosloveniju zZivotinju koju je Bog
sazdao, pa je zato treba Cuvati i postovati.

Kotardziju pogada ¢aja obi¢no od mladica ili staraca iz svoga ili drugog sela koje dobro
poznaje. Njegova je plata od pet stotina do hiljadu grosa za jedno leto, Sto zavisi od broja ovaca.
Nema prava na udeo u dobiti, ali zato dobija od gazde odelo, obucu i hranu.

Cobani (ovéari). — Cuvanje ovaca smatra se u seoskom svetu za najlaksi posao. Ovca je tiha,
mirna i veoma pitoma zivotinja, pa je i njeno ¢uvanje na pasi znatno lakSe od ¢uvanja koza,
goveda, konja. No ako je i1 lako ¢uvati malo seosko stado, koje se najceSce poverava deci ili
starcima, nije lako Cuvati ovce na velikim bacijama. Pored toga Sto su stada muznica vrlo velika,
teSkoca je jos i u tome, $to na bacijama ima i podvojenih stada jalovica i jaganjaca. Sva ova stoka
pase na jednom odredenom prostoru, pa i mada je taj prostor vrlo veliki a jaganjci zalu€eni pre
pocetaka bacijanja, ipak se za Cobane nikada ne izimaju deca, ni sakati ljudi ni nemo¢ni starci.

Cobanin je glavni ¢uvar stada u planini. Nije njegova duznost samo da ujutru izgoni stado na
pasu i uvece vrati na bacilo. Pred njim stoje Cesto i druge nezgode i opasnosti: iznenadne posete
pljackaSa Arnauta i drski napadi gladnih vukova, a ni jedni ni drugi ne odbijaju se lepom reci ve¢
jedino snagom. Zato se za ¢obane izimaju mahom snazni i mladi ljudi, koji dobro umeju rukovati
1 oruzjem. Pored ovih osobina Cobanin treba da poznaje i zivot na bac¢ijama kao i1 zivot samih
ovaca. On ne polaze nikakve zakletve, ali daje ¢asnu rec da ¢e biti posSten, pazljiv i uredan i da ¢e
stoku dobro ¢uvati. Ovce Ovce mu se predaju na broj, pa je svake veceri duzan taj broj i doterati
s paSe na bacilo. Za svaku Stetu koja bi njegovom nepaznjom i nebrezljivos¢u nastupila,
odgovara ne samo moralno ve¢ je duzan i novéano naknaditi je. [zuzima se slu¢aj kad koji brav
lipse usled bolesti ili slomi nogu ili ga udavi kurjak a on to nije mogao spreciti.
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Cobani se uzimaju iz obliznjih sela, najradije iz reda onih koji su ve¢ bili na toj sluzbi. Samo
u sluc¢aju da se takvi cobani ne mogu naci, primaju se i sasvim novi i nevesti. No bio novi ili stari
cobanin, pri stupanju na duznost, ¢aja ¢e mu reci sve Sto se od njega trazi.

Sluzba ¢obana traje jedno leto a plata im je bila, odmah posle rata, do hiljadu i pet stotina
grosa. Osim toga daje im se hrana, odelo i obuca, no bez prava na udeo u dobiti. Pri stupanju u
sluzbu, pored ostaloga, utvrduje se i vreme, kad ¢obani mogu oti¢i svojim ku¢ama i koliko ¢e
trajati to njihovo odsustvo. Dok se ne vrate na duznost, zamenjuje ih naroCiti pomocnici, Koje
Arnauti zovu rendari. To su ljudi koje sami ¢obani nalaze u svom selu, obi¢no braca ili koji
drugi iz roda; oni dolaze uoci odlaska samih ¢obana i u prisustvu ¢aje i baca, ¢esto i samog
gazde, primaju stado po broju i odgovornosti za svaku Stetu, ako se ve¢ nisu drugacije
sporazumeli s onima koje zamenjuju. Kad se ¢obani vrate sa odsustva i prime stado, pomo¢nici
se otpustuju svojim kué¢ama; retko gde zadrzavaju se oni kao kakva posluga pored redovnih
placenih Cobana. Da li ¢e pomocnici za svoju sluzbu, koja moze trajati po desetak i viSe dana,
primiti i kakvu nagradu, stvar je medusobnog sporazuma izmedu njih i1 onih koje su zamenjivali.

Odadzija. - U dobro uredenim bac¢ijama, kao i u zadrugama, postoji narocita li¢nost koja
priprema hranu i pice za sve ¢lanove bacije. To je kakav postariji Covek koji se razume u
kuvarskom zanatu, a kojega svuda zovu odadZija. Uoc¢i pazarnog dana ili i pre, ako je bacija
daleko od grada, on obavestava Caju, $ta bi sve trebalo kupiti pa da im bude za nedelju i vise
dana, kao: solli, aleve paprike, luka, sireta, Secera, kafe i drugog sto treba. Dobivene potrebe
odadzija ¢uva u drvenom sanduku, koji je smesten u kuhinji pored police sa sudovima, drvenim
loZicama, slanicom 1 Soljama za €aj 1 kafu, 1 raspolaze njima $to moze pametnije i ekonomnije.

Odadzija mesi hlebove i peceih crepuljama, kuva uobicajena jela, pere i riba kuhinjske
sudove, postavlja 1 diZze sofru. On se stara da budu ugosceni i1 gosti, kad dodu s gazdom 1ili ¢ajom
ili se 1 sami uvrate na baciju. On treba da zna zaklati i urediti jagnje, gusku ili kokos i da od
njihova mesa ume zgotoviti ma i najprostije jelo — mandzu.

Ljudi u gradu smatraju da su mleko, sir, maslo i urda najlaksa i najprijatnija hrana, no ne
smatraju ih tako 1 oni $to Zive stalno na bac¢ijama i na toj hrani. Svakidasnja upotreba ove hrane,
neprestana radnja s njom, zatim onaj poznati specijalni miris ustojanog masla, kojim su sve stvari
1 svaki kutak bacila proZeti, ¢ine te bacijari nerado podnose ovu hranu i traze promenu. Zato se
na bacijama radije jede posan pasulj nego gusto i debelo mleko; slade pecena suva paprika i
kuvani krompir nego na zaru pecena dobro poznata ov¢ja pastrma (narocita vrsta suvog mesa).

Hleb je na bacijama obi¢no presna proja od Zutog krupno samlevenog kukuruza a katkad i
kacamak — bakrdan. Hleb od pSeni¢na brasna jede se retko, obi¢no o praznicima ili posle kakvog
gazdinog dobrog uspeha u prodaji sira, masla ili urde. Pogaca, pecena u Zeravici, sprema se 1
1znosi samo kad na bacilo dode gazda ili ko od njegovih iz kuce; na bogatim bacijama pogacomo
se Caste 1 gosti, kad sa gazdom ili sami naidu.
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Na bacijama odadzija sprema od mleka i razne vrste jela, od kojih se neka smatraju kao
poslastice i delikatesi: tava (jogurt), matenica (macenica, mucenica), bungur, turska alva i
drugo.

Tava (jogurt, kiselo mleko) se spravlja na jedan prost starinski nacin. Svkuva se deset oka
procedenog i nemucenog presnog mleka i kad se prohladi toliko da se moze u njemu drzati prst,
stavi se u njega dobra lozica kisela mleka i dobro promesa. Zatim se ostavi na umereno toplo
mesto i pokrije kakvim ¢istim vunenim ili pamuc¢nim pokrivacem. Za tri Casa mleko se stegne
kao pihtije (pace) i 0zgo, po njemu, uhvati debela kora. Ako je vreme hladno kiseljenje ide
sporo; ako li je odvise toplo, onda je proces brzi, ali je i odsecanje surutke jac¢e. Kora na kiselom
mleku zove se skorup, gdegde i kajmak, $to je i obi¢nije.

Tava, u Severnoj Srbiji poznata samo pod imenom kiselo mleko, veoma je prijatna, zdrava i
ukusna hrana. No ne izraduje se tava samo na bacijama, vec i dole, u gradovima. Kao delikates
JuZne Srbije dobiva se u svakoj as¢inici 1 mlekarnici a 1 u najboljim hotelima.

Turci ovako ukiseljeno mleko neobi¢no jako cene, te Cesto samo to i ve€eraju ili ru¢aju, a rado
ga iznose i na trpezu pred goste. Ponekad, kad je suvise toplo, u junu i julu, kiselo mleko
prekisne, dobija svoj narociti miris, 1 ne moze se jesti. U mlekarnicama, dole u gradu, ovakvo se
kiselo mleko vrlo teSko prodaje ili se njegova cena obori, te ga kupuju hrisS¢anska i
muhamedanska sirotinja. Da bi se moglo pojesti, nalije se vodom i dobro izmuti i razbije. Na taj
nacin postane retko, sli¢cno mucenici, izgubi polovinu i viSe od svoje prvobitne kiseline i jede se
lozicama ili umace hlebom. Na bacijama, gde je i usred leta hladno, nikad se kiselo mleko ne
moze prekiseliti.

Od mucenog mleka na isti na€in dobija se jo$ jedna vrsta kisela mleka, samo mnogo posnije 1
rede, poznato pod imenom cup-tava. Izmedu prave tave i ¢up-tave razlika je ocigledna: tava je
sirasta gusta masa koja se mozZe se¢i noZzem kao mlad sir, ima svoj povrsni skorpu 1 sasvim
odvojenu surutku; ¢up-tava je retka, razbijena mle¢na masa, jace kiseline, bez povr$nog skorupa
1 zahvata se dzezvom ili lon¢i¢em pri kupovanju a jede se lozicama.

Cup-tavu ne spravljaju na ba¢ijama; nju izraduju pojedini na selu ili u varosi od mleka, dobivenu
od bivolica i krava, 1z koga je najpre malim buckama (butinima) izvadeno maslo, naj¢esce za
domacu potrebu.

Matenica (macenica, mucenica) na svim bacijama, pa i dole, u selima i gradovima, gde se
gazduje sa stokom u malom, smatra se za napitak a ne za jelo. Spravlja se na taj nacin, §to se
kiselo mleko, zajedno sa surutkom, stavi u butin i muti sve dotle, dok se potpuno ne razbije i dok
maslena zrnca u veli¢ini kukuruznog zrna ili leSnika ne izbiju na povrSinu. Zatim se ovako
dobivenom muéenicom napune ¢upovi, pa i testije, 1 pije kao odli¢an napitak na vrué¢ini. Na
bacijama je cobani danju nose u tikavam (lejkama) i ¢uvajuéi ovce piju mesto vode.
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Mucenica je dobra samo dok je sveza i hladna; zagrejana promeni ukus, progrusi se, uzbuca i
prekiseli se. Isto tako neukusna je i stara, davnaSnja ustojana mucenica. Zato je na bac¢ijama
spravljaju samo u tolikoj koli¢ini koliko je moguci potrositi za jedan, najvise dva dana.

Turska alva je poslastica, koja se spravlja od Secera, masla, brasna i vode. Pola oke svezeg masla
stavi se u tiganj ili bakra¢. Kad maslo stane kljucati, dodaje se u njega polako do pola oke
prosejanog obicnog psenicnog brasna i mesa. Dotle se u zasebnom sudu, Serpi ili tiganju, veé
kuvala oka Secera u dve oke vode, te kad brasno u maslu porumeni i pojavi se specijalan
prijatan miris, ovaj se ukuvani Secer nalije u maslo i brzo mesa. Zatim se skine i stavi medu
noge, pa jakom drvenom lozicom (varja¢om) mesa kao kacamak sve dotle, dok se dovoljno ne
zgusne. Ova zgusnuta masa istrese se na tepsiju ili u ¢iniju, doda 0zgo jo$ Seéera ako nije
dovoljno slatka, pa iznese na sofru.

Ova vrsta alve ima karakteristi¢énu boju cimetove kore. Vrlo je slatka, ¢ak 1 otuzna, i veoma
omiljena u Turaka, koji i inace vole slatke rabote. Jedu je i Hri$¢ani no ne tako rado, jer je i
suviSe masna i slatka.

Bundur. Ova vrsta poslastice spravljaju na razne na¢ine. Ce$¢e Turci nego Srbi. Jedan od tih
nacina jeste ovaj: potrebna koli¢ina ociS¢ene 1 dobro oprane pSenice potopi se u presnom mleku
(ma kakvo bilo), stavi na vatru u kalajisanom kotlu i kuva dotle dok se zrna raskokaju —
isprskaju. Zatim se izruci ova kuvana masa na velike sofre ili Cistu ¢ebad 1 prema suncu susi, a
kad se osusi, onda odnese u vodenicu i samelje u brasno.

Ovakvo brasno ¢uva se na suvom i promajnom mestu, jer se lako vlaZzi i buda. Pred upotrebu
stavlja se potrebna koli¢ina u zemljani lonac, nalije vodom i kuva na tihoj vatri. Kad brasno upije
svu vodu 1 postane gusto kao kasa, razliva se u ¢iniji kao pilav (sutlija) 1 iznese na trpezu.
Gdekoji po bunguru posipaju sitan Secer i cimet a u poslednje vreme 1 kakao 1 cokoladu. Ovakav
bungur moze se 1 danas dobiti u as¢inicama u Skoplju, tetovu 1 u ostalim varoSima; no na

bacijama, kad se sprema, ne posipa se ni¢im.

Za ishranu pasa kojih svaka bacija ima na desetak i viSe, upotrebljava se hleb od kukuruzna
brasna, Cesto 1 je€menica, ili ka¢amak na brzu ruku spravljen i nesSto meksi. Na mnogim
bacijama, osobito siroma$nim, kukuruz se melje zajedno sa komiljkom (tuluskom) i od tog
neprosejanog braSna mesi proja ladnjaca (zamesana hladom vodom) 1 neslana, za ishranu pasa na
bacijama.

Sve ove poslove vr$i odadzija, pa se zato 1 on placa kao 1 Cobanin. Njegova sluzba traje takode

jedno leto.

Vece 1 uredenije stare bacije, pored ostalih potreba, imaju i potreban broj konja. Na njima se
odnose sa bacije u grad na pazar ili u gazdinu magazu izradeni proizvodi, a otud donose na
baciju druge potrebe. Danju ovi konji provode na pasi zajedno sa ovcama ili nesto dalje od njih,
a nocu ih zatvaraju u narocite staje i naslone, ili ih vezuju pored bacila i Cobanskih stanova, kako
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bi bili postedeni od vukova i krada. Njih cuvaju narociti momci zvanji konjari, kojih moze biti
prema broju konja 1 viSe. Konjari su seljaci iz siromasnijih kuca, koji sluze za vrlo skromnu
nagradu. Ako su i pouzdani i stignu da pomognu ma u ¢em bilo bacu ili ¢obanima, dobijaju od
gazde, na predlog ¢aje, nesto 1 u naturi: oku masla, pogacu sira (sirac), zastrug urde i glave od
ovca i jaganjaca poklanih u vreme bacijanja; pored toga dobijaju po par odela i po dva para
presnih govedih opanaka.

I konjari sluze na baciji samo jedno leto.

Ima velikih bacija koje, pored svih ovih momaka, potrebnih poglavito ¢aji, bacu ili cobanima, za
poslove na samim bacilima, imaju i svoje posilne (sulakdzije), potrebne iskljuc¢ivo za poslove
izvan bacija. To su mladi¢i, zdravih nogu i ruku, ¢iji je glavni posao nosSenje poruka u grad:
gazdine trggovcima s kojima ima veze, i baceve ili ¢ajine gazdi. Kad ¢aja odlazi u grad da
kupuje potrebe za bacila i bacare, s njim ide kao pomo¢nik i sulakdzija. Njega, kao poStonosu,
upotrebljava ¢aja, kad ima Sto da javi gazdi ili da iz grada donese §to novo za ¢aju, baca i ostale.
Niko drugi ne moze niti sme upotrebiti sulukdziju za kakav drugi posao na baciji bez prethodnog

odobrenja samog Caje.

Sulakdzija, kao 1 svi, sluzi na bacdiji jedno leto. I njega nalazi i pogada sam ¢aja a gazdu samo
kratko izvesti da ga je pogodio; on ga i otpusta ako zapazi da je len, pipav, nepokoran ili
neposten. Plata mu je pet ili Set stotina grosa na leto, prema lokalnim prilikama i vrednosti
novca.

3. ZGRADE NA BACIJAMA

Kao §to ljudi na selu 1 u gradu za sebe 1 svoje podizu kuce i ostale zgrade, tako se 1 na ba¢ijama
podizu narocite zgrade (staje) za ljude, za stoku 1 za preradu mleka.

Sve zgrade podizu se mahom od drvene grade, pa se zato ova letnja naselja i osnivaju na onim
mestima, koja obiluju Sumom i pristupacna su. Drvena grada sece se u zabranima samih
spostvenika bacija, no ako oni nemaju svojih Suma, ona se kupuje od seljaka iz najbliZih sela ili
se po ceni, sa popustom za bacijare, dobavlja iz drzavnih Suma. Grada se prevlaci na kolima ili
konjima $to zavisi od terenskih prilika. Sve su zgrade primitivne i vrlo proste, pa ih zato
izgraduju sami ¢lanovi bacije; samo kad se zeli neSto naro€ito naciniti §to ne znaju obic¢ni seljaci,
trazi se osoben majstor i narucuje u gradu, kao: police, vrata, prozori i tome sli¢no.

Raspored zgrada prave sporazumno gazda i ¢aja sa bacem; oni utvrduju i njihov broj, veli¢inu 1
oblik, kao $to odreduju i mesta pojedinim zgradama i kako ¢e koja od njih biti obrnuta. Mnogo
se pazi da bude suho i svetlo mesto za zgradu, u kojoj ¢e se preradivati mleko i ¢uvati mlecne
preradevine do upotrebe ili prodaje. Izgleda, ipak, da se najveca paznja obraca na mesto, gde ¢e

16 arhivkrusevo.blogspot.com



biti podignuta skloniSta za no¢ni boravak ovaca, naroCito muznica, i na koju ¢e stranu biti
okrenuta.

Sara i preko leta obiluje vetrovima, koji su &esto tako jaki da Gupaju drveée i ruse stene, pa nije
nimalo preterano, Sto bacijari brinu ozbiljnu brigu prilikom podizanja ovih ov¢ijih sklonista.
Ovcama, osobito muznicama, Skodi ne samo jaka sun¢ana pripeka, nego i kisa i grad, a narocito
vetar, od kojih i ovce poboljevaju, kad ih noc¢u, na spavanju, biju kise, ma i tople, i Sibaju
vetrovi. Zato se torovi, u kojima ovce provode no¢, podizu poglavito na padinama, nize
pasnjaka, uvek s juzne strane, kako bi ovce bile izlozene suncu ali ne i vetrovima koji duvaju sa
severne i zapadne strane. I na to se pazi da torovi ne budu sasvim ravni, ve¢ blago nagnuti, kako
bi voda od mogucih kisa §to brze oticala.

Broj zgrada 1 zgradica na bacijama zavisi od broja ljudi koji pripadaju baciji, i stoke koju treba
zastititi od otmicara, vukova i zla vremena. No bila bacija mala ili velika, ima izvesnih staja, bez
kojih se ne moze ni zamisliti uspeSno bacijanje, a to su: trlo (pojata, kotar), struga, bacilo, obori i
konjusnice.

Trlo. — U obi¢nom govoru kad koga bacijara upitate kuda ide, odgovori¢e vam: Idem na trlo, na
bacilo, na baciju! Analogno ovome svet tri reci treba da imaju jedno isto znacenje, jedan 1 isti
pojam. No na samom terenu i ¢obani i ba¢ i ¢aja jasno razlikuju i odvajaju trlo od bacila.

Trlo je mesto namenjeno za no¢ni boravak ovaca. To je ograden prostor koji se povija po
zemljistu, nekad pravilnog, nekad sasvim nepravilnog oblika. Ograden je trnjem, koljem ili
plotom a gdekad i naslaganim kamenjem ako ga samo ima u blizini, sa poSirim vratima za izlaz,
koja se grade od grubih bukovih dasaka ili se opletu od tako isto grubog vrbovog , leskovog pa i
bukovog pruéa. Sarke zamenjuju guzve od bele loze (pavita), navuéene na ivi¢no kolje, a bravu
ili rezu zasovica; ova vrata mogu se otvarati i zatvarati i spolja i iznutra. Gdegde ova vrata prave
se i od dasaka, uzetih od starih sanduka ili otpadaka sa strugara.

Veli¢ina trla zavisi od veli¢ine stada. Odvojena su trla za jalovice a tako i za jaganjce i ona su sa
mnogo manje udobnosti od onih za muznice, kojima se uvek poklanja ve¢a paznja i nega. Nikad
se ne dopusta mesanje ni zajednicko nocivanje; odvajanje koje bi se svakog jutra moralo vrSiti,
bilo bi gola danguba, a seljaci na bacijama cene svaki trenutak.

I Cobanski psi koji prate stada, odvojenti su, te oni $to ¢uvaju ovee muznice, nece nikad poci za
jalovicama ili jaganjcima. Oni poznaju ne samo svoje cobane i svoja stada, ve¢ 1 svaku svoju
ovcu, i nije nimalo redak sluc¢aj da ovi ov¢ari idu u revnosti dotle, da jure iz svoga stada tude
ovce 1 vracaju svoje, kad bi navalile tu¢em stadu.

I trlo, kao 1 ostale staje, odrzavaju se u €isto¢i velikim brezovim metlama, vilama i grabuljama.

Ciséenje vrie redari i konjari, ¢esto i ostali ako nisu zaposleni, uvek izjutra, kad se stada izgone
na pasu. DPubre se zgrée u gomile i zbira po uglovima trla, ¢esto i nasred ovoga, ali je obiCajnije
da se izbaci preko ograde, gde ostane, razume se, potpuno neiskori$¢eno i po svrsetku bacijanja.
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Nasred trla nalazi se solilo. To je podeblji, u zemlju pobijen, trokrkaki kolac, visok pola metra i
vise, u ¢ijim rakljama stalno lezi ogromna krupica (u Timoku kraljac) sive soli, koju ovce za
vreme odmora lizu — sole se. Na velikim bacijama ovih solila ima po desetak 1 viSe.

Struga. — U severnom delu nase zemlje, u predratnoj Srbiji, pod strugom razume se uzan prostor,
u koji se priteruju ovce pred muzu. No tamo u strugu ne dolaze neposredno sve ovce kad se vrate
s pase, ve¢ se najpre ugone u narocito ograden prostor, zatim po redu propustaju na vratanca, gde
ih prihvataju cobani i pustaju u trlo, posto ih pomuzu. To mesto ispred struge tamo se zove
pojata a gdegde i tor.

Na Sari se ovce, i to samo muznice, kad se vrate s pase, priteruju pred strugu u prostor ograden
trnjem ili plotom da se ne bi rasturale i mesale sa ostalima. Tu se ovce ostave neko vreme da se
odmore, pa se zatim u grupama uteruju u strugu. Po tome je ovde struga, mestimice, prilicno
veliko odeljenje, koje se sastoji iz povisoke pregrade i nastre$nice sa ivicama nagnutim ka trlu.
Pregrada, Sto odvaja na ovaj nacin prvo odeljenje od trla, nije samo prividna, nego je to ¢esto
¢itav zid, nacinjen od grubog kre¢njaka, visok do dva a dugacak i do deset metara u prvoj liniji,
Sto zavisi od broja muznica i broja ¢obana koji vr§i muzu.

Od zida gdekad se spusta prema prednjem odeljenju prost drven krov, koji pada na debelo kolje,
pobijeno u zemlju i opleteno pru¢em. Pravo prema sredini urezana su vrata na strugi, kroz koja
se pustaju u strugu po onoliko ovaca, koliko je rupa na zidu i koliko ¢e ih odjednom biti
pomuzeno. Struga se gdekad pokriva razastrtim snopovima rzane slame, suvim papratom ili
kakvom bilo travom, pokupljenom po Sarskim udoljicama. Negde, narocito na Cisto hriS¢anskim
bacijama, struga nije ovako uredena, ve¢ sa prednjim delom cCini jedno odeljenje (koje je u S.
Srbiji poznato pod imenom pojata). Ono je odvojeno od trla zidanom ili pletenom pregradom sa
otvorima za pustanje ovaca prilikom muze, pa se mestimice ba$ ta pregrada sa rupama i naziva
struga, Sto Ce biti, svakako, 1 najpravilnije.

Na pregradi ima po pet i deset prolaza, otvora, podjednako $irokih, visokih i udaljenih jedan od
drugoga. Pored svakog otvora, koji se gdegde naziva Stroga, izraz, svakako, arnautski, s leve i s
desne strane, nalazi se po jedno sediSte za one §to muzu ovce. SediSte se zove stol, a gradi se od
nesto ugladenog krupnog plocastog kamena, a gdekad je ono i obi¢an grubo otesan panj ili
obic¢na kuhinjska trokraka stoli¢ica. — Na siroma$nim bacijama struga nije ovako udeSena, a na
turskim je 1 neSto drugojacija.

Bacilo. — Pod ovim imenom treba razumeti narocitu staju, ¢ak i zgradu, u kojoj se preraduje
mleko i cuvaju preradeni proizvodi. To je zgrada koja predstavlja ¢itavu kucu, izgradenu od
kamena i drvene grade, Cesto 1 vrlo solidno, da moze posluziti i vise godina. Njena duZina i Sirina
zavise od veli€ine gazdaluka, a obrcée se tako da bude svetla i1 zaklonjena od severnih vetrova.
Nuzno je jos 1 to, da bude u neposrednoj blizini struge, kako bi se pomuzeno mleko brze i1 lakSe
moglo unositi u bacilo i predavati bacu na dalju upotrebu.
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Bacilo ima svoje temelje, zidove 1 krov. Temelj se podiZze od planinskog kamena, koji se spaja
prosto na¢injenim blatom, a na njega se dizu zidovi, takode od kamena, durunge i pleta, a kojiput
1 naboja. Spolja se ovlas lepi tankim slojem blata, naCinjenog od lepljive zemlje i sitne slame;
ponekad se i kreci spolja, no nikad se ne lepi iznutra.

Krov je od drvene grade, vrlo strmen, sa dugim nastreSnicama, a pokriva se rzanom slamom 1
papratom. Da pokrivac ne bi digli 1 odneli vetrovi koji su ovde Cesti 1 vrlo jaki, osigurava se
Sirokim kamenim plocama, dugim lozama pavita, zicom ili podebljim drvenim motkama. Ploce
se redaju po krovu u dva ili viSe redova, poc¢injuci od slemena, a ako se osiguranje vr$i lozom ili
zicom, onda se ona po duzini pruza po krovu. Osiguranje motkama vrsi se na taj nacin, $to se po
dve motke na svojim tanjim krajevima vezu uzetima ili lozom ili Zicom i prebacivanjem preko
slemena redajuci s obe strane krova na jednakom odstojanju. Ovako se osiguravaju i plastovi
sena ili slame i1 ovde, na bacijama, i dole, u polju.

Na svojim duzim stranama bacilo ima po jedna vrata. Ona su na sredini zidova i okrenuta jedna
trlu 1 strugi, druga onom delu na kome se ispiraju sudovi i izraduje urda. Prva su Sira i visa, Cesto
pocinju od samog krova, 1 zatvaraju se drvenom zasovicom ili bravom. Ovim vratima bacilo je
podeljeno na dva dela — gornji i donji. U gornjem delu smesteni su alati za preradu mleka i
sudovi za prikupljanje izradevina; u donjem je nasredi ognjiste, nacinjeno od kamenih ploca, na
kome se kuvaju jela i mleko, gradi katamak i peku proje, hleb, pogace, krompiri i duleci. Mesto
veriga sluzi na obe strane kukasta motka, duga po tri i viSe metara; gornjom kukom zakacena je
za srednju gredu, a o donjoj kuki stalno visi veliki kotao pun tople vode.

Levo od ognjista podignute su narocite police, zvane raftovi, u jednom ili dva reda. Prvi red blizi
je vatri a drugi iza njega 1 dalji od vatre. Raftovi po€inju od Sirih vrata i pruzaju se pored zida u
duzini od Cetiri-pet metara, a u visinu idu do tri metra 1 viSe, 1 namenjeni su susenju Sarskog sira.

Desno od vatre, duz zida, nalazi se postelja za baca, ¢aju i lobane, patosana daskama, Cesto i
odignuta za pola metra od zemlje, sa njihovim prostira¢ima i pokrivac¢ima. U dnu, prema vatri, je
prava kuhinja, sasvim otvorena ili odvojena grubom zavesom od vreca i dzakova, sa policom, na
kojoj su: tiganj, nekoliko zemljanih lonaca, Serpe, Cinije, drvene loZice, panice. Tu su i krupice
soli 1 vreée sa jarmom za stoku, zatim meSine s braSnom za ljudstvo, pa stupa, vedrica, kréazi,
korita, torba sa alatima za strizbu ovaca i druga sa lekovitim travama.

Pod u bacilima je od zemlje, dobro nabijen, suv i ravan; dimnjaka nema, niti je potreban. Svi
sudovi izdignuti su na drvenim trupcima od zemlje, da se ne bi vlazili i da bi se sacuvali od budi
i trulenja.

Obori 1 konjusnice. — Na ¢isto hriS¢anskim bacijama, naroc€ito posle oslobodenja, gdekoji cuvaju
1 po koje svinjce, ali rede. Nije reda slucaj da se na bacijama vidi i ove¢i Copor svinja, narocito
posle oslobodenja, dok je gajenje svinja pre ratova bilo gotovo sasvim zabranjeno. Velike
koli¢ine splacina, zatim ostatci od jarme i mekinja, pa pokatkad i ¢itave kace pokvarena mleka
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pri podsiravanju i, najzad, surutka — sve je to vrlo obilna hrana za svinju, koja se ovde moze i
lako i brzo i dobro ugojiti.

Na bacijama se Cesto vidi 1 po desetak konja i magaraca. Na njima se prenose u grad mlecni
proizvodi a otud donose razne potrebe za stoku i ljude. Oni sluZe i za prenos grade prilikom
igradnje bacila, a na njima se vr$i i selidba po svrSenom bacijanju.

Sva ova stoka zivi tu, na bacilu, s ljudima 1 ovcama, hrani se 1 no¢iva s njima. Svinje se zatvaraju
u obore, a konji su celog dana slobodni i tek pred no¢ doteruju ih blize, pa ih ili u¢ustece, ili
privezuju, ili zatvaraju u narocite konjusnice jedino iz straha od vukova i +medveda.

Na bacijama se vida Gesto i razna Zivina, osobito kokogi, koje se tu i legu i nose jaja. Zivina je
svojina ili gazde ili ¢aje, ili baca, ili svih zajedno. Hrani se samo otpacima i insektima, 1 tek
jedanput u dva dana baci im se $aka ili dve ovsa ili zobi (je¢ma), a no¢iva u ko¢inama, ispletenim
od pruéa ili na granama drveca, ako ih ima na bacilu.

Blizu bacila, prema manjim vratima, podiZe se 1 narocito poljsko ognjiste s leZiStem za veliki
kazan za preradu dzire u urdu. Ovo ognjiste gradi se od kamena, no ako je zemljiste dovoljno
nagnuto, onda se ognjiSte ukopa u njemu, a 0zgo nacini rupa i leziste za kazan — sasvim slicno
poljskim vojnickim kujnama.

vvvvv

sa dva podeblja ra¢vasta koca i jednom popre¢nom motkom, o koju se vesaju vrece ili prtene
torbe, napunjene svezom urdom da se ocede i okaplju. Tu su i drvena korita ili kante, u kojima se
cedi skuvana surutka, zatim drvene precage na kojima vise oprane vedrice (vedra), pokrivaci,
vrece 1 mesine, spremljene za pakovanje masla i urde.

4. Sudovi na bacijama

Kao §to svaka kuca, tako i svaka bacija, ima mnogo sudova, bez kojih bi pravilno i uspesno
bacijanje bilo nemoguce. Sudovi su mahom drveni, ali ih ima i zemljanih, pa i bakarnih. Drvene
sudove izraduju seoski kacari, a zemljani i bakarni kupuju se u gradu. Sudove nabavljaju gazde
bacija, pa ih predaju ¢aji, a ovaj bacu i drugima na upotrebu i uvanje. Svaki odgovara ¢aji za
sud kojim rukuje a ¢aja opet gazdi za sve sudove §to ih je primio. Razbijeni ili izgubljeni sudovi
odmah se zamenjuju novim, a onome §to ih je upropastio, stavlja se na racun 1 pri isplati odbija
od ajluka — plate.

Sudove, bez kojih bacija ne moze da bude a sluze poglavito za preradu mleka jesu ovi: vedro,
kaca sirnica, butin, kaca za skupljanje dzire, kotao, kazan, cedilka, meSine, vrece, noz (drveni),
crpke, kutlace, krble, lajice 1 kofe.
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Vedro je drven sud, poznat ve¢ svakom pod imenom vedrica ili vrdica (u Omolju) i hvata 6 — 8
oka mleka. Gradi se od bukovih, hrastovih ili jelovih duZzica, a opasuje se tako isto drvenim
leskovim ili gvozdenim obru¢ima. Broj ovih vedara na baciji zavisi od jaine muznica; gdekat ih
ima na velikim bacijama i po trideset.

Vedrima rukuju obani i svaki ima svoje vedro, osim onih koja se upotrebljavaju za presipanje
dzire (zire), surutke ili za noSenje vode. Vedra za muzu imaju po jednu duzicu za Saku duzu od
ostalih, a sluzi za hvatanje rukama i nije probusena; a vedra za noSenje vode imaju po dve takve
paralelne duzice, probusene svrdlom i sa povijenom dr§kom od debele Zice, konop¢ica ili loze.
Vedra za muzu obi¢no se grade od bukovih duga, a ostala mogu biti od hrastovine, camovine pa i
vrbovine.

Vedra se, posle svake upotrebe, ispare ¢istom prokuvanom vodom, potom naliju svezom
hladnom vodom i ostave napolju svu no¢. Tek pred muzu ujutru prospe se iy njih no¢asnja voda,
oplaknu nanovo hladnom vodom i predaju ¢obanima na upotrebu. Pranje vedara posao je ficora,
kome na velikim bacijama pomazu redari i konjusari. Za pranje upotrebljuju se guzve od Ciste
je€move slame, zatim krpe od kudelje, a u poslednje vreme i Cetke za ribanje koje nabavljaju u
varosi. Guzve od slame bacaju se posle upotrebe, a krpe 1 cetke prokuvaju u vreloj vodi i Cuvaju
na ¢istom mestu do nove potrebe. Rad fi¢ora i ostalih nadgleda bac, kad ¢aja nije onde, ali Cesto
to ¢ine i sami ¢obani, jer Stetu, koja bi nastupila usled prljavih vedara, podnose svi zajedno.

Kaca za podsirivanje (kaca sirnica) istovetna je sa kacom za potapanje ili kiseljenje kupusa.
Gradi se od hrastovine, a hvata po 100 — 150 oka; koliko ¢e pak ovakvih kaca biti, zavisi od
jacine stada 1 koli¢ine dobivenog mleka pri jednoj muzi.

Mesto ovoj kaci je levo od glavnih vrata, koja vode trlu i struzi, i nesto je odvojena od zida.
Ovako je manestena zato, da bi ¢obanima 1 ficoru, pri donoSenju mleka, bilo s leve ruke 1 lakSe
da jednim zamahom mogu podi¢i i sru€iti vedra s mlekom u nju.

Kaca za podsirivanje ima svoj naro€iti pribor i to: drveni noz, turilo, cedila, poklopac, jedan Cist
re¢ni kamen od 6 — 7 oka i nekoliko metara kanapa.

Turilo je sprava od surovog bukovog drveta, a sastoji se iz drSka i jednog kotura. Drzak je
debljine kao drzalje od motike, a u duZina mu je prema dubini kace. Drzak se zove stap i svojim
donjim delom uglavljen je u koturu sa pet, Sest ili sedam jednakih rupa. Kotur u pre¢niku ima 15
—20 cm, arupe 3—4 cm; i rupe i kotur i drzak dobro su uglacéani.

Noz je primitivna naprava od drveta. On ima svoj drZak i svoj rez, a mesto mu je o klinu na zidu
iznad kace za podsirivanje. Drzak mu je dug deset, a rez petnaest 1 viSe santimetara, koliko je od
prilike dovoljno da se njim, bez muke, moze dohvatiti dno kace. Noz se gradi od suhog, tvrdog
drveta, obi¢no drenovine ili suve hrastovine, i1 nikad se ne zamenjuje kakvim drugim noZem,
najmanje metalnim.
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I noz i turilo imaju vrlo vaznu ulogu u podsiravanju Sarskog sira.

Cedilo se na bac¢ijama upotrebljava za cedenje presnog mleka pred podsirivanje sira. Stavlja se
preko kace, a sastoji se iz donjeg 1 gornjeg cedila. Gornje cedilo je vuneno i rede, a donje je
pamucno i gusce.

Cedila se odrzavaju neobicno ¢isto. I najprostiji seljaci znaju da na toploti, mlekom natopljeni
sudovi i krpe, lako dobijaju zadah na kiselinu 1 uzeglost. Zato se cedila, posle svake upotrebe,
pare vrelom vodom, potom ispiraju u hladnoj vodi i razastiru da se suse. I to je posao fiora.

Poklopac ili kapak gradi se takode od drveta. On sluzi da se kaca zatvori, kad se u mleko uspe
siriSte. Sasvim je svejedno od kakvog ¢e drveta biti nacinjen, a ne mora kacu ni zatvarati
hermeticki. Dovoljno je da spreci padanje trunja, kojega ima dovoljno u svakoj zgradi bez tavana
a s krovom od slame ili trave, ali i on mora da bude potpuno ¢ist.

Butin. — Ono §to je bucka na selu u ku¢ama pojedinaca, kad se proizvodi maslo u malome, to je
butin na bacijama, gde se maslo proizvodi za izvoz. Butin je kao neka sprava, bolje re¢i neka
vrsta primitivne masine za veStacko preradivanje mleka, i sav je nacinjen od drvene grade. Butin
izraduju na samoj baciji obi¢ni majstori iz obliznjih sela, pomocu alata prostih i primitivnih, a
sastoji se iz vise delova.

Postrojavanje butina vr$i se ovako: Na metar daleko od zida pobije se u zemlju ¢itava gredica s
prirodnim ili vestackom rakljom pri vrhu. Kroz ovu raklju, kao kroz kakav procep, proturi se
motka, duga do tri metra, ¢iji deblji kraj prolazi kroz Siroku rupu, usecenu u zidu, tako, da viri
pola metra 1 viSe napolje 1 li¢i na deram. Na razdaljini od pola metra od vrha ove polozene
gredice stoji Cark, sli¢an turilu na ¢ijem stapu ima nekoliko rupa, te se pomocu drvenog klina
moze po volji dizati i spuStati kao ni¢i na razboju. Pod ¢arkom stoji butin, jedna kaca osrednje
velicine, dobro i nesto dublje ukopana u zemlju, s kapkom ozgo, kroz ¢iji prorez prolazi stap od
carka tacno po sredini butina. Za vrh one horizontalne motke veze se kanap, pusti da opruzen
padne na zemlju, pa se tim krajem veZe drvena papuca, tako, da stoji odignuta za Citavu Saku od
zemlje kad je butin u miru.

Ovako postrojen butin treba da vrsi ovu radnju: kad se povuce za motku ili nagazi nogom na
papucu, motka treba da gurne ¢ark u kacu, a kad se noga digne, motka treba da poleti u vis, a
Cark da ispadne iz butina. Da bi se ova radnja ¢arka mogla izvesti, treba na neki na¢in onaj deblji
kraj $to je kroz zid ispao napolje, da ima izvesnu tezinu, a to se postizava na taj nacin, $to se za
taj deo vezuje tesko pljosnato kamenje ili prikivaju debeli, teski, ¢esto i sasvim grubi panjevi.
Nekad se Cark 1 rukom pokrece, ali je to vrlo zamoran posao i moraju da se menjaju radnici na
njemu. Ovako, pomocu papuce i uzice, ide 1 brze 1 lakSe, jer se kree nogom, te jedan Covek
moze, bez smene, raditi vrlo dugo.

Butin, u kome se od mleka muti maslo, moze biti na¢injen i od camovih duga, a opasuje se
obru¢ima drvenim ili gvozdenim. Cark pri radu treba da izdrzi izvesan pritisak kad ulazi u
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zgusnuto mleko i kad iz ovoga izlazi; zato se i kotur i stap izraduju $to solidnije i od tvrdog
drveta, najobi¢nije od suve bukve ili duba — hrasta.

Butinom rukuje bac¢, glavnu pak fizicku radnju prilikom mucenja masla izvodi poglavito ficor;
samo kad se premori ili treba da svrSava i druge tako isto vazne poslove, zamenice ga ko od
redara ili konjusara, pa i sam bac.

Kaca za prihvatanje dzire (dzirnjaca) je sud u kome se sakuplja najsnazniji masleni deo mleka,
koji se odvaja prilikompodsiravanja Sarskog sira, a zove se dzira. Na velikim bacijama ovih kaca
ima po tri i Cetiri, a svaka hvata po 100 — 150 oka. Njihovo je mesto prama kaci sirnjaci, u dnu,
pored zida i levo od manjih vrata koja vode ka poljskoj kuhinji i oborima. One se odizu od
zemlje na debelim drvenim trupcima, stabilne su i namestaju se u redu jedna pored druge tako,
da izmedu svake kace bude mesta, koliko je potrebno za rad oko njih.

Ove kace pokrivaju se velikim, ¢istim, nesto podebljim pamucnim pokrivac¢ima ili drvenim
poklopcima, a grade se od hrastovih duga i opasuju gvozdenim ili drvenim obru¢ima. I njih
grade seoski ili gradski majstori kacari. Ispred svake kace nalazi se spreda po jedan oveéi, u
zemlju ukopan, kamen ili panj, na koji staje bac, kad u kaci sipa dziru ili kad iz nje vadi kajmak
za spravljanje masla. Ni kamen ni panj nemaju naro¢itog imena.

Ovim kacama rukuje poglavito i jedino bac; on i odgovara, preko ¢aje, gazdi za njihovu ¢istocu i
ispravnost.

Cedilka je obi¢no cedilo od pamuka, belo, savrSeno Cisto, izatkano i saSiveno na selu, sa dva
podeblja traka kao torba uprtaca u putnika ovoga kraja. Koliko ¢e veliko ovo cedilo biti, zavisi
od toga koje ¢e se veliCine izradivati sirne grude — sirci — na doti¢noj baciji. Negde su sirci teski
po pet do deset oka, ali ih ima i tako velikih da dostizu teZinu od petnaest do dvadeset oka.
Prema tome ovih cedilki moZe na ve¢im bacijama biti i po nekoliko komada, a mesto im je
pozadi kace za podsirivanje, na dugoj horizontalno poloZenoj motici, sa dva, u zemlju pobijena,
koca. Ova poloZena motka sluZi za veSanje ovih cedilki sa sircima radi cedenja.

Cedilke se drze Cisto 1 posle svake upotrebe prokuvaju, zatim isperu u hladnoj vodi i prosuse na
suncu ili prema vatri. Prljava, zakiseljena ili ¢im bilo zagadena cedilka moZe prouzrokovati
kvarenje sira, pa zato na ¢isto¢u cedilke obracaju velike paznje. Nju ispira i sprema ficor, a bac je
pred upotrebu pazljivo pregleda.

Kazan i kotao su bakreni, dobro kalajsani sudovi za izradu urde. Njih ima na baciji po nekoliko,
Sto zavisi od koli¢ine mleka kojim bacija raspolaze. Kotlom se prenosi surutka a u kazanu kuva. |
jedan 1 drugi sud drze se Cisto 1 pred upotrebu pare vrelom vodom.

Mesine i1 vrece su sudovi za smestaj izradenog masla 1 urde. MeSine se grade od jare¢ih koza na
nacin kako se to svuda radi,a usivaju se jakim prtenim koncima; vrece se tkaju od kostreti 1
kupuju gotove u gradu kod mutavdzija. Do upotrebe drze se na promajnom mestu, osobito
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mesine, koje se na toploti lako pale, raS¢vare i1 uzegnu, pa daju maslu tezak, dosadan miris 1 uticu
na njegov ukus i dobrotu. Maslo se pakuje u meSine, a urda u vrece.

U novije doba maslo se stavlja u plehane kante, koje se ozgo zaliju, u zemljane ¢upove ili kacice
razne veli¢ine 1 oblika. Urda se, mesto u vrece, stavlja u pamucne torbe koje izraduju same Zene,
a gdekad i u plehane kante ili drvene kacice.

5. Prerada mleka

Bacijanje je, kao $to ranije pokazasmo, udruzivanje vise ljudi sa svojom stokom, da bi brze,
jeftinije 1 lakSe mogli iskoristiti najlepsi i najskuplji deo dobiti §to ga ovce daju — njihovo mleko.
Zato se pri ovom poslu ne zali ni truda ni novca, a glavna paznja uvek upravlja na to, da se
bacijanje poc¢ne §to pre, upravo ¢im snegovi okopne i pojavi se prva planinska trava.

Dve su glavne stvari koje bacijari Zele da dobiju u mleku svojih ovaca: koli¢inu i kakvocu.
Koli¢ina mleka zavisi od soja i broja ovaca, a kakvoca od nege, ishrane, terenskih i elementarnih
pogodaba. Bacijari to dobro znaju, pa zato pri kupovini novih grla, ako ve¢ nemaju stari zapat,
paze na soj i poreklo ovaca; a kad ve¢ kupe ovce, staraju se da im pruze Sto bolju negu i hranu i
da im bacila zauzmu u planini ona mesta, koja su i terenski i klimatski ponajbolja.

Ishrana ovaca. — U domasaju Sare, i dalje jo$, narod razlikuje dve vrste ovaca: planinku i
dolinku. Planinke su krupnije, runatije i mle¢nije, a dolinke nesto sitnije, slabijeg runa, uz to i
manje mlec¢ne. Mleko od planinskih ovaca gusce je, ukusnije i mirisnije od mleka onih iz dolina.
Njihovo je i runo gusc€e i teze, pa se vise trazZi i skuplje placa, a tako je 1 sa njihovim mesom i
lojem.

Sasvim drugacije se gleda na ovce iz dolina. Pored toga Sto im je runo prljavo i slabo, seljaci
ukusno. Barljiva trava, krupna, puna prasine i druge necistoce, pored bolesti koje ovce od nje
dobijaju, uti¢e veoma jako i na miris samog mleka. Zato mleko od dolinskih ovaca ima svoj
specijalni miris na tinju, onako isto kao §to mleko od krava hranjenih detelinom dobije miris
zelene deteline.

Navikavanje dolinskih ovaca na planinski zivot posao je i tezak i rizi¢an, ¢esto i sasvim
nemoguc. Mrsavije 1 slabije, pa 1 one metiljave ne mogu da podnesu ostar planinski vazduh u
vodu 1 vrlo brzo propadaju od suSice. Mnogo lakSe se navikavaju na nov dolinski Zivot ovce sa
planine, jer one dolaze sa zdravim organima u dolinu gde su i vazduh i voda mnogo blazi.

Da ovca da 1 odsta 1 dobrog mleka, pored dobre paSe na kojoj provode dve tre¢ine dana, mora
dobiti soli i jarme (mekinje ili krupno samleven kukuruz) bar jedanput preko nedelje. Solila se
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nalaze u trlu, a jarma se prosipa po travi u ovece gomilice za desetak i viSe ovaca. Jalovicama se
daje rede, svake druge nedelje, a jaganjcima ¢eSc¢e. Na jednu ovcu nedeljno dovoljno je po Cetiri
drama soli, a jarme prema materijalnoj mogucnosti samih gazda.

Pred mrkanje ovaca, koje biva oko Krstovdana ili nesto kasnije, ovcama se daje vise i ¢eSce soli i
jarme. Kad ovca oseti prirodni nagon za parenje seljaci kazu: ,,O¢e da se mrce!* Tad se medu
njih pustaju ovnovi po jedan na 30 — 40 ovaca. Skakanje ovna na ovce zove se mrkanje —
mrcenje. Kad je ovca od prirode jalova, zove se jalovica; a kad i posle mréenja ostane jalova,

onda se zove safi, izraz ne znam ¢iji, $to opet znaci jalovica.

Strizanje ovaca (strizba). — Dlaka kojom je ovca pokrivena, dok je na njoj, pa i posle, zove se
runo; ime vuna dobije, kad se ostrize i ve¢ skupi gomilu, pomesa i spremi za trgovinu ili domacu
upotrebu. Svoje runo ovca nosi cele zime kao odlic¢an §tit od studeni, a kada dode proleée, onda
se §iSa. Skidanje runa vrsi se velikim makazama i ta radnja se zove strizenje. Ovce se strigu
dvaput u godini: u prolece i u jesen. U prolece ostrizena vuna zove se proletno runo ili stara
vuna, a u jesen ostrizena vuna zove se jarina i kod ovaca i kod jaganjaca. Proletnje runo tesko je
prosecno jednu oku, a jarina najviSe po 150 — 200 drama. Vise se ceni proletnja vuna nego
jesenja, pa je i skuplja.

Pred strizenje ovce se pustaju u kakvu reku ili jezerce da se obanjaju i operu. To se vrsi na taj
nacin, §to ovce s jedne obale ulaze u vodu, gonjene vikom ¢obana, a izlaze na drugu obalu.
Okupane ovce odmah se teraju na travu da se ne bi ponovo uprljale. Pred proletnje strizenje ovce
se nikad ne kupaju, jer bi runo tolikok natopilo vode 1 toliko otezalo da bise mnoge ovce
podavile. Jalovice 1 jaganjci strigu se nesto ranije, a muznice nesto docnije, jer ukoliko se
muznice, kazudocnije ostrigu, utoliko ¢e im mleko idu¢e godine biti boljeg kvaliteta.

Muza ovaca. — Muza ili mazenje poc€inje, posSto se ovce izjagnje, a vrse je ¢obani.

Na bacijama ovce se muzu dvaput preko dana: ujutru 1 uvece. Muzenje traje dosta dugo, ¢esto po
dva 1 viSe Casova, Sto zavisi od broja ovaca i vestine i broja ¢obana. Isterivanje mleka iz vimena
mora da bude potpuno, kako bi se otvarale nove mlecne Zljezde, a stare 1 ve¢ otvorene nagnale da
luce viSe mleka. Zastajanje mleka u vimenu ne samo da utice na ukus novoizlu¢enog mleka, ve¢
1 na sposobnost samih mle¢nih Zljezda, kkoje se pri loSoj muzi jedna po jedna zatvaraju 1 suse.
Tako se smanjuje koli¢ina mleka, pa ga ovca moze 1 sasvim izgubiti. Za takvu ovcu kaZze se da je
pregorelo. Zato se od ¢obana zahteva da akt muze shvataju kao vrlo vazan i da u njega unesu svu
svVoju paznju i vestinu.

Kakvoca 1 koli¢ina mleka ne zavisi samo od vestine ¢obana u muzenju, ve¢ i od mnogih drugih
okolnosti. Slaba pasa, losa voda za pice, necisto¢a obora, mrsavo solilo, nedovoljno
prihranjivanje jarmom, hladni vetrovi, bujne kise, grad, jaka Zega — sve to uti¢e na sam Zivot
ovaca pa i1 na njihovo mleko. No na mle¢nost utie i nacin postupanja sa ovcama, pa se zato trazi
blago ophodenje i da ovce budu potpuno odmorne pred muzu.
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Na Sarskim bacijama ne postoji opasnost da se ovce izmetiljave; to je osobina samo dolinskih
livada 1 strnjista, koje se nahode pored bara i reka koje se izlivaju. Pa ipak se izjutra ovce nikad
ne izgone na pasu tamo, gde se jutarnja rosa blista po travi, ve¢ se hvataju isto¢ne padine i strane
koje sunce rano greje i susi. I pri polasku sa bacije i po povratku na ovu ovce se teraju polako,
kao da se izvodi kakva jutarnja ili veCernja Setnja, bez vike, psovke i boja, uz pesmu i svirku
cobana i veselo podskakivanje radosnih pasa.

Pred muzenje ovce se doteraju pred strugu. Dok se one odmaraju, ¢obani izveste baca da su ovce
dosle, uzmu svaki svoje vedro sa malo vode u njemu i, poSto operu ruke i zasuku rukave, zauzmu
svoja mesta ispred prolaza na struzi sve po dvojca, jedan s leve a drugi s desne strane. Za ovo
vreme fiCor svrSava svoje poslove: stavi u oganj veliki kamen da se ugreje, a o kuku nad
ognjiStem okaci kotao vode, potom namesti preko kace oba cedila, najpre vuneno koje obavije
uzicom i dobro stegne, pa preko njega pamucno koje ne vezuje. Kad ovo svr$i, on izvesti baca,
pa zuri Cobanima i ovcama i sad nastaje muzenje.

Ovce uteruju u strugu redari i1 pustaju ih kroz rupe po dve. Kako koja ovca prode, cobanin je
hvata za rep 1 privuce nad vedro koje drzi izmedu nogu. Vedro mora da je nepokretno, pa ga zato
¢vrsto pritegne listovima, jer ima nemirnih, gali¢ljivih i na muzu tvrdih ovaca, koje vedro ¢esto
puta prospu. Prvoj ovci pokvasi sise vodom iz vedra, a svima ostalima mlekom i onda muze. | na
to paze da najpre po¢nu musti desnu pa levu sisu, potom obe zajedno, a posle ve¢ nastaje ziva i
naizmeni¢na radnja, koja se zove izmazanje ili izmazenje.

Na dobroj pasi dobra muznica daje pola oka mleka. U maju, kad je trava mlada i socna, daju vise
ali redeg mleka; u junu, kad trave cvetaju, mleko je gusce ali manje po koli¢ini; najmanje a
najgusc¢eg mleka ima u julu 1 avgustu. Muzenje se moze produZiti 1 u septembru, ali se to ne ¢ini
nigde, jer sjagnje ovce slabe od preterane muze i daju slabu i mrSavu jagnjad. Zato se smuzenjem
prestaje ve¢ od Male Gospode.

Napunjena vedra dize ispred ¢obana fi¢or 1 odnosi ih u bacilo. Da li ¢e fi¢or moc¢i ovaj posao sam
vrsiti, zavisi od meseca u kome se muze, od mle¢nosti ovaca, od broja njihova i broja cobana
koji rade ovaj posao. Kad ima viSe cobana pa se viSe vedara odjednom napuni, da ne bi ¢ekali
sami ¢obani, fi¢oru pomazu i konjari, neko od redara ili i sami ¢obani. Gdegde, na bogatim
bacijama, cobani imaju i po dva vedra, te sam rad ide brZe i fi€oru nisu potrebni pomagaci.

U svakom stadu ima ovaca sa zvonom o vratu. To su obi¢no najjedrije, najlepse i najbolje ovce,
po drugim mestima zvane predvodnice ili preodnice, a ovde zvonare. One prednjace stadu i sluze
nepreglednom i ispresecanom zemljiStu. Izbor ovih ovaca ne vrsi se odoka, niti napamet. Ako
ve¢ gazda nije ranije, prilikom kupovine, kupio i zvonare, onda ih cobani biraju iz stada na taj
nacin, §to dva-tri dana, terajuci ih na pasu 1 vracajuci u bacilo, posmatraju kako ovce polaze na
pasu i koje su to Sto se isticu ispred ostalih 1 teze da budu uvek na ¢elu pa njima obese zvona i
prozovu ih zvonare. Prilikom muzenja ove ovce se najpre pomuzu, a one su obi¢no i najbolje
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mlekulje. Kad poslednju ovcu pomuze, Cobanin zahvati sa dva prsta nesto mleka iz vedra i prsne
za njom da bi uvek imala obilno mleka.

Svrsetak muzenja, posSto se prekrste, Cobani HriS¢ani proprate re¢ima: ,,Daj, Gospode, utre
povece!®“. Turci 1 Arnauti po obi¢aju odmahnu rukom i kazu: ,,Suc¢ur na Gospoda!*

Letnjih dana muzenje se zavrSava dosta rano. Ako je dan kad ovce treba da dobiju jarmu ili
mekinje (trice), isteraju se iz trla na odredeno mesto, na koje su pomocnici ve¢ izneli vrece s
jarmom 1 prosuli je u gomilicama po travi. Nije li taj dan, onda se ovce isteraju opet na pasu,
samo nesto blize, tu oko bacila, gde ostaju do mrklog mraka. Kojiput, kad je vedro i mesecina, a
vreme suvo i prijatno, ovce pasu dugo po noéi, no i tad samo blizu bacila i na potpuno otvorenim
mestima, i tek kad same po¢nu legati po zemlji, §to znaci da su site i umorne, steruju se na
nociste u trla. Samo se po sebi razume da su za no¢nih pasa, koje su vrlo lepe i zanimljive,
¢obani mnogo oprezniji a tako i psi. Svaki ¢as oni ¢e ponesto kao videti, Cuti ili osetiti i nadati
viku, koja se duboko razleze, a koju prate psi svojim krupnim lajanjem. Ovako ¢obani rasteruju
san 1 strah, a drze pse uvek na nogama i blize stadima: ipak se deSava da tek sutra ujutru nadu u
kakvoj jaruzi ili Sumarku ostatke od ras¢erupane ovce, koju je kurjak, vukuéi se po trbuhu,
zgrabio 1 pozderao. Zato se na jako Sumovitim 1 ispresecanim pasnjacima, na kojima ima jaruga i
visoke guste trave, no¢na pasa izbegava i ovce se zarana zatvaraju u trla.

Ovce provode no¢ pod vedrim planinskim nebom i rasturene po prostranim trlima. Za vreme kiSe
1 jakih vetrova same se sklanjaju pod naslone, koji se nalaze na ivicama trla. U oba slu¢aja no¢u
su ovce obezbedenije od vukova nego danju, jer su tu i psi i Cobani, koji spavaju oko trla, - prvi
na goloj travi, uvek budni 1 gotovi da na prvi Susanj skoCe 1 polete u sto raznih strana; drugi na
debelim kozusima 1 sa kabanicama preko glave, isto tako budni i spremni da brane imovinu
svoga gazde snagom i oruzjem.

Spravljanje Sarskog sira. — Na svim velikim bacijama proizvode se velike koli¢ine sira poglavito
za trgovinu. Na bacijama u Severnoj Srbiji pravi se iskljucivo beli sir, osim nekoliko krajeva oko
Pirota 1 Vranja u kojima se izraduje kackavalj. Na Sarskim bacijama izraduje se narocita vrsta
sira pod imenom Sarski sir, koji je pirotskom kackavalju sli¢an jedino po boji ali ne i po nainu
izrade, ukusa, masno¢i i hemijskom sastavu. No ma kako izgledao prost taj sir, ipak je njegova
izrada jedna narocita veStina 1 majstorija, i medu bacijarima postoji Citava utakmica, ko ¢e lepsi
sir izraditi. Njegova pak dobrota zavisi od kvaliteta mleka, od ¢istoce sudova, ponajvise od
umesnosti 1 veStine baca. Zato se dobar i ve¢ oprobani bac placa vrlo skupo, i jednom dobavljen
lako se ne menja.

U toku muZze bac je stalno pored svoje kace. On prima vedra s mlekom od ficora i sipa ih u kacu,
ako to ne moze da ¢ini sam njegov pomoc¢nik. Kad i poslednje vedro od jedne muze, brojeci ih,
sruci u kacu, ba¢ je odmah pokrije drvenim poklopcem i ostavi da se mleko potpuno umiri.
Nikad se u jednu kacu ne sipa mleko od dve muze, niti se kadgod podsirava tako pomeSano
mleko. Na bacijama koje daju velike koli¢ine mleka, ima po dva baca, tako, da se mleko od
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jedne muze mora preraditi jo$ istog dana; ostavljeno za sutra, ma bilo i hladno vreme, ne daje ni
dobar sir ni dobro maslo, a ¢esto bude i1 sasvim neupotrebljivo.

Mileko, sruceno u kacu, umiri se za deset-petnaest minuta. U tako umireno mleko bac nalije
siriSte naro¢itom ¢aSom, prema tome koliko oka ima u kaci, pa ga udari turilom 10-15 puta, tj.
Dobro ga promesa i ostavi na miru, pokrivsi ga opet ozgo. Ranije siriste je bilo domace, a
spravljalo se od sirnih zrnaca (u Timoku poznata pod imenom ,,jatke*) iz jagnjeceg ili teleCeg
siriSta; danas 1 najprostiji seljaci rado upotrebljavaju vestacko siriste, jer su se na praksi uverili da
je bolje i sigurnije. — Na sto oka mleka dovoljno je 4-5 drama vestackog sirista.

Ovako podsireno mleko, pod normalnom toplotom, kad bi se ostavilo u potpunom miru samo
Cetvrt Casa, dalo bi beli sir, u svemu jednak sa obi¢nim sirom S§to ga seljaci spravljaju u svojim
domovima. Ali iskusan ba¢ pazi na to vreme na taj nacin, $to svaki ¢as veoma predano osluskuje
I prati hemijski proces, koji nastupa kao reakcija u mleku, ¢im ovo dode u dodir sa siriStem.
Naviknuto i1 dobro izradeno uvo ba¢evo ume, po nekom tajanstvenom, samo njemu shvatljivom
Sustanju, da zapazi 1 uhvati 1 glavni momenat hemijskog spajanja mleka sa siriStem 1 Zuri da ga
sretne, tj. Da ga omete. Sretanjem se, dakle, naziva akt koji vr$i ba¢ na ¢ekanju, a koji se satoji u
tome, Sto ¢e ga turilom udariti (promesati) do tirideset puta i na taj nacin razbiti. Kad ovo izvrsi,
onda uzme vru¢ kamen $to ga je dotle ficor grejao pored vatre, promakne ga kroz vodu koliko da
ga ocisti od pepela i gara, pa ga veze narocito za to spremljenom uzicom i spusti u kacu, a zatim
jedno za drugim brzo nalije u nju sedam do osam oka vruée vode.

Kamen ostane u kaci Cetiri-pet minuta pa se izvadi. Dole, u mleku, ve¢ je nastupila izvesna
promena. Maslene grudve kao mesnica, bele, penusave i lake, dizu se na vrh zajedno sa jednim
delom mleka, i ta zgusnata masa zove se dzira ili zira; dok se dole, na dnu kace, polako talozi
posan Sarski sir, boje bledo-bele, koja se preliva u zuto. Da bi odvajanje dzire i masla iSto brze 1
pravilnije, ba¢ tapka (,,go tapka“ ovla$ ga pritiskuje) turilom neko vreme po staloZzenom i ve¢
sasvim uhvacenom siru. Zatim osobenim vedrom i crpkama vadi dziru iz ove kace i sipa u jednu
od onih kaca, poredanih duz zida, koja je na redu da se u nju prikupljaju nepreradena maslena
Zrnca.

Stalozeni sir u kaci isece drvenim nozem pa zatim nagne kacu, istrese sir u cediljku i obesi o
motku da se cedi. Ostatak dzire ponovo procedi kroz pamucno cedilo, da mu se ne bi prokrao
koji komad sira, jer bi tako mogla biti pokvarena citava kaca.

Sir ostane u cedilki po nekoliko ¢asova. Kad se dobro otkaplje i postane tvrd gotovo kao testo,
istrese ga na dasku narocito za to spremljenu, dade mu, rukom doterujuéi ga, narociti ovalni
oblik i tako dobiva sirac. Na ovoj dasci, pustajuci jos§ jednako surutku, sirac ostane 6-7 dana na
suSenju. Posle se ovi sir¢evi prenose 1 smestaju u narocite raftove (police), podalje jedan od
drugog, 1 prema ognjistu na kome se lozi slaba vatra preko celog dana. Toplota s ognjiSta utice
na vrenje sira i na njegovu boju spolja 1 iznutra. SirCevi se obrcu, ¢im se zapeku s jedne strane, a
kad ve¢ po celoj povrsini dobiju podeblju koru limunkasto-zutu 1 mestimice ispucanu, povlace se
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u zadnje redove police i ostavljaju jo$ desetak dana da dobro dozru. Sasvim zreli ili ,,peceni‘
sir¢evi potom se odnose nesto dalje na promajno i suvo mesto, ali je obi¢nije da se odmah
odnesu gazdinoj ku¢i radi prodaje.

Sarski sir je specijalitet badija u Juznoj Srbiji. Od sto oka mleka, po d povoljnim uslovima,
dobije se 6-7 oka ovoga sira; podsiravanjem mleka naSim domacim siriStem gubi se jedan od sto
pri izradi sira. Ovako izraden sir moze se vrlo dugo odrzati, samo ako je mesto na kome se drzi,
dovoljno suvo i promajno. Sa te svoje trajasnosti on je izvanredna roba za trgovinu, pa su zato,
za vreme turske uprave, a donekle i posle oslobodenja, ¢itavi vagoni ovoga sira slati za Carigrad,
Aleksandriju i Kairo, i dalje jos na istok.

Na bacijama se ovaj sir ne upotrebljava kao hrana. Ne jede ga ni ¢aja, ni bac¢, ni ¢obani, ni ostala
posluga. Za ishranu na bacijama grade obican beli sir na nacin, kako se to svugde radi, samo u
manjoj koli¢ini. Radije jedu sasvim presan sir, ali ne manisu ni usoljenom, samo da je svez i

mlad. Ipak najobi¢nija hrana na baciji jeste urda 1 kiselo mleko.

Spravljanje masla. — Proizvodnja masla je najvazniji posao na svima bac¢ijama, osobito na €isto
turskim. Maslo je glavna hrana svih naroda muhamedanske vere; oni ga vole i cene iznad svake
druge hrane, pa zato u njegovu izradu unose i svu svoju paznju. Ipak je maslo, reklo bi se, na
bacijama ¢isto hri§¢anskim ne samo bolje po kvalitetu, nego i Cistije, pa ga trgovci od njih radije
i kupuju nego od Turaka.

Ni kolikoéa ni kakvoéa masla ne zavisi jedino od dobrote mleka. Cistoéa sudova i ruku, a osobito
vestina baceva od presudnog su znacaja i po njegov kvalitet.

U kacu, napunjenu dzirom, opet od jedne, najvise dve muze, jutarnje i vecCernje, ba¢ nalije i
presnog procedenog mleka u srazmeri 20 prema 100. Presno mleko u ovom slu€aju zove se
zatop, sama radnja zatopenje; a kad bac izvrSi sam posao, kaze se zatopi ga. Ovako pomeSana
dzira sa presnim mlekom u jednoj odvojenoj kaci zove se kajmak.

Za ovim se ¢eka vrenje. Kajmak pocne da se penusi u kaci, na vrhu izbijaju klobuci, a dole, pod
njima, ¢uje se SusStanje kao kad vri Sira. Potrebno je sedam dana da jedna kaca kajmaka potpuno
prevri i stasa za matenje (mutenje, mucéenje, buc¢kanje, buckanje). Za vreme dok jedna kaca
previre, priprema se i puni druga, zatim treca, ¢etvrta i tako redom.

Da li ¢e se jedna kaca napuniti za jedan, dva ili viSe dana, odnosno od dve, Cetiri ili Sest muza,
zavisi od toga da li je dovoljno sedam dana da ona potpuno prevri. Toplota vazduha igra i ovde
glavnu ulogu. Kad su dani topliji, vrenje je brze, a kad su hladniji, onda je sporije. Zbog te
nejednakosti u toploti koja je na Sari veoma promenljiva, deSava se da kaca, koja je ranija ali
punjena po hladnom vremenu ili ki$i, prevri i sustigne se s kacom do nje, koja je napunjena
nekoliko dana docnije ali po vremenu veoma toplom. Kad se to desi, onda se mute obe
jednovremeno, s tom samo razlikom §to se ipak prvo poc¢ne s onom $to je starija.
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Sustizanje kaca biva Cesto takvo da ometa ostale redovne poslove u bacijanju pa i pravilnu
proizvodnju masla. Nijedan bac ne raduje se toj pojavi 1 stara se da je otkloni dolivanjem novog
zatopa. Jedno vedro svezeg presnog mleka, nasuto u kacu koja je pre vremena pocela stasavati,
ne samo da zadrzi vrenje za koji dan, nego i pojacava i sam kajmak da da viSe masla.

Mutenje se sastoji u tome, Sto se Carkom, a preko ovoga i turilom, stavi u pokret sav kajmak koji
se nalazi u butinu. Potiskivanjem ¢arka 0zgo na nize i vraanjem ovoga natrag, mleko prolazi
kroz rupe na turilu ¢as gore Cas dole te izgleda kao da vri. Ponavljanjem ove radnje, pa jos kad je
ona jaceg i brzeg tempa, stvara se jedan proces, kome bacijari ne znaju imena. Glavno je to, da se
masleni delovi izdvajaju iz kajmaka, lepe jedni za druge, obrazujuéi tako vece i manje maslene
lopte (grudve), koje se hvataju po turilu i na bokovima od butina. To je maslo.

Da se izmuti sto oka kajmaka u maslo, potrebno je dva do tri pa i viSe ¢asova. Sve zavisi ipak od
vremena i temperature koja vlada onoga momenta u vazduhu i u samoj gradi bacila. Na toplom
danu mutenje ide brze ali je maslo mekse, dok po hladnom vremenu raden ovaj posao, daje tvrde
i bolje maslo. Od sto oka mleka, pod povoljnim prilikama, dobije se prose¢no 25 — 26 oka
dobrog masla.

Je 1i mutenje zavrSeno ili ne, ba¢ poznaje po samom kretanju ¢arka i turila. | iz daljine
posmatraju¢i mutenje, ba¢ moze svojim vestim okom proceniti da je posao mutenja zavrSen. U
pocetku mutenje turilo vrlo sporo ulazi u kajmak zbog njegove gustine, zatim sve lak3e i lakSe,
tako, da je pred sam svrSetak potrebna vrlo mala snaga pa da turilo pojuri kroz retku, gotovo
sasvim posnu dziru 1 da se tako lako, samo teZinom zadnjeg kraja ¢arka, vrati u svoj prvobitni
polozaj.

Kad je mutenje zavrseno, ba¢ pristupa vadenju masla iz butina. Najpre izvadi turilo i mrezu,
kojom je butin bio ozgo pokriven, pa ih marljivo o¢isti od masla. Ovako o¢is¢ene predaje ficoru
da ih opere, a on vadi maslo rukama, gradi vece 1 manje grudve, kojima udara po bokovima
butina desetinu puta pa i vise. Ovo ¢ini zato da maslo sabije i istera iz njega vodu. Ovakvo
ocedene maslene grudve stavlja u €istu vedricu ili u kakav drugi sud, premeri ga 1 izrucuje u
narocitu kacu dobro sabijajuci. Gdekad maslom pune i meSine, narocito za izvoz u dalja mesta,
zatim omanje plehane kante, kacice, burad i razne zemljane sudove. Posle rata maslom se za
izvoznu trgovinu pune plehane kante, koje se ozgo zaleme olovom ili kalajem. Na ovaj nain
onemogucen je rdav uticaj vlage i vazduha, te se maslo spremljeno za dalji transport, o€uva u
vrlo dobrom stanju.

Maslo se trosi u mestu, po selima i varo§ima, ali ga i izvoze na stranu. Glavna linija kojom se pre
rata izvozilo Sarsko maslo, bila je Carigrad-Smirna i Solun-Aleksandrija. | danas se ono izvozi
ali slabije; nestalo je ovaca na Sari, pa je i proizvodnja opala. Pre rata oka masla mogla se prodati
po 14-15 grosa i to je bila dobra cena; danas je ono skupo i prodaje se po 50-60 dinara oka.

Spravljenje urde. — Izrada urde smatra se za najprostiji i najlaksi posao na bac¢ijama. Tamo gde se
izraduje beli sir od nebijena (nemutena, nebuckana) mleka, te sve maslo ostane u njemu, urda se
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izraduje od surutke, u kojoj nema gotovo nimalo masneih zrnaca, pa je stoga i sama posna kao
pecurka. Na Sarskim bacijama ne izraduje se beli sir, pa se 1 urda ne pravi od surutke, jer nje
uopste nikako i nema, ve¢ od dzire, iz koje je izmuceno i izvadeno maslo. No kako u ovoj
tecnosti zaostane uvek pomalo i masla, makako se ono dugo i majstorski mutenjem vadilo, to je i
urda, izradena od ove dzire, ne samo masna i vrlo ukusna, ve¢ i vrlo snazna kao hrana. Cesto
puta bude bolja i masnija nego beli sir, izraden nevesto ili od izbuc¢kana (izmucena) mleka.

Kad se iz butina izvadi i poslednja kuglica masla, fi¢or vadi vedrima i crpkama zaostalu dziru,
odnosni je u poljsku kujnu i uzrucuje u kazan ili u velike kotlove. Zatim se pod tako napunjen
sud nalozi vatra i javi bacu, u ¢iju duznost spada i izrada urde. Zagrejana dzira po€inje na vatri
da se menja. Po povrsini se hvata najpre providna i tanka pavlaka, koja postupno biva sve belja i
guscéa. Najzad pokrije svu povrSinu i pocne da se penusa i Susti. Pavlaka je svakako ostatak
sitnih, jedno za drugo spojenih maslenih zrnaca u dziri, koja se na toploti istope 1 kao laksa penju
na povrsinu. Za vreme ovog Sustanja i penuSanja kazan se nikako ne mesa. Tek kad izbiju
nekoliko kljuc¢eva i1 dzira po¢ne da vri, bac ili koji drugi promesa kazan drvenom lopatom
nekoliko puta. U toku vrenja hvata se po dnu kazana beo talog, nalik na tucani (bijeni,
izgnjecCeni, sitni) sir, a one pene sa povrsine sve brze nestaje. Kad pene nestane sasvim, vatra se
pod kazanom ugasi i kazan ostavi tako na ognjistu neko vreme. Posle pola ¢asa smatra se da je
ovaj posao potpuno zavrsen: dole, na dnu, lezi za Saku debeo sloj vrele urde, a gore, nad njom,
bistra, zelenkasto-bela te¢nost, kojoj seljaci ne znaju pravog imena. Od sto oka mleka i pri
najboljoj paznji dobije se 6 — 7 oka urde.

Iskuvana dzira crpe se kantama i crpkama i kad se prohladi, daje se psima. Treba napomenuti da
je sa svrSetkom izrade urde izvucen i1 poslednji deli¢ korisnih 1 hranljivih materija iz mleka, i da
je iza urde zaostala dzira gotovo kao voda, toliko posna, neukusna i mrsava da je nerado ¢ak i
gladni psi locu. Njena boja je zeleno-belicasta kao 1 blag rastvor zelene galice, bez ikakva ukusa
a mirisa veoma slabog.

Ohladena urda izrucuje se u vrece ili u Ciste pamucne torbe, koje se obese o motke i1 ostave da se
polako cede. Od jedne muze ne moraju se napuniti svi sudovi, ve¢ se dopunjuju i sutradan pa i
prekosutra dok se ne napune. Onda se ¢vrsto vezuju i odmah transportuju dalje za prodaju ili
potro$nju. Mnogi urdom pune i meSine pa i kante, ne bi li je na neki na¢in duze sacuvali od
kvara. No bila vlazna ili dobro suva, urda je ipak jedini mle¢ni proizvod koji ne moze dugo
trajati.

Siromasni ljudi urdu jedu namesto sira. Ona je jevtina a zalogaj hleba moZze se s njom lakse
progutati, pa je zato i kupuju. Mnogi je spremaju i za zimu na taj nacin, $to je dobro usole i tako
slanu spakuju u zemljane lonce i ¢upove. Gdekoji, pri punjenju ovih sudova, stavljaju redove
zelenih paprika, osobito babure, pa povrh njih urdu, pa opet red paprika i tako do vrha. U slanoj
urdi paprike omeksaju, prevru i dobiju boju kao da su barene u vodi pa su vrlo ukusne i dobre. |
presna urda, kao i slana i sa paprikama, vrlo se rado iznosi na trg i dobro se prodaje. Urda je,
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moze se re¢i, dobar, mozda i odlican zalogaj siromasnih ljudi, osobito ciganije i ostale turske
fukare, kojom obiluju varosi u Juznoj Srbiji.

6. Ov¢je bolesti i njihovo lecenje

Uzroci obolevanja ovaca u glavnom su ovi: lo§ soj ovaca, nedovoljna ishrana, elementarna
nesreca, terenske nezgode i slucajne epidemije. Mnogi uzroci bolesti mogu se otkloniti, paih i
otklanjaju; ali ima i1 uzroka koji su izvan mo¢i i vestine ljudske.

U dolinama su obolevanja ¢e$¢a nego u planinama. To je zato $to u dolinama ima mnogo vise
pogodaba za razvijanje bolestina nego u vrdima. Tu su razne barustine sa prljavom travom, zatim
vodoplavne livade, prasina, kao i muhe i obadi; a sve to zgodno je za pojavu i razvijanje
bolestina, osobito za zarazavanje metilje,

Glavne bolesti od kojih ovce boluju, jesu ove: krasta, metilj, dalak, ilovica, kriva, Suga,
navimnica, brljivost, barabat, Sap, zasek, sipanice.

Kraste. — To su rane veée i manje, koje se javljaju po ov¢jijem telu, osobito po glavi i nogama.
Nekad su ove rane otvorene i gnojave, a pre nego $to ¢e se pojaviti, na ovci se zapaza izvesna
uznemirenost, ne¢e da pase, bleji, katkad i bezi iz stada i rado se ¢eSe o tvrde predmete. Za ovim
se na nogama pojavi otok, koza se na tim mestima zapali 1 pocrveni, a posle pet-Sest dana izbiju 1
sasvim otvorene rane, koje, kad se ne le€i 1 zapuste, imaju i neprijatan zadah.

Seljaci, pa ni stari bacijari, ne znaju uzroka ovoj bolesti; no kako se ovce krastaju samo zimi,
teko kad preko leta, 1 to kad je vreme kiSovito, onda svakako uzrok ovoj bolesti treba traziti u
rdavim higijenskim pogodbama, u nedovoljnoj €isto¢i, mozda i u samoj jednolikoj ishrani, ako
ve¢ nije neka narocita epidemija.

Kraste leCe melemom od ¢emerike, koji se spravlja na jedan vrlo prost nacin. Jo§ za vreme leta,
na bacijama ili inace, pored ostalih trava koje se beru po kosama, potocima i brdima na planini,
cobani kopaju i1 korenje od cemerike. PoSto ga ociste 1 operu u vodi, suSe ga neko vreme na
slabom suncu, potom u hladu i na promaji, a zatim spakuju u torbe ili vrece i tako ¢uvaju do
upotrebe. Kad se pojave kraste, onda spravljaju melem na ovaj nacin: u litru ljute komovice
potope po sto drama suvog korenja i1 ostave da tako prenoc¢i. Sutradan kuvaju na tihoj vatri, dok
se korenje ne raspadne ili bar toliko ne omeksa da se moze gnjeciti kao testo. Kuvanje se vrsi u
vodi, dolivaju¢i po malo rakije u kojoj je korenje prenocilo, i traje Citave ¢asove — upravo dotle,
dok se dolivanjem ne potrosi sva rakija. Mnogi ovo korenje kuvaju u samoj rakiji i vele da je
melem, tako spravljen, mnogo jaci i sigurniji nego inace; no ovo kuvanje u ljutoj komovici tece
vrlo sporo, jer se rakija i na veoma slaboj vatri pali. Kad se ovaj melem ohladi, cobani mazu
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obolele ovce dvaput dnevno i kazu da odli¢no dejstvuje. Kraste se ubrzo zatvore, pokriju tvrdom
opnom, a potom i preljuste.

Od krasta — vele seljaci — mnogo viSe i stra$nije pate ovce muznice nego jaganjci, viSe jaganjci
nego Siljezice.

Metilj ( metiljavo, metiljavos). — Jedna od najopasnijih ov¢jih bolesti, koja satire nase stocare u
celoj zemlji, jeste metilj. No metilj je bolest samo dolina a ne i brda. I prosti Cobani znaju nesto o
pojavi metilja i vele da su to sitni crvici, koji se javljaju na travi samo izjutra kada ima bujne
rose. U dolinama se rosa ujutru vrlo dugo zadrzava na travi, pa zato cobani 1 isteruju ovce na
pasu nesto docnije, dok sunce ne digne i1 popije rosu. U brdskim paSama ne postoji opasnost od
metilja, pa ipak i tamo nerado pustaju ovce da pasu odvise vodenu (rosnu) travu.

Metilj je bolest u crnoj dzigerici. Kad ovca dobije metilj, seljaci kazu ometiljavila ili metiljava.
Znaci su: opste fizicko slabljenje brava, mrSavost, zamaranje pri hodu, ¢utljivost i veoma slaba
volja za hranom. Cim se primete ovi znaci na ovcama, &obani jave badu a ovaj ¢aji, koji odmah
naredi da se s jarmom mesa suha ili sveza dobro iseckana trava urov (beli graor, bela grahorica,
puckavac), koji u divljem stanju raste po poljima, osobito po medama, pored puteva i po
plotovima i spada u dosadan korov. Seme ove leptiraste biljke ponajcesce se nalazi u pSenici,
boje je sivo-bele a oblika kao so¢ivo, samo nesto krupnije.

Dalak. — Otecenu slezinu kod ovce seljaci ovde zovu dalak. Kazu jos i to da se u slezini nakupi
oveca koli¢ina vode, slezina se zbog te vode naduje, odeblja, docnije pomodri i brav ugine, posto
mu najpre pomodri nos a potom i koza po celom telu.

Ovce dobiju dalak samo leti, ne i zimi, kad za vreme pase ili posle ove piju ugrijanu, ustojanu ili
inaCe zagadenu vodu. Od ove bolesti takode viSe pate dolinske ovce nego brdske. Otuda bacijari
1 trgovci, kad ve¢ ne mogu viSe drzati ovce u planini, radije ih prodaju nego da ih spuste u doline.

Od dalaka obolele ovce odrZe se kojekako do meseca marta, posle naglo lipsavaju; redak je
slucaj da koja preboli. Od ove bolesti podjednako pate i ovce i jaganjci (odbiveni) i ovnovi.

Seljaci ne znaju leka od dalaka; StaviSe veruju, da mu i nema leka pa zato nista 1 ne preduzimaju
kad se pojavi na stadu.

llovica. — Kad ovce pasu pokraj reka, potoka ili jezera travu koju je voda plavila, razboljevaju se
od ilovice. Bolest napada crnu dZigericu koja pobeli i otekne. Nekad dzigerica pusta (lu¢i) vodu
— to je vodena ilovica, a nekad samo pobeli i po¢ne da se susi — to je suva ilovica. Kod vodene
ilovice sve meso postane ljigavo i meko, a loj se polako topi i prelazi u vodljikavu masnu
tecnost; kod suve ilovice nema toga, ali i u jednom i u drugom slucaju brav omrSavi veoma naglo
i mnogo. Ako je muznica, izgubi mleko; ako je trudna (sjagnja), pobaci jagnje. Jake, dobro
hranjene 1 debele ovce kad se zaraze ovom boles¢u, mogu ziveti dva-tri meseca; slabe, mrsave 1
loSe hranjene ni toliko.
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llovica podjednako napada i muznice i jalovnice i jaganjce, pa i najjace ovnove. No brdske ovce
nikad ne boluju od ove bolesti, posto u planini nema ustajanih i smrdljivih bara i izvora. I protivu
ove bolesti u narodu nema nikakvih lekova.

Kriva. — Od ove bolesti oboljevaju ovce ponajéescée s proleca, dok je trava sasvim mlada i s
jeseni kada udari otava. Preko leta, kada je trava stara i zrela, ovce ne pate od ove bolesti ili se
ona pojavljuje vrlo retko. Gdegde, kad ovca oboli od krive, seljaci kazu i okrivila se.

Od krive obolela ovca poznaje se po tome Sto savije glavu 1 prestane pasti, usi joj se ohlade i
nesto malo pomodre na vrhovima, dok joj je disanje teSko kao u konja koji ima teknevez
(sipnju). Takva ovca izdvaja se iz stada i trazi samocu, ide posréuci i jednako mase glavom i levo
i desno. Bolest moze biti teza i laksa. Teze obolevaju jake, pune i debele ovce, obi¢no jalovice, a
lakse one koje su mrsavije, starije 1 uopste slabijeg telesnog sastava. Akutno obolenje je onda,
kada ovca poc¢ne baliti, pustajuéi kroz nozdrve bezbojnu ili nesto belicastu sluz koja se oteze.
Takva ovca lipsava obi¢no za dvadeset i Cetiri ¢asa. Tesko obolelu ovcu od krive odmah
izdvajaju od ostalih, mada ne misle da je bolest zarazna, ali je ipak nikad ne kolju, niti jedu njeno
meso.

Cobani misle da bolest dolazi od neke trave, koja se bujno razvija samo u proleée i s jeseni i koja
je samo tada opasna; ovce poznaju tu travu i izbegavaju je, pa ipak kas u gladne, pojedu je sa
ostalom travom 1 obole od krive. Preko leta ta trava rano izgubi svoju so¢nost 1 sazri pre ostalih,
te tako zrela ne §kodi ovcama. Interesantno je da na bacijama ni Hris¢ani ni Muslimani ne
poznaju ovu travu, dok je gore, u Severnoj Srbiji, u Omolju naprimer, ova trava vrlo poznata
svim seljacima pa i seoskoj deci. To je narocito niska trava, sa tankim sabljastim poduzim
lis¢em, koja raste u bokorima na svima suvatima, livadama i utrinama. Ni ovce, ni koze pa ni
ostala stoka nikako je ne pasu ma kako bile gladne, te na paSnjacima Cesto pada vrlo jasno u o€i
svojim nedirnutim bokorima.

I ovde, na Sari, kao i u ostalim delovima nage zemlje, seljaci leCe ovu bolest na jedan primitivan
1 1sti na¢in. Obolelu ovcu Cobanin metne medu noge, pa joj britvom rasece vrh jednog uha; ako li
je bolest teze prirode onda se na raseCenom mestu ne javlja ni malo krvi, ali ako je bolest laksa,
pocuric¢e neSto malo krvi, uvek guste, zatvoreno crvene boje, koja na vazduhu vrlo brzo prelazi u
crnu. [ u jednom i u drugom slucaju cobanin Stapi¢em Siba po rase¢enom uhu sve dotle, dok ne
pocne curiti Cista crvena krv, 1 tada je ovca spasena od smrti; no ako na raseCenom uhu, i posle
duzeg Sibanja, ipak ne pocuri nimalo krvi ili jednako izlazi samo gusta zatvoreno crvena krv,
smatra se da je bolest vrlo teSka i takva ovca mora lipsati.

Treba napomenuti da od ove bolesti pati i ostala domaca stoka, osobito krave i konji, i da ih
seljaci 1 na bacijama 1 inace leCe na isti na¢in sa uspehom ili neuspehom. Izgleda da seljaci u
ovom Kraju veruju da jaganjci i jalovice ne pate od ove bolesti. Ovo verovanje moze donekle biti
1 tano, no ne zato §to jalovice 1 jaganjci imaju u sebi nekakav narociti imunitet, ve¢ zato $to su
muznice, ¢ija hrana velikim delom odlazi na stavranje mleka, mahom halapljivije na paSama, dok
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jaganijci i jalovice biraju i tako, gotovo namerno i svesno, izbegavaju svaku travku koja bi im
mogla naskoditi, pa, naravno, i ovu koja izaziva bolest krivu. Kad se ova bolest pojavi na konju
ili govecetu, dobro je da se duz rtenice brav dobro istrlja guzvom od sena ili ostrih krpa, pa to
seljaci i Cine.

Navimnice. — Desava se da prilikom muZe zaostane u vimenu pojedinih ovaca izvesna koli¢ina
mleka. Ovo moze nastupiti usljed nevestine i nemarnosti samih ¢obana, ali i usljed toga §to
nekoje ovce i same, iz nepoznatih uzroka, trgnu mleko prilikom muze. Kad ovce doje jaganjce,
onda i sami ¢obani ne izmazaju stado muznica do poslednje kapi; ali kad su jaganjci zaluceni
(odbiveni), onda je ostavljanje i najmanje koli¢ine mleka u vimenima vrlo opasno. Nedovoljno
izmuzeno vime najpre otvrdne, zatim primetno otekne, porumeni, postane toplije i zapali se, tj.
ovca dobije zapaljenje vimena. Zapaljenje traje duze ili krace 1 uvek se zavrSava potpunim
gubitkom mleka ali ne i smréu. — Narod ne zna i nema nikakvog leka protivu ove bolesti.

Suga. — To je bolest koze koju prati vrlo jak, esto i veoma nesnosan svrab i opadanje vune.
Pocetak ove bolesti lako je zapazljiv: ovca najpre Cesto zastaje 1 izdvaja se iz stada, protresa se
kao da na ledima nosi kakav teret koji ho¢e da zbaci, rado voli da se ¢eSe o drvece ili da se
provlaci kroz gustiSe i trnjare. Kad se bolest ve¢ sasvim ugnjezdi i osili, tad se na kozi javljaju
crvene kraste sa tolikom svrabom da se ovca ¢eSe o drvece i rapavo stenje Cesto dotle, da iz svih
krasta potece krv.

Suga je veoma prilepéiva bolest, pa se stoga ofugane ovce odmah izdvajaju od ostalih i zasebno
leCe. Misli se da od Suge obolevaju samo slabe, stare, loSe hranjene 1 uopSte mrsave ovce, ne i
mlade, dobro odnegovane i uranjene ovce. Obilno davanje jarme i soli smatra se kao dovoljna
predohrana da se ovce ne oSugaju ili da ve¢ oSugane lakSe prekuze bolest. Od Sugavih ovaca 1
vuna je loSa, a poznaje se po mnogobrojnim sasuSenim ljuS¢icama u korenu vlakana. Ni¢im
nelecena Suga proteZe se mesecima na bravu, a moze se zavrsiti 1 smrcu.

Brljivos ( brlj, brljivo). — Pod ovim imenom poznata je u svem stocarskom svetu, po nasim
oblastima, narocita vrsta bolesti, koja napada, izgleda, poglavito ovce i koze. Narod misli da
brljivost dolati usled rdave ishrane i losih higijenskih pogodaba za Zivot samih ovaca.

Znaci da je neki brav ve¢ oboleo od brlja, jesu: gubitak apetita, ¢utljivost, nemiran san i ¢eSce
bezrazloZno blejanje. Potpunu obolelost prati ceS¢e izdvajanje od ostalih ovaca. Obolele ovce
beze u hladove, jer ne podnose toplotu sunc¢anih zrakova; mnoge posréu kao pijane, vrte glavom
levo 1 desno i najradije se gube iz stada. Mnogo puta ¢obani moraju da se vracaju po njih i tad ¢e
ih na¢i kako su zabile glavu u kakav Sumarak ili trn, gde bi zano¢ile i nikad se same ne bi umele
vratiti na trlo. Ovakve ovce, u ovom neuracunljivom stanju, ¢esto padnu u kakvu jamu ili dodu
pod zub kurjaka ili lipSu i od same bolesti. — Narod ne zna leka protivu ove bolesti.

Barabas (oftika, susica). — To je bolest bele dzigerice. U pocetku ovca pati od zatvora, potom od
povecane temperature, najzad dobije dosadan, dugotrajan i suv kasalj. lako pase kao i ostale
ovce, ipak iz dana u dan biva sve slabija 1 Cesto toliko omrSavi da nije kadra na pasSu izaci.
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Cobani misle da se barabag dobija od prasljive trave i mutnih izvora s kojih ovce piju vodu. Od
barabasa obolele ovce ne lece, ali ih odvajaju od ostalij kad god mogu. Jekticave ovce ne muzu
se, jer kazu da im je i mleko bolesno, niti se kolju, jer im meso nije ni ukusno ni zdravo. Obolele
ovce vrlo su osetljive prema vetru i kisi, i najmanji prozeb obori ih i lipSu.

Sap. — To je bolest koja napada domacu stoku, osobito volove i bivole. Poznata je svakom
sto¢aru. Sap se pojavljuje u papcima i koputima, najpre kao mali, jedva primetan otok, zatim kao
teSko zapaljenje papaka ili kopita. Zarazen brav Sapom najpre ramlje u hodu, slabo jede, voli da
lezi, zatim sasvim iznemogne, padne i ugine.

Narod zna da je $ap zarazna bolest, ali mu ne zna ni uzroka ni leka. Sap se javlja obi¢no s jeseni
kad nastanu duge obilne kiSe, a Siri se neobi¢no brzo, jer obolela stoka zarazava ne samo staje i
lezista ve¢ i svaku stopu zemlje kuda prode. Zato u doba zaraze seljaci sklanjaju svoju stoku i
izbegavaju da je izgone na pasu u zajednickim stadima. Leti, kad je vreme suvo i toplo, Sap se ne
javlja.

Na sarskim bacijama Sap je dosta retka bolest. No kad se ve¢ bolest javi medu ovcama, onda se
obolela grla odmah odvajaju, a ostala se ¢eS¢e jarme i bolje sole. Marljivo ¢is¢enje trla i
izbacivanje necistoc¢e daleko od ovih smatra se takode kao vrlo dobra predohrana od Sapa.

Seljaci ne znaju ni za kakav pozitivan lek protivu Sapa. Zato je on i vrlo opasan, po rogatu stoku
narocito, jer ¢itavi krajevi ostaju tada bez radne snage.

Zasek. — Kad se torovi i uopste mesta na kojima ovce nocivaju, zapuste, te se na nocistima i
solilima nakupi mnog brloga, onda se ovce razboljevaju od zaseka. To je bolest ociju, koje najpre
pocrvene i po¢nu suziti, potom se prevuku beli¢asto-sivom skramicom — zastorom i ovca
odjednom obnevidi. Bolest je zarazna.

Protivu ove bolesti ima nekoliko narodnih lekova. Kao najbolji i najsigurniji lek smatra se
sumporni cvet 1 trava kukurek pomesani s jarmom 1ili tricama. Uz ovaj lek dobro je 1 banjati
bolesne ovce svakog dana ili svakog drugog dana u ¢istoj mlakoj vodi; osobito je dobro ispirati
im o¢i topolom izvorskom vodom.

Zasek se pojavljuje samo kad su dani topli; zimi se on nikad ne javlja. | ova bolest, kao i mnoge
druge, ¢esc¢e napada ovce muznice i jaganjce a rede jalovice i ovnove. Prema prilikama bolest
traje po dva i tri meseca. Od zaseka obolele ovce, ako ne polipsu, ve¢inom sve potpuno oslepe;
izleCene pak zadrze manu u o¢ima, pa su ili sasvim kratkovide, ili im o¢€i i zimi 1 leti suze 1 imaju
krmelje.

Sipanice. — Kad ovce, spavajuci u necistim torovima, i suvise zaprljaju svoju vunu, zaluze se,
onda se razbolevaju od sipanice. Ovim imenom narod ovoga kraja naziva i male dec¢je boginje,
koje gdegde zovu i cveée, cvecinja. No dok kod dece, pri dobroj nezi, sipanice prolaze brzo i bez
smrtnosti, kod ovaca one se pojavljuju s povecanom temperaturom 1 postepeno razvijaju u velike
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kraste. Sipanice se prvo pojavljuju na nogama i licu, a potom prelaze i na ostalom telu. Obolela
ovca pocinje da slabi; daje sve manje i manje mleka, pa ga najzad sasvim izgubi; vuna joj se lako
cupa i gde god prode, ostaju za njom po travi 1 Siprazju ¢itavi pramenovi; najzad malakse 1 lipSe.

Sipanice su zarazna bolest i narod im ne zna nikakvog leka. Od njih boluju i ovnovi, jalovice u
muzenice, pa i jaganjci, Od njih stradaju i koze. A dobijaju se na zagadenim leziStima i
zaprljanim solilima i pojilima.
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