Traditionelles indisches Spezialitaten-Restaurant

Herzlich WILLKOMMEN bei uns im

Taj Mahal

Wir freuen uns auf Ihren Besuch

Offnungszeiten:
Dienstag bis Sonntag

o 1700 bis 22.00 Uhr Tel.: 07581 - 534 95 15

Montag Ruhetag! Pfarrstr. 6 « 88348 Bad Saulgau




Suppen

Dal Suppe Delikate Linsensuppe
Tomatencremesuppe

Sabzi Suppe Gemiisesuppe
Murgh Suppe Hihnersuppe

Warme Vorspeisen

Samosa

Geflilite Dreieck-Pasteten mit Kartoffeln und Erbsen
Papadam

Hauchdinner gebackener und orientalisch gewurzter
Linsenfladen

Gemiise Pakora

Eine Auswahl von Gemusen der Saison, gebacken
im Teigmantel aus Kichererbsenmehl

Mashli Pakora

Fisch gebacken im Teigmantel aus Kichererbsenmehl d
Chicken Pakora

Huhnerbrustfilet gebacken im Teigmantel aus
Kichererbsenmehl

Mix Pakora

Gemischtes Gemiuse, Fisch und Hihnerfleisch
gebacken im Teigmantel aus Kichererbsenmehl d

Salate

Kleiner gemischter Salat

GroRer gemischter Salat

Tomaten Salat mit Zwiebeln

GroRer gemischter Salat

mit marinierten Kichererbsen und Kartoffeln

Tandoori Salat gemischter Salat mit gegrilltem
Huhnerfleisch

Mashli Salat gemischter Salat mit gegrilltem Fischfilet d

Beilagen

Roti Vollkorn Fladenbrot a

Naan Hefeteigbrot a

Keema Naan gefullt mit Hackfleisch a

Alu Prantha Vollkorn Fladenbrot gefiillt mit
Kartoffeln a

Taj Mahal

Unsere Hauptspeisen werden mit original indischem Basmatireis serviert!




Vegetarische Spezialitaten

Veggie Korma

Gemiuse mit Cashewnlissen in einer Zwiebelsauce g h

Mattar Paneer

Frischer leicht gebratener hausgemachter Huttenkase und griinen Erbsen g
Mango Sabzi

Gemise in Mango-Cream-Sauce g

Veggie Taj

Gemuse in einer Currysauce verfeinert mit Kokosnuss g

Veggie Karahi

Gemuse in einer Currysauce mit Zwiebeln und Paprika g

Bhindi Masala

Gartenfrisches Okragemiise mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer, Knoblauch und
speziellen indischen Gewdlrzen g

Aloo Channa Masala

Kichererbsen mit frischen Krautern, Zwiebeln, Ingwer und Kartoffeln g

Dal Makhini

Das traditionelle indische Gericht zubereitet aus verschiedenen

indischen Linsen, fein gehackten Zwiebeln und ausgesuchten Krautern
Palak Paneer

Frischer, leicht gebratener hausgemachter Hittenk&se, angerichtet mit Spinat
und frisch gemahlenen Gewdrzen g

Karahi Paneer

Zwiebeln, Paprika, Tomaten, Currysauce, frischer, leicht gebratener
hausgemachter Hittenkase g

Chicken Spezialitaten

Chicken Ananas (mild)

Mariniertes Hihnerfleisch mit Ananasstiicken und einer hausgemachten
Currysauce g

Chicken Madras (scharf)

Mariniertes Huhnerfleisch in einer traditionellen, wirzigen
Kokosnuss-Currysauce g

Chicken Jalfrezi

gebratene Huhnerfleischsticke in einer wirzigen, frischen Gewurzmischung,
dazu Karotten, Paprika und Currysauce g

Chicken Karahi

Huhnerfilet mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer, Tomaten und frischen
Krautern in unserem Kahari zubereitet

Chicken Palak

Huhnerbrustfilet mit Spinat, zubereitet mit erlesenen Gewlrzen g

Butter Chicken

gegrilltes Hahnchenbrustfilet in Butter angerichtet in Tomatensauce g
Chicken Sabzi

Hahnchenbrustfilet fein Gewdrzt mit frischem Gemuse, angerichtet nach
Art des Hauses

Chicken Mango

Huhnerfleisch gebraten in einer exotischen Kombination aus Gewdirzen,
Knoblauch, Mango und Sahne g

Chicken Vindaloo

H&hnchenbrustfilet zubereitet mit Spezialgewirzen, angerichtet mit Kartoffeln
in feiner Kokossauce, sehr scharf g




Lamm Spezialitaten

Lamm do Piazza

Wirziges Lammfleisch, mit Zwiebeln und unserer speziellen Currysauce g
Lamm Mango (mild)

Lammfleisch mit frischer Mango und einer traditionellen milden
indischen Sauce g

Lamm Jalfrezi

Saftiges Lammfleisch mit frischen Paprika, Karotten und Tomaten sowie
unserer geheimen, selbstgemischten Gewurzmischung

Lamm Korma

Lammfleisch in Mandel-Sahne-Sauce g

Lamm Vindaloo (sehr scharf)

Zartes Lammfleisch, zubereitet mit scharfen Spezialgewirzen und
Kartoffeln in feiner Kokosnuss-Sauce g

Lamm Sabzi

Raffiniert zubereitete Lammfleisch-wiirfel, fein gewdrzt,

mit frischem Gemiuse, angerichtet nach Art des Hauses g

Lamm Palak

€
13,50
13,50

13,50

13,50

13,50

13,50

13,50

Lammfleisch mit Spinat und erlesenen Krautern, gekocht nach Art des Hauses g

Beef Spezialitaten

Beef Curry

Zartes Rindfleisch in Currysauce g

Beef Sabzi

Rindfleischstlicke mit frischem Gemuse und kraftiger Sauce g
Beef Vindaloo (sehr scharf)

Zartes Rindfleisch mit Spezialgewilrzen aus Goa

Mango Beef

Zartes Rindfleisch in Mango-Safran-Cashewnuss-Sauce gh

Enten Spezialitaten

EnteVindaloo (scharf oder sehr scharf)

Entenfilet mit Kartoffeln in einer roten Kokossnuss-Sauce g

Ente Jalfrezi

Entenfilet mit frischem Gemuse und Ingwer in pikanter Sauce g

Ente Korma

Entenfilet in einer Sauce aus Cashewkernen mit Paneer
(hausgemachter indischer Kése) und fein gewdrzt g h

Ente Mango

Entenfilet gebraten in einer exotischen Kombination aus Mangosauce g

Taj Mahal

Unsere Hauptspeisen werden mit original indischem Basmatireis serviert!




Meeresfriichte Spezialitdten

Prawn Curry

Shrimps zubereitet mit einer Mischung aus verschiedenen Gewirzen,
Zwiebeln, Ingwer, Tomaten und Knoblauch b

Fisch Mango

Knoblauch, indische Gewirze, Mangosauce d g

Taj Mahal Meeresfriichte Masala

Eine Zusammenstellung kdstlicher Meeresfriichte

mit einer Krautergewlrzmischung in einer ganz

besonderen Sauce gegartbdg

Goa Mashli Curry

Rotbarschfilet mit abgestimmten Kréautern und Gewirzen gebraten
in einer milden Kokossnuss-Sauce d g

Biryani Reis Spezialitaten

Lamm Biryani

Gebratenes und gewirztes Lammfleisch auf Safran-Reis, mit Nissen
nach nordindischer Art. h

» 1aj Mahal“ Biryani

Lammfleisch, Hahnchenbrustfilet und Shrimps gebraten mit

feinen Gewlrzen und Basmatireis, angerichtet mit

Paneer (indischer Kése) Mandeln, Kokosnuss und

feiner Sauce serviert. bg

Gemiise Biryani

Frisches Gemiuise nach Jahreszeit mit mild abgestimmten Gewlirzen
und Basmatireis, angerichtet mit Paneer (indischer Kase),

Mandeln und Rosinen mit milder Mongolei-Sauce serviert. h
Chicken Biryani

Hahnchenbrustfilet gegrillt, angerichtet mit Basmatireis und Safran,
Paneer (indischer Kése), Nussen und gehackten

Zwiebeln mit feiner Sauce serviert. gh

Tandoori Shahi Alle Tikka mit Salat und Naan Brot
Chicken Malai Tikka

Zartes Huhnerfilet, 24 Stunden in unserer Spezialmarinade

eingelegt, Spield schonend im Tandoor-Grill gegrillt g

Chicken Tikka

H&hnchenbrustfilet 24 Stunden in Spezialmarinade eingelegt

und im Tandoor am Spief3 gegrillt g

Chicken Tikka Harijali

Hahnchenbrustfilet 24 Stunden in Spezialmarinade aus frischen
grinen Krautern eingelegt und im Tandoor am

Spiel’ gegrillt, schmeckt nach Minze ¢

Taj Mahal Tandoori Mix

Eine Zusammenstellung aus verschiedenen Tandoori-Spezialitéten g
Lamm Tikka

Lammfleisch 24 Stunden in Spezialmarinade eingelegt und im Tandoor
am Spield gegrillt

Tandoori Jheenga

Garnelen mariniert nach Art des Hauses, im Tandoor am Spiel3 gegrillt b g




Spezialitat des Hauses

Taj Mahal grill Masala

Von allen Tandoori-Kdstlichkeiten etwas, mit fein gehackten
Zwiebeln, Tomaten, indischen Gewlirzen und delikater Sauce g
Tandoori Chicken Masala

Hahnchenbrustfilet mariniert nach Art des Hauses, gegrillt im Tandoor,
und zubereitet mit frischen Krdutern und auserlesenen

indischen Gewlrzen g

Tandoori Lamm Masala

Lammfleisch fein mariniert nach Art des Hauses, gegrillt im Tandoor,
angerichtet mit Obst Paneer (indischer Kase) und

Mandeln in milder Currysauce g

Jheenga Masala

Garnelen mild mariniert und im Tandoor am Spiel3 gegrillt zubereitet
in wirziger Sauce g

MENU 1 Taj Mahal Royal fiir 2 Personen

Dal Suppe

Mix Pakora

Fisch, Gemuse und Huhnerfleisch in einem Teigmantel
aus Kichererbsen frittiert d

Gemischter Salat mit Krauterdressing g

Taj Mahal mixed grill Masala

Von allen Tandoori-K&stlichkeiten etwas, mit einer speziellen
,Sauce du Chef zubereitet g

Veggie Curry Gemusecurry nach indischer Art g
Dessert: Verdauungsschnaps oder Kaffee

MENU 2 Taj Mahal Gemiise fiir 2 Personen

Gemiise Suppe

Gemiise Pakora

Frisches Gemuse gebacken im Teigmantel aus Kichererbsenmehl
Gemischter Salat je nach Jahreszeit

Veggie Korma

Frisches Gemuse, Cashewkern-Sauce, verfeinert mit verschiedenen indischen
Gewilrzen g h

Taj Mahal Dal Traditionelles indische Linsengericht

Dessert: Verdauungsschnaps oder Kaffee

Dessert

Mango-Creme Mit Vanilleeis g

Kulfi Honigmilch mit Mandeln und Pistazien g h
Gulab Jamun Ballchen aus Milch und

Quark in Honig gebacken g
Taj Mahal




ALKOHOLFREIE GETRANKE

0,21

Mineralwasser 2,10
Flasche Wasser 0,751
Apfelsaftschorle 2,10
Coca Cola 258 2,10
Fanta 25 2,10
Spezi 258 2,10
Mangonektarschorle

Orangensaftschorle

Traubensaftschorle

Guavennektar

Mangonektar

Orangensaft

Traubensaft

Lycheenektar

Mango Lassi (erfrischend, kithlend und ernéhrendes Getrank) g
Kokos Lassi

Lassi sauer (Joghurt Getrank mit indischen Gewlirzen) g

Lassi siiB (hausgemachtes Joghurt Getrank) g
Maracujanektarschorle
Johannisbeernektar

Alle Séifte & Nektare auch als Schorlen erhéltlich!

BIERE

Meckatzer Pils Alkoholfrei
Meckatzer Pils

Meckatzer Weiss Gold
Meckatzer Weizen
Meckatzer Bier

Meckatzer Urweizen
Meckatzer Leichtes Weizen
Kristall Weizen

Radler

Cola Weizen

Paulaner

Meckatzer Weizen Alkoholfrei
Indisches Bier




OFFENE WEINE |WEIB

Hagnauer Miiller

Qualitatswein A.P

- in der Farbe ein helles Gelb, im Bukett

zarte Note von Weinbergpfirsich und feiner
Muskatwdurze. Schlank und saftig am Gaumen,
von dezenter Fruchtsdaure begleitet -

Hagnauer Miiller (trocken)
Qualitatswein A.P

- im Glas ein klares hellgelb.

Wirzige Miller - Thurgau - Art mit

Aromen vom Apfel, Zitrus und Muskat.
Gefallig und saftig, mit Nerv und Substanz -

Pinot Grigio - IGB

- im Glas eine schéne blassgelbe Farbe.
Er beeindruckt durch einen frischen Duft
mit Aromen von Birnen und Apfeln,

der eine leichte Heunote erganzt, und
schmeckt leicht und frisch -

Frascati - DOP

- strahlendes Strohgelb, feinfruchtiger
Duft von Vanille, Limette und Grapefruit,
am Gaumen etwas Mandelaroma, viel
Schmelz und ein frisches Finale -

Hagnauer Weissherbst

- Kupferrot mit Orangenglanz. Aromen

von frischer Erdbeere und Kirschen unterlegt

mit einer sanft - floralen Note von

Rosenbliten. Ausgewogen kraftige

Weissherbssaart. Von herzhafter Wirze.

Mit fruchtiger Prasenz und fein verwobenem Tannin -

Rosé Isola Di Nuraghi - IGT

- Angenehm nach exotischen Frichten duftend,
harmonisch, frisch, rund und vollmundig

im Geschmack -

Weissweinschorle

Indischer Weisswein

Taj Mahal




OFFENE WEINE|ROT

Hagnauer Spatburgunder Qualitatswein

- im Glas ein dunkler Rubinglanz. Im Bukett findet
sich beerige Burgunderaromen, die wirzig
unterlegt sind von Vanilleschote und Mokka -

Hagnauer Miiller trocken Qualitatswein

- Leuchtende Rubinfarben. Wirzig dunkelbeeriges
Aromaspiel. Mit der samtigen Frucht und Wirze
des blauen Spatburgunders. Das Tannin fein
abgefedert in der dicke des Weines -

Chianti - DOCG

- Ausgewogene, nicht zu schwere Riserva mit feiner
Beerenfrucht. Aufgrund der dezenten Tannins und

der zurtickhaltenden Saure, angenehm weich und rund -

Bardolino - DOG

- Intensive hellrote Farbe, sein liberaus
angenehmes, duftiges Bukett und sein leichter
weiniger Geschmack. Ein Wein flr Freunde
leichter und milder Gewachse -

Merlot - IGT

- mittlere Kirschtonfarbe.

Elegant, weich mit einladenden Aromen von
dunklen Beeren, feine Art -

Lambrusco - IGT

- Dieser sehr harmonischer Perlwein ist das
ideale Party-Getrank. Sein intensiver, frischer
Veilchenduft und seine schon rote Farbe -

Montepulciano - DOP

- Eine angenehme Weichheit schmeichelt dem
Gaumen, wahrend der Duft von Sauerkirschen
und Brombeeren den Geruchssinn

stimulieren -

Rotweinschorle

Indischer Rotwein

Taj Mahal




SPIRITUOSEN

Averna 34%
Ramazzotti 32%
Amaretto 28%
Sambuca 38%
Julia Grappa 38%
Baileys 17%

Aperitifs

Valdobbiadene Prosecco - DOCG
Glas Sekt

Aperol Spritz

Campari Soda oder Orange
Hugo mit Holunderbliite

Martini bianco, oro oder rosso
Bacardi Cola

Jack Daniels Cola

Wodka / Klare

Wodka 40%
Obstler 37,5%
Williams 40%

Warme Getranke

Espresso &
Cappuccino 8 g
Tasse Kaffee 8
Milchkaffee 8 g
Latte Macchiato 8 g
Indischer Tee

Allergenkennzeichung nach Eu-Richtlinie
a) glutenhaltiges Getreide
(Weizen, Gerste, Roggen, Hafer, Dinkel oder Kamut).
b) Krebstiere | c) Eier | d) Fisch | e) Erdnusse | f) Soja
g) Laktose | h) Schalenfriichte, Mandeln, Haselnisse, Walnusse, Cashewniisse)
i) Sellerie | j) Senf | k) Sesamsamen
1) Schwefeldioxid und Sulfite(ab 10 mg pro kg oder Liter )
m) SuRlupinen | n) Mollusken (Weichtiere wie Schnecken)

Zusatzstoffe

1 Konservierungsstoff | 2 Geschmacksverstarker

3 Antioxidationsmittel | 4 Nitritpdkelsalz | 5 Farbstoff

6 Geschwarzt | 7 Sduerungsmittel | 8 Koffeinhaltig

9 Phosphat | 10 SuRungsmittel | 11 Chininhaltig | 12 Taurin

Druckfehler / Irrtimer vorbehalten.
Alle Speisen und Getranke inkl. gesetzl. Mehrwertsteuer und Bedienung.




