Tasty Pizza Rezept: Kostliches
Pizzavergnugen in wenigen Schritten

Pizza Rezept: Pizza ist ein beliebtes Gericht, das die Herzen vieler Menschen auf der ganzen
Welt erobert hat. Mit ihrer knusprigen Kruste, saftigen TomatensofRe und kdstlichen Belagen ist
sie die perfekte Mahlzeit fur jede Gelegenheit. In diesem Artikel werden wir lhnen ein einfaches
und dennoch leckeres Pizza-Rezept prasentieren, das Sie zu Hause ausprobieren kénnen.
Folgen Sie einfach Schritt fur Schritt unserer Anleitung, um eine kostliche Pizza zuzubereiten
und lhre Familie und Freunde zu beeindrucken.

Zutaten

Bevor wir mit der Zubereitung beginnen, lassen Sie uns einen Blick auf die Zutaten werfen, die
Sie fur lhre kostliche Pizza bendtigen:

300g Pizzamehl

1 Teel6ffel Trockenhefe

1 Teeloffel Zucker

1 Teeloffel Salz

200ml lauwarmes Wasser

2 Essloffel Olivendl

1509 passierte Tomaten


https://www.wajos.de/blogs/wissenswertes/pizza-selber-machen

1 Teeloffel getrocknetes Basilikum

1 Teeloffel getrockneter Oregano

Eine Prise Knoblauchpulver

200g geriebener Mozzarella-Kase

Ihre Lieblingspizza-Belage (z. B. Pilze, Paprika, Schinken, Oliven)

Teig zubereiten

Um den perfekten Pizzateig herzustellen, mischen Sie zuerst das Pizzamehl, die Trockenhefe,
den Zucker und das Salz in einer groRen Schissel. Fligen Sie langsam das lauwarme Wasser
hinzu und kneten Sie den Teig flr etwa 5-7 Minuten, bis er glatt und elastisch ist. Traufeln Sie
das Olivendl tber den Teig und kneten Sie ihn erneut, um das Ol gut zu verteilen. Decken Sie
die Schissel mit einem sauberen Tuch ab und lassen Sie den Teig an einem warmen Ort etwa
eine Stunde lang aufgehen.

TomatensoRe vorbereiten

Tomatensolde vorbereiten

Wahrend der Teig ruht, kbnnen Sie die leckere Tomatensole zubereiten. In einer Schissel
mischen Sie die passierten Tomaten, das getrocknete Basilikum, den getrockneten Oregano
und das Knoblauchpulver. Verquirlen Sie die Zutaten gut, um sicherzustellen, dass die Gewurze
sich gut verteilen.

Pizza vorbereiten

Jetzt kommt der aufregende Teil - die Pizza-Vorbereitung! Heizen Sie Ihren Backofen auf 220
Grad Celsius vor. Teilen Sie den aufgegangenen Teig in zwei Halften und rollen Sie ihn auf einer
bemehlten Oberflache aus, bis Sie die gewiinschte PizzagréRRe erreichen. Legen Sie den Teig
auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech.

Belage hinzufuigen

Hier kommt der kreative Teil! Verteilen Sie grof3ziigig die TomatensoRe auf dem Pizzateig und
streuen Sie den geriebenen Mozzarella-Kase dartiber. Fiigen Sie |hre Lieblingspizza-Belage
hinzu, sei es herzhafter Schinken, frische Pilze, sif3e Paprika oder salzige Oliven - die Wahl
liegt ganz bei Ihnen!

Backen und genielRen

Schieben Sie das Backblech in den vorgeheizten Ofen und backen Sie die Pizza etwa 12-15
Minuten lang oder bis der Kase schén geschmolzen und die Kruste goldbraun ist. Sobald die
Pizza fertig ist, nehmen Sie sie aus dem Ofen und lassen Sie sie kurz abkihlen. Schneiden Sie
sie dann in Stlicke und servieren Sie sie heill. GenieRen Sie Ihre selbstgemachte, kdstliche
Pizzal



Fazit

Die Zubereitung lhrer eigenen Pizza kann eine unterhaltsame und lohnende Erfahrung sein. Mit
unserem einfachen Rezept kdnnen Sie in kiirzester Zeit eine leckere Pizza zaubern, die lhre
Geschmacksknospen verzaubern wird. Seien Sie kreativ mit den Belagen und teilen Sie dieses

Vergnigen mit lhren Lieben!



