
Tên Rau Củ Vent 
  Cà tím Đóng 

Đậu đũa Mở 1/2

Xà lách Mở 1/2

Nấm Đóng 

Hành tây Không để 
Tủ Lạnh

  Đậu hà lan Mở

  Ớt chuông Mở 1/2

Khoai tây Không để 
Tủ Lạnh

Củ cải đỏ Đóng 

  Bina Mở

Cà chua Không để 
Tủ Lạnh

Củ cải Đóng 

  Bí ngòi Đóng 

Tên Rau Củ Vent 
Atisô Mở

  Măng tây Đóng 

Rễ củ cải Đóng 

  Bok Choy Mở 1/2

  Brussels 
Bắp cải 

Mở

  Bông cải xanh Mở

  Cải bắp Mở 1/2

  Súp lơ Mở 1/2

  Cà rốt Đóng 

Cần tây Đóng 

Ngô Mở

Dưa chuột Đóng 

Tupperware Ventsmart cho Rau Xanh
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HCMC



Tupperware Ventsmart cho Trái Cây
Fruit Vent 

Táo Mở 1/2

Quả mơ Không để 

Tủ Lạnh

Trái bơ Không để 

Tủ Lạnh

Chuối Không để 

Tủ Lạnh

Dâu đen Đóng

Việt quất Đóng 

Dưa đỏ Đóng 

  Cherries Đóng 

  Cranberries Đóng

Nho Đóng

Bưởi Mở 1/2

Trái ổi Đóng

Fruit Vent 
Dưa ngọt Đóng

  Kiwi Không để 

Tủ Lạnh
Chanh Tây Mở 1/2

Chanh Ta Mở 1/2

Xoài Không để 

Tủ Lạnh
Xuân Đào Không để 

Tủ Lạnh

Cam Mở 1/2

Đào Không để 

Tủ Lạnh

Lê Không để 

Tủ Lạnh

Dứa Đóng

Mâm xôi Đóng

Dâu tây Đóng

Dưa hấu Đóng

Tupperware 
Center 
HCMC



Tupperware Ventsmart cho Rau Gia Vị
Rau Gia Vị Vent Đặc điểm 

Húng quế Mở 1/2 Húng quế với mùi hương thơm mát

Hẹ Mở 1/2 Lá hẹ có vị cay hơi chua, hăng, tính ấm

Ngò Mở 1/2 Ngò, còn được gọi là rau mùi có hương vị tươi 
mát.

Thì là Mở 1/2 Hương vị dễ chịu, thơm như hồi hoặc cam thảo

Kinh giới Mở 1/2 Chứa tinh dầu có vị cay, đắng, mùi thơm

  Bạc hà Mở 1/2 Dư vị mạnh mẽ, làm mát do nồng độ cao của tinh 
dầu bạc hà

  Kinh Giới Dại Mở 1/2 Hương vị ngọt ngào, dùng kết hợp với một số 
gia vị để tăng tính ấm cho thức ăn.

  Mùi tây Mở 1/2 Bùi tây thẳng thường cay, loại xoăn thì khá nhạt

Mê Điệt Mở 1/2 Mùi thơm mạnh mẽ, thậm chí cay nồng.

  Xô Thơm Mở 1/2 Hơi cay nhẹ, vị thoảng thoảng giữa tiêu và bạc 
hà.

Húng Mở 1/2 Vị cay nồng, mạnh.

Cà Mên Gỗ Mở 1/2 Hương vị hơi đắng và mùi thơm tương tự như 
hoa hồi.

Xạ Hương Mở 1/2 Mùi thơm khô, tinh tế của đất và một hương vị 
bạc hà nhẹ
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