
C A R T E
NOTRE CARTE RESTAURANT

NOUS VOUS ACCUEILLONS AU RESTAURANT DU LUNDI AU SAMEDI DE 12H00 À 14H30



ENTRÉES

FROMAGES & DESSERTS

HUGO &  VICTOR

-CROQUE TRUFFES,

-ASSORTIMENT DE CHARCUTERIE ARTISANALE

-PÂTÉ EN CROÛTE RICHELIEU 

-MI-CUIT AU CHOCOLAT CARAÏBE VALRHONA
 Chantilly au chocolat blanc et à la fève de tonka

PLATS

-FRICASSÉE DE RIS DE VEAU ET DE ROGNONS DE VEAU
 Panais rôti, jus de viande

 RESTAURANT

7,00 €

-OEUFS MIMOSA, 7,00 €

LE MIDI

Dégustez sur place les pâtisseries Hugo & Victor
Ajoutez 1,00 € sur le prix des desserts individuels affiché en magasin 

-MILLE-FEUILLE AU LIVAROT, 9,00 €

-ACCRAS DE CABILLAUD, 9,00 €

12,00 €

12,00 €

12,50 €

-FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT, 17,00 €

-GRAVLAX DE SAUMON, 17,00 €

-LOBSTER ROLL, 19,00 €

-TARTARE DE BOEUF BISTROT 

-SAUCISSE ARTISANALE 
 Écrasé de pommes de terre, jus corsé au thym citron

-TARTARE DE POISSON

-RISOTTO À L'ENCRE DE SEICHE, 

-BLANQUETTE DE POISSON 

"du moment", frites maison et salade verte

18,50 €

20,00 €

21,00 €

21,00 €

23,00 €

29,00 €

6,00 €

7,00 €

8,00 €

8,00 €

jaune mollet, cébette, piment d'Espelette

salade d'herbes

 sauce créole

jambon à la truffe, abondance

pain grillé, compotée d’oignon rouge

 blinis, crème d'aneth 

langouste, mayonnaise au curry jaune, combava

"du moment", frites maison et salade verte 

"Vincent Prats" à la fleur de moutarde

supions en persillade et chorizo

"du moment", mini légumes de saison

"du moment"

-ASSIETTE DE FROMAGES AFFINÉS, 

-CRÉME BRULÉE 

confiture aux fruits de saison

-SALADE DE FRUITS FRAIS, sirop légèrement sucré, tuiles aux amandes

-CHOUX À LA VANILLE DE MADAGASCAR
 Praliné noix de pécan, chantilly maison


