Carta de coquetéis Arcos, segunda temporada

Estes coquetéis foram inspirados em cenas icénicas de filmes

classicos, seus impactos sobre a cultura ocidental e como contribuiram
para a construgcdo de minha identidade. Estou certa de que um coquetel
é um suporte para expressar qualquer uma das emogdes humanas.
Através de minhas criacées, tento construir uma ponte entre o cinema,

0s humanos, a gastronomia e a cultura.

Chula Barmaid, Chefe de bar do Arcos

Clarice - 1991, O Siléncio dos Inocentes

Star of Bombay, Martini Bitter, Soda de Lillet Blanc, Perfume de Lim&o.

37

Janet - 1960, Psicose

Absolut Elyx, Reducdo de Beterraba Vermelha, Suco de Limao, Aquafaba.

35

Shelley - 1980, O lluminado

Tequila com Infusdo de Coco Tostado, Suco de Liméao, Mel, Mezcal.

37

Malcolm - 1971, Laranja Mecénica

Bombay Sapphire, Noilly Prat, Martini Bianco, Chartreuse Amarelo.

47

Lynch - 1999, Histéria Real

Bombay Sapphire macerado em Maca Verde, Jerez,
Suco de Pepino Fresco, Suco de Limao, Xarope de Lemongrass.

27

Gomez - 1999, A Lingua das Mariposas

Vinho branco, Tintura de Lavanda, Suco de Peras, Soda de Vermouth Seco.

27

Cuba - 2000, Homens de Honra

Chivas 12, Noilly Prat, Bitter de Laranja, Xarope de Masala e Demerara,

defumado com Madeira de Macieira.

47

Tautou - 2001, Amélie

Chivas 12, Hennessy, Amaretto, Bitter de Laranja,Perfume de Vermouth Dry.

47

Julianna - 2001, As Brumas de Avalon

Tequila macerada em flores, Liqueur Strega, Suco de citricos frescos,

Xarope, Perfume de Absinto.

35

Richard - 2001, Waking Life

Jerez de Camomila, Cynar, Cachaca, Tintura de Eucalipto, Quartzo Gelado.

35

Streep - 2002, As Horas

Absolut macerada em Rosas Brancas, Gin, Xarope de Caléndula,

Soda de Ché Verde e Hortela.
27

Kathy - 2011, Meia-Noite em Paris

Bacardi 8 anos, Frangelico, Cenoura com Cardamomo, Xarope de Cumaru.

27

Jamie Foxx - 2013, bjango Livre

Bourbon, Martini Rosso, Campari, cerveja Wals Trippel.

47

O Ledo, a Feiticeira e o Guarda-Roupa - 2005, As Crénicas de Nérnia
Star of Bombay, Chartreuse Verde, Liqueur Strega, Noilly Prat.

47 (consulte seu atendente sobre a disponibilidade)

CLASSICOS DA TEMPORADA ANTERIOR

La Bohéme Amadeus
Bombay Sapphire, St. Germain, Evan Williams, Punt e Mes,
Lichia, Aquafaba. Vermouth Rosso,

35 Tintura Blume de Cacau.
41

Turandot
Bombay Sapphire, Cha de Camomila,
Licor 43, Espumante.

47

Whisky

Manhattan

Bourbon, Vermouth Rosso, Bitter Angostura.

39
Rob Roy

Chivas 12, Vermouth Rosso, Bitter Angostura.

47
Old Fashioned

Bourbon, Bitter Angostura, Acucar, Laranja.

37

Vieux Carré
Rye, Vermouth, Cognac, Bénédictine.

68
Whisky Sour

Jameson Irish Whiskey, Limao, Xarope.

35

New York Sour
Bourbon, Limao, Xarope, Vinho Tinto.

35
Penicillin

Chivas 12, Defumado, Limé&o, Gengibre, Mel.

47

Boulevardier
Chivas 12, Campari, Vermouth.

35

Rum

Daiquiri
Havana Club 3 anos, Limé&o, Acucar.

33

Hemingway
Havana Club 3 anos, Grapefruit, Liméao,
Maraschino.

35
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NOSSOS CLASSICOS FAVORITOS

Gin

Gimlet

Gin, Limé&o, Ac¢ucar.

33

French 75

Gin, Limao, Espumante.

47

Gin Fizz
Gin, Limdo, Aquafaba, Acucar, Soda.

47

Fitzgerald

Gin, Lim&o, Angostura.

27

Dry Martini

Gin, Vermouth Dry, Azeitona.

35

Gibson
Gin, Vermouth Dry,
Cebolinha em conserva.

35

Negroni
Gin, Campari, Vermouth Rosso.

35

Gin Ténica
Gin, Rodela de Liméao, Agua Ténica.

35

Tom Collins
Gin, Limdo, Soda.

30

ABSOLUT.

Extrakt Martini
Absolut Extrakt, Noilly Prat,
Uva Verde congelada.

35
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Menu Arcos, segunda temporada EEE
4

Rodrigo Augusto, Chef de cozinha do Bar dos Arcos

Veganos(as): dispomos de opgdes de pratos e drinques sem
ingredientes de origem animal, consulte atendimento.

Ceviche de pescado com leite de coco

Cubos de peixe, ervas, minimilho, cebola roxa, pimenta jalapefo, tomate
sweet grape, azeite e leite de coco.

52

Burrata defumada (item vegetariano)
Burrata defumada, molho de tomate e torradas.

56

Creme de cogumelos com queijo gruyere
(item vegetariano)

Cogumelos variados, caldo de legumes, creme de leite, queijo gruyere
e torradas.

36

Lasagnette levemente picante
(item vegetariano)
Massa fresca, cogumelo shitake, pimenta jalapefio, manteiga noisette, ervas,

queijo parmesao ralado.

34

Bifum com gema curada, legumes, caldo de dashi
(item vegetariano)

Macarrdo a base de arroz, gema curada, legumes da estacao tostados
e caldo dashi kombu.

42

Croque madame (item vegetariano)

Pao de miga, mix de cogumelos, molho bechamel, queijo gruyére
e ovo de codorna frito.

32

Ostras gratinadas
Ostras gratinadas e aromatizadas com capim-santo.

29

Arroz de pato
Miniarroz preparado no caldo do pato, ldaminas de magret, bacon, linguica
calabresa defumada, pato desfiado e supremo de laranja.

58

Picadinho
Picadinho de carne com arroz, farofa de castanha e couve crocante.

42

Hamburguinho da Pina
3 minibudrgueres com minirricula, maionese verde, queijo cheddar,
cebola caramelizada.

39

NOSSOS CLASSICOS FAVORITOS

Batatas revoltas ao aioli (item vegetariano)

Batatinhas assadas com sal de especiarias e aioli.

25

Carpaccio de legumes (item vegetariano)

Carpaccio de legumes crus marinados, servido com lascas de parmesao,
alcaparras e molho de mostarda de Dijon.

38

Croquete de costela

Croquete de costela bovina e horteld com coalhada seca feita no Arcos.

36

Carne cruda de mignon

Carne cruda temperada com gremolata de ervas frescas e limao siciliano.

42

Ovo mollet com ragu de cogumelos (item vegetariano)

Ovo mollet com ragu de cogumelos e farofa de castanhas-do-para.

36

Poboy

Sanduiche poboy de lula e camarao, vinagrete de maca, manjericao
e plumas de limao siciliano.

43

Bolinho de arroz (item vegetariano)

Bolinho de arroz com parmesao e zester de limao siciliano, servido
com relish de tomate levemente picante.

27

Brie empanado (item vegetariano)
Generosa porcdo de queijo brie empanado em farinha de améndoas

com mel.
58
ATO FINAL

Ostras, 1 duzia Mousse de chocolate

80 Mousse de chocolate e geleia de framboesa.
22

Ostras, 1/2 duzia Merengata de frutas

40 Merengata de frutas da estacdo marinada.
22

Ostra, unidade
8

Pudim de Leijte

Pudim de leite aromatizado
com laranja

19
Cafré

Tirado na prensa francesa.

7
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Bar dos Arcos, segunda temporada E h}i u

VINHOS -
Selecdo de Método Organico e Natural E
TINTOS
Amansado * Argentina 2017 Amansado * Argentina 2018
Malbec Cabernet Sauvignon
Taca 35 Taca 35
Garrafa 137 Garrafa 137

Regeneracion ¢ Argentina 2018 Intacto ¢ Chile 2017
Bonarda Carménere

Taca 37 Garrafa 150
Garrafa 150

Salentein Reserve ¢ Argentina 2017
Malbec
Garrafa 178

Funckenhausen ¢ Argentina 2017
Blend (Malbec-Bonarda-Syrah)
Taca 41

Garrafa (I1L) 187

ROSES

Amansado ¢ Argentina 2017
Rosado de Cabernet Sauvignon
Taca 35

Garrafa 137

Sonrojo ¢ Espanha 2017
Garnacha

Taca 37

Garrafa 143

BRANCOS

Amansado ¢ Argentina 2018
Pedro Ximénez

Taca 35

Garrafa 137

Di Pinot » [talia 2018
Pinot Grigio
Garrafa 143

De Alberto * Espanha 2017
Verdejo

Taca 41

Garrafa 147

Argilla * Portugal 2016

Blend (Alvarinho-Verdelho-Viosinho)
Taca 45

Garrafa 155

ESPUMANTE

Salentein * Argentina 2017

Extra Brut, Blend (Chardonnay, Pinot Noir)
Taca 46

Garrafa 140

APERITIVOS
Cynar Julep Sbagliato
Hortelad, Cynar, Grapefruit, Acucar Gin, Campari, Vermouth, Espumante.
27 35
Milano-Torino
Campari, Vermouth Rosso.
27
CERVEJAS
Beck's -330ml/
19
Cerveja Wals Trippel - 375ml/
39
Cerveja Wiéls Petroleum - 375ml/
39
Cerveja Waéls Brut - 750m/
210
NAO ALCOOLICOS
Refrigerantes Agua Ténica Riverside
7 7 15
WHISKY
Jameson Irish Whiskey Blue Label Wild Turkey
25 130 27
Ardbeg 710 anos Green Label Wild Turkey Rye 107
69 45 57
Talisker 10 anos Gold Label Makers Mark
67 39 37
Jura 10 anos Black Label Bulleit
45 27 39
Glenfiddich 12 anos Royal Salute Jack Daniels
43 120 27
Glenfiddich 15 anos Chivas 18 anos Gentleman Jack
59 59 33
Glenmorangie The Chivas 12 anos Woodford Reserve
Original 27 37
59
Ballantine’s 17 anos Jim Beam Black
Glenlivet Founders 45 29
Reserve
39 Ballantine’s 12 anos

27
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