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Die Figur des Heiligen Ulrich,
Schutzpatron der Bauern, wacht

iiber den Hof von Manfred und
Bettina Schmid, der mitten im

Jagsttal in Westhausen am Rand der
Schwiibischen Alb liegt. Waldwirt-
schaft, Tierhaltung und Getreideban
sind seit jeher Standbeine des Hofes, der
seit 1639 in Familienbesitz ist, und sich mit

dem bevorstehenden Generationenwechsel wieder
einmal im Umbruch befindet.

Als Manfred Schmid 1978 den konventionellen Hof mit 25 Milch-
kiihen als dltester Sohn {ibernahm, stellte sich ihm die Frage: Wach-
sen oder Weichen? Er, Bauer aus Leidenschaft, wollte sich nicht der
Milchindustrie beugen, investieren und abhingig machen. Eine
bauerliche, naturnahe und vielfiltige Landwirtschaft war sein Ziel.
Also suchte er nach Alternativen: Die Umstellerkurse von Demeter
und das Miteinander in der Regionalgruppe haben ihn schlielich
iiberzeugt: ,Da hat man auch gemeinsam gesungen, das war grof3ar-
tig®. Der Demeter-Pionier Friedrich Sattler prigte ihn sehr und
Schmid erinnert sich heute noch gern an die Zeit mit ihm. 1983
crfolgte die Umstellung: Aus den Milchkiihen wurde eine Mutter-
kuhherde, Fleckvieh mit eingekreuztem Black Angus, die ganzjih-
rig auf den eigenen Weiden sein durfte. Legehennen und Mastgeflii-
gel, Puten, Ginse und Enten in Mobilstillen sowie Schweine
erginzeen fortan den Betrieb. Ein eigener Schlachtraum kam dazu.
Der Hof liegt am Dorfrand und fast alle Flichen sind arrondiert,
maximal zweicinhalb Kilometer weg vom Hof, auch, da viel von
den Nachbarn gepachtet werden konnte. Insgesamt 70 Hektar
Ackerland und 32 Hektar Griinland, inklusive zwei Hektar Streu-
obstflichen, gehéren dazu. Rund 15 Hektar eigener Wald, natur-
nah umgebaut, liefern den Rohstoff fiir die Holzhackschnitzelhei-
zung, die den Hof mit Wirme versorgt.

Ende der 1980er Jahre fuhr Manfred Schmid alle vier Wochen
ins Elsass, um dort Kiiken der Linie ISA-JA-757 zu holen — weibli-
che und minnliche Tiere. Um das Fleisch der groffen und fleischi-
gen Hihne zu vermarkten, entwickelte er schlieflich den Begriff
»Landgockel‘. Die Direktvermarktung startete der Betrieb im 90
km entfernten Stuttgart. Dort belieferte Manfred Schmid einmal
wochentlich Reformhiuser mit Eiern, Suppenhiihnern und Hih-
nen. Die Wochenmirkee in Stuttgart und Aalen kamen hinzu. So
wurde aus dem Bauern Manfred Schmid gleichzeitig auch Handler
und Vermarkter. Seine Frau Bettina, gelernte Bankkauffrau, erledig-
te die Biiro- und Hausarbeit. Im alten Wohnhaus und einem zuge-
kauften Nachbarhaus richteten die Schmids auflerdem Ferienwoh-
nungen fiir den Tourismus ein. Der Urlaub auf dem Bauernhof lief
gut, doch die Industrie in der Region lief besser: heute sind die
Wohnungen dauerhaft an Monteure vermietet.

Vielfalt kostet Zeit — neue
Strukturen fur mehr Freiraum

Viele Standbeine forderten ihren Tri-
but: wenig Freizeit, trotz fester Mitarbei-
ter, und unterschwellige Alarmbereitschaft,
dass irgendetwas mit den Tieren sein kénnte.
Denn die erschreckeen sich oft vor Radfahrern,
die auf dem Kocher-Jagst-Radweg entlang der
Weiden unterwegs sind. Vor drei Jahren passierte es:
die Herde brach mal wieder aus, eine Kuh lief in ein Auto
und weitere Tiere konnten erst nach Wochen wieder in die Herde
gefithrt werden. Die Kiihe wurden folglich abgeschafft. 2017 war
die Sanierung eines Hithnerstalls nétig, was die Schmids fiir einen
Neuanfang zur Aufzucht der Junghennen und Bruderhihne nutz-
ten. Im selben Jahr schafften sie auch die Dirckevermarktung ab, mit
Ausnahme des kleinen Hofladens mit Selbstbedienung. Immer
noch fihrt Manfred Schmid einmal pro Woche nach Stuttgart, um
die Eier abzuliefern, was 96 Prozent des Umsatzes ausmacht. Der
Landwirt genieft den Kontakt zum Kunden heute umso mehr,
nun, da er nicht mehr so viele Vermarktungskanile parallel zu be-
dienen hat.

Neuaufstellung der Hihnerhaltung

Im Jahr 2000 wollte Manfred Schmid einen Stall fiir 3.000
Hithner in artgerechter Freilandhaltung bauen. So kam der Kon-
takt zu Willy Baumann zustande, dem Schweizer Experten fiir art-
gemife Hithnerhaltung. Der entwarf einen Mehrklimazonenstall
mit Auflenbereich, den dann Schweizer Zimmerleute bauten. Der
chemalige Kuhstall mit angrenzender Weide wurde 2011 ebenfalls
zu einem Mehrklimazonenstall umgebaut und 2017 zu cinem
Kombistall erweitert. Seither leben Hithner der Zweinutzungsrasse
Sandy von Die Eiermacher aus Osterreich in den Westhiuser Stil-
len. Die Junghennen- und Bruderhahnaufzucht erfolgt im Kombi-
stall, in dem die Hennen die ersten sechs Monate ihrer 18-monati-
gen Legezeit verbringen, bevor sie in den Legestall umzichen.
Eingestallt wird immer in der ersten Maiwoche, dann beginnt um
den 15. September herum die Legezeit — genau passend, da zwi-
schen November bis Ostern der Eierbedarf besonders hoch ist. Fiir
Manfred Schmid zeigt sich dieses System effizient und praktisch.
Auch mit den Hithnern ist er sehr zufrieden: Sie sind bei bester Ge-
sundheit, die Legeleistung ist hoher als 90 Prozent, sie fressen gut
und legen so gut wie keine Bodencier. Nur ihren Charakter nimme
er gern mal aufs Korn: ,Sandy-Hiihner sind nicht schreckhaft, son-
dern hysterisch*

Nachhaltigkeit ist ihm wichtig: So setzt er auf wiederverwend-
bare und stapelbare Verpackungskisten fiir die Eier, Ger oder 10er
Schachteln werden nicht genutzt. Die Bruderhihne sind bis zur
vierten Woche mit den Junghennen gemeinsam im gleichen Auf-
zuchtstall und werden dann in den Wintergarten umgesiedelt. Ab

2-2019 | LebendigeErde.de | 9



PORTRAIT

der neunten bis zur vierzehnten Woche sind sie in Mobilstillen un-
tergebracht und werden dann als Verarbeitungsfleisch zu Demeter-
Babykost vermarktet. Im eigenen Schlachtraum wird ein Teil der
Suppenhiihner und Bruderhihne geschlachtet und als TK-Ware im
Hofladen verkauft.

Eiweiﬂversorgung durch eigenen Leguminosenanbau

Das Futter fiir die Hithner stammt vom eigenen Hof. Zuge-
kauft wird lediglich Kalk von der Ostalb, Mineralfutter und Mais-
kleber. Jede Woche mischt ein mobiler Futtermischer die Rationen
gezielt fiir Kiiken, Junghennen oder Hihne. Die verinderlichen
Gewichtsanteile der Zutaten entsprechen den jeweiligen Bediirfnis-
sen der Tiere, die unterschiedliche Anspriiche an Aminosiure- und
Mineralstoffgehalte haben. Fiir eine autarke Futterversorgung wur-
de der Ackerbau so aufgestellt, dass die angebauten Feldfriichte und
ein Teil des Griinschnitts den Futterbedarf des Hofes zu 97 % de-
cken. Eine feste Fruchtfolge gibt es nicht: zu 45 % werden Legumi-
nosen angebaut, zwei Drittel davon Kérner- und ein Driteel Futter-
leguminosen. Hinzu kommen 25 % Weizen, S % Dinkel, 20 %
Ko6rnermais und 5 % Hafer.

Seit 2013 baut Manfred Schmid auch Soja auf insgesamt 12
Hckrar an. Mit den Ertriigen von bis zu 39 Doppelzentner pro Hek-
tar ist er zufrieden und mit Pflanzenkrankheiten hat er bisher keine
Probleme. Aktuell setzt er auf die Sorten Amarok und Obelix, Sulta-
na war ihm zu kurz. Das Impfen mit Rhizobienstimmen unmittel-
bar vor der Saat ist absolute Chefsache: das Saatgut wird im Beton-
mischer mit der ImpfHliissigkeit und mit Melasse, damit es besser
haftet, beschichtet. Ein optimaler Saatzeitpunkt und eine rasche
Jugendentwicklung sind fiir Soja enorm wichtig: So war im letzten
Jahr die Saat etwas spiit, in der ersten Maiwoche. Doch nach dem
Regen Mitte Mai ging alles auf. Gesit wird im Reihenabstand von
50 cm. Sobald die Reihen erkennbar sind, muss gehackt werden und

dabei soll man die Bohnen verschiitten: ,,Die Bohnen kimpten sic

durch, das Unkraut aber geht kaputt. Genau das ~ so
Schmids Erfahrung. Egal welche Termine sonst = Hacken
hat fiir den Landwirt Vorrang. Anfang Oktober w herweise
gedroschen. Zur Aufbereitung werden die Sojzbos 60 km

entfernten Backnang bei einem Oko-Landwire ges

geben, wenn der Boden es zulisst und Hornmis
Schnitt. Die Luzerne als Eiweiflfutter wird fiint
auch im letzten Jahr, das ziemlich trocken war
erste Schnitt erfolgt meist in der letzten Aprilwoct
Wochen. Das Schnittgut bleibt einen Tag liegen.
abgeholt, in einer nahegelegenen Trocknungsanlzse
zu Luzerne-Cobs gepresst. 15 Tonnen der Luz obs
den Eigenbedarf fiir das Gefliigel, der Rest wird verkzns D
ge Griinland wird zwei- bis dreimal ausschlie8lich z= Hew zeschnic-
ten und an Kollegen und Hindler verkauft.

Pfluglose Bodenpflege und Kompostwirtscha&

»Man sollte den Dreck nicht unter den Tep
nichsten Jahr wieder hochholen: So fasst _\I.:
Einstellung zum Pfliigen zusammen. Seit iiber zwas
tet er pfluglos und setzt stattdessen auf Grubber, Flachninder
Biofrise. Er differenziert zwischen Ober- und Unserhodenbearbei-
tung. So wird im Spitsommer, ein Tiefenlockerer cingeserss. der den
Boden nur bricht, ohne die Bodenhorizonte zu: mis
sich aus: 2015 ergab cine Ackerbodenuntersuch:
zwischen 3,1 bis 6,4 Prozent. Sein Anspruch ist. dus
deckten Boden beste Voraussetzungen fiir das Bodes
méglichen. Die Krume wird nur sechs bis acht Zenzie
beitet. Arbeitsginge werden im Front- und Heckan® !
um Uberfahrten und Zeit zu sparen, und gleichzeitie den Boden

Im Aufzuchtstall laufen Hennen und Hahne bis zur 6. Woche gemeinsam.
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Pralle Kolben trotz Trockenheit — der Mais profitiert von der pfluglosen biodyna-

mischen Bearbeitung.

nicht zu sehr zu belasten. Die Direktsimaschine mit Grubber, Walze
und Striegel ist die gréte Maschine auf dem Hof. Zur technischen
Grundausstattung gehort ein Teleskoplader als Vielzweckgerit, mit
dem die meisten Arbeiten wie ausmisten oder Paletten stapeln, ge-
leistet werden. Mihen, Schwaden, Pressen und auch Kompost Streu-
en sowie Dreschen ldsst der Betrieb im Lohn durchfithren. Die Ha-
cke fihrt Manfred Schmid im Frontanbau. Durch zwei fest
eingestellte Hacken auf 50 und 75 Reihenabstand ist es moglich,
unter Termindruck Riistzeiten zu vermeiden. Schmid schreibt tig-
lich genau auf, was er tut und wie die Witterung war. Und er liest im
nichsten Jahr nach, vergleicht und lernt so aus seinen Erfahrungen.
»Was niedergeschrieben ist, darauf kann man zuriickgreifen:”

Ein weiterer Fokus bei der Bodenfruchtbarkeit liegt auf einer
intensiven Kompostwirtschaft, die seit 2010 durch einen Kompost-
meister, der in Teilzeit angestellt ist, gefithrt wird. Der hat sein
Handwerk beim &sterreichischen Kompostfachmann Urs Hilde-
brand erlernt und ist auf dem Betrieb fiir jahrlich rund 2.000 Ton-
nen Kompost zustindig. Um an den Kuhmist zu kommen, seitdem
keine eigene Herde mehr auf dem Hof ist, besteht mit dem Mutter-
kuhbetrieb Heimatsmiihle und einem Biolandbetrieb eine Stroh-
Mist-Kooperation. Im Winter wird der Kompost als Feldrandmiete
aufgesetzt. Zwei Drittel Kuhmist und ein Drittel Pferdemist bilden
die Grundlage. Ab Vegetationsbeginn wird der Kompost immer
wieder umgesetzt, mit den biodynamischen Priparaten mehrmals
behandelt, bis er feinkriimelig ist. Schmid hat in die Komposttech-
nik investiert und einen cigenen Kompostwender sowie geeignetes
Vlies zum Abdecken angeschafft. Der fertige Kompost wird vor der
Bestellung méglichst flichendeckend ausgebracht. Er dient mehr
der Bodenfruchtbarkeit denn als Nihrstoffdiinger, mit dem Ziel,
einen gesunden humosen Boden zu haben, der nach Wald riecht.
Und das funktioniert: auch im trockenen Sommer 2018 waren die
Maisfelder von Manfred Schmid noch griin und vital, die Blatter
keineswegs eingerollt oder schlapp. Ein Anblick, der iiberzeugt.

Der anfallende Hithnerkot kommt in zwei Giillegruben und
wird mit Regenwasser in einer Mischung von 2:8 vergiillt. Der pra-
parierte Fliissigdiinger wird im Frithjahr vor der Getreidesaat ausge-
bracht und eingestriegelt. Beim Einsatz der Priparate schw6rt Man-
fred Schmid auf die vom Forschungsring entwickelte Spritze. ,,Die
funktioniert wenigstens!“ Hornmist stellt er selbst her und bringt
ihn bei der Bestellung als auch nach jedem Schnitt auf das Griinland
und die Luzerne aus. Die restlichen Priparate bekommt er iiber die
regionale biodynamische Arbeitsgruppe. Hornkiesel wird bei der
Bestockung angewendet. Die Priparate werden eingesetzt, wenn
Wetter und Arbeitsauslastung passen.

Vorbereitet fur die Zukunft

Was den Hof der Schmids prigt, ist bauerliche Unabhingigkeit
und eine starke Verbindung zum Standort. Aus sich heraus das er-
wirtschaften, was gebraucht wird, oder wiec Manfred Schmid es auf
den Punkt bringt: ,Der Betriebskreislauf muss wieder konsequenter
werden®. Vielfiltig aufgestellt sein und auf Verinderungen reagieren
— diese Flexibilitit, wirtschaftlich und geistig — ist eine Herausfor-
derung, die er seit 35 Jahren meistert. Seine Uberzeugung, Begeiste-
rung und Bodenstindigkeit sind spiirbar. Transparenz und Vertrau-
en ist die Basis seiner tiglichen Arbeit, das wissen auch die
langjihrigen Kunden zu schitzen. Wie genau es mit dem Hof wei-
tergeht, ist noch offen. Doch sicher ist, dass Bettina und Manfred
Schmid mit viel Engagement und Schaffenskraft cinen soliden, sich
selbst tragenden Betrieb aufgebaut haben, den sie mit gutem Gewis-
sen in die Hinde der nichsten Generation geben kénnen.
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1978 von Manfred Schmid tibernommen, seit 1983 De-

meter-Betrieb

« Arbeitskrafte: Betriebsleiterehepaar, 2 Mitarbeiter,

Fahrer und Kompostmeister in Teilzeit

Lage: in 470 m Hohe am Rand der Schwabischen Alb,

NS @ 750-800 mm, @ Temperatur 8,2 ° C

toniger Boden, 40-70 Bodenpunkte

+ 70 ha Acker (45 % Leguminosen, 25 % Weizen, 20 %
Kornermais, 5 % Dinkel, 5 % Hafer), 32 ha Grinland
inkl. 1,8 ha Streuobstflache, 15 ha Wald

+ 2 x 3000 Legehennen, dazugehorige Bruderhahne,
32 Schweineplatze

+ Vermarktung tiber mehrere Bio-Supermarkte und Hof-
laden in Stuttgart und Umgebung (Eier), Bruderhahn-
fleisch fiir Demeter-Babykost, Schweine tiber Bauer-
liche Erzeugergemeinschaft Schwabisch-Hall (BESH),
Selbstbedienungs-Hofladen

Manfred & Bettina Schmid GbR, Hofweg 4, 73463 West-

hausen, www.demeterschmid.de
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