Speisen- und Getrankekarte

Ristorante-Pizzeria Venezia da Toni e Oronzo




Es ist uns eine grofle Freude,
Sie in unserem gastlichen Hau-
se willkommen heifen zu kon-

nen. Wir winschen lhnen ne-
ben vollkommenem kulinari-
schem Genuss auch einen
angenehmen Aufenthalt im
Ristorante-Pizzeria Venezia ,bei
Toni‘.

Haben Sie besondere Win-
sche? Bitte scheuen Sie sich
nicht, unser Service-Personal
hieriber zu informieren. Gern
werden wir im Rahmen unserer
Maoglichkeiten versuchen lhren
Wunsch zu erfullen.

Die Gerichte dieser Speisen-
karte werden stets frisch zu-
bereitet. Bitte, haben Sie in
Ausnahmefallen Verstandnis
daflr, dass die Zubereitung
auch einmal etwas langer dau-
ern kann. Danke!

Einen angenehmen Aufenthalt
und einen besonders GUTEN
APPETIT wunscht lhnen

lhre Familie Vitale
und das gesamte Restaurant-Team

Hinweise

Alle Preise in dieser Speisen- und Getranke-
karte sind in €uro angegeben und beinhalten
die Mehrwertsteuer in ihrer jeweils gesetzlich
vorgeschriebenen Hohe.

Allergene sind durch hochgestellte Lettern, In-
halts- sowie Zusatzstoffe durch hochgestellte
Ziffern gekennzeichnet. Erlduterungen hierzu
finden Sie auf der letzten Inhaltsseite.

M (Lacto-)

Vegetarisches Gericht

In dieser Speisekarte haben wir alle
(lacto-) vegetarischen Gerichte mit
einem vorangestellten dunkelgri-
nen Punkt gekennzeichnet

In dieser haben wir einige Aquarell-
Malereien, die Impressionen aus Venedig
zeigen, eingearbeitet.




APERITIFS | SUPPEN | FINGERFOOD

Martini Bianco °©
15% Vol.

Campari Orange’
Prosecco ©
Prosecco ©

Hugo ©

Aperol Sprizz °©
Limoncello Sprizz
Gin Tonic

0,21
0,21
0,1l
0,41
0,41
0,41

0,21

4,50

5,00
5,90
3,90
5,90
5,90
5,90
8,90

001

003

B Minestrone
Hausgemachte kraftige
italienische Gemuse-
suppe

B Zwiebel-Suppe
1L2AwG [hre Augen tranen
bestenfalls aus Vorfreude
auf hausgemachten Sup-
pengenuss, den
kdselUberbackenes
Toastbrot kront

7,00

6,50

180

204

369

186

B Bruschetta v

Mit Krautern und Olivendl
verfeinerte Tomatenwr-
felchen auf frisch geback- 6,00
enem hausgemachten
Baguette-Brot

Bruschetta Parma
1,2,15Aw,G Die mit

luftgetrocknetem Schin-

ken, Rucola, Grana und R
Balsamico-Crema vere-

delte Variante unserer

leckeren Bruschetta

B Pizzabrot " 4,00

Pizzateig mit Gewlrz

B Pizzabrot Speciale

6.AW  Mit frischen Toma-
tenwurfeln und schwarzen 5,50
Oliven geschmacklich und
optisch ein gutes Bild
abgebend



M Caprese

Lecker angemachte
frische Tomatenschei-
ben mit Mozzarella-Kase
auf Rucola-Salatbett. Mit
Brot gereicht

Weinberg-Schnecken
Der ,Klassiker*.
Feine Weinbergschneck-
en in mit Weiwein und 8,00
Knobi verfeinerter Sofe.
Mit Brot

’

VORSPEISEN

B Gegrillte Zucchini
Leckere Vorspeisen- 7 59

Spezialitdt mit Knob-

lauch und Olivendl

Zucchini alla Carne
Kommt wunschwei-

se mit Kase und Hack- 8,50

fleisch-Bolognese-SoRRe

oder Tomatensofie

daher

Antipasto Italiano
Taglich frisch

zubereitete kalt-warme
italienische Vorspeisen-
Spezialitdten (verschie- 13,00
dene Sorten), die unser
Kichenchef immer wie-

der neu fur Sie zusam-
menstellt. Mit Pizzabrot

Fischsalat

Hausgemacht und lecker
angemacht ist unser 12,50
Fischsalat mit Meeres-
frichten. Mit Pizzabrot

Panierte
Champignons

Frische
Champignons von Hand 8,00
paniert und ausgeback-
en. Dazu servieren wir
Ihnen hausgemachte
Knoblauch-Remoulade

Carpaccio

Fein angemachte hauch-
dinne Rinderfilet- und
Champignon-Scheiben 45 oo
auf Rucola-Salatbett mit
Olivendl und Balsamico,

on top Parmesankase.

Mit Pizzabrot serviert



018

019

020

021

020

B Tomaten-Salat
Mit Olivenol und Balsa-
mico angemachter Salat
aus frischen Tomaten.
Mit Zwiebeln verfeinert

B Gemischter Salat
Knackig-frischer griner
Salat mit frischen
Tomaten, Gurken und
Zwiebeln

Thunfisch-Salat P
Thunfisch, auf gemisch-
tem Salatbett mit Zwie-
beln und Tomaten
serviert

Salat Venezia
2,3,18,C,D,G

Reichhaltiger, kdstlich
frischer Salat mit Gurke,
Kéase, Schinken, gekoch-
tem Ei, frischen Toma-
ten, Thunfisch, und
Zwiebeln

Italienischer Salat

23186 Gemischter
frischer Salat mit Gur-
ken, Kase, Schinken,
frischen Tomaten und
Zwiebeln

7,00

7,50

9,00

10,00

9,50

KNACKIG-FRISCHE SALATE

024

028

Salat Riviera ©

Mit gegrillten Streifen
von der Hahnchenbrust
wartet der frische
gemischte Salat auch mit
Tomate, Gurke, Zwiebel
und Ei auf

13,00

H Salat Pugliese

Mit Gurken, frischen
Tomaten, grinen milden
Peperoni, Champignons und
Artischocken angemachter
Salat

10,00

Die knackig-frischen Salate im Ristorante-
Pizzeria Venezia da Toni e Oronzo sind
wunschweise mit Essig & Ol 130 oder mit
hausgemachtem Joghurt-Dressing ange-
macht GM.1,2



PIZZA-FESTIVAL A.G

Alle Pizzen werden, sofern nicht anders an-
gegeben, mit Tomatensofe sowie Eda-
mer-Kase als Grundbelage serviert

¢ Folgende Pizzen kosten als

normale Variante 8,50 €
grofde Variante 9,00 €
Mafia

Leckere Kombi mit Salami,
Schinken, Peperoniwurst,
Artischocken, Champignons
und Muscheln

Napoletana

Neapel lasst grifRen. Mit
Salami, Schinken, Peperoni-
wurst, Zwiebeln und frischen
Champignons

Marinara

Mit Kostlichem aus dem Meer
aufwartend in Form von
Sardellen, Muscheln und
Thunfisch

Calzone

Zugeklappte Variante. Gefullt
mit Schinken, Zwiebeln, Arti-
schocken & schwarzen Oliven
Spezial

Mit einem gewissen Grad an
Scharfe! Mit Salami, Pepero-
niwurst und Champignons
Hawaii

Pazifisch angehaucht kommt
die Pizza mit Ananas, Schinken
und roter Paprika zu Ihnen
Milano

Die norditalienische Variante
servieren wir lhnen mit Salami,
Schinken und Champignons
B Caprese

Mit Mozzarella und frischen
Tomaten

Capricciosa
Peperoniwurst, Schinken, rote
Paprika, Champignons und
Artischocken geben sich hier
die Ehre

Quattro Stagione
Schinken, Kase, Champignons,
rote Paprika sind die Stationen

Papa

Ist auch was fur Mama. Mit

Salami, Schinken, Peperoni-
wurst, Champignons und Ei

Super

Geschmack und Vielfalt: Mit
Salami, Schinken, Peperoni-
wurst, milden griinen Peperoni
frischen Tomaten und frischen
Champignons

Toni

Peperoniwurst, griine Peperoni-
Schoten, Ei, Thunfisch, Zwie-
beln, Erbsen und Kase. Scharf!

Casalinga

Mit Artischocken, Zwiebeln,
schwarzen Oliven, Muscheln
und Sardellen erreicht Sie die
Pizza



B Mix

Bunt gemixt. Milde grine
Peperoni-Schoten, frische
Tomate, rote Paprika,
Knoblauch und Champignons
geben sich hier die Ehre

Tonno
Leckere Pizza mit Thunfisch

Folgende Pizzen kosten als
normale Variante

grofde Variante

Vesuvio

Die komplett zugedeckte Pizza
ist eine Geschmacks-Eruption
mit Salami, Schinken, Zwiebeln
und Ei

Venezia

Freuen Sie sich auf Salami,
Schinken, Zwiebeln, Peperoni-
wurst, Artischocken, milde
grine Peperoni-Schoten,
Champignons und Muscheln

Spaghetti

Spaghetti, naturlich mit
Bolognese-Sof3e, und dazu
Salami sowie Schinken. Lecker!

H Rucola

Mit Rucola und frisch geriebe-
nem Parmesankdse. AuRerdem
mit Mozzarella und frischen
Tomaten

9,50 €
10,00 €

Spinaci

Viel Spinat (nicht nur fur
Popeye-Fans) ist auf dieser
Pizza ebenso wie Salami,
Schinken, Ei und Zwiebeln zu
finden

PIZZA-TIPS

Folgende Pizzen kosten als
normale Variante
grofde Variante

10,50 €
11,50 €

Venezia Extra

Tipp #1: Die Pizza mit Schinken,
Salami, Zwiebeln, Peperoni-
wurst, Artischocken, griinen
Peperoni-Schoten, Pilzen,
Muscheln, Scampi und
Calamari

Salmone

Unser Tipp #2: Mit Lachs,
Mozzarella, frischen Tomaten,
frischen Champignons, Rucola
und mit nativem Olivendl
betraufelt

Parma

Hier Tipp #3: Mit Mozzarella,
frischen Tomaten, luftgetrock-
netem Schinken, Rucola, gerie-
benem Parmesankase und
Olivendl

2

Grudaiola

Tipp #4 ist ein intensives
Geschmackserlebnis. Auf den
gebackenen normalen
Tomaten-Pizzaboden legen wir
Mozzarella, frische Tomaten,
luftgetrockneten Schinken,
Rucola, geriebenen Parme-
sankase, alles betraufelt mit
nativem Olivendl. Belage also
lauwarm!

PIZZA-KLASSIKER

Folgende Pizzen kosten als
normale Variante
grofde Variante

Schinken

Schinken ist der Star auf dieser
Pizza

B Pilze
Pilze geben der Pizza den
Namen

7,50 €
8,00 €

Salame
Hier ist es die Salami, die dieser
Pizza ihren Namen verleiht

B Margherita

Die bekannteste Pizza der Welt.
Und Lieblingspizza der ehema-
ligen italienischen Kénigin
Margherita



PASTA

RIGATONI

H Rigatoni Broccoli

Feine Nudeln mit
Brokkoli in SahnesofRe

Rigatoni Venezia

Nudelgenuss
mit Schinken und Erbsen
in Bolognese-Sof3e

Rigatoni al Forno

lhre Nudeln
erreichen Sie in mit Kase
Uberbackener Bologne-
se-Sof3e

Rigatoni Diavolo

Teuflisch
scharfer Genuss. Mit
Tomatensof3e, Schinken,
schwarzen Oliven, Zwie-
beln und scharfen Pepe-
roni-Schoten

10,00

10,00

10,50

10,00

SPAGHETTI

Spaghetti Bologne-

se Klassiker der
Nudelkiiche. Spaghetti 9,50

mit Tomaten-Hackfleisch-
Sofe

B Spaghetti Aglio e

Olio “" Noch ein italie-

nischer Kiichenklassiker: 9,50
Mit Knoblauch und

Olivendél. Pikant!

Spaghetti Mare

Ihre Spaghetti
servieren wir lhnen mit
Meeresfrichten und
frischen Tomatenwdirfeln
in nativem Olivenol

12,00

Spaghetti Shrimps e
Rucola Mit gebra-
tenen Shrimps, Rucola
und frischen Tomaten-
wurfeln in Olivendl

12,00

LINGUINE

Linguine Salmone e
Spinachi

Feine Linguine mit ge-
bratenen Wurfeln vom
frischen Lachs und Spi-

12,00

nat in Tomaten-Sahne-
Sofe

M Linguine Gorgon-
zola Italienische

Nudeln in wurziger Gor-
gonzola-Sahne-Sof3e

M Linguine ,Funghi‘

Mit frischen Cham-
pignons in Sahnesofle
kommen die Bandnudeln
an lhren Platz

TORTELLINI
mit gemischtem Hackfleisch
gefiillt

Tortellini alla Panna
Italienische
Nudeln mit Schinken in
Sahnesof3e. Schon fast
ein deutscher Klassiker

Tortellini alla Chef

Feiner Nudelgenuss
in mit Zwiebel und
Paprika verfeinerter
Sahnesofie

Tortellini Carbonara

Hier kommen die
leckeren Tortellini mit Ei
und Schinken in Sahne-
SofRe daher

10,50

10,00

10,00

10,50

10,00



UBERBACKENE NUDELN

Lasagne Originale

Mit Kase uber-
backener Schichtnudel-
Klassiker in Tomaten-
Hackfleisch-SoRe

M Lasagne Verdura

Der Schichtnudel-
klassiker mal anders. Mit
feinem Gemuse in Toma-
tensofle

Lasagne Salmone

Und hier erreicht
Sie der Schichtnudel-
klassiker mit Lachs in
Kase Uberbackener
Tomaten-Sahne-SoRe

Cannelloni
Klassischer mit
gemischtem Hackfleisch
gefullter Nudel-Genuss in
Kase Uberbackener
Tomaten-Hackfleisch-
Sofe

9,00

9,50

9,50

10,50

9,00



Rumpsteaks

Ca. 250 gr. Frischgewicht

Falls nicht anders bestellt, bereiten
wir Ihr Rumpsteak MEDIUM zu. Als
Beilagen Pommes frites, wunsch-
weise Kroketten, sowie ein Beila-
gensalat &M 12

Rumpsteak
Krauterbutter ©
Herzhafter Fleisch-

Genuss getoppt von
Krauterbutter

127

Zwiebel-

Rumpsteak

Ihr herzhaftes
Rumpsteak wird von
Réstzwiebeln begleitet

126

Rumpsteak
,Madagaskar‘ "w.GL
Rassige Pfefferrahmso-
3e verleiht dem Rump-
steak ihren Namen

129

Schweineschnitzel

Als Beilagen Pommes frites,
wunschweise Kroketten, sowie ein
Beilagensalat 6M. 12

Schnitzel ,Wiener

Art Aw.CG paniertes
ausgebackenes Schnit-
zel mit Zitronenschnitte

140

22,50

23,00

24,00

12,00

136

142

137

135

Jagerschnitzel
AwCG - Schweine-
schnitzel an deftiger
Jagersofle

Rahmschnitzel
Aw,C,G

Paniertes ausgebacke-
nes Schweineschnitzel
an feiner RahmsofRe

Schnitzel ,Balkan’

AW,C.G paniert und
lecker. Das Schweine-
schnitzel erreicht Sie an
pikant abgeschmeckter
Paprika-Sof3e verfeinert
mit Pilzen, Zwiebeln
und Peperonischoten

Schnitzel ,Venezia‘

AW.C.G Kase liberbacke-
nes paniertes
Schweineschnitzel mit
frischen Champignons
und Knoblauch in
Sahnesof3e

Anstatt eines Schweine-
Schnitzels lieber ein
Putenschnitzel.
Machen wir gern. Das
kostet einen Zuschlag
in Héhe von

13,00

13,00

13,00

14,00

2,00



Schnitzel /v.C6L 124

,Parmigiana‘

Paniert und lecker. Das
139 gchweineschnitzel

erreicht Sie mit

Bolognese-Sofde und

mit Kase Uberbacken

14,00

Sie mochten Ihren Schnitzelgenuss
verfeinern?

B Frisches mediter-

ranes Pfannengemiise *2,90
Anstatt des Beilagensalates
N Individuelle

+2,90

Nudelbeilage
Anstatt Kartoffelbeilage

FISCH UND

MEERESFRUCHTE

Zu allen Gerichten aus Neptuns Reich, so-
fern nicht anders erwahnt, servieren wir
lhnen Oregano-Pizzabrot mit Krautern Av
einen Beilagensalat angemacht mit Bal-
samicoessig & Ol 1.3.0

Gegrilltes Lachsfilet
D Gegrilltes Filet vom

151 frischen nordischen
Lachs mit Knoblauch
und Olivenol

Gegrilltes

Doradenfilet ©

153 | ecker-leichter Genuss
aus Neptuns Reich mit
Knoblauch und Olivenél

Zanderfilet

i D

157 vom Grill 20,00
Serviert mit Knoblauch,
Olivendl und Zitrone

20,00

19,00

Gegrillte Baby-

156 Calamari®
Am Stick mit Knoblauch
und Olivendl serviert

17,00

6 gegrillte Scampi ©
Leckerer Meeresfriichte-
159 Genuss. Sechs gegrillte
Scampi servieren wir mit
Knoblauch und Olivendl

19,00

Optionale Erganzung

B Mediterranes

150 Grillgemiise
Leckere Erganzung lhres
Fischgerichtes

3,50

Fang- und saisonabhangig erganzen wir
unser Angebot aus Neptuns Reich um
leckeren frischen Fisch und Meeres-
friichte. Gern informiert Sie unser Per-
sonal.



BAMBINI

Gerichte fur Kleine Gaste servieren wir
nur Kindern bis zum Alter von einschlief3-
lich 10 Jahren

B Spaghetti

Wir servieren Euch eine
kleine Portion leckerer
Spaghetti. Entscheidet,
ob Ihr Tomatensof3e AhL
oder Bolognese-Sofde
AhGL12 dazu mdchtet

Lasagne 1,2,Ah,L,0
Lasagne. Hier gibt's eine
kleine Portion der
italienischen Schicht-
nudel-Spezialitat fur
Euch

Kinderschnitzel
,Robin‘ AwCG

Das leckere panierte
Schweineschnitzel nach
Wiener Art kommt zu-
sammen mit Pommes

170 6,00

171 6,00

173 7,00

175

176

174

178

frites und je nach
Wunsch Ketchup oder
Mayonnaise Av.C.DM zy
Euch an den Platz

B Kids Pizza
Margherita 1.2/AwG
Mini-Pizza mit Tomaten-
sof’e und Kase. Einfach
lecker

Kids Pizza Salami
1,2,3Aw.G Mini-Pizza mit
Salami und Kase.
Einfach lecker

Pommes frites
1.2.3AwG Eine Portion
knuspriger Pommes
frites erwartet Euch. Je
nach Wunsch Ketchup
oder Mayonnaise A.C.D.M
Eis €

Eine Kugel Eiscreme
mit Uberraschung

5,50

5,50

3,90

3,90

DESSERTS

B Eisbecher ,Erlenbach®

G Freuen Sie sich auf verschie-
dene Premium-Eissorten, ge-
toppt von einem Sahnehaub-
chen

6,50

B Schwarze Dame €6

Von Schokoladensof3e

umgeben und getoppt: Leckere 6,50
Vanille-Eiscreme. Und ein
Sahnehaubchen gibt's

natlrlich auch

B Heifde Liebe ¢

Da entflammen die Herzen: Bei
Vanille-Eiscreme und heif3en
Himbeeren

B Venezia-Teller P'VERS
Freuen Sie sich auf eine
herrlich leckere Kombination
von frischem Obst,
verschiedenen Premium-
Eiscreme-Spezialitaten und
hausgemachtem Dessert

7,00

10,00



M Tiramisu A".C.9

Unsere nach uralten italieni-

schen Rezepten hausgemachte 6,50
Spezialitat ist ein Geschmacks-
erlebnis

B Panna Cotta ©

Lassen auch Sie lhren Gaumen
verzaubern und geniefien Sie
unsere hausgemachte italie-
nische Dessert-Spezialitat.

6,00

KAFFEE-SPEZIALITATEN

Espresso °
So wie Sie ihn aus Italien
kennen

2,00

Doppelter Espresso °

” 3,00
Geschmackserlebnis pur

Espresso Macchiato °¢

o 2,20
Espresso-Genuss mit Milch

Tasse Bohnenkaffee °
Frisch gebriht und
bekdmmlich

2,20

Cappuccino °6
Grofe Tasse - einfach
zurucklehnen und geniefien

Milchkaffee ¢
Leckere Kaffee-Spezialitat

Latte Macchiato °¢

Dreistockige Kaffee-Spezialitat 3.50
(0,41) mit dem Riesen-Plusan
Milchschaum

2,90

2,90

TEE

Glas Tee °°
Wahlen Sie unter Schwarzem
Tee und vielen anderen Tee-
Spezialitaten

2,00

HEISSE GETRANKE



ALKOHOLFREIE

GETRANKE

SOFT-GETRANKE
Coca-Cola 13°

Coca-Cola Zero
1,3,9,11,12

Fanta Orange ':
Sprite
Cola-Fanta-Mix 32

SAFTE, NEKTARE, SCHORLE
Apfelsaft-Schorle
Orangensaft
Traubensaft

Johannisbeer-
Nektar

Maracuja-Nektar

0,21
2,20

2,20

2,20
2,20
2,20

0,21
2,30
2,30
2,30

2,30

2,30

041
3,50

3,50

3,50
3,50
3,50

041
3,70
3,70
3,70

3,70

3,70

MINERALWASSER 0,251 0,751
Ml_m:)ralwasser 2,50 4,50
Original Rnonsprudel
Mineralwasser 2.50 4,50
Naturell Rrnsnsprudel

San Pellegrino 4,50
TAFELWASSER 0,21
Tafelwasser 1,70
SCHWEPPES 0,21 0,41
Bitter Lemon 2,30 3,70

Apfelwein 2,50 3,70

,Bier her fur den Konig!

So bestellte Konig Gustav Adolf von
Schweden der Legende nach anno 1631
in Aschaffenburg fur sich und sein sieg-
reiches Heer beim Soldaten Josef Logler
(wegen seines lahmen Beines ,schlapper
Seppel‘ genannt) das erste Schlappesep-
pel-Bier. Sein Name ist Geschichte, der
Biergenuss ist geblieben. Noch heute
steht das unnachahmliche Bier auf der
Beliebtheitsskala der Gaste ganz oben -
in der Region und weit daruber hinaus

FASSBIERE 0,41
Schlappeseppel Pils °:
Goldhelles Bier mit schlankem

Trunk. Der Schwerpunkt liegt

nicht auf dem vollmundigen 3,50

Malzgeschmack, sondern in der
ausgesprochenen Betonung des
Hopfen- und Bittergeschmacks.



Diese Krauter- bis zitronigen Aro-
men des Hopfens werden sowohl
vom Gaumen als auch der Nase
im Zusammenspiel erfasst

Schlappeseppel
Export

Als echte bayerische Bierspeziali-
tat unterscheidet das Export sich
von allen "Lagerbieren" und dem
Ublichen "Bayerisch Hell" durch
einen vollmundigen, malzaroma-
tischen Geschmack, mit einem
ausgepragten Korper. Eine Be-
sonderheit bei ist die Verwend-
ung von feinem "Aromahopfen",
der alle Geschmacks- und Ge-
ruchssinne harmonisch einbindet

Kellerbier Naturtriib
Schlappeseppel Kellerbier ent-
halt noch alle tribenden Inhalts-
stoffe. Hauptanteil ist die Hefe,
die dem Bier einen charakteris-
tischen, sehr weichen, runden
und leicht wirzigen Geschmack
verleiht. Auch eine feine Bitter-
note ist im Abtrunk erlebbar

FLASCHENBIERE

Schlappeseppel
Weif3bier

Schlappeseppel Weissbier ist we-
gen der Verwendung des "scha-
lenlosen" Weizenmalzes (es feh-
len die Hillsubstanzen, die das
Gerstenmalz hat) ein sehr wel-

3,50

3,30

0,51

3,90

0,51

3,90

ches Bier. Spezielle obergarige
Reinzuchthefe verleiht dem
Weibier fruchtiges bis blumiges
Aroma. Durch den héheren Koh-
lensauregehalt entsteht bei be-
hutsamem Einschenken die
schéne und volumindse
Weizenbier Schaumkrone

Schlappeseppel
Weif3bier Dunkel

Dunkle Malze ergeben einen vol-
len Korper, der wunderbar mit
den fruchtigen, etwas bananigen
Aromen des Weif3biers harmo-
niert. Leichte Malz-Réstaromen
werden durch zurlckhaltende
Hopfung komplementiert

3,90

ALKOHOLFREIE FLASCHENBIERE 0,51

Schlappeseppel
Weif3bier Alkoholfrei

Vollmundiges, weiches alkohol-
freies WeiBbier, dem spezielle
obergarige Reinzuchthefe ein
fruchtiges bis blumiges Aroma
verleiht. Malzaromatisch, fein &
fruchtig, mit edlem Charakter
und kraftig goldener Farbe. In
bester Schlappeseppel Brauqua-
litat: Alkoholfrei, isotonisch,
kalorienarm

ALKOHOLFREIE FLASCHENBIERE

3,90

0,331

Schlappeseppel Pils
Alkoholfrei

Alkoholfrei & besonders hopfen-

2,90

aromatisch durch eine sorgsam
ausbalancierte Hopfengabe des
Hallertauer Aromahopfens ,Perle’
mit dem Bitterhopfen ,Magnum?’,
deren Zusammenspiel den aus-
gewogenen, dieses Pils auszeich-
nenden, Charakter ergibt. Durch
moderne, schonende Verfahren
wird der Alkohol dem Bier entzo-
gen, aber der feine Geschmack
und die Hopfenbittere bleiben
erhalten



AUSSCHANK-WEINE ©

ROTWEINE

Lambrusco

Italienischer roter Tafelwein,
lieblich

Merlot

Italienischer roter Tafelwein,
halbtrocken

Primitivo del Salento
ltalienischer roter Tafelwein
aus Apulien, trocken
Erlenbacher Hochberg

Portugieser
Franken-Qualitatswein,
Rotwein, trocken (Weingut
Waigand)
Spatburgunder
Franken-Qualitatswein,
Rotwein, trocken (Weingut
Kroth)

WEISSWEINE

Frizzantino

Italienischer weiRer
Tafelwein, lieblich

0,251

4,20

4,50

4,50

4,90

4,90

0,251

4,20

Pinot Grigio
Italienischer weifder
Tafelwein, trocken

Erlenbacher Hochberg
Miiller-Thurgau
Deutscher Qualitatswein,
Weifwein (Weingut
Waigand), trocken
Silvaner

Deutscher Qualitatswein,
Weiflwein, (Weingut Kroth),
trocken

ROSE-WEIN

Rosato

Italienischer Tafelwein,
halbtrocken

4,50

4,90

4,90

0,251

4,50

SPIRITUOSEN

SPIRITUOSEN

Sambuca vol 40%
Amaretto

Marsala *

Williams voi 40%

GRAPPA

Grappa Vol 40%

Grappa Speciale

Far Sie halten wir ein breites
Sortiment interessanter vor-
zlglicher Grappa-Spezialita-
ten bereit. GeniefRen Sie die
individuelle Prasentation

durch unsere Mitarbeiter an
lhrem Tisch.

DIGESTIFS
Jagermeister vol 35%
Fernet Branca vol 42%
Averna vol 32%
Ramazzotti voi 32%

2cl
3,00
2,50
2,50
3,50

2cl
3,00

6,00

2cl
3,00
3,00
3,00
3,00



Geschenk-Gutscheine

Nicht selten steht man vor der Frage,
was man einer lieben Person schen-
ken soll. Die Empfehlung des Risto-
rante-Pizzeria Venezia da Toni e Oron-
zo lautet: Kulinarischer Genuss! Die
geschmackvoll gestalteten und hoch-
wertig gedruckten Geschenk-Gut-
scheine stellen wir lhnen auf lhren
Wunschbetrag aus. Selbstverstand-
lich haben wir genligend Platz fir lhre
individuellen GruRe gelassen

Feiern & Veranstaltungen im
Ristorante-Pizzeria Venezia

Vielfaltige Moglichkeiten fir lhre Fei-
er oder Veranstaltung bestehen im

Ristorante-Pizzeria Venezia da Toni e
Oronzo im Burgerkeller. Auch kulina-
risch wird Ihr Anlass immer zu einem
Erfolg. Feiern Sie im Restaurant mit
seinen bis zu 80 Sitzplatzen oder im
separaten Nebenraum, der nochmals
bis zu 50 Gasten reichlich Platz bie-
tet. GrofBere Anlasse finden im ange-
schlossenen Saal mit bis zu 400 Plat-
zen beste Voraussetzungen.

Buffet & Men

Im Ristorante-Pizzeria Venezia da To-
ni e Oronzo im Burgerkeller in Erlen-
bach am Main stehen |hnen insbe-
sondere bei Feiern und anderen An-
lassen viele kulinarische Moglichkei-
ten offen: Ob Sie sich fir ein ebenso
farbenprachtiges wie leckeres Buffet
oder ein Menu entscheiden oder eher
fur einen Fingerfood-Empfang pladie-
ren... In Absprache mit unserem er-
fahrenen Kichenchef sind lhren kuli-
narischen Wunschen kaum Grenzen
gesetzt..

Catering und Party-Service

Bester Genuss bei Ihnen vor Ort, ob
zu Hause, in der Firma, im Garten...
Wir stehen Ihnen rund um Erlenbach
mit unserem erfahrenen Catering-
Service gern zur Verfigung. Ob Buf-
fet, Menu, Fingerfood - das entschei-
den Sie. Lassen Sie sich beraten!

Besuchen Sie uns im Internet und
auf sozialen Netzwerken




...sind bewusst in diese Karte inte-
griert worden. So kdénnen wir das
Bedurfnis auch derjenigen Gaste stil-
len, die immer auf der Suche nach
Druckfehlern sind. Wir wiinschen viel
Spaf bei der Lésung des Ratsels ,Ei,
wo sind sie denn?“

IMPRESSUM UND

COPYRIGHT

© 10.2021 by far

Speisekarten-Design und

63450 Hanau am Main

Layout,

© 10.2021 fur allgemeine wie be-
schreibende Texte im Speisen- und
Getranke-Teil.

© Fotos by Adobe Stock und deren
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nehmensberatung, Postfach 1963,
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Nachdruck -auch in Auszigen-, Zur-
verfugungstellung, Vervielfaltigung
und/oder Ubernahme in elektro-
nische(n) und/oder mechanische(n)
Systeme(n) und/oder sonstige Ver-
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derliche schriftliche Zustimmung

durch den Lizenzgeber verboten und
wird rechtlich verfolgt.
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Stand: 25.10.2021, Fehler, Korrektu-
ren und/oder Anderungen bleiben
uns jederzeit vorbehalten.

Canal Grande, Venedig



INHALTS- UND
ZUSATZSTOFFE

SOWIE ALLERGENE

Wenngleich wir -wo auch immer
sinnvoll méglich- frische Qualitats-
Produkte verwenden, so weisen doch
einige Gerichte und Getranke unserer
Speisenkarte Inhalts- und/oder Zu-
satzstoffe auf, die mit Ziffern verse-
hen sind.

1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff/en
3 mit Antioxidationsmittel

4 mit Geschmacksverstarker/n
6 geschwarzt

7 mit Phosphat

8 mit Milcheiweif3

9 koffeinhaltig

10 chininhaltig

11 mit SUBungsmittel

12 enthalt eine Phenylalaminquelle
15 mit Nitritpokelsalz

16 Sorbinsaure

17 Benzoesaure

18 Formfleischvorderschinken



Ristorante-Pizzeria

VENEZIA

da Toni e Oronzo

Dr.-Vits-StrafRe 10
63906 Erlenbach am Main

& 09372 -72263
2 www.toni-venezia.de

Taglich aufler Montag gedffnet
11:00 bis 14:00 Uhr
17:00 bis 22:00 Uhr

Italienisch-mediterrane Kiiche
Restaurant mit bis zu 80 Platzen
Separates Kolleg mit bis zu 50 Platzen
Terrasse mit bis zu 30 Platzen

Grof3er Saal mit bis zu 200 Platzen

Feiern & Veranstaltungen
Catering-Service
Buffets, Menus, Empfange




	2021.10-toni-inhouse-schrauben-01-titelseite
	2021.10-toni-inhouse-schrauben-02-willkommen-hinweise
	2021.10-toni-inhouse-schrauben-03-aperitif-suppen-fingerfood
	2021.10-toni-inhouse-schrauben-04-vorspeisen
	2021.10-toni-inhouse-schrauben-05-salat
	2021.10-toni-inhouse-schrauben-06-pizza1
	2021.10-toni-inhouse-schrauben-07-pizza2
	2021.10-toni-inhouse-schrauben-08-pasta1N
	2021.10-toni-inhouse-schrauben-09-pasta2N
	2021.10-toni-inhouse-schrauben-10-fleisch1N
	2021.10-toni-inhouse-schrauben-11-fleisch2-fischN
	2021.10-toni-inhouse-schrauben-12-kids-dolce1
	2021.10-toni-inhouse-schrauben-13-dolce2-heissegeträ
	2021.10-toni-inhouse-schrauben-14-alkfrei-apfelwein-bier1
	2021.10-toni-inhouse-schrauben-15-bier2
	2021.10-toni-inhouse-schrauben-16-weine-spirituosen
	2021.10-toni-inhouse-schrauben-17-informationen
	2021.10-toni-inhouse-schrauben-18-rechtlich
	2021.10-toni-inhouse-schrauben-19-allergene-inhalts-zusaatz
	2021.10-toni-inhouse-schrauben-20-RÜCKSEITE

