
200 g de Pasta Sabore 
2 Dientes de ajo 
3 Anchoas 
Guindilla al gusto
30 gramos de Alcaparras 
70 gramos Aceitunas negras 
70 gramos Tomates cherry 
250 g de Aceite de oliva virgen extra 
Pimienta negra molida 
Orégano seco 
Perejil fresco 
Sal 

Hervimos la Pasta Sabore como marca el tiempo fabricante (Pasta Romero), y 

Elaboramos la salsa friendo los ajos con el aceite de oliva virgen. 

Añadimos los Tomates cherrys previamente pelados y salteamos durante unos 3 minutos. 

Agregamos la anchoa, Alcaparras y seguimos sufriendo para añadir posteriormente las hierbas 

Mezclamos el conjunto en el fuego con la pasta previamente hervida. 

Salpimentamos y servimos caliente. 

 
Ingredientes (para 2 personas): 

Técnica elaboración (aprox 30 min): 

      enfriamos con agua y hielos. 

      fuera del fuego. 

Pasta Sabore “Ajo y Picante” a la Putanesca

#RomeroLovers#PastasRomeroRZ

Cooking Party


