LITTLE THINGS BY MATEA
TASTY BUSINESS
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ADVENTSKRI VIJENAC

Lmtp\wgy ¥3 M aben
POTRERNO:

«+ komad drveta za podlogu
.+ Cetiri svijece

.« Ceftiri Cavlica

.+ Pistolj za vruce ljiepilo

.« UKrasi po zelji

POSTUPAK:

Odredite polozaj na koji Cete staviti svijeCe te na ta mjesta zabijte
Cavlice.

Svijece nataknite na Cavlice, oni ¢e ih drzati na mjestu.
Rasporedite ukrase i pricvrstite ih vrucim liepilom.
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VJENCIC ZA VRATA

Lmtﬁms« ¥3 M aben
POTRERNO:

2 borove grane (prave ili umjetne)
& suSene narance

= Ceseri

@ ykrasi po zelji

2 konop ili vrpca za vijesanje

POSTUPAK:

Grane povezite zicom tako da tvore vijenac.

Na vrh vijenca zavezite vrpcu za vjesanje.

Vrucim liepilom pricvrstite ukrase koje ste pripremili.

*Ukoliko Cete vijenac koristiti u unutarnjem prostoru preporu¢am uporabu umjetnih
grana.
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BORIC

Lmtﬁm%y ¥3 M aben
POTRERNO:

** grane razlicitih duzina
“* bijeli sprej

**konop

“*lampice

**plasticne vezice
**zvijezda za vrh

“* ukrasi po zelji

POSTUPAK:

Broj i duzinu grana odredite ovisno o tome koliko veliko drvce
zelite izraditi. Da biste dobili oblik drvca morate imati grane
razlicitin duzina — od manjih prema veéima.

Ukoliko zelite bijelo drvce, koristite brezove grane ili bijelim sprejem
lagano prijedite preko grana koje imate.

Konopom poverzite grane kako biste dobili oblik drvca. Takoder,
od konopa napravite omcu za vjesanje drvca.

Plasticnim vezicama pricvrstite lampice i rasporedite ukrase. Na
vrh stavite zvijezdu - mozete je pricvrsititi na kukicu na koju vjesate
drvce.
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BOZICNT DRVENT UKRAST

LWM& ¥3 M aben
POTRERNO:

© drveni okrugli podlosci
O busilica

O traka za vjesanje

© akrilne boje

© crni marker

POSTUPAK:

Pripremite drvene podloske promjera otprilike 5 cm.

U svakom podlosku izbusite rupu kroz koju Cete provuci traku za
viesanje.

Crnim markerom mozete iscrtati razne oblike na podloscima, a
mozete koristiti i akrilne boje za oslikavanje po zelji.
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RNEKRST S MEDENJACIMA
Twﬁ%¥m
POTREBRNO:

**25 dag brasna

** 12,5 dag maslaca
%2 Zumanjka

“* 10 dag Secera

1 vanilijin Secer

** praska za pecivo

#* 3 ZliCice zacCina za medenjake (ili toliko svekupno cimeta, muskatnog
orascica i dumbirq)

POSTUPAK:

Sve sastojke stavite u multipraktik pa ih izradite ili tijesto napravite
rukama. (Ukoliko radite rukama, tijesto ohladite u frizideru na pola
sata.) Tijesto razvaljgjte s malo brasna i rezacem za kekse (ili
najobicnijom casom koja je ostra pri vrhu) napravite krugove.
Pecnicu ugrijffe na 175°C. Kekse pecite 7 — 8 minuta. Odmah
nakon sto ih izvadili, maknite ih s lima. Stavite da se hlade tako da
se stvrdnu.
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PUSLICE S COKROLADOM
T‘Mghfxw\m«
POTRERNO:

#22 bjelanjka na sobnoj temperaturi
#2812 dag secera

2, Zlicice ekstrakta vanilije

#20,2 | vrhnja za slag

#210 dag cokolade za kuhanje

POSTUPAK:

Bjelanjak izradite mikserom. Ako je sobne temperature (ne direkt
iz frizidera), onda ¢e postati duplo veci. Kada se ucCetverostrudi,
dodajte dio po dio secera i na kraju vaniliju. Miksajte. Upalite
pecnicu na 100°C. Sav bjelanjak stavite u slastiCarsku vrecicu s
nekim fora vrhom i utisnite nekih 40 — 50 komada na pek papir.
Pecite 2 sata s lagano ofskrinutim vratima. (Tako cete ih osusiti.
PeCenjem Ce inace dobiti onu tamniju boju.) Taman 15-ak min
prije kraja provrite vrhnje za Slag. Ugasite vatru | unutra stavite
iskidanu Cokoladu. Nakon 2,3 minuta promijesajte pjenjacom dok
ne dobijete faaaamnu gustu smjesu. Nakon sto ste izvadili puslice
iz pecnice, ohladite ih 15-ak minuta. Spojite puslice koristedi
cokoladnu kremu i slastiCarsku ili obicnu vrecicu kojoj ste izrezali
vrh.
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KUGLICE OD COKROLADE T
LJESNJAKA

Tw’% business
POTRERNO:

%0,3 1 vrhnja za $lag

%20 dag ¢okolade za kuhanje

%10 dag liesnjaka izrezanih na jaako sitho
%5 dag mljevenog keksa

% kakao za uvaljati kuglice

POSTUPAK:

Vrhnje provrite na vatri. Maknite sa strane i stavite iziomljenu
cokoladu. Pricekajte 2,3 minute i dobro promijesajte pjenjacom
dok ne dobijete guuustu tamnu smjesu. Ohladite i stavite u frizider.
Potom izvadite ohladeno i umijesajte ljesnjak i keks. Rukama
oblikujte kuglice od smijese. Uvaljagjte u kakao. (lli ljesnjak ili
mljeveni keks, kako hocete). Cuvajte u frizideru do 2 tjedna.
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KUGLICE OD BTJELE COKROLADE S

LJESNJAKROM T KOoKkoSOoM

Twﬁ% business
POTREBRNO:

% 0,3 | vrhnja za 3lag

< 20 dag bijele Eokolade za kuhanje

% 10 dag sithog liesnjaka

% 10 dag kokosa

< Saka brusnica narezanih na sitNo (opciia)

POSTUPAK:

Vrhnje provrite na vatri. Maknite sa strane i stavite izliomljenu bijelu
cokoladu. Pricekajte 2,3 minute i dobro promijesajte pjenjacom
dok ne dobijete guscu svijetlu smjesu. Ohladite i stavite u frizider.
Potom izvadite ohladeno i umijesajte kokos, ljiesnjak i sithe brusnice

(opcija). Rukama oblikujte kuglice od smjese. Uvaljajte u kokos.
Cuvajte u frizideru do 2 tjedna.
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Lmtﬂwgwgmqm
IDEJE ZA ZAMATANJIE DAROVA 1

Ako zelite biti kreativni, najbolje je koristiti jednobojni papir i dodati
Mu svOj potpis.

Jedan od nacina na koji mozete jednostavan papir uciniti
posebnim je kupitfi crni | crveni flomaster i na svaki omot nacrtati
neku sitnicu (toCke, sob, pahulja...). Takoder mozete koristiti
raznobojne vezice, cesere ili grancice koje nadete tijekom Setnje,
mozda Cak i kartice s natpisima. Sve to mozete koristiti kako bi
postigli unikatan izgled vasinh darova, samo dajte masti na volju.






N

T‘Mghww
IDEJE ZA ZAMATANIE DAROVA
11

Ukoliko ih zelite dodatno personalizirati i, naravno, izbjeli kaos pri
otvaranju poklona ukoliko imate vecu obitelj, mozete isprintafi
sliedeci papir i napisati imena osoba kojima je Djed Bozicnjak dao

poklon. Djed Bozi¢njak, vi — potato, potato.
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