
brasserie  |  hotel  |  events  |  activiteiten

MenU

Den Engel



Geachte gast, 

Welkom bij Den Engel. Wij verzorgen met Brabantse gastvrijheid uw feest, vergadering, 
lunch, diner of hotelovernachting tot in de puntjes. Door onze persoonlijke aandacht en 
oog voor kwaliteit en detail merkt u al snel dat u bij ons ècht welkom bent. 

Ons team van enthousiaste medewerkers zet aanvragen tot 400 gasten om in een 
hedendaags en compleet programma op maat, zowel actief, recreatief, informatief als 
culinair voor elk budget. We bieden u ruime hotelkamers, een gezellige brasserie, zalen 
met gratis draadloos internet, een sfeervolle binnentuin en een enorm aanbod aan leuke 
activiteiten. 

Ook verzorgen wij het vervoer (bijvoorbeeld naar onze activiteitenlocatie) op originele wijze 
met onze Amerikaanse schoolbus. 

Bel of mail ons met uw vraag of kom eens langs om uw wensen te overleggen tijdens een 
heerlijk kopje koffie. Wij heten u van harte welkom.

Graag tot ziens in Baarle-Nassau!

MEER INFORMATIE
Bekijk onze website voor meer informatie en tijdelijke acties en evenementen.
www.engel-schaluinen.nl

E-MAIL

info@engel-schaluinen.nl

TELEFOONNUMMER

+31 (0)13 507 9330

ADRES | DEN ENGEL 
Singel 3, 5111 CD Baarle-Nassau (NL)
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Hieronder vindt u in het kort een overzicht van ons menu.  
Uitgebreidere informatie kunt u verderop in dit document vinden.

Inhoud



Verwen uw gasten door ze culinair te laten genieten. Ons keukenteam bereidt voor u 
ambachtelijke en moderne gerechten uit de Brabantse keuken. 

Wij houden graag rekening met kinderen en speciale dieetwensen. Geef uw 
wensen daarom tijdig aan ons door. Getoonde prijzen zijn per persoon en voor 
gezelschappen vanaf 15 personen. (tenzij anders vermeld)

Eten & Drinken

 Kopje koffie of thee .................................................................................................................. € 1,95

Kopje koffie of thee met:
 Roombotercake  ........................................................................................................................ € 3,70
 Chocolademuffin  ...................................................................................................................... € 3,70
 Vlaamse koffiekoek  ................................................................................................................ € 3,95
 Kempenvlaai met slagroom  ............................................................................................. € 4,20
 Appelgebak met slagroom  ............................................................................................... € 4,80
 Chocoladebol met slagroom  .......................................................................................... € 4,80
 Gesorteerd gebak  ................................................................................................................... € 4,80
 Fruitvlaaitje (seizoensgebonden)  .................................................................................. € 5,25
 Petit four (evt. met tekst) ...................................................................................................... € 5,45

Zoetigheden



 Assortiment van harde- en zachte broodjes (2,5 p.p.)
 Belgische koffiekoek
 Diverse snijwaren, zoetwaren en kaas
 Scharreleitjes en vers fruit
 Onbeperkt koffie, thee en jus d’orange

   ................................................................................................................................................................. € 13,50Vlaamse lunch

 Brabants worstenbroodje ................................................................................................... € 2,10
 Ambachtelijke vleeskroket .................................................................................................. € 2,20
 Tomatenroomsoep ................................................................................................................... € 3,50

Supplement:
 Rundercarpaccio  ..................................................................................................................... € 3,50
 Kip kerrie salade  ....................................................................................................................... € 1,50
 Brie  ...................................................................................................................................................... € 1,50
 Gerookte zalm ............................................................................................................................ € 3,50

Lunch uitbreidingen

 2 belegde broodjes p.p. op schaal
 Kopje huisgemaakte soep
 Onbeperkt koffie en thee

   ................................................................................................................................................................. € 11,50Vergaderlunch



   ................................................................................................................................................................. € 9,75

Tapas plankje  .................................................................................................................................. € 6,40
 Met o.a. diverse hammen en worstsoorten, olijven en manchengo

Bittergarnituur Royal  ............................................................................................................... € 3,75
  Ambachtelijke bitterballen en gemengde mini-snacks (5 p.p.)

Amuse  ..................................................................................................................................................... € 1,75
  Luxe hapje voor fijnproevers naar gelang het seizoen

Crostini combinatie   ................................................................................................................. € 6,40
  Vijf crostini’s met gerookte zalm, krabsalade, filet Américain,  

brie en kip-kerriesalade

 Tafelgarnituur bestaande uit nootjes, olijfjes en cherrytomaatjes

Wij gaan rond met de volgende hapjes:
  Crostini’s met gerookte zalm, krabsalade, brie, filet Américain 

en kip-kerriesalade (2 p.p.)
 Garnalenspiesje (1 p.p.) 
 Ambachtelijke bitterballen (2 p.p.)

Uit te breiden met:
 Puntzakje friet met mayonaise ........................................................................................ € 2,25
 Mini broodje hamburger met hamburgersaus en uitjes .............................. € 4,50
 Kipsaté met satésaus, kroepoek en stokbrood ................................................ € 6,00

Receptie & Feestavond

Hapjes arrangement



Geniet van diverse theesoorten in combinatie met heerlijke versnaperingen.
Bekijk het actuele menu aan gerechtjes op onze website.

 Kopje soep van het seizoen
  Mini sandwiches, hartige hapjes, Engelse muffins, luxe petit fours,  

scones, luxe tartelettes
 Onbeperkt koffie en thee

Proef van 4 verschillende wijnen met een bijpassend gerechtje van het seizoen. 
Bekijk de actuele wijnen en gerechtjes op onze website.

 4 heerlijke wijnen
  Per wijn een bijpassend gerechtje van het seizoen

   ................................................................................................................................................................. € 18,50High Tea

   ................................................................................................................................................................. € 33,75High Wine

(vanaf 2 personen)

(vanaf 2 personen)



   ................................................................................................................................................................. € 20,50

Diner | Keuzemenu van drie gangen (  = keuze )
 Tomatenroomsoep met balletjes  
  Rijk gevulde groentesoep

  Geserveerd met ovenvers stokbrood en kruidenboter 

 Kipschnitzel met champignonroomsaus  
 Met zalm gevulde tongscharrolletjes overgoten met mousselinesaus 

  Geserveerd met twee soorten seizoengroenten, gemengde salade,  
rauwkostsalades en Vlaamse frietjes met mayonaise 

 Dame Blanche 

Enclave menu

   ................................................................................................................................................................. € 24,50

Diner | Keuzemenu van drie gangen (  = keuze )
  Rundercarpaccio met pijnboompitjes, spekjes en rucola  
  Ambachtelijke kaaskroket met gemengde salade 

  Geserveerd met ovenvers stokbrood en kruidenboter 

 Op de huid gebakken zalmfilet met geroerbakte groenten en mousselinesaus   
 Varkenshaasmedaillons met champignonroomsaus 

   Geserveerd met twee soorten seizoengroenten, gemengde salade,  
rauwkostsalades en Vlaamse frietjes met mayonaise 

  Mousse van Callebaut chocolade met slagroom

Nassau menu

Met onze keuzemenu’s laat u uw gasten zelf bepalen welk gerecht zij nemen.  
Kortom, voor ieder wat wils!

Diners (uitgeserveerd)



   ................................................................................................................................................................. € 28,50

Diner | Keuzemenu van vier gangen (  = keuze )
  Rundercarpaccio met Parmezaanse kaas, spekjes en 

geroosterde pijnboompitjes  
  Cocktail van Noorse garnalen en Surimi-krab overgoten met cognacsaus 

 Geserveerd met ovenvers stokbrood en kruidenboter 

 Krachtige runderbouillon met seizoengroenten en een vleugje Madeira
 
 Langzaam gegaarde varkensrugfilet met Stroganoffsaus   
 Kabeljauwfilet met tuinkruidensaus 

  Geserveerd met twee soorten seizoengroenten, gemengde salade,  
rauwkostsalades en Vlaamse frietjes met mayonaise 

  Mousse van Callebaut chocolade met slagroom

Hertog menu

   ................................................................................................................................................................. € 33,75

Diner | Seizoensgebonden keuzemenu van drie gangen
Den Engel heeft op de a la cartekaart een keuzemenu van drie gangen 
dat per seizoen verandert. 
 Keuze uit 4 voorgerechten
 Keuze uit 4 hoofdgerechten
 Keuze uit 4 desserts 

Kortom, voor ieder wat wils. Voor meer informatie kijkt u in de brasseriekaart. 

Baronie menu

Walking Dinner

(tot 20 personen)

 Prijs afhankelijk van het aantal gangen en uw gerechtenkeuze ............ € 32,50

Bestaande uit kleine gerechtjes die per gang worden uitgeserveerd. Uw gasten hoeven 
niet aan tafel te zitten maar kunnen rondlopen en daardoor makkelijk met iedereen een 
praatje maken. Voor de inhoud van de gerechtjes kunt u bij ons informatie inwinnen.

vanaf Culinaire
verassingen!



Buffetten

   ................................................................................................................................................................. € 24,50

Voorgerechten
 Tomatensoep 
 Runderbouillon
 Broodplank met luxe broodsoorten, tapenades, kruidenboter en roomboter

Hoofdgerechten
 Kipsaté met satésaus
 Vispannetje van verschillende vissoorten in witte wijnsaus met dille
 Varkenshaas medaillons met romige pepersaus
 Vegetarische pasta met kaassaus

Bijgerechten
 Seizoensgroenten
 Vlaamse frietjes met mayonaise
 Gemengde salade

Nagerecht
  IJsbuffet met verschillende soorten vers roomijs met verse slagroom,  

diverse sausjes en koekjes

Buffet “Den Engel”

Vanaf 25 personen



   ................................................................................................................................................................. € 31,50

 Voorgerechten
   Rundercarpaccio met pijnboompitjes, spekjes en rucola
   Salade Caprese met mozzarella, tomaat en olijfolie
   Gevulde tomaatjes en gevulde eieren
   Broodplank met luxe broodsoorten, tapenade, pesto, aioli en roomboter
   Runderbouillon
   Seizoensgebonden soep  
 
Hoofdgerechten
   Cajun kip in licht pittige saus
 Varkenshaas medaillons met romige pepersaus
   Seizoensgebonden visgerecht
   Vegetarische pasta met groenten en tomatensaus

Bijgerechten
   Seizoensgroenten
   Vlaamse frietjes met mayonaise
   Aardappelgratin
   Gemengde salade

Nagerecht
   Grand dessert buffet:  

Diverse bavaroises, vier soorten ambachtelijk roomijs, sausjes, verse slagroom, 
koekjes, Callebaut chocoladefontein met vers fruit, marshmallows en lange vingers

Baarlese Proeverij

 Kaasplank van Van Tricht .................................................................................................... € 3,00
 Luxe patisserie ............................................................................................................................ € 3,00

Uitbreidingen



Wij verzorgen de barbecue en de gerechten. Het roosteren laten we aan u over.
   Spareribs
   Kipsaté
   Barbecueworst 
   Speklap 
   Hamburger 
 Barbecue-, cocktail-, kerrie- en knoflooksaus
 Aardappelsalade, rauwkostsalade en gemengde salade
 Ovenvers stokbrood met kruidenboter
  Verse Vlaamse frietjes met mayonaise
  Satésaus

   ................................................................................................................................................................. € 19,75Barbecue

(Bij groepen groter dan 25 
personen adviseren wij u voor 

het eerste uur een kok ter 
assistentie te reserveren)

 Voorgerechten
 Cocktail van Noorse garnalen en Surimi-krab met cognacsaus  ........ € 5,95
   Rundercarpaccio met pijnboompitjes, spekjes en rucola  ....................... € 5,95

Barbecue
  Biefstukjes, zalm in folie met tuinkruiden en een garnalenspies  ......... € 5,95
 Lamskoteletjes, biefstuk en pepersteak van varkenshaas  ...................... € 5,95

Dessert
 4 soorten ambachtelijk roomijs, sausjes, koekjes en slagroom  .......... € 3,95
 Mousse van Callebaut chocolade met slagroom  ........................................... € 3,95
  Chocoladefontein met vers fruit, marshmallows, lange vingers,   ....... € 5,95 

ambachtelijk roomijs, sausjes, koekjes en verse slagroom

Barbecue uitbreidingen

Bereiding door 
één van onze koks 

€ 29,50 per uur



Bij een hapje hoort natuurlijk ook een drankje. Bekijk onze drank-arrangementen en laat 
ons weten wat u voor uw gasten in gedachten hebt.

Dranken

Betaal per consumptie  |  € 2,30 per consumptie  |  één rekening

 Alle bekende frisdranken, pils van de tap
 Port, sherry en vermouth
 Safari, Malibu, Pasoa, Blue Curacao, Pisang Ambon
 Koffie en thee

  Huiswijn per fles € 17,50
 Consumptiebonnen mogelijk in overleg

Drank-arrangement A

All-in-arrangement  |  € 5,00 per persoon per uur  |  min. 4 uur  |  één rekening
 
 Inhoud is hetzelfde als drank-arrangement A.

Drank-arrangement B



 glas fles 
 Kir Royal  ................................................................................................................  € 4,50
 Donderwolkje  ....................................................................................................  € 5,00 
 Cava  .........................................................................................................................  € 5,25 € 26,95

Welkomstdrankjes

 Fles witte wijn  ............................................................................................................................ € 17,50
 Fles rode wijn  ............................................................................................................................. € 17,50
 Fles rosé wijn  ............................................................................................................................. € 17,50

Huiswijn


