
Bar - Restaurant - Pizzeria

La Carte



Nos Bières Pressions

St Omer

Belzebuth Blanche

- Demi 3.00€
- Pinte 5.50€

- Demi 3.50€
- Pinte 6.50€

Nos Bières Bouteilles
Bud 33cl
Desperados
Corona
La Chouffe
La Pelforth
La Canaulaise 33cl

- 5.50€
- 6.00€
- 6.00€
- 7.50€
- 6.50€

- Saison 8.50€
- Blonde 8.50€

PAGO - Orange, Ananas, Pomme, Abricot, 
Fraise, Tomate
Sirop à l’eau
Limonade
Diabolo

Jus de Fruits

- 3.50€

- 2.30€
- 2.50€
- 2.70€

Abatilles (Plate, Pétillante) 50cl
San Pellegrino 100CL

Eaux Minérales
- 4.20€
- 4.90€

Expresso, Allongé, Ristretto
Décaféiné
Noisette
grand Café
Grand Crème
Chocolat Chaud
Cappuccino
Thés / Infusions
Café Frappé

Boissons Chaudes
- 1.60€
- 1.80€
- 1.80€
- 3.00€
- 3.20€
- 3.20€
- 3.50€
- 3.50€
- 4.20€

Coca - Coca Zero
Cherry Coke
Fanta Orange / Citron
Schweppes Agrume
Sprite
Fuze Tea Pêche
Orangina
Perrier

Softs
33cl

- 3.00€



Nos Apéritifs

Ricard
Suze
Martini Rouge/Blanc
Porto
Kir (cassis/mure)
Kir de L’oncle Sam
Sangria Maison
-  Verre
- 1/2 Pichet
Coupe de champ (de castellane)
Tariquet (verre)

- 3.00€
- 3.00€
- 3.50€
- 4.50€
- 3.50€
 - 6.00€

- 4.50€
- 8.50€
- 6.00€
- 6.00€
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4
4
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Whysky
Clan, Ballantines
Aberlour
Chivas
Japonais

GIN
Gordon’s
Tanqueray
Bombay
Nordes

Rhum
Havanas, 3 ans
St James
Bacardi
Dillon

Vodka
Belvedere 

- 5.50€
- 8.00€
- 8.00€

- 12.00€

- 5.50€
- 8.00€
- 7.50€

- 8.00€
- 8.00€
- 8.00€
- 8.00€

-8.00€

CL
4

Nos Cocktails (4cl)
Piña Colada

Mojito

Ti Punch

Sex on the beach

Spritz de l’Oncle Sam

Daïquiri

Bloody Mary

Kamikaze

Spritz

Bombay Tonic

- 7.50€

- 7.50€

- 5.50€

- 7.50€

- 7.50€

- 7.50€

- 8.00€

- 7.50€

- 7.50€

- 8.00€

Sans Alcool

5€

On the lake

Da mare

Colibri

Sam softy



Entrées
Rillettes de Thon et 
Salade

Petit Carpaccio de Boeuf

Assiette de Charcuterie

Oeuf Mayonnaise 

Croustillant de Chèvre 
Chaud

Bloc de foie gras de 
Canard & Salade

Tomate & Mozza

- 6.00€

-6.00€

- 6.20€

- 4.50€

- 7.90€

- 9.50€

- 6.50€

Huitres
6 Huitres + 1 verre de vin
6 oysters + 1 glass of wine

12 Huitres + 1 verre de vin
12 oysters + 1 glass of wine

Assiette de la Mer
6 Huitres, Crevettes,  Bulot. 6 
Oysters, Shrimps, Whelk.

- 12.00€

- 19.00€

- 17.00€

Nos Big 
Salades

Salade de Oncle Sam
Jambon de Bayonne IGP, Tomates, Salade, Poivrons 
marinés, Bille de Mozza. Bayonne IGP ham, Tomato , Salad, 
Marinated peppers, Mozza ball.

Salade Méditerranéenne 
Rillettes de Sardines, Oeuf, Anchois, Tomates, Oignons 
rouges. Sardine Rillettes, Egg , Anchovies, Tomatoes, Red 
Onions.

Salade CEASAR
Poulet, Parmesan, Tomates, Salade, Croutons, Sauce 
César. Chicken, Parmesan, Tomatoes, Salad, Croutons, 
Caesar Sauce .

Salade Chèvre Chaud
Fromage de chèvre cuit au four, Salade, Miel. Baked goat 
cheeses, salad, Honey.

Salade Périgourdine
Gésier de canard, Magret séché, Oeufs de caille, Croutons, 
Lardons, Tomates cerises, Pignon, Salade. Duck gizzard , 
Dried breast, Quail egg , Croutons, Salad. Baked goat cheese , 
bacon bits, Pinion, Cherry  tomato , salad.

 - 14.90€

- 15.90€

- 14.90€

- 14.90€

- 15.90€

À Partager
TAPAS

Wings de Poulet Chicken wings

Nachos gratinés au fromage & Guacamole 
Nachos with cheese & Guacamole

Piquillios farcis à la mexicaine 
Mexican stuffed piquillos

Assiette de Serrano & Brebis 
Platter of Serrano Ham and Sheep Cheese

Grande Assiette TAPAS Oncle Sam 
(Surprise du chef) 
Uncle Sam TAPAS Large Plate (Chief surprise)

Assiette de Charcuterie
Charcuterie Platter

- 8.90€

- 12.50€

- 9.00€

- 10.00€

- 22.00€

- 12.00€



Moules Frites
Moules au Naturel, persillade
Mussels and parsley

Moules Marinière
Sauce marinière. Mussels with Sea sauce

Moules À l’Espagnole
Sauce espagnole. Mussels with spanish sauce

Moule Grande Marée
Grande Moules. Big Mussels 

- 14.50€

- 14.50€

- 15.50€

- 17.00€

Viandes*
Bavette env.180g
Flank steak approx .180g

Entrecôte env.300g
Entrecote

Ribs BBQ de l’Oncle Sam env 500g
Uncle Sam BBQ Ribs

- 14.90€

- 20.90€

- 18.90€

Poulet*
Coquelet à la diable et sa garniture
Cockerel à la diable

- 16.90€

Poissons*
Bar Entier
Bass fish

Dorade Royale Entière
Sea bream

Poisson du Jour (voir ardoise)
Fish of the Day (See slate)

- 22.00€

- 19.90€

- 16.90€

Nos Brochettes 
Géantes*

Brochette de Boeuf
Skewered beef

Brochette de Poulet
Skewered Chicken

Brochette Cubaine- Gambas
Cuban Brochette - Prawns

brochette Mixte- Gambas/Lotte
Mixed skewer - Prawns/Monkfish

- 19.00€

- 17.90€

-19.90€

-22.90€

Burgers*
Burger Oncle Sam
Ingrédients. English version.

Burger Végétarien
Ingrédient. English version

- 15.90€

- 12.50€

* Garnitures au choix : Frites, Légumes, Riz, Salade



Desserts
Mousse au chocolat
Chocolate mousse

Profiterol XXL
Profiterol

Brioche Pain Perdu sauce au choix
French toast brioche with choice 
of sauce

Crème brûlée
Creme brulee

Assiette de Fromages
Plate of cheese

Île Flottante
Floating Island

Brochette de fruis frais
Fresh fruit skewer

Tiramisu
Tiramisu

Panna Cotta 
Panna cotta

- 6.20€

- 8.90€

- 8.90€

- 5.50€

- 6.50€

- 6.50€

- 6.50€

- 6.50€

- 5.50€



Glaces
Chocolat liégeois
Café Liégeois
Dame Blanche
Pêche Melba
Poire Belle-Helène

- 6.00€
Les Classiques

Les Coupes Gourmandes de L’Oncle Sam
Douceur du Lac
Clémentines corse IGP, chocolat blanc, fruits, chantilly. PGI Corsican clementines, white 
chocolate , fruit, whipped cream.

Tutti Agrumes
Citron Jaune, citron vert, clémentines corse IGP, coulis. Lemon, lime , PGI Corsican 
clementine , coulis.

La coucher de Soleil
Coco, passion, ananas, fruits. Coconut, passion, pineapple , fruit.

L’Oncle Sam
Clémentines corse IGP, litchi, rose, fruits, chantilly. PGI Corsican clementine , lychee , 
rose , fruit, whipped cream.

Verone
Réglisse, stracciatella, chocolat blanc, éclats de noix de pécan. Liquorice , stracciatella, 
white chocolate , pecan nuts.

Coupe Colonnel
Sorbet citron, vodka. Lemon sorbet, vodka.

Antillaise
Rhum raisin, rhum ambré. Raisin rum, amber rum.

La Mississippi
Sorbet pomme, téquila. Apple sorbet, tequila.

- 7.50€

- 7.50€

- 8.00€

- 8.00€

- 8.00€

- 8.50€

- 8.50€

- 8.50€



Plat du Jour

Plat du
Jour

13.50€

Menu Enfant
8.90€
(Baby Moules frites)
Baby Mussels Fries

(Cordon Bleu)
Chicken with cheese

(Steak Haché)
Chopped steak

Dessert

Brochette de bonbon / compote
Glace / mini mousse au chocolat

Menu 
Oncle Sam 

24.90€
Entrée

Salade de Chèvre chaud 
ou Charcuterie 

ou Tomate Mozza

Plat
Coquelet à la diable
ou Poisson du jour

ou Bavette

Dessert
Abricot 

ou Glaces 
ou Mousse au Chocolat

Voir ardoise

Menu
Terre & Mer 

27.90€
Entrée
6 Escargots 
ou 6 Huitres 

ou petites salade de la mer

Plat
Ribbs de L’Oncle Sam 
ou Brochette de Boeuf

ou Brochette de Gambas

Dessert
Brochette de fruits frais 

ou profiterolles 
ou Glace 2 Boules

* garniture au choix : Frites, Salade, Riz, Légumes 
variés poêlées.

* Sauce au choix : Béarnaise, Poivre, BBQ, 
Roquefort, Sauce Mexicaine, Sauce Vierge.



Pizzas
Melanzana
Sauce tomate, Mozzarella, Thon, Oignon rouge, Aubergine frite, Parmesan, Basilic. Tomato 

sauce , Mozzarella, Tuna, Red onion, Fried eggplant, Parmesan, Basil.

.

Siciliana
Sauce tomate, Mozzarella, Thon, Oignon rouge, Aubergine frite, Parmesan, Basilic. Tomato 

sauce , Mozzarella, Tuna, Red onion, Fried eggplant, Parmesan, Basil.

Italia
Sauce tomate, Anchois, Pecorino (fromage italien), Capres. Tomato sauce , Anchovies, 

Pecorino (Italian cheese), Capres.

Oncle Sam
Sauce tomate, Mozzarella, Speck, Brie, Oignon rouge, Aubergine. Tomato sauce , Mozzarella, 

Speck , Brie , Red onion, Eggplant.

Végétarienne
Sauce tomate, Artichauds, Tomates fraiches, Champignons. Tomato sauce , Artichokes, 

Fresh tomatoes, Mushrooms.

Mielina
Tomate, Chèvre, Miel. Tomato , goat cheese , honey.

Norvégienne
Crème, Saumon, Ciboulette, Roquette. Cream, Salmon, Chives, Arugula Salad.

Reine
Tomate, Jambon, Champignon. Tomato , Ham, Mushroom

Calzone

- 11.50€

- 11.50€

- 13.50€

- 14.50€

- 12.50€

- 13.50€

- 13.50€

- 10.00€

- 11.00€



Nos Vins
- AOC Graves
   Tour Bichau

- De Rioja
   De Manzanos Garnacha BIO

- Chili
   Chocalan Carmenere

- IGT Toscane
   Dogajolo Rossocarpineto

- AOC Lalande De Pomerol
   Sablard du grand moine cuvée pradots

- AOC Saint Emilion
   Leconte Marquey

- AOC Saint Estephe
   Devise de Lilian

- AOC Pessac Leognan
   Campeador

- Chateaux Valoux
   Pessac Leognan

- 19.00€
- 25.00€

50 cl
75 cl

75 cl - 19.00€

- 23.00€

- 21.00€

- 27.00€

- 32.00€

- 42.00€

- 37.00€

- 29.00€

Rouges



Nos Digestifs (4cl)
Calvados
Argmagnac Magnaut
Bas Armagnac
Cognac
Rabysop
Get 27
Baileys
Jack Honey
Chivas 18 ans
Tanqueray
Bombay Saphire
Don Papa
Diplomatico
Aberlour
Ron Burla Negra
Irish Coffee

- 6.50€
- 10.00€
- 8.00€
- 7.00€

- 10.00€
- 6.00€
- 6.00€
- 7.00€
- 8.00€
- 8.00€
- 7.50€
- 8.00€
- 8.00€
- 8.00€

-  10.00€
- 7.50€

- 45.00€
- 70.00€
- 65.00€

Les Champagnes
De Castellane
Laurent Perrier 
Tsarine 



Nos Apéritifs

Ricard
Suze
Martini Rouge/Blanc
Porto
Kir (cassis/mure)
Kir de L’oncle Sam
Sangria Maison
-  Verre
- 1/2 Pichet
Coupe de champ (de castellane)
Tariquet (verre)

- 3.00€
- 3.00€
- 3.50€
- 4.50€
- 3.50€
 - 6.00€

- 4.50€
- 8.50€
- 6.00€
- 6.00€
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Whysky
Clan, Ballantines
Aberlour
Chivas
Japonais

GIN
Gordon’s
Tanqueray
Bombay
Nordes

Rhum
Havanas, 3 ans
St James
Bacardi
Dillon

Vodka
Belvedere 

- 5.50€
- 8.00€
- 8.00€

- 12.00€

- 5.50€
- 8.00€
- 7.50€

- 8.00€
- 8.00€
- 8.00€
- 8.00€

-8.00€
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Nos Cocktails (4cl)
Piña Colada

Mojito

Ti Punch

Sex on the beach

Spritz de l’Oncle Sam

Daïquiri

Bloody Mary

Kamikaze

Spritz

Bombay Tonic

- 7.50€

- 7.50€

- 5.50€

- 7.50€

- 7.50€

- 7.50€

- 8.00€

- 7.50€

- 7.50€

- 8.00€

Sans Alcool

5€

On the lake

Da mare

Colibri

Sam softy



Bar - Restaurant - Pizzeria

Bon appétit !


