
Insalate & Antipasti 
 

Insalata Stagionale             12 
 

Caprese con Mozzarella Fior di Latte           16 
 

Bruschette con Porcini            16 
 

Carpaccio di Manzo con scaglie di Parmiggiano e Rucola     ½ port    16/ 24 
 

Vitel Tonné           ½ port 18/ 26 
 

Tagliere di Salumi misti            26 
 

Tartare di Salmone classico            20 
 

Paste & Risotti 
 

Spaghetti Aglio,Olio e Peperoncino           20 
 

Spaghetti Little Italy             23 
 

Linguine con Vongole Verace           28 
 

Linguine al Tonno, Olive e Capperi           24 
 

Paccheri con Ragout di Salsiccia            24 
 

Strozzapreti con Porcini e Salsiccia fresca          26 
 

Gnocchi di Patate fatti in Casa al Pomodoro di San Marzano       24 
  
Lasagna Bolognese             22 
 

Ravioli ripieni di Ricotta e Spinaci al Burro e Salvia        24 
 

Rosette ripiene di Ricotta fresca e Mortadella         26 
 

Pappardelle con Ragout di Cinghiale (FR)          26 
 

Risotto con Gamberoni (ARG) e Caponata di Melanzane        26 
 

Risotto ai Porcini             24 
 

Pesce & Carni 
 

Tranché di Salmone (NW) alla Mediterranei         34 
Lachsschnitzel mit Kapern, Oliven und Cherrytomaten 
 

Orata (FR) agli aromi del Sud           34 
Ganze Goldbrasse im Ofen gebraten 
 

Sogliola fritta (FR) 4/500            48 
Ganze Seezunge gebraten 

 
Galletto (CH) al Forno            29 
Mistkratzerli knusprig gebraten 
 

Filetti di Agnello (IR) con Jus di erbette          36 
 

Saltimbocca alla Romana (CH) con Prosciutto San Daniele e Salvia       36 
 

Osso Buco di Vitello (CH) alla Milanese          36 
Geschmorte Kalbshaxe 
 

Fegato di Vitello (CH) alla Veneziana           32 
Kalbsläberli mit geschmorten Zwiebeln 
 

Filetto di Manzo (CH) con Porcini saltati in Padella        48 
Zartes Rindsfilet mit sautierten Steinpilzen 
 

Filetto di Vitello (CH) marinato con erbette fresche        42 
Kalbsfilet mit frischen Kräutern mariniert 

 

Contorni 
 

Risotto & Verdure Stagionale & Patate al Forno 
 

 

Dolci fatti in casa 
 

Mousse all` Arancio 12 – Fior di Panna con Frutta di Bosco 12 – Tirami Su Classico 12 
 

Tortino al Cioccolato con Gelato alla Vaniglia 14 – Tarfufo di Pizzo Calabro 12 – Zabaione al Marsala 14 
 

Gelati 
 

Vaniglia 3.50 – Crema di Amarena 3.50 – Café 3.50 –Sorbetto di Melone 4.50 –Sorbetto di Fragola 4.50 

 

Speisekarte auf Englisch auf der Rückseite 


