
Menu deFête 1
5 mises en bouche 
chaudes et froides

Crème de butternuts

Assiette gourmande
Dinde farcie 

L’écrin chocolat ou le gratin de fruits

Menu deFête 2
3 toasts froids et 2 chauds

Crème duo d’asperges

Coquille Saint-Jacques

Suprême de pintade
ou corolle de sole 

Assiette 3 fromages

Bûche pour Noël ou Cœur pour l’An

Menu de27,80€
par pers.

3 toasts froids et 2 chauds
32,90€

par pers.

38,00€
par pers.

24,20€
par pers.

Boucherie - Charcuterie - Traiteur

DE CLERCQ
16 rue Saint Martin - 7500 TOURNAI - Tél. 069/22 43 84

A� n de nous faciliter la préparation des commandes, 
nous vous prions de compléter ce formulaire. 

Un numéro vous sera remis, celui-ci vous sera 
demandé pour l’enlèvement de votre commande. 

Ne l’oubliez pas !

Nom : ................................................................ 

Rue/Ville : ........................................................

Téléphone : ....................................................... 

Date d’enlèvement : .........................................

Menu Enfant
2 pizzas + chips

1 fondu
Escalope volaille exotique

Petit pois et röstis

Lingot chocolat
Escalope volaille exotique

15,00€
par enfant

Menu deFête 3
4 mélanges 

de mises en bouche

Crème de butternuts

Foie gras ou duo de St Jacques 
Chapon ou � let de biche 

Assiette 3 fromages

Bûche pour Noël 
ou Cœur pour l’An

Menu Végétarien 
Eclairs salés

Poivronnade de quinoa 
aux légumes

Aiguillettes de blé sur légumes 
oubliés et semoule à l’orientale

Bûche pour Noël 
ou Cœur pour l’An

Les Desserts
de la Patisserie

La buchette pour Noel 
ou le cœur pour l’An . . . . . . 3,00€/ pièce 

L’écrin chocolat noisette . . 3,20€/ pièce 
Gratin de fruits
(peut servir tiède) . . . . . . . . . . . . 3,20 €/ pièce 

La buche à partir de . . . . . . . . . .3,00€/ pers. 
Cœur de l’An
4, 6, 9, 12 personnes ..............  2,90€/ pers. 

Les Buffets
Bu� et Gourmand, Bu� et Gastronome, 
Bu� et Prestige sont décrit sur le site.

Menu
deFêtes

La boucherie sera ouverte
les jeudis 23 et 30 décembre de 7h30 / 12h45 - 14h / 18h45

les vendredis 24 et 31 décembre de 7h30 à 17h

Fermé mercredi 22 et 29 décembre

Possibilité de reprendre votre commande sur demande
Le samedi 25 entre 10h et 11h

DATE LIMITE DE COMMANDE
le 18 décembre pour Noël et le 28 décembre pour Nouvel An.

Un accompte vous sera demandé lors de la réservation.
Passé ces dates, les commandes ne pourront être modi� ées.

Noël 2021 - Nouvel An 2022

Tarif valable du 20/12/2021 au 01/01/2022. 
Prix TVA comprise. 

Frais de livraison : 2€ moins de 5 km, plus se renseigner.



Les Mises en bouche
Verrines (melon, jambon, saumon,
crevettes grises, rillettes) . . . . . . . . 8,50€/ les 5 
Donuts salés (saumon fumé, tomate
parmesan, crème fromagère) . . . . . . .13€/ les 9 
Plateau de 24 toasts prestige . 24€/ pièce 
Plateau de 16 tapas 
sur pain focaccia  . . . . . . . . . . . . . . . . . 26€/ pièce 
Plat tapas : 5 pers (olives, tapenades, rosette, 
fromages, focaccia, etc) . . . . . . . 24,50€/ pièce 
Plateau de 16 macarons salés 
(foie gras, saumon, fromages) . . . . . 26€/ pièce 
Plateau de 12 toasts chauds
grand modèle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13€/ pièce 
Plateau de 3 sortes de pizzas 
10 cm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13€/ les 12 
Assortiment de 14 dégustations
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15€/ pièce 
Plateau mélange four (taquitos, burgers, 
samoussa, toasts) . . . . . . . . . . . . . . 19€/ 22pièce 

Les Entrées froides
Le médaillon de saumon sauvage
et sa garniture . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,25€/ pièce 
L’assiette gourmande : Cavaillon de parme,
magret foie gras, terrine de saison et 
accompagnements . . . . . . . . . . . . . 8,40€/ pièce 
Assiette terre et mer : foie gras, viande 
type grison, saumon fumée, langoustine 
et accompagnements . . . . . . . . . . 8,50€/ pièce 
Assiette de la mer : merrine de saumon, 
œuf aux crevettes grises, tomate langoustines 
et accompagnements . . . . . . . . . . 8,50€/ pièce 
Tartare de saumon et homard
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,40€/ pièce 
Foie gras de canard ou oie
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . (+1,20€) 9,70 €/ pièce 
Plateau découverte terre et mer
2 à 5 personnes . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,50€/ pers. 

Les Entrées chaudes
Croustillant aux ris de veau 6,95€/ pièce 
Cassolette de poissons 
à la Bretonne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,70€/ pièce 
Coquille Saint-Jacques . . . . . . . 6,95€/ pièce 
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Les Plats à réchauffer
Dinde farcie, pèche aux airelles,
1/2 tomate ardéchoise . . . . . . . . . . . . . . . 9,90€/ pièce 

Corolle de sole et saumon 
tatin de tomates, asperges vertes . . . .12,00€/ pièce 

Tournedos de veau aux girolles
lasagne de légumes . . . . . . . . . . . . . . . . .14,00€/ pièce 

Suprême de pintade farci, gratiné 
de choux-� eurs brocolis sur poêlé 
de légumes oubliés . . . . . . . . . . . . . . . . .14,00€/ pièce 

Caille farcie ris de veau ou foie gras
1/2 pomme aux airelles, fagot hv . . .14,00€/ pièce 

Filet de biche chicon braisé, 
� an de butternuts . . . . . . . . . . . . . . . . . .15,95€/ pièce 

Chapon aux morilles, tatin de chicons,
� an de champignons . . . . . . . . . . . . . . .15,95€/ pièce  

Les plats à réchau� er sont servis avec (au choix) :

 Pommes croquette fraîche (4),
 Pommes Anna, +1,20€/ pers.

 Gratiné de pomme de terre

Les Fromages
Assiette 3 sortes 1 sandwich 
et accompagnements  . . . . . .  4,95€/ assiette  

Assiette 5 sortes 2 sandwichs 
et accompagnements  . . . . . .  6,95€/ assiette  

Plateau de fromage
suivant votre budget   Nombre Pers./budget  

Large assortiment de vins blanc, 
rosé ou rouge. Champagne, cava.

Toutes les préparations sont confectionnées 
par nos soins en notre maison.

Assiette de 12 escargots . . . . . . . . . . . 7,60€/ pièce 
Aumonière de bar 
et Saint-Jacques . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,95€/ pièce 
Duo Saint-Jacques au bacon 
et escalope de foie gras . . . . . . . . . . . . . . . . 9,90€/ pièce 
Darne de saumon farci tru� e, 
asperges à l’Italienne . . . . . . . . . . . . . 9,10€/ pièce 

Demie langouste à l’armoricaine . . 20,95€/ pièce  

Les Accompagnements
Croquette fraîche  . . . . . . . . . . . . . . . .  0,35€/ pièce  

Gratin dauphinois  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9,95€/ kg  

Fondue parmesan  . . . . . . . . . . . . . . . .  1,05€/ pièce  
Croquette
de crevettes grises  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2,60€/ pièce  
Foie gras de canard 
100% morceaux  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  96,65€/ kg  

Merrine de saumon et St Jacques
en tranche  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  29,85€/ kg 

Saumon fumé maison  . . . . . . . . . . .  4,50€/ 100g  

Parfait de foie de canard  . . . . . . . . .  24,95€/ kg  

Foie gras d’oie 100%  . . . . . . . . . . . .  125,70€/ kg  

Les Potages
Crème de butternuts tomates 
aux lardons  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4,00€/ litre  

Crème duo d’asperges  . . . . . . . . . .  4,00€/ litre  

Bisque de Homard . . . . . . . . . . . . . .  9,60€/ litre  

Les Volailles et Gibiers
Caille farcie désossée  . . . . . . . . . .  7,70€/ pièce  
Caille farcie désossée
aux ris de veau ou foie gras  . . . . . . . .  9,00€/ pièce  
Dinde farcie 
(6 à 20 pers./pièce)  . . . . . . . . . . . . . . . . .  17,50€/ kg 
Pintadeau farci  
(4 à 7 pers. /pièce)  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17,90€/ kg  
Cuisse de dinde farcie
(2 à 8 pers. /pièce)  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17,90€/ kg  
Volaille fraîche et gibier
Poulet, dinde, pintadeau, � let de canard, chapon... 
Râble de lièvre, faisan, chevreuil, biche, marcassin,
faon, perdreau,...  . . . . . . . . . . . . . . . .  prix du marché  

L, ensemble du personnel vous souhaite 

de joyeuses fêtes de Noël

et vous présente leurs meilleurs vœux 

pour l , année 2022

Egalement disponible :
Plateau gourmet, teppanyaki, fondue, 
raclette, gourmet de fêtes, charcuterie 

sur commande.
Viande fraîche : rôti de veau, dinde,

rôti de porc, rosbeef, agneau...
Boudin noir et boudin blanc de Noël, 

canard, foie gras, boudin cocktail blanc.


