Sirokd ponuka a in3pirdcia
pre VaSe hamburgery

P Bidvest

Foodservice

... prva volba pre gastronémiu
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Krajinou s najvacSou konzumdciou hamburgerov su Spojené Staty americké. Pociatok
tohto pokrmu je mozné vystopovat v Rusku, do ktorého si priviezli Tatari pri dobyvani
Moskvy v 12. Storo€i svoju pochutku — tatarsky steak — naskrabané hovédzie méso.

Z Ruska sa tatarsky steak dostal do Hamburgu v 16. storoci vdaka ruskym ndmornikom.
Tu sa z neho stal ,hamburg steak” — grilovany platok mletého hovadzieho méisa

s miestnym korenim, poddvany medzi dvoma chlebmi. V priebehu 18. a 19. storoia
~hamburg steak” prekonal Atlantik vdaka nemeckym pristahovalcom a usidlil sa

v Spojenych $tatoch. K rozSireniu hamburgerov prispela najmé ich obluba u nemeckych
namornikoch. Kvdli nim sa v okoli newyorského pristavu zacal pontkat ,steak

na hambursky sposob*.

Na jedalnom listku sa hamburgery zacali objavovat od roku 1820 v reStauraciach

v New Yorku. AvSak od podoby toho dneSného ich odliSovalo to, Ze neexistovala
Ziadna Specidlna hamburgerova Zemla. Zlom nastal po roku 1905, kedy kuchari

v Amerike vymysleli recept, podla ktorého zacali piect Zemle. Tym nastal prelom

v konzumadcii hamburgerov, ktoré sa vzapéti stali najpopularnej§im americkym
pokrmom. V priebehu rokov vzniklo velké mnozstvo roznych typov hamburgerov,
ale ten jediny originalny hamburger je vyrobeny zo 100 % hovédzieho mésa v Zemli.

= Kazdy obyvatel USA zje 150 hamburgerov za rok, teda 3 za tyzderi.

= Po konzumdcii velkého hamburgeru o hmotnosti 340 g (min. 940 kcal),
by ¢lovek mal zabehnut 14 km, aby spalil vSetku energiu z neho ziskand.

— 9210 burgerov je v USA vyrobenych z hovddzieho mésa, hovadzi
hamburger je teda absolttnou jednotkou.

n — NajzndmejSi hamburger sveta BIG MAC bol prvykrat predstaveny v roku 1968
ﬁ' a v tej dobe stél iba 49 centov.
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Vydajte sa do Burger sveta s Burger konceptom od Bidvest-u — doda’r_\/éielh, ktory je expertom na
dovoz surovin pre Burgery. Mame pre Vés kompletny sortiment produktov, ktoré budete na pripravu
tych najlepSich Burgerovpotrebovat.

Viysoke Standardy kvality a nezdvisla certifikacia vSetkych naSich prevadzok Vam zarucujt, Ze nami A /7 Z”
dodavané vyrobky spliaji najprisnejSie kritéria kvalitnych a bezpecnych potravin. ﬂ”ﬂ /j/ '42 Z
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Maso na pripravu vlastného Burgera...................... s7F.&
Hotové hovédzie hamburgery.........cccccceveveveeene. g7%.7
OStatng BUMQErY........cevveceeeeceeeeeeceeeeeeeeeeeeas s7k.P
Zemle — zaklad BUTgEroV..........o.coovvvveveveeeeeeeeeeenene &7k./O
Omécky a origindlne dopInky..........ccccccevvvriererennnen. s7#./2
Hranolky a chutovky...........ccccoevvievciccccccccenn, s7F./y
Pomacky na Servirovanie.............ccccveeveveeireeeneneas s7K./5
Technologické vybavenie............ccoocevveverererennnee. s7F./7
BUIGEE IV &7#./ P




MIBT N PEIPRIv 0l 46THEHD BukzERY

Miso - najddleZitejSia surovina a zaklad chuti.

Obrovska Sirka nasho sortimentu madsa Vam umozfiuje vyskisat najroznejSie druhy, vhodné na pripravu Burgerov. NavySe Vam dokaZzeme poradit s VaSou
vlastnou recepttrou a pondknut také zlozZenie hovadzieho mésa, aby Vas originalny Burger spinil vSetky oGakavania.

Hovédzie méso na hamburger by malo obsahovat 15 - 20 % tuku. Vdaka naSim niekolkorocnym skusenostiam s dodavanim tovaru vyhlasenym Brugerovym
reStaurdciam na Slovensku, odporticame pre Burgery pouzivat krk s podplecim (Chuck roll), ktory je vynimocny svojim skvele vyvazenym pomerom tuku
v svalovine. Hamburger z neho je potom krehky a dokonale Stavnaty, bez nutnosti priddvania dalSieho mésa alebo tuku. Pri Chuck roll garantujeme pdvod
prémiovej suroviny vyhradne z méasovych plemien z irska a Austrélie.

Cenovo vyhodnejSia surovina na pripravu hamburgerov je vyrobok Steak mlety, pri ktorom zarucujeme povod vyhradne z eského hovadzieho masa.
Hlavnymi zloZkami st hovéadzie plece a orezy z prednych Gasti, ktorych vhodna kombindcia zaistuje vyrobku idedlnu tuénotu. Steak mlety je ochuteny
a pripraveny v zrnitosti 3 mm.

Ako alternativu pontikame uZ vytvarované a ochutené hamburgery s gramazou 150 g a 200 g, priemerom 12 cm a zrnitostou 8 mm.
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Chuck Roll - hovadzie podplecie 711033  cca6kg lrsko ¢
Chuck Roll - hovadzie podplecie 711770  cca7kg Australia ¢
Hovéddzie mleté chudé 714132 min.3kg naobjednavku @ zékaznicka polozka
Hovéadzi loj 711105  min.2kg naobjednavku @ zakaznicka polozka
Hovddzie mleté korenené 714140 min.3kg naobjednavku @ zakaznicka polozka
Hovéadzi krk mlety 714133 min.3kg naobjedndvku @ zékaznicka polozka
Burger koreniaca zmes Wiberg 643362  1x240g naobjednavku 4
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Pripravili sme pre Vas uZ vytvarované a ochutené (sol a Cierne korenie) hamburgery: & ' "_", ‘ >
o gl
Hamburger Chuck Roll porcie 714134 20x150g Irsko @ na objednavku, priemer 12cm SRS .
Hamburger Chuck Roll porcie 714136 15x200g irsko @ na objednavku, priemer 12 cm Hamburger
Chuck Roll 714148
Hamburger steak mleté porcie 714148 20x150g Cz @ na objednavku, priemer 12 cm Hamburger steak
Hamburger steak mleté porcie 714149 15x2009 €z @ na objednavku, priemer 12 cm miete porcie
Hamburger steak mleté porcie 714147 70-380g Cz @ na objednavku, zakaznicka
polozka, priemer 10 alebo 12 cm
Hamburger Black Angus 262307 20x200g frsko *& priemer 12 cm
Hamburger steak mlety 286015 50x100g CZ *& priemer 10 cm 262307
Hovadzi hamburger de Luxe 262384 50x 100 g & Hamburger
P o . Black Angus
Hamburger hovadzi predsmazeny 266082 36x cca 56 g <& priemer 10 cm :
Hovadzi miniburger Black Angus 262310 94x 425 g & priemer 6 cm WP
Hovadzi miniburger Black Angus 262311 94x425 g & priemer 6 cm A
-~ - 266082
286015 Hamburger hovadzi
Hamburger predsmazeny

eak mlety
:‘:ﬂ.‘ # .



TEATHE BakgEhy

Na pripravu Burgerov vyskiSajte aj iné druhy mésa. Odporti¢ame napriklad trhané bravCové
maso, upecené vo vlastnej Stave a ochutené omackou BBQ, ktoré sa v poslednych rokoch
stalo hitom v Eurdpe aj USA.

; Hamburger jeleni 285802 30x180g priemer10cm &
WA 200802
BravEové méso Burger zeleninovy 342141 20x150g priemer11cm &
trhané — BBQ
sidh Bravéové méaso trhané - natural 209801 4x 500 g *
3 \.. r w V4 - y
1"f e """ F s Bravéové maso trhané — BBQ 209802 4x500 g &
Halloumi - Cypersky syr 701481 10x250 g ¢
[T . Tofu biele 702168 1x 1k ¢
Bravové méso . i
trhané - natural Tofu lahddkoveé 702172 X 1kg ¢
Kozi syr i ] 700537 2x1kg ¢
s hielou plesifiou Soignon £
285802 A . L A
Burger Obalovany syr predsmazeny, 342043  cca43-44x80¢ =8
jeleni ~ stvorec
- .l
Obalovany syr predsmazeny, 342045  cca28x125¢ 8¢
podkova il Iy
Polg§tiehdk.'na gril 702378 10x60 g ¢
- - s i | i y .
B Hamburger kuraci 232055 100x 70 g &
. |
232055 : . : . \
Hamburger ¥ Hamburge_r kgracl 232056  cca96ksx659  priemer 125cm ¥

.,.

Hamburger bravéovy 266086 cca96ksx65g priemer 1250m 4k
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Pondknite VaSim hostom aj Burgery, ktoré nie sd pripravené z mdsa. Spravne
zvolenou kombindciou doplnkov a omacok pripravite VaSim zakaznikom originalny

chufovy zéZitok.
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702378
Polostiepok

701481
Halloumi
Cypersky syr

700537
Kozi syr s bielou
plesiiou Soignon

342141
Zeleninovy
burger
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Brioche

Zemla polena
PSenicno-razna
Zemla polena

Natural
Zemla polena

Sezam
Zemla polena

Sezam XXL
Zzemla polena

Sezam mini
zemla polena

337653

337560

335801

335803

335823

335899

15x90 ¢

24x 89 ¢

24x 80 ¢

24x80¢

24x100 g

180x 22 g

o

= -

priemer 12 cm

&

priemer 12,5cm 4k

priemer 12,5¢cm &

priemer 12,5cm ks

priemer 14 ¢m

priemer 6 cm

&

&



337653 337560
Brioche PSeni¢no-razna
Zemla polena Zemla polena

335801 ' 335803
Natural - Sezam
iemla polena N 7emla polena

'y

335823 o 335899
Sezam XXL Sezam mini
Zemla polena = zemla polena
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Wiberg BBQ dip

Wiberg dip smoked honey

Rieber Chef BBQ omacka
Wiberg BBQ grilovacia sol
Coronet omacka BBQ

Coronet omacka Tisic ostrovov

] 5
omacka syr s modrou plesnou

Coronet Americky dressing
Coronet majonéza

Majonéza 80 %

FRISCHLI kysla smotana 24 %

Coronet kecup

643314 1x 850 ¢

643290 1x 850 g
na objednavku

679832 1x21

643227 1x910 ¢

620256 1x 1kg
620252 1x 1kg
620253 1x1kg
620255 1x11
620025 5kg

620345 8x 400 ml
541236 1x 1kg

621111 5kg

e e oo oo2hh) php

7%

1 TRIGIIUNE DIty

K spravnemu Burgeru neodmyslitelne patria najroznejSie omacky,

dipy a dopinky.

S prisadami pracujte opatrne, kombinujte ich s rozvahou a vZdy
pouZite len jednu vyraznu surovinu ako zéklad celkovej chuti Burgeru.

725062
Anglicka slanina

730034
Cibula ¢éervena

615006
Uhorky rezy

647250
Smazena cibulka



Cheddar platky 20 g
Eidam 45% platky 16 ¢

702107 702151 Gouda 48% platky 15 g
Cheddar platky Eidam 45%
Emmentaler
Goldsteig platky 20 g
HE])
Kozi syr
s bielou plesiiou Soignon
702104 702109
souda 286 e Parmezan Gran Moravia
oldsteig

Scaglie - hoblinky

Syr s modrou plesiou-valec

Anglicka slanina blok platky
. Oravska slanina platky

702195 700537

Encian Kozi syr

701653 702147
Parmezan Syr s modrou
Gran Moravia plesiiou

Uhorky rezy priecne
Cibula Supana
Cibula ¢ervena Stipana

Prazena cibula

&. 7’é¢

702107

702151

702104

702109

702195

700537

701653

702147

725062

721288

615006

730033

730034

647250

1x 1 kg
1x 1 kg
1x1kg

1x1kg

24x120 ¢

2x 1 kg

1x500 g

cca2,5kg
1x 1 kg
cca1,3 kg
1x 3500 ml
1x 2,5 kg
1x 2,5 kg

1% 500 g

Pyl 2 h 22 2 22 22 e

na objednavku

/s —
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Hranolky Super Crunch XL
7 x 7 mm Chef’s Excellence

Zemiakové mriezky
Criss Cross Chef’s Excellence

Americké zemiaky
so Supkou ,,A*

McCain Bistro Style
(hranolky 14 x 14 mm)

McCain Fry and Dip

McCain
Americké zemiaky s cesnakom

McCain Hranolky
ako doma krajané (11 x 11 mm)

Farm Frites U-Fries
Finest TOP kvalita

Farm Frites
EXTRA Fries 7 x 7 mm

Farm Frites Belgické
hranoleky so Supkou

Farm Frites
zemiakové rezy so Supkou

450161

450162

450209

452045

452420

452431

452040

450890

450910

450882

450884

4x 2,5 kg

4 2,5kg

4x2,5kg

5% 2,5 kg

5x2,5kg

4x 2,5 kg

5% 2,5 kg

6x 2 kg

4 2,5kg

bx 2,5 kg

10x 1 kg

L &



Farm Frites Cibulové kriizky 426150
Farm Frites mini Potato Waffles 450940
Farm Frites Chips 450845

Farm Frites 450936
Originalny holandsky syr Gouda

Farm Frites 450937
Ochuteny Svajciarsky syr Emmental

Hot Wings marinované kridielka 230146

McCain 452600
Pikantné kuracie kridielka

McCain 451026
Zemiakove rosti kolieska

Obalovany camembert 452611
kisky predsmazené 30 g

Kukurica klasy 414068
Bonduelle 429609

grilovana zelenina Andaluzia

Coleslaw 739572

1x 1 kg
1x 1 kg
1x 2 kg

1x 1 kg

1x1kg

2x2,5kg

1x 1 kg

2x2,5kg

1x 1 kg

1x10kg

1x 1 kg

6x 350 g

I O S
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Nerez koSicek 831648
(koSe ako z fritézy)

Kyblik servirovaci 831649
Finger food papier 852570
a la novinovy

Nerezové misky na dipy 831650
Porcelanové misky na dipy 836208-10
(70 mm, 90 mm, 120 mm)
Napichovadla na hamburger 550161
(diZzka 15 cm)

Paletka na servirovanie 831006
(35 x20 cm)

3 1 F, o
Doska na servirovanie ovalna 831005
(otvor na misky)

Doska na servirovanie steakova 831003
(okrahla 25 cm)

Ovalny bambusovy tanier 831007

B

1x 1ks

1x 1 ks

1x 500 ks

1x 3 ks

1x 1 ks

1x 250 ks

1x 1 ks

1x1ks

1x 1 ks

1x 1ks

na objednavku

na objednavku

na objednavku

na objedndvku

na objednavku

na objednavku

na objedndvku

na objedndvku



Tuba na omacku 837323 1x1ks
(dispenzor so Spickou na zrezanie)

Obracacka na hamburgery 830831 X 1ks
Tvarovacia forma 830965 x1ks
na hamburger

Mandolina 830880 1x1ks
Fritéza elektricka SNACK Il A162.800F
Grilovacia doska keramicka 104.905

Gril kontaktny Panini A150.674

Tepelny most s 2 lampami 114.261
Salamander 100 . A151.5001
Mikrovinna rira 900W 610.836
Teplovzdu$§na riira AT120 A120.788
Chladiaca vitrina Deli Cool IlI 700.203G

*0bjedndvka na e-shope mojbidvest.sk - sekcia gastro zariadenia

na objednavku

na objednavku

na objednavku

na objedndvku
g-shop™
g-shop*
g-shop™
g-shop*
g-shop™
g-shop™
g-shop*

g-shop™

/2 —



— /P

ﬂmmzyzz Ty 4 TRy

nikdy nepouzivajte tiplne chudé hovadzie maso, na hamburger je najlepSie hovddzie méso prerastené

zmes masa nemiesajte priliS dlho, méso je potom tuhé

dochucuijte vZdy iba solou a ¢iernym korenim

pri tvarovani hurgerov si navlhéite ruky, miso sa Vam nebude lepit

pri tvarovani hamburgerov si urobte do stredu jamku palcom, miso sa Vam potom pri tepelnej tiprave neprehne

hamburger pred tepelnou ipravou vychlad'te, pomézZe Vam to udrZat poZadovany tvar

pri testovani chuti si po riadnom premieSani odlipnite z mdsa maly kisok a ten upecte, ochutnajte a potom podIla potreby dochutte

pri opekani burgerom zhytocne nehyhte, zabranite tak vytekaniu Stavy

v pripade, Ze chcete burger viac utlapkat, urobte to obracackou hned po vloZeni porcie na gril alebo panvicu, potom uz s burgerom nehybte,
iba v priebehu pecenia otoCte a pecte z oboch stran

e =
4 T o
—_
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Zemle pred podavanim nahrejte alebo rychlo opecte na grile

pre zvyraznenie chuti potrite odkrojend ¢ast Zemle maslom
alebo bravéovou mastou a opecéte ju

vrchni aj spodnu ast Zemle ochutte omackou alebo dipom

v jednom burgeri kombinujte maximalne dva rdzne druhy omacok
alebo dipov

platkové syry polozte na horiice maso, aby sa chut syra lepSie rozvinula 2/(/

do burgerov pouZite vzdy iha €ervenii cibulu — nie je tak agresivna a nepotlagi

chut mdsa a zemle m/.//z#(fgté

skuste pouZit iné druhy mésa a doplnkov a vytvorte originalny Burger,
ktorym sa odliSite. VyskaSajte napriklad kombinaciu trhaného bravCového
masa, jablkového chutney a smazenej cibulky

pouZit&rozne druhy omatgok a dochucovadiel: ketup, majonézu, omacky BBQ,
bylinkovdi, chilli, curry, Bérnaise alebo hor€icu

nebojte sa pestrych Salatovych a zeleninovych naplni, ako su napr. zelero .
remuldda, coleslaw, $alat z &ervenej kapusty a orechov, cibulova marmeldda; =%
platky raj€in, zavarana uhorka, listové Saldty, rukola, Cervend cibula nak jan

na tenké kolieska alebo jarna cibulka 4

z0 smazenej cibulky rozpustenej vo vode vytvorite pridanim raj¢inovej
alebo BBQ oméacky fantastickd cibulovii marmeladu

nebojte sa experimentovat a pripravte vegetariansky Burger z tofu
— rozmixované tofu marinuite v bylinkach alebo sojovej & BBQ omacke,
doc?]yfte podla potreby, pridajte hladki muku a vytvarujte

VAT



Zakaznicke centrum Bidvest Slovakia

Prijem objednavok pre gastronémiu:

ZAPAD: 032/774 28 50, 0912 058 150,
e-mail: callcentrum.nm@bidvest.sk

VYCHOD: 051/746 12 50, 0912 058 250,
e-mail: callcentrum.po@bidvest.sk

www.hidvest.sk
Kompletny sortiment pohodine objednévajte cez e-shop

mojBidvest s«



