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STIERNESTOV I STUERNE OG GLIMT [ QJET
SKAL FOR LOLLAND

KNUTHENLUND PA VERDENSKORTET
KOKKEN, KARLIGHED OG KRYDDERIER
NAOMI FOUCHES CHOKOBEDE

HOLD DIT NASTE MODE PA BANDHOLM HOTEL
MOD NYE HORISONTER
LIVETS GYLDNE QJEBLIKKE
TRZZAK STIKKET I DEN LOLLANDSKE RO
FEST, FARVER OG FJERNE HIMMELSTROG . g

EN GASTRONOMISK BID AF LOLLAND el .__.-? "‘
VINBUTIK I NYE KLADER
KIRSEBARVIN FRA DEN LOLLANDSKE RIIERA
GOLFBANER OG GREENFEE I BAGHAVEN

UD I DET GRONNE

SAFARI MED DE VILDE DYR

DET GODE SELSKAB

PLUG AND PLAY PA BANDHOLM HOTEL

NAOMI FOUCHES LIVETS GYLDNE TRZAER STIKKET I DEN
CHORKOBEDE OJEBLIKKE LOLLANDSKE RO
Rodbedecannelloni med chokolade, Pi Bandholm Hotel kan du fejre livets store Fi ny energt med wellness

rom og hasselnod fester i eventyrlige og smukke rammer pd Bandholm Hotel



Péi Bandholm Hotel banker vores hjerte for det sode lrv. Vi gor os umage, og

med Magasinet Bandholm Hotel har vi taget et stort skridt for at grve dig en

ekstra bid af det naturskonne, gastronomiske og 1dylliske Lolland-Falster

magasinet kan du laese om de smukke golfba-

ner, Knuthenborg Safaripark med vilde dyr, og

hvordan du hjemmefra kan planleegge et besog
i naturen med appen Naturlandet Lolland-Falster. Du kan
ogsa komme med til det gkologiske landbrug Knuthenlund
med fritgaende dyr, beromte oste samt egen molle og me-
jeri.

Vi har ogsa talt med bryggeren Constantin Fortner fra
Krenkerup Bryggeri, som brygger ol pa naturlige ravarer,
samt besogt Frederiksdal Gods, der fortryller smagslog-
ene med kirsebarvin. Drommer du om middelhavsstem-
ning, kan du lese om butikken 2010 Vin og Velsmag
i Maribo, som er flyttet i nye lokaler med italiensk charme,
smagsprover og delikatesser.

Pa Bandholm Hotel stéar vi klar, nar du er meet pa oplevel-
ser og treenger til at slappe af. Her kan du oplade din Tesla,
mens du spiser frokost, overnatter, slapper af i1 wellness-

omradet eller med en drink foran pejsen. P4 Bandholm
Hotel lober den magiske stemning langs vaeggene, og du
foler dig straks hjemme med lysekroner, friske blomster
og héndtrykte tapeter, som en smuk og eksklusiv kulisse.
Her kan du fa store kulinariske oplevelser, og i magasinet
fortaeller vores chefkok Naomi Fouché, hvordan hun tryller
med lollandske réavarer og kerlighed i kekkenet.

Bandholm Hotel blev i 2017 karet til Danmarks bedste ho-
tel, men vi spidser fortsat orer, nar vores gester taler. Vi
ved, at vi altid kan blive lidt bedre, og vi abner derene til
en oase, hvor du far hotellets sjeel helt ind under huden.

Vi haber, at du vil lzese vores magasin med velbehag. Vi har
gjort os umage, og vi star klar med abne arme, store smil
og glimt i gjnene.

Velkommen til Magasinet Bandholm Hotel.
Joseph Kristiansen, hoteldirektor






Bag den hvide facade pd Bandholm Hotel gemmer sig en
Jfortryllende verden af handtrykte tapeter, lysekroner og komfortable
senge. Her er hojt til himlen, magt og plads til fordybelse

idt tilbagetrukket og alligevel midt i byen
ligger Bandholm Hotel med sin hvide faca-
de. Som en agte majestaet star hotellet og
nejer venligt i vinden. Her er stille, bortset fra fuglekvid-
der, bolgerne der bruser og en enkelt bil, som triller forbi.

Pa Bandholm Hotel star deren altid lidt pa klem. Indenfor
venter en indretning med magi og stjernestov i stuerne.
Her er handtrykte tapeter, store lamper, lysekroner, blode
teepper pa gulvene og knitrende ild i pejsen. Pa Bandholm
Hotel har de begge ben pa jorden, og alligevel svaever de
rundt for at give gaesterne den perfekte oplevelse.

, Vi gor os umage pa Bandholm Hotel. Det er afgorende, at
vores geaster har det godt og foler sig tilpasse, nar de be-
soger os. Vi har brede smil og lytter til kundernes onsker.

Vi saetter overliggeren hojt, og vi gar ikke pa kompromis
med noget,” forklarer Joseph Kristiansen, hoteldirektor pa
Bandholm Hotel.

Det ville vaelte ud med historier, hvis de tykke mure pa
Bandholm Hotel kunne tale. Hotellet kan spores helt til-
bage til 1886, hvor den nuvarende hovedbygning blev op-
fort. Dengang ejede Knuthenborg Gods hotellet og en stor
del af byen Bandholm. I byens storhedstid var der bade
banker, skreeddere, kebmand og to hoteller i den lolland-
ske landsby.

,Bandholm Hotel har altid varet en del af Bandholm by,
hvor havnen var det naturlige knudepunkt. I midten af

1800-tallet var der liv og glade dage i byen, hvor der var



meget transport i havnen med korn og andre landbrugs-
varer. Det har veeret med til at give byen og hotellet en helt
seerlig identitet,” forteeller Joseph Kristiansen.

I dag er der mindre aktivitet i Bandholm, og alligevel er
det som om, at byen har en serlig kant. En speciel charme
som gemmer sig bag de gule bindingsvarkshuse, i det lille
ishus ved havnen og i magien, der opstar, nar du stikker
naesen indenfor pd Bandholm Hotel. Her leves livet med
lidt ekstra krydderi bade sommer og vinter.

,Om sommeren lever vi livet udenfor, og der er udekokken,
vin pa terrassen og snak til langt ud pa natten i de hvide
pagodetelte i haven. Om vinteren slar gaesterne sig ned
i de blede stole foran pejsen, drikker kaffe og maske en
lille én, eller de lader op i vores wellness-afdeling. Vi er et
andehul, hvor du kan fa ny energi aret rundt,” siger Joseph
Kristiansen.

Nar gasterne overnatter pa Bandholm Hotel, foregar det
med pomp, pragt og plads til fordybelse. De 40 verelser
emmer af romantik og luksus og hver har sin egen ind-
retning. Her er plads til at kigge hinanden dybt i ojnene,
forene business og forngjelser eller have golfkellerne med
i bagagen.

,Pa Bandholm Hotel bor mange typer gaester. Varelserne
har forskellig indretning, og du kan sove med komfort og
luksus pa alle vores varelser. Som gzst foler du dig hensat
til en anden tid, og her er ro og plads til at lzese bager, sove
laenge, bade i havet og lade blikket hvile pa horisonten eller
naturen pa den anden side af' vinduet,” forklarer Joseph
Kristiansen.

Tilbage star majestaeten af Bandholm og smiler til gaest-
erne. Hotellet blev i 2017 karet til Danmarks bedste hotel,
og glimtet i gjet er da ogsa tydeligt for enhver, som ind-
logerer sig i de luksuriose gemakker. P4 Bandholm Hotel
er livet godt, og hotellet har en fintfolende evne til at til-
traekke og lytte til geesterne, som besgger det naturskenne
Lolland-Falster.
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»Om sommeren lever vi lrvet udenfor, og der er udekokken, vin pa
terrassen og snak til langt ud pad natten i de hvide pagodetelte 1 haven.
Om vinteren slar geesterne sig ned i de blode stole foran pejsen, drikker

kaffe og mdske en lille én, eller de lader op 1 vores wellness-afdeling“

K
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KRENKERUP OL
dholm Hotel kan du
} kebe alle ollene fra Krenkerup

q"ﬁ‘yggerlll restauranten. Her kan

dunyde en ol til maden, som
afslutning pa en dejlig dag foran

pejsen eller pa terrassen om
sommeren. ™




,Vores brygmetode grver en dansk
kvalitetsol pa vand, malt, humle, geer og
intet andet. Vi gar meget op 1 kvalitet og

den helt perfekte smag*

a Krenkerup Bryggeri er ol ikke bare ol. Her er

smagen af malt og humle velvalgt, og sadan

har det veret, siden bryggeriet forste gang slog
dorene op den 12. august 2008.

Ol fra Krenkerup Bryggeri er brygget med dansk byg fra
egne marker og omhyggeligt udviklet efter det bayerske
Reinheitsgebot, som er en serlig tysk brygmetode, der stiller
heje krav til rene ravarer uden E-numre, tilsaetningsstofter,
konserveringsmiddel og enzymer.

,Vores brygmetode giver en dansk kvalitetsol pa vand, malt,
humle, gzer og intet andet. Vi gar meget op i kvalitet og den
helt perfekte smag,“ forklarer Constantin Fértner, som siden
2010 har veret brygmester pa Krenkerup Bryggeri.

Han ved, hvad han taler om. Constantin Fortner kommer op-
rindeligt fra byen Bamberg i Tyskland med 80.000 indbygge-
re og 10 bryggerier. Interessen for ol startede her, og han er
i dag uddannet brygmaster ved Doemens Akademie og har
brygget ol i Sydkorea, inden han kom til Krenkerup Bryggeri.
Her har han vaeret med til at integrere det moderne bryggeri
i de historiske bygninger pa Krenkerup Gods.

,Ol fra Krenkerup Bryggeri har helt serlige egenskaber, men
det kraever tid, tilmodighed og de helt rigtige metoder. Bryg-
geriet har i dag 15 forskellige slags ol i sortimentet, hvor 6 er
faste, mens resten skifter i lobet af &ret. Samtidig kan du ogsa
servere Krenkerup ol fra fad,” fortzeller Constantin Fortner
og tilfojer:

,Vores ol har hver deres smag og karakter. Vores stout er for
eksempel blod og tyldig med en let smag af” kafte og lakrids,
og den er en naturlig ledsager pa middagsbordet, mens vores
forarsel bobler af* forarskadhed, og den er god til klassiske
paskeretter og fredfyldte forarsdage i solen.”

Selvom Krenkerup Bryggeri er et forholdsvist nyt brygge-
ri, fraholder det dem ikke fra at i haeder blandt de storste.
Krenkerup Doppel Bock blev allerede i 2012 karet til Europas
bedste Doppel Bock ved European Beer Star.

»Bock-ollens oprindelse kades sammen med de bayerske
munke, der bryggede og nod de fyldige ol under fasten. Vores
Doppel Bock er en kraftig ol, som giver varme i kinderne gen-
nem érets kolige méaneder. Det er en ol med smag og styrke til
helt saerlige stunder,” slutter Constantin Fortner.



Rnuthenlund Gods er en gastronomisk og okologisk hojborg

med sunde dyr pd marken og beromte oste 1 mejeriet

arker sd langt ojet reekker, fritgiende far,

grise og keer, hojt til himlen og plads til

bade mennesker og dyr. Knuthenlund
Gods pé Lolland er et paradis, hvis du har smag for gkolo-
gi, sunde ravarer og glade dyr.

Susanne Hovmand-Simonsen er fjerde generation pa gods-
et,0g 12007 trak huniarbejdstojet og omlagde produktion-
en pa godset til gkologi. Siden er det géet staerkt. I dag er
Knuthenlund et af Danmarks sterste okologiske landbrug
fordelt over 940 hektar pa det flade og frodige Lolland.
Knuthenlund Gods har i dag bade eget mejeri, egen molle
samt en gardbutik, hvor du kan kebe de bedste produkter
fra Lolland.

,Vi gor os umage med det, vi laver, og det haber vi, kun-
derne kan smage. Vi producerer bade okseked, charcuteri,
polser, melk, lammeked, svineked, ost og yoghurt. Sidste

skud p& stammen er vores egen molle, som dbnede i janu-
ar, hvor vi maler gkologisk mel pa stenkvern,” forteller
Susanne Hovmand-Simonsen og fortsatter:

, Vi springer over, hvor gaerdet er hgjst. Vi producerer ude-
lukkende okologiske fodevarer, og vi arbejder hele tiden pa
at oge biodiversiteten pa vores marker til glaede for dyr og
planter.”

Hun driver Knuthenlund Gods sammen med sin mand
Jesper Hovmand-Simonsen, som er mejerist og kvalitets-
chef pa mejeriet. De har papir pa, at de har nogle af ver-
dens bedste oste, som to ar i treek har vundet guldmedaljer
ved en stor konkurrence i Italien med 1000 osteproducen-
ter fra hele verden. Dertil har flere oste vundet guld ved
World Cheese Awards i England fem gange, hvor 3000
oste er under luppen.



‘

Vi springer over, hvor gxrdezfﬁér hojst. ¥i producerer udelukkende

okologiske fodevarer, g vi arbejder hele tiden pa at oge biodiversiteten

pa vores marker til glede for dyr og planter”

Susanne Hovmand-Simonsen

,Det er godsets egen bestand af fritgaende, okologi-
ske malkefar og originale danske koer, der er udgangs-
punkt for produkterne i mejeriet. 150 dage om aret
grasser dyrene pa Knuthenlunds marker, som er tilsaet
med krydderurter, hvilket er med til at give en fyldig
og rund smag til maelken,” forklarer Susanne Hovmand-
Simonsen.

The Native Cooking Award er et andet stort arrangement,
som saztter Knuthenlund pa det gastronomiske verdens-
kort. Konkurrencen er skabt i samspil mellem Knuthen-
lund og anerkendte kokke, som dyster i madkunst baseret
pa traditionelt handveerk kombineret med lokale ravarer
og ingredienser fra naturen.

»Siden 2012 har vi tiltrukket Michelinkokke fra det meste
af’ Europa, og vi er stolte af, at The Native Cooking Award

i dag er blevet en af Danmark mest anerkendte kokke-
konkurrencer. Konkurrencen tiltrekker bide anerkendte
kokke, madskribenter, foodies og andre med interesse for
en international gastronomisk oplevelse,” siger Susanne
Hovmand-Simonsen

Trods de store ambitioner har Knuthenlund stadigvaek
fundamentet solidt placeret i Lollands muld. Her kan du
overnatte i skovlgberhuset, drikke et glas friskmalket mzelk
i gardcaféen eller ga en tur under traekronerne i den naer-
liggende skov.

,Her mé gasterne gerne ga rundt pa hele godsets omrade
og besoge staldene med far, keoer og grise. Bade born og
voksne er velkomne til at trakke stikket for en stund, fa
jord under neglene og frisk landluft i lungerne,” slutter
Susanne Hovmand-Simonsen.



,Vores gourmetmenu er en_fantastisk oplevelse, -
hvor bdde stemningen, tjenerne og maden supplerer

- hinanden. Det er en storkulinarisk helhedsoplevelse,
som pirrer og keler for sanserne*

-




Naomi Fouché er kokkenchef pd Bandholm Hotel. Under en ferie
Sforelskede hun sig 1 hotellets charme, og i dag tryller hun 1 kokkenet

med egnsretter og kulinariske overraskelser

et var kerlighed ved forste blik, da Naomi
Fouché forste gang besogte Bandholm Hotel i
2010. Her syv ar senere er hun stadig vild med
Bandholm Hotels helt specielle stemning, og hun kniber sig
selv i armen, nér hun beveger sig rundt pa sin arbejdsplads.

,Det er fantastisk, fordi her er en konstant dynamik og udvik-
ling. Gaesterne fornemmer den rode trad fra kelder til kok-
ken og kvist. Vi vil hele tiden vaere lidt bedre, og derfor lytter
vi enormt meget til vores gaester,” forklarer Naomi Fouché.

I PAGT MED NATUREN

Noget der til stadighed fascinerer Naomi Fouché er den
rige natur pa den solbeskinnede ¢. ,Jeg lober simpelthen
aldrig ter for inspiration til nye gourmetretter,“ smiler
kokkenchefen og tilfojer:

,Ud over de lokale, kulinariske traditioner, har vi nogle af
verdens bedste fodevarer lige i neerheden, og vi har havet,
skovene og markerne som stor inspirationskilde.”

I kokkenet tryller hun med forskellige smagsoplevelser og
krydderier, som vakker sanserne hos gesterne i restau-
ranten, og hun leegger ikke skjul pa sin passion for gode,
naturlige og gerne lokalt dyrkede ravarer.

,Vi ser os selv om en del af en storre helhed, hvor vi

med respekt for naturen og for de mennesker, vi betjener,
serverer mad, der bade smager godt og er dyrket pa en
ansvarlig made. Vi vardsatter det lokale islaet og kon-
takten med vores leveranderer, hvor vi har en god dialog
og et godt indblik i deres produktionsmetoder,” forklarer
Naomi Fouché.

HELHEDSOPLEVELSE

En af hemmelighederne bag hotellets succes er den team
spirit, som gennemsyrer alle aspekter af hotellet, og som
fornemmes i alt fra det varme smil ved modtagelsen til de

overdadige gourmetmiddage.

,Vores gourmetmenu er en fantastisk oplevelse, hvor bade
stemningen, tjenerne og maden supplerer hinanden. Det er
en storkulinarisk helhedsoplevelse, som pirrer og kaeler for
sanserne,” siger Naomi Fouché og tilfojer:

,Det er kun gennem en disciplineret holdindsats og en
god stemning blandt medarbejderne, at vi kan give vores
gaester den perfekte gourmetoplevelse. Derfor er vi virke-
lig atheengige af hinanden. Det giver et staerkt sammen-
hold overalt pa hotellet, og det tror jeg, gasterne kan
meerke.” *




Naomi Fouchés

RODBEDECANNELLONI MED
CHOROLADE, ROM OG HASSELNOD



DEHYDRERET RODBEDE:
° 250 g redbede, hele
* 2 spsk. sukker og vand

Rodbeder koges hele i vand ca. 1 time, hvorefler de skrelles og
blendes. Sukker blandes i og der tilsettes vand, si konsistensen
er lind og helt glat — det skal evt. blendes igen.

Massen bredes ud pd en lille silikonemdtte og legges med lidt
afstand i en dehydrator v. 50 grader til den er tor, men stadigvek
elastisk, det tager ca. 12-16 timer.

CHOKOLADESORBET (CIRKA 1 LITER):
° 875 ml vand (nr. 1)

* 200 g sukker

° 75 g bagekakao

* 1 knsp. salt

* 170 g chokolade 80%

* Y% tsk. vanillesukker

° 180 ml vand (nr. 2)

Sukker, kakao, salt og vand nr. 1 bringes i kog og simrer

1 2 min. Tag af varmen og smelt chokoladen heri. Ttl sidst
tilscettes vanillesukker og vand nr. 2, og massen blendes.
Koles af og fryses pd ismaskine.

ROMFROMAGE:

* 2 blade husblas

* Y liter piskeflode

* 2 spsk. sukker

* % dl rom, velg én med sedlige karamelnoter

Husblas legges i blod 1 koldt vand. Rom og sukker blandes,
og flodeskummen piskes til let skum.

Husblas smeltes over vandbad og afkoles let. Den smeltede
husblas blandes med rom og sukker og vendes forsigtigt, men
bestemt, i flodeskummen, si husblassen ikke nar at stivne.
Massen heldes i en sprajtepose.

PYNT:
Ristet hasselned: Tag hasselnoddeflager og rist let pa
en pande med den halve mengde sukker.

Sukkersnirkler: Tag et par spsk. sukker og smelt pd lav varme
i en lille gryde. Lad det kole lidt af; s det bliver tradet og kan
kores rundt om en smal kagerulle med en ske.

SERVERING:

Dehydreret rodbede klippes ud og rulles om et ror eller skaftet af
en tyk grydeske. Formen holdes forsigtigt, mens man sprojter rom-
Sfromage ind i rullen. Anrettes med chokoladesorbet, hasselnodder,
Slodeskum og bromber.



Péi Bandholm Hotel kan du kombinere business med fornojelser

nsker du at holde made eller konference i ro-

lige omgivelser med naturen og havet uden for

vinduet? Hos Bandholm Hotel kan du traekke
stikket for en stund og fordybe dig i din dagsorden, ny vi-
den eller nye netvaerk.

,Her gér business og forngjelser op i en hgjere enhed. Du
kan holde made i smukke omgivelser, smage mad fra lokale
producenter fra Lolland og gé en tur i naturen,” forteller
Joseph Kristiansen, hoteldirekteor, Bandholm Hotel.

Pa hotellet er der modefaciliteter med plads til 150 person-
er i den store sal, samt forskellige grupperum med plads til
mellem 4 og 45 personer. Hotellet har for nyligt udvidet
med et nyrenoveret konferencecenter, som ligger en lille
gatur fra hotellet i Knuthenborg Gods' gamle kontor. Her
tilbydes 7 dejlige grupperum samt aktivitetsrum med pool,
dart og bordfodbold.

Pa selve hotellet kan virksomheder og organisationer holde
bade korte meder og leengere konferencer over flere dage.

Her er der mulighed for at holde meder i Salen, Glasstuen,
Baren, VIP Loungen eller pé terrassen en varm sommerdag.

,Niér dagen gar pa hald, kan gaesterne nyde en dejlig mid-
dag i vores smulkke stuer, snuppe en drink eller en kop kaffe
i hotellets bar eller lounge og slappe af foran pejsen. Om
sommeren kan vi daeekke op pa terrassen, som kun ligger fa
meter fra havet,” forklarer Joseph Kristiansen.

Hvis du er til oplevelser i naturen og teambuilding med
dine kolleger, kan du ogsa udforske Lolland fra Bandholm
Hotel. Her kan du flyve helikopter over Smalandshavet el-
ler svinge kollen pa en af de mange golfbaner i naerheden.

,Naturen pa Lolland er fantastisk, og I kan lave aktivite-
ter i naturen om dagen samt overnatte og spise middag
pa Bandholm Hotel om aftenen. Her er plads til alle, og vi
star klar med hjelp til at planleegge alt fra vandski til en
koretur i en hurtig Ferrari. Vi lytter til den enkelte virk-
somheds behov, og det er helt afgorende, at vores kunder
er glade,” slutter Joseph Kristiansen.



Lolland-Falster er mere end wellness, velsmag og skon natur.

Det er ogsd business og nye perspektiver

er abner sig en helt ny verden, nar Femern

Belt-tunnelen til Tyskland star klar. Om fa

ar begynder byggeriet af den 18 kilometer
lange sanketunnel i Rodby, som i fremtiden kommer til
at skabe tusindvis af nye arbejdspladser og helt nye er-
hvervsmuligheder pa Lolland-Falster.

Erhvervsorganisationen Business Lolland-Falster far
jeevnligt henvendelser fra danske og udenlandske virk-
somheder, der overvejer at flytte til omradet pa grund
af de mange muligheder. Lolland-Falsters erhvervsliv er
i vaekst, og der tegner sig sarligt nye perspektiver inden
for landbrug og fodevarer samt industri og anlaeg.

I samarbejde med landsdelens to kommuner tilbyder
erhvervsorganisationen en hurtig og effektiv service
overfor nye investorer. I lobet af blot 72 timer kan

erhvervsorganisationen sikre, at interesserede tilflytter-

virksomheder kommer i snak med relevante parter og
lokale myndigheder. Dermed kan de hurtigt og nemt
tage stilling til, om virksomheden skal sla redder pa
Lolland-Falster.

Business Lolland-Falster er landsdelens storste erhvervs-
netvaerk med over 400 medlemmer og star for ydelser til
erhvervslivet og flere manedlige netvaerksarrangementer,
hvor flere af dem foregér i idylliske rammer pa Bandholm
Hotel.

,Det er meget tilfredsstillende, at Lolland-IFalster har et
sted som Bandholm Hotel, der skaber rammerne for et vel-
lykket arrangement. Her géar vi aldrig fejl af kvaliteten,”
fortaeller Mikkel Wesselhoff, adm. direktor for Business
Lolland-Falster. ©* www.businesslf.dk
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Pi Bandholm Hotel kan du fejre livets store
fester 1 eventyrlige og smukke rammer

", rinsessebyllup, fodselsdag, dab, konfirmation,
/ solvbryllup eller gourmetmiddag med venner
og familie. Livet er fyldt med gyldne gjeblik-
ke, som du husker resten af livet. P4 Band-
holm Hotel kan du fejre de store begivenheder i eventyr-

lige rammer med nzerveer, hjerterum og tid til dine geester.

, Vi er specialister i fester med eller uden overnatning. Vi
har mange ars erfaring, og vi skaber en fantastisk og min-
devaerdig fest, som du vil huske i mange ar fremover,” for-

78

klarer Anna Bruhn, Event Manager og Wedding Planner
hos Bandholm Hotel.

EVENT" : RAMMER

Hotellets magiske og smukke indretning setter rammerne
for festerne p4 Bandholm Hotel. Her skaber havudsigten,
lysekronerne, de lyse lokaler, levende lys og friske blom-
ster en speciel romantisk atmosfzre. ,Der er skruet op for
stemningen i alle hjorner og kroge af hotellet, nar der er
fest. Vores smukke lokaler er ogsa velegnede til de helt



V1 er eksperter i fester. Vi kommer med forslag, og vi
tager os tid til at lytte til geesternes behov, sd de far alle
drommene opfyldt pa Bandholm Hotel*

Anna Bruhn

store gallaarrangementer, hvor udsmykningen er helt unik
fra stolekjoler og loftpynt til pompese blomsteropsatser
samt udsegt elegant bordpynt,” uddyber Anna Bruhn.

SAMMEN R ALTID

Der atholdes mange bryllupper pa Bandholm Hotel, hvor
en del brudepar onsker at fejre kaerligheden i de romantiske
rammer. Her lytter Anna intenst til brudeparrets gnsker,
sa de far den helt perfekte fest.

,Ved et bryllup fejrer vi kerligheden mellem to menne-
sker, som er det smukkeste i verden. Det er en dag i ro-
mantikkens tegn, som brudeparret vil huske for altid. Vi
sorger for en bryllupsfest med fantastisk service, hjertelig-
hed og preecision,” forklarer Anna Bruhn og tilfojer ,Her
gér drommen i opfyldelse, og du kan slappe af og nyde din
fest, mens vi sgrger for det hele.”
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KRASNE AGSLOG

Maden er et andet vigtigt punkt, nar der er fest. Pa
Bandholm Hotel er hotellets kokken beremt for de
overdadige festmiddage og laekre festkager. Her tilbe-
reder de en festmenu specielt efter gaesternes onsker,
eller gasterne kan valge en goumetmenu med tilhe-
rende vin.

,Bandholm Hotel er kendt for lokalinspireret gastronomi
i hoj kvalitet, med de bedste af egnens réavarer. Kokkenchef
Naomi Fouché og hendes team star klar til at levere fest-
mad og vine, som kildrer selv de mest kreesne smagslog,”
siger Anna Bruhn og forsatter:

,Vi er eksperter i fester. Vi kommer med forslag, og vi
tager os tid til at lytte til gaesternes behov, sa de far alle
dremmene opfyldt pa Bandholm Hotel.“ *



ud Pd den anden side med en helt
\ny gnist 1 krop og sind*“

Naomi Kristiansen

TRAR STI
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Fa ny energt med wellness pd Bandholm Hotel

lem mailen, mobilen og nyhederne for en stund.

P4 Bandholm Hotel kan du traekke vejret helt ned

i maven og fa frisk luft pa overste etage. Allerede
nér doren til wellness-afdelingen abner sig, luller den lol-
landske stilhed dig til ro.

Her er spabad udenfor og indenfor, hvor du kan slappe af
i varmen og glemme alt om hverdagens stress og jag. Tag
din mand, kaereste, mor eller veninde under armen og pust
ud, mens du bliver forkaelet fra inderst til yderst.

, Vi har bade spa- og massagebehandlinger, hvor du far stress
ud af’ kroppen samt ny velvere og energi. Vi tilbyder bade
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behandlinger for par og enkeltpersoner,“ forklarer Naomi
Kristiansen, kosmetolog og spa-terapeut hos Bandholm Hotel.

NED MED SKULDRENE

I Bandholm Wellness kan du for eksempel prove en Luk-
sus Darphin ansigtsbehandling eller en frugtsyrebehand-
ling, der er effektiv til at behandle uren, fedtet eller skjoldet
hud. Hvis du har stress, emhed og smerter i kroppen, er der
hjeelp at hente med en Full Body Service, som er en effektiv

og lindrende dybdemassage, der hjelper mod spzndinger.

,Vores erfarne behandler pavirker triggerpunkterne, som
hjelper kroppen af med affaldsstoffer og spandinger.



Behandlingen aktiverer kroppens egen evne til at restitue-
re og helbrede sig selv, og du kan merke store forandring-
er pa kort tid,” siger Naomi Kristiansen.

VZEK FRA HVERDAGEN

Kalahari Body Buft' behandling er en anden afslappende
oplevelse, hvor gaesterne kan holde pause fra hverdagen.
Her far de en behandling med rod erkensand og salte fra
store saltsger 1 den afrikanske orken.

»,Med de afrikanske dufte glemmer du alt om tid og sted.
Du far en afslappende massage, torpeeling, brusebad og
massagebobler i vores jacuzzi. Undervejs prasenteres du
for forskellige dufte af rige erkenplanter med hver deres
virkning. Din yndlingsduft afslerer, hvilken olie din krop
har mest brug for,” fortzeller Naomi Kristiansen og tilfojer:

,Det er en oplevelse uden sammenligning, hvor du kom-
mer ud pa den anden side med en helt ny gnist i krop og
sind.“ *
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BANDHOLM

Pa Bandholm Hotel behandles med produkter
for Darphin, Comfort, Zone, CND og Kalahari
Ancient Desert Secrets, som alle er uden para-
bener og kunstige parfumestoffer

Onsker du den ultimative forkealelse, tilbyder
Bandholm et wellness-ophold, hvor du i en eller
to dage kan fi et ophold med wellness, massage,

Jordbzer pa vaerelset og tre-retters menu

Pa Bandholm Hotel tilbydes spabehandling for
par, hvor I kan slappe af med massage, jacuzzi,

champagne og levende lys.



OG FJERNE
HIMMELSTROG

Lad den gode stemning starte pd Bandholm Hotel

2n dig tilbage i de blade sofaer foran pejsen,
eller nyd solens sidste straler pa terrassen en
Iun sommeraften med en cocktail i handen. Pa
Bandholm Hotel serverer vi bade specialel, champagne,
udsegte vine og eksotiske drinks fra fjerne himmelstrog.

Her kan du nyde en aften med husets signature cocktails
Stormy Harbour, Fawlty Towers eller Number 1.

Baren er propfyldt med eksklusiv spiritus fra ind- og udland.
Vi glaeder os til at servere for dig. *
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Restauranten pa Bandholm Hotel er kendt for
sin gourmetmad og gastronomiske oplevelser
med lokale rdavarer fra Lolland




,Vi samarbejder med anerkendte lokale producenter som
Krenkerup Bryggeri, Frederiksdal Kirsebervin og det okologiske
landbrug Knuthenlund. I gourmetmenuen kan du smage de
Jforskellige lokale produkter, som er af hojeste kvalitet”

ourmetmenuen pa Bandholm Hotel er baseret

pé unikke, lokale ravarer, som er ngje udvalgt

efter smag, duft, udseende og konsistens, og
den er tilberedt, sa smagen fremhzves og bevares.

,Gourmetoplevelsen er en oplevelse ud over det sedvan-
lige, hvor bade stemningen, maden, vinen og tjenerne spil-
ler sammen,” forklarer Naomi Fouché, chetkok p& Band-
holm Hotel og fortsatter, ,snyd ikke jer selv fra at smage
min nye dessert med bl.a. friske macarons, saftig mandel-
kage og tyldigt skum pé citrus og hvid chokolade.”

I restauranten er der rustikke stoftapeter, lysekroner,
pejs og friske blomster. Her kan du lene dig tilbage og
blot nyde smagsoplevelserne og stemningen. Bandholm
Hotel samarbejder med de bedste lokale producenter, og
i gourmetmenuen kan du smage pa laekre ravarer fra Lol-
lands baghave.

,Vi samarbejder med anerkendte lokale producenter som
Krenkerup Bryggeri, Frederiksdal Kirsebervin og det
okologiske landbrug Knuthenlund. I gourmetmenuen kan
du smage de forskellige lokale produkter, som er af hojeste
kvalitet,” siger Naomi Fouché.

Ud over smagen er madens visuelle fremtoning en attrak-
tion i sig selv, og kekkenchefen gor meget ud af’ at praesen-
tere retterne pa en spendende og kreativ made, der styrker
smagsudtrykket og skaber et kulinarisk helhedsindtryk.

Sammen med gourmetretterne serveres ogsa en vinmenu,
som er noje udvalgt til de enkelte retter. Her er bade klas-
siske vine, men ogsa plads til spendende og overraskende
kombinationer.

,Ikke alle vine er en Bandholm vin. Alle vores vine er ngje
udvalgt, og vi har selv valgt dem hos forskellige vingarde
og forhandlere. Nogle er meget specielle og sjaeldne, mens
andre har et prisskilt, der er til serlige anledninger. P4
Bandholm Hotel stér vi klar til at hjeelpe med den helt rig-

tige vin,” forklarer Naomi Fouché.
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Vinfirmaet 2010 Vin & Velsmag er rykket 1 nye lokaler
med mere plads, italiensk charme og vintonder 1 hjornerne

ar du treeder ind i butikken pa C.E Chri-
stiansens Vej i Maribo, er det nesten
som om, at solen allerede skinner lidt
mere. De rustikke vagge og rede mursten minder om
en italiensk vingéard, hvor solen bager ned, vinen flyder

i glassene og stemningen er hgj.

STIGENDE SALG

Vinfirmaet 2010 Vin & Velsmag er rykket ind i nye lokaler
pé hele 400 kvadratmeter fyldt med delikatesser, 500 for-
skellige slags vine og over 100 forskellige slags spiritus. De
har tidligere haft adresse pa Kidnakken i Maribo, men et

stigende salg kraevede storre lagerkapacitet.

»,Med butikken onsker vi at skabe et nyt fyrtarn pa Lolland,
som kunderne gerne vil kere efter. Det vi ikke har i bu-

tikken, har vi helt sikkert pa lageret, hvor vi har omkring
90.000 flasker,” forklarer Ebbe Frahm, ejer af 2010 Vin &
Velsmag og tilfojer: ,Vi har ogsd udvidet vores spiritus-
salg, ligesom vi har et stort udvalg i ol fra lokale brygge-
rier og udlandet.”

RO OG FRED

Konceptet for den nye butik er et abent hus, hvor kunderne
far lyst til at smage pa de forskellige vine. Samtidig star
personalet klar med hjaelpe til at finde den helt rigtige vin
til bade den store og lille pengepung.

,Prisen pa vin starter ved 6 flasker for 200 kr., men du
kan ogsé kebe en enkelt flaske til 6500 kr. Det er vigtigt,
at kunden finder den rigtige vin, og her er fred, ro og
plads til, at de kan ga pa opdagelse i vores store sortiment.
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»Med butikken onsker vi at skabe et nyt fyrtarn pa Lolland, som
kunderne gerne vil kore efter. Det vi ikke har 1 butikken, har vt
helt sikkert pa lageret, hvor vt har omkring 90.000 flasker®

Vi radgiver bade kunderne, som forbereder en stor fest,
dem som skal give en gave — og dem som ensker en god vin
til weekenden,” siger Ebbe Frahm.

Butikken leverer vin til bade hoteller, restauranter og
private selskaber. Bandholm Holm er et af de hoteller pa
Lolland, hvor 2010 Vin & Velsmag leverer vin og delika-

tesser. Her saetter de en @re 1 at supplere maden i restau-
ranten med velvalgte vine til de forskellige menuer.

,Vi har et rigtig godt samarbejde med Bandholm Hotel,
hvor vi leverer vine til deres indbydende restaurant. Det er
altid vigtigt, at vinen er velvalgt, s den passer til maden,
og her er vii taet kontakt med hotellet, sa gaesterne far den
perfekte oplevelse,” forklarer Ebbe Frahm.



Pi Frederiksdal Gods producerer de kirsebervin,
som fortryller og fascinerer smagslogene

olen titter frem bag skyerne, og striler-
ne rammer de skummende bolgetoppe pa
Langelandsbzltet, mens kirsebzerrene han-
ger i store klaser pa traeerne. Pa Frederiksdal Gods pa Lol-
land skinner solen lidt mere end andre steder 1 Danmark,
og det milde klima er helt perfekt for hosten af Stevns-

kirsebeer.

,Den milde vinter og tidlige sommer giver os en lang
vaekstseson, som resulterer i en stor smag og kompleksitet
i kirsebaerrene. Vi udnytter kirsebaerrets heje indhold af
sukker, syre og antioxidanter, og vi lader baerrene vildgaere
et par dogn efter hosten for at fa maksimal kompleksitet,”
forteeller Harald Krabbe, godsejer pa Frederiksdal Gods
og tilfojer: ,Herefter lader vi vinene udvikle sig forskelligt.
Vi benytter metoder fra arhundreders vinproduktion, men

vi mikser ogsa forskellige vintraditioner og gar nye veje,

da kirsebaerrene er meget forskellige fra vindruer, som bli-

ver brugt til vin.“

Sammen med kokken Jan Friis-Mikkelsen og journalisten
Morten Brink Iwersen tog Harald Krabbe i 2006 en af-
gorende beslutning. Han havde tidligere solgt Stevnskir-
sebzrrene til juiceindustrien, men de tre herrer enskede at
producere kirsebaervin pa Frederiksdal og skabe arbejds-
pladser pa godset. Siden er der sket meget, og i dag har
bade danskerne og udlandet faet smag for den nyfortolkede
kirsebzervin fra det vestlige Lolland.

, Vi har udviklet helt nye metoder for fremstilling af vin pa
kirsebaer, som mange vinanmeldere har betegnet som et gen-
nembrud for dansk vinproduktion. Vi har selv kontrol over

plantagerne, hvor vi arbejder mélrettet pa at optimere frugt-
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JFrederiksdal Kirsebervin er en
nyfortolket kollega til portvin og de
sydfranske dessertvine, men alle, der
smager den, er enige om, at vinene

fra Frederiksdal er noget helt sceerligt,
som tkke kan sammenlignes®

kvaliteten, og samtidig har vi ingen transporttid fra plan-
tagerne til vineriet pa Frederiksdal,” forklarer Harald Krabbe.

Frederiksdal Gods har i dag hele 44 hektar med Stevns-
kirsebzer, som far rigeligt med sol, frisk luft og naering fra
den lollandske natur. Ifolge godsejeren bliver kirsebzervi-
nen ofte sammenlignet med Banyuls, mens andre synes,
den minder om portvin.

,Frederiksdal Kirsebaervin er en nyfortolket kollega til
portvin og de sydfranske dessertvine, men alle, der smager
den, er enige om, at vinene fra Frederiksdal er noget helt
seerligt, som ikke kan sammenlignes,” siger Harald Krabbe
og fortsatter: ,Vores vine er perfekte til bade det sode og
salte kokken, og de er specielt fantastiske til chokolade,

risalamande og ost.”



GOLFBANER
OG GREENFEE

GOLFBANERNE PA
LOLLAND-FALSTER

MARIBO SO GOLFKLUB

Maribo So Golfklub ligger kun otte kilometer fra Band-
holm Hotel. Her er der to gange 9 huller i en slojfe, som er
passet ind i et let kuperet terran med store og smé soer.
Goltbanen ligger taet pa Maribo, hvor du kan besoge byens
domkirke eller ga en tur i de hyggelige gader.

HALSTED KLOSTER GOLFKLUB

Halsted Kloster Goltklub ligger lidt uden for Nakskov. Ba-
nen har 18 huller, og den ligger taet pa Halsted Kloster,
hvor de forste 9 huller er omkring Halsted A med skov-
arealer og vandhazarder. Golfklubben har klubhus i et
gammelt skovleberhus med udsigt over putting-greenen
og de forste huller pa banen.
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FALSTER GOLFKLUB

Falster Golfklub ligger ved Virket og er en 18 hullers bane.
Golfbanen er mere end 40 ar gammel og ligger tet ved
bogeskov, sger og moser. Her far du virkelig naturen ind
under huden, og du bliver udfordret med teet skov og smuk
beplantning.

GOLFKLUBBEN STORSTROMMEN

Golfbanen ligger i udkanten af Nykeobing F. og er en 18
hullers bane. Den blev etableret i 1993 og er bade udfor-
drende og spandende, trods sin unge alder. Golfbanen er
omkranset af skove og seer, og mange steder kraeves der
praecise drives for at placere bolden.

MARIELYST GOLF KLUB

Marielyst Golf Klub ligger pa Syd-Falster med det char-
merende sommerhusomrade, stranden og havet rundt om
hjernet. Der er tale om en 18 hullers bane med en blanding
af skovhuller og &bne fairways, hvor kanaler og seger er
naturlige forhindringer.



Bandholm Hotel ligger 1 et smorhul tet pda de smukke golfbaner
pad Lolland-Falster. Her kan du overnatte, spise lekkert mad og
slappe af pa hotellet om aftenen, mens du nyder naturen og roen

pa de velplejede golfbaner om dagen

Hotellet har lavet en aftale med fem golfklubber, hvor Falster er der mange forskellige goltbaner for bade ovede
du kan bestille en golfpakke med overnatning, middag, og nybegyndere, og alle fem baner ligger indenfor en
morgenbuffet og en eller to dage pa golfbanen. Pa Lolland- radius af omkring 40 kilometer fra Bandholm Hotel.

UDRJLDENGRONNE

Ditlkan planilegge dit besog 1 naturen med appen Naturlandet
Lolland=Falster, ndr du besoger Bandholm Hotel.

renne skove, vandleb, sméa bakke, dyreliv, hav, Hvis du onsker en tur lidt leengere vaek fra hotellet, kan du
marker og enge sd langt ojet rakker. Med appen besoge Naturpark Maribosgerne, hvor der er forskellige
Naturlandet Lolland-Falster kan du hjemmefra turforslag i appen.

nemt og hurtigt planleegge en gatur omkring Bandholm

Hotel eller et besog til en af Lolland-Falsters smukke ,I Naturpark Maribosgerne kan du for eksempel sejle en

naturparker. tur med Anemonen, ga en tur ved Maribo Senderso eller

opleve dyrelivet ved Rogbelle Sg,” slutter Bo Rasmussen. *
,Naturlandet Lolland-Falster guider dig ved hjelp af
en GPS gennem de forskellige ruter pa det naturskenne
Lolland-Falster. Undervejs far du sma historier, billeder
og film pa appen. Der er bade korte og lange ruter, hvor

du kan ga, cykle og kere i bil,“ forklarer Bo Rasmussen, NATURLANDET
projektleder pa Naturlandet Lolland-Falster, som Lolland é g‘ // ( ; é Q

Kommune star bag.

TZAT PA NATUREN

Omkring Bandholm Hotel er der mange smé og store ru- S ien Yt SRRialster qEggi

ter, hvor du kan fa frisk luft pa overste etage og nyde den g= kit gagcs st St iR,

smulkke natur. Appen findes pa dansk, tysk og engelsk

Der er bade vandreruter samt ruter
,Ved Bandholm Hotel kan du ga en tur i Merret Skov, som o R RS ter. S e -4

tilhorer Knuthenborg Gods, hvor levtraerne er domine- overblik over, hvor du kan sejle i kano, kajak

og windsurfe pa Lolland-Falster.

rende. I den midterste del af skoven finder du ogsa mange
oltidsheje,” forklarer Bo Rasmussen.
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ILDE DYR

I Knuthenborg Safaripark kan geesterne mode vilde dyr, hurtige

rutsjebaner og spise store burgere mellem alle oplevelserne

nuthenborg Safaripark ligger tet pa Band-

holm Hotel. 1 safariparken kan du mede

vilde dyr fra bade Sydamerika, Australien,
Afrika, Europa, Asien og Nordamerika. Her korer du rundt
i parken og ser giraffer, strudse, ulve, emuer, nasehorn,
tigere og lover. Samtidig kan born og barnlige sjzle hygge
sig pa legepladsen og i vandlandet med Europas stejleste
vandrutsjebane.

FART OG MATTE MAVER

, Vi er Nordeuropas storste safaripark med 250.000 gaester
om aret. Vi tilbyder gasterne en unik dyreoplevelse og
Limpopoland, hvor bernene kan boltre sig i vandlandet og
pé naturlegepladsen,” fortaeller Christoffer Knuth, ejer og
direktor i Knuthenborg Safaripark og tilfojer:

,I vores Limpopoland kan du blandt andet prove rutsje-
banen Kampala Ekspress, og nar du bliver sulten, kan du
spise store, laekre burgere i vores madkoncept.

NYE G/ESTER PA SAFARI

Knuthenborg Safaripark tilbyder ogsé safariskole, firma-
events og overnatning med dyrene, og de har i de seneste
ar oplevet en stor udvikling i besogstallene. I 2016 havde
parken det hgjeste besogstal siden 2008, hvor finanskrisen
satte sit kedelige aftryk pé turismen i Region Sjeelland.

Hos safariparken er de begejstrede for, at Bandholm Hotel
er kéret til Danmark bedste hotel i 2017, da det tiltraekker
nye mennesker til Lolland-Falster.

»Det betyder meget for parken, da mange af vores geester
overnatter pa Bandholm Hotel i forbindelse med et besog
i Knuthenborg Safaripark. Hotellet og byen med strand-
en og havnen i Bandholm lofter hele omradet,” slutter
Christoffer Knuth. *

0 A
KNUTHENBORG
SAFARIPARK

Vilde, eksotiske dyr og Limpopoland med

blandt andet naturlegeplads og vandland
Safariskole for born i 2.- 6. klasse
Firmaevents med ulvemiddag
Overnatning med dyrene




Bandholm Hotel har faet et nyt og eksklusivt konferencecenter

et emmer af nostalgi, nar du trader ind

i Bandholm Hotels hyggelige og velindrettede

konferencecenter. Den smukke, gule ejendom
ligger kun en kort gatur fra hotellet, og den er indrettet i
samme stil som Bandholm Hotel. Her er syv charmerende
medelokaler i de historiske bygninger, hvor Knuthenborg
Gods tidligere har haft godskontor.

, Vi er meget glade for vores nye konferencecenter, som er
et supplement til de store modelokaler pa hotellet. Der er

syv spandende lokaler i forskellige storrelser fra de min-
dre grupperum rum til ét storre modelokale, hvor der kan
atholdes konferencer og private selskaber,” siger Joseph

Kristiansen.

Det nye konferencecenter pa Bandholm Hotel har
moderne AV-udstyr, eget kokken og der er mulighed for at
holde aktive pauser med et slag bordfodbold og pool med
kollegerne.
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O])Zad';iz:n Teslagmens du slapper-af pa Bandholm Hotel

4 Bandholm Hotel kan du fa strem til din

Tesla, mens du deltager i en konference eller

holder ferie p hotellet. ,Bandholm Hotel har
indgéet et samarbejde med Tesla, hvor hotellet er en del af
vores Destinations Charging. Det betyder, at du kan oplade
din Tesla, mens du spiser frokost eller overnatter pa ho-
tellet,” fortaeller Maria Lantz, Communications Manager
hos Tesla.

I alle Teslas elbiler er der et smart navigationssystem, som
automatisk viser bilens rekkevidde og det neermeste sted,
hvor du kan lade din Tesla op. Nar Tesla-¢jerne er pa Lol-
land, vil bilens navigationsskaerm indikere, at de er tet pa
Bandholm Hotel, som er lokation for Teslas Destinations

Charging.

,Bandholm Hotel ligger geografisk et rigtigt godt sted, da
der er mange tyskere, svenskere og nordmeend, som kerer
forbi Lolland, nar de er pa tur gennem Europa,” forklarer
Maria Lantz.

Allan Feldt er en af dem, som ofte korer fra Kebenhavn til
Lolland-Falster i sin Tesla. Han er begejstret for, at han nu
kan oplade sin Tesla nemt og bekvemt p& Bandholm Hotel.

»Det er en virkelig positiv oplevelse, at vi ikke skal bekym-
re os om, hvor vi kan lade bilen op, inden vi kerer hjem.
Det sparer os for mange bekymringer, og det er et stort
plus, at vores Tesla lader op, mens vi overnatter pa ho-
tellet,” siger Allan Feldt, som er direktor i virksomheden
SEiMEI og stifter aft Aqua D’or.







DANMARRS BEDSTE

KARET SOM DANMARKS BEDSTE HOTEL I 2017
AF VERDENS STORSTE REJSESIDE, TRIPADVISOR

TRAVELERS'
CHOICE !
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tripadvisor-
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V1 er meget stolte over, at vores geester har karet os til
Danmarks bedste hotel. Glade gester er helt afgorende,
og vt arbejder hver dag hardt for at grve gesterne den
bedste oplevelse. Det luner med et skulderklap, og det
grver os mod pd fortsat at forbedre oplevelsen.”

Joseph Kristiansen, hoteldirektor
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