
31.12.19: RÉVEILLON 2020
   O Blue Note São Paulo irá tornar a virada para 2020 numa lembrança permanente 
pra você e os seus!

26.09.19: SCOTT HENDERSON

   O virtuoso guitarrista Scott Henderson traz para o palco do Blue Note São Paulo o show do 
seu novo álbum “People Mover”, considerado um dos projetos mais ambiciosos da sua carreira.
   “People Mover” demonstra a impressionante capacidade de Scott de combinar elementos de 
jazz, rock, funk e blues de uma maneira ainda mais autêntica. Um dos poucos músicos que con-
segue fundir a linguagem desses estilos. Prova é que, mesmo após 35 anos como líder de banda, 
Scott é um músico que toca, compõe e continua a crescer.
   Em uma entrevista recente, Scott a�rmou que sua música não é para puristas e agradeceu seus 
fãs pela mente aberta e por compartilhar o seu amor por muitos estilos diferentes de músicas.
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   Além de ter vista inesquecível para um dos maiores réveillons do país a partir de 
nossa varanda, com a Avenida Paulista praticamente em seu colo, contamos com uma 
experiência perfeita para sua virada de ano.
   A queima de fogos a partir do Conjunto Nacional, onde estamos instalados, será 
harmonizada com um cardápio impecável assinado pela nossa chef Daniela França e 
nosso mestre de bar Derivan de Souza.
   Vamos criar uma overdose única para seus olhos, sua boca e seus ouvidos: montamos 
uma banda especialmente para essa noite que trará um repertório dançante e contare-
mos também com o toque de Dj's animados para comandar a festa até o amanhecer, 
para você receber 2020 da melhor maneira possível e começar o ano como se deve.
   Garanta já o seu ingresso no site da TUDUS ou na nossa central de vendas (11) 
94545-1511

Alto Valle do Uco/ AR
Portillo Rosé - Malbec R $  9 2 ,0 0

Roussillon/ FR
Le Jaja de Jau Rosé - Syrah R $  1 2 6 ,0 0

Provence/ FR

Haedus Rosé - Grenache, 
Cinsault, Cabernet Sauvignon

R $  2 0 4 ,0 0

Carta de Vinhos
R O S É

Cachapoal Andes/ CH

R $  6 1 ,0 0

Alto Valle do Uco/AR
Portillo 375ml - Malbec R $  7 2 ,0 0

M E I A  T I N T O

M E I A  B R A N C O

Alto Valle do Uco/ AR
Portillo - Sauvignon Blanc R $  9 2 ,0 0

Cachapoal Andes/ CH

Los Boldos - Tradition 
Reserve - Chardonnay

R $  1 0 2 ,0 0

Bourgogne/ FR

Domaine de Rochebin 
Bourgogne - Chardonnay

R $  2 2 3 ,0 0

Pays dÓc IGP/FR

“Les Fleurs Sauvages”- Pays 
d’Oc IGP - Viognier

R $  1 5 7,0 0

B R A N C O S

Roussillon/ FR

Le Jaja de Jau - Sauvignon 
Blanc

R $  1 2 6 ,0 0

Friuli/ IT

Cantarutti Grave Doc - Pinot 
Grigio

R $  14 8 ,0 0

Douro/ PT

Planalto Reserva - Viosinho, 
Malvasia Fina, Gouveio, Arinto, 
Códega, Rabigato e Moscatel

R $  1 8 7,0 0

Penedês/ ES

Cava Perelada Brut Reserva - 
Macabeo, Xarel-lo, Parellada

R $  1 6 4 ,0 0

Penedês/ ES

R $  1 6 4 ,0 0

E S P U M A N T E S /  C H A M PAG N E

T I N T O S

   George Israel, o saxofonista do Kid 
Abelha está com seu novo show “O Baile 
do George”.
   O repertório foi escolhido para dar um 
tom alegre e dançante, misturando atuali-
dades, canções icônicas da música brasilei-
ra e clássicos do Pop Rock do anos 80 e 90 
aos seus já consagrados hits. Não faltam 
Kid Abelha, Cazuza, Tim Maia, Jorge 
Benjor, Paralamas, Barão Vermelho e 
muito mais.
   No show, George vive um momento espe-
cialíssimo: comemora quinze anos de sua 
carreira solo. Ele canta, toca violão e, 
claro, sax – sua marca registrada e é acom-
panhado da Super Banda formada por 
Kadu Menezes (bateria), Guilherme 
Schwab (guitarra) e Odeid (baixo)

15% de desconto 
na consumação ao 

pagar com o 
Cartão de Crédito 

Porto Seguro

Máscara de Fuego 375ml - 
Cabernet Sauvignon

Cachapoal Andes/ CH

Máscara de Fuego 375ml - 
Sauvignon Blanc

R $  6 1 ,0 0

Cava Perelada Brut Rosé - 
Trepat, Monastrell, Pinot Noir

Vêneto/ IT

R $  1 2 5 ,0 0Spumante Zardetto Private 
Cuvée Brut - Conegliano, Glera

Rio Grande do Sul/ BR
R $  1 1 7,0 0Don Abel - Brut

R $  1 . 1 5 0,0 0Champagne Moe Chandon 
Imperial Rosé

R $  8 70,0 0

R $  8 70,0 0

R $  1 . 2 2 0,0 0

Champagne Moe Chandon 
Imperial Brut

Champagne/ FR

R $  6 2 7,0 0Champagne Drappier Carte 
d’Ór N.V. - Pinot Noir, Chardonnay, 
Meunier

Champagne Veuve Clicquot 
Brut

Champagne Veuve Clicquot 
Rosé

Durbanville/ AF
Durbanville Hills - Pinotage R $  1 3 3 ,0 0

Alto Valle do Uco/ AR
Portillo - Malbec R $  9 2 ,0 0

Alto Valle do Uco/ AR
Salentein Reserve - Malbec R $  1 6 7,0 0

Mendoza/ AR
Trumpeter - Malbec, Syrah R $  1 0 8 ,0 0

Mendoza/ AR

Rutini - Cabernet Sauvignon - 
Malbec

R $  1 9 8 ,0 0

Alto Valle do Uco/ AR

Numina Gran Corte - Malbec,
Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, 
Cabernet Franc, Merlot

R $  2 8 8 ,0 0

    Para celebrar a Canção Brasileira 
em arranjos inéditos em duo, Guinga
apresenta um apanhado de suas com-
posições em seus mais de 50 anos de
carreira como “Di Menor”, “Sen-
horinha”, “Choro pro Zé”, “Chá de 
Panela”,
   “Par Constante” entre outras, e 
conta com a presença ilustre de seu 
amigo Teco Cardoso.

04.10.19: GUINGA CONVIDA TECO 
CARDOSO

18.10.19: BAILE DO GEORGE
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   O Blue Note Kids, projeto para as 
crianças e famílias, que acontece dois 
domingos por mês com almoço às 11h30 e a 
atração às 14h  Recebe no mês de outubro a 
atração “Canções Para Pequenos Ouvi-
dos”.
   O espetáculo apresenta uma dramaturgia 
que conduz o público a uma viagem musi-
cal. O maestro Sandoval (Sandro Fontes) 
toca violão e é quem comanda o show, ou 
pelo menos acha que comanda; o coração 
da orquestra é o baterista Brocolino (Alex-
andre Maldonado) que mantém o ritmo 
pulsante durante o tempo todo; a dupla 
feminina Nina Rosa (Monique Franco) e 
Guadalupe (Tereza Gontijo), responsáveis 
pela percussão e voz, é muito carismática e 
a que mais interage com a plateia; o 
palhaço DusCuais (Henrique Rímoli) toca 
diversos instrumentos como  trompete, 
banjo e sanfona.

20.10.19: CANÇÕES PARA PEQUENOS 
OUVIDOS

-MÚSICA-

Cachapoal/ CH
Tradition Reserve - Carménère R $  1 0 2 ,0 0

Cachapoal/ CH

Grand Reserve - Cabernet 
Sauvignon

R $  1 9 8 ,0 0

Maipo/ CH

Alba de Domus - Cabernet 
Sauvignon, Merlot, Cabernet 
Franc

R $  4 3 1 ,0 0

Maipo/ CH

Aquitania Reserva - Cabernet 
Sauvignon

R $  1 9 1 ,0 0

Rioja/ ES

Viña Alberdi reserva - 
Tempranillo

R $  3 9 7,0 0

Empordá/ ES

3 Finques - Garnatxa, Merlot, 
Samsó, Syrah, Ull de Lebre, 
Cabernet Sauvignon

R $  1 9 5 ,0 0

Bordeaux/ FR

Château de Puycarpin - 
Cabernet Sauvignon e Merlot

R $  1 9 5 ,0 0

Bourgogne/ FR

Domaine de Rochebin 
Bourgogne - Pinot Noir

R $  2 2 3 ,0 0

Sicília/ IT
Nicosia - Nero d’Avola R $  1 3 3 ,0 0

Toscana/IT

A Sirio - Sangiovese e Cabernet 
Sauvignon

R $  4 6 0,0 0

Toscana/ IT

“Tosca” Chianti Colli Senesi - 
Prugnolo Gentile (Sangiovese) e 
Canaiolo Nero

R $  1 9 5 ,0 0

Languedoc/ FR

‘Les Fruits Sauvages’ Pays 
d’Oc IGP - Pinot Noir

R $  1 5 7,0 0

Vale do Bekaa/ LB

Château Kefraya - Syrah, 
Cabernet Sauvignon e Mouvèdre

R $  4 1 6 ,0 0

Alantejo/ PT

Sossego Tinto - Aragonez, Syrah 
e Touriga Nacional

R $  1 2 7,0 0

Dão/ PT

Duque de Viseu Tinto - Touriga 
Nacional, Tinta Roriz, Alfrochei-
ro, Jaen

R $  1 6 8 ,0 0

Douro/ PT

Esteva - Tinta Roriz, Tinta 
Barroca, Touriga Franca

R $  1 14 ,0 0

Douro/ PT

Vinha Grande Tinto - 
Touriga Franca, Touriga 
Nacional, Tinta Roriz, Tinta Barroca

R $  2 1 6 ,0 0

Don Abel - Merlot R $  1 1 7,0 0
Rio Grande do Sul/ BR

Rio Grande do Sul/ BR

Don Abel Reserva - Chardon-
nay

R $  14 8 ,0 0

Ingressos com 
25% de desconto*  

ao pagar com o 
Cartão de Crédito 

Porto Seguro

*Limitado a 04 ingressos por CPF.

27.09.19: ARNALDO ANTUNES TRIO 
- SHOW RSTUVXZ

   O palco do Blue Note São Paulo 
tem a honra de receber esse novo 
show que conta com as ilustres 
presenças de  Arnaldo Antunes, 
Betão Aguiar e Curumin.
   Nesse show, Arnaldo Antunes 
expandirá o conceito do diálogo 
entre rock e samba, alternando 
no repertório, além das canções 
de seu álbum, resgates de rocks e 
sambas da sua carreira. A apre-
sentação ainda conta com 
canções tradicionais de outros 
autores traduzidas de um gênero 
para o outro além de novas relei-
turas de diversas músicas. Esse, 
certamente, será um show que 
trará ao público diversas sen-
sações e experiências, uma lem-
brança única para levar do nosso 
contexto cultural e musical.

Patrocínio:Media Partner:Cia aérea o�cial: Apoio:Patrocínio:Patrocínio:
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PARA COMEÇAR
Com blinis de sarraceno e creme azedo.
SALMÃO MARINADO R $  4 8 ,0 0

Com ervas e alho assado, acompanhada 
de molho de cognac.

FRITAS DA CASA R $  2 6 ,0 0

Base de pão de miga e pastas (Ervas, 
azeitonas pretas, ovos trufados).

CLUB SANDWICH R $  2 8 ,0 0

Crudo de carne clássico francês com 
especiarias e batatas fritas.

TARTARE CLÁSSICO R $  4 7,0 0

Lâminas de parma e bolinhas de melão.
PRESUNTO CRU E MELÃO R $  5 2 ,0 0

Mix de castanhas caramelizadas com 
especiarias.

NUTS COM ESPECIARIAS R $  1 8 ,0 0

De tomate assado com farofa de amên-
doas, acompanhada de pão miga.

SOPA FRIA R $  2 8 ,0 0

Azeitonas, tremoço e mini cebolas,  
temperados.

CONSERVA DA CASA R $  1 8 ,0 0

Salsão, maçã, nozes e folhas envoltos em molho 
de iogurte natural, acompanhada de maionese 
caseira de ervas fescas.

SALADA WALDORFF R $  3 8 ,0 0

Carne des�ada, empanada e molho de 
mostarda escura.

CROQUETE DE CARNE R $  2 8 ,0 0

Carne des�ada ou verdura, acompanha-
do de vinagrete.

PASTEL R $  3 0,0 0

Recheada com catupiry, levemente 
empanada em farinha de arroz - 
pornogra�camente crocante.

COXA CREME R $  3 6 ,0 0

Acompanhada de pães, compota de �gos 
e cebola caramelizada.

SELEÇÃO DE QUEIJOS R $  6 2 ,0 0

E N T RA DA S

P R A T O S

Criada pelo chefe italiano Caesar Cardini no 
México. Suculenta e crocante!
Opção com ou sem frango.

SALADA CAESAR R $  3 4 ,0 0

Camarões ao molho Golf.
COQUETEL DE CAMARÃO R $  5 2 ,0 0

Salteada na manteiga de salsa, alho, 
limão e pétalas de tomate acompanhada 
de pão.

RÃ A PROVENÇAL R $  4 8 ,0 0

Mignon ao molho madeira, acompanha-
do de arroz piamontese, ervilhas fescas e 
cogumelo paris. 

FILET A DIANA R $  5 8 ,0 0

De Mignon acompanhado de arroz e 
fritas.

STROGONOFF R $  5 6 ,0 0

Clássico ensopado francês, legumes 
salteados, bacon e alligot de batatas.

BOEUF BOURGUIGNON R $  6 1 ,0 0

Com limão fogo, legumes em cubinhos e 
arroz.

CANJA DE GALINHA R $  3 6 ,0 0

Cremoso, preparados com cogumelos 
porcini e queijo pecorino.

ARROZ DE FORNO R $  4 3 ,0 0

Bacalhau des�ado, batatas, pimentões, 
cebolas, ovos.

BRANDADE DE BACALHAU R $  6 3 ,0 0

MASSAS PREPARADAS 
NA CASA

Com tomate assado, azeitonas pretas, 
faro�nha de migas temperada e pimenta 
seca.

FETUCCINE R $  5 0,0 0

De pêra com fonduta de queijo azul.
RAVIOLONE R $  6 4 ,0 0

Fina massa preparada na casa de capeletti 
recheado de carne com caldo brodo

CAPELETTI IN BRODO R $  4 5 ,0 0

S O B R E M E SA S
Frutas vermelhas, suspiro, chantilly e 
calda.

PAVLOVA R $  2 2 ,0 0

Cremosa de chocolate belga.
TORTA BELGA R $  2 4 ,0 0

CREME DE PAPAYA COM 
CASSIS

R $  2 1 ,0 0

Molho de creme inglês, cardamomo e 
baunilha.

OVOS NEVADOS R $  2 4 ,0 0

Veri�car disponibilidade do dia.
FRUTAS DA ESTAÇÃO R $  1 8 ,0 0

Pão de miga, molho bechamel, presunto 
royale, ovos, queijo ementhal

CROC MADAME R $  4 0,0 0

SA N DU Í C H E S

Lula e camarões crocantes, vinagrete de 
maçã verde, plumas de siciliano e 
manjericão.

POBOY - NOVO R $  4 2 ,0 0

Rosbife caseiro gratinado com legumes 
assados e folhas verdes.

ROSBIFE TONATTO R $  4 0,0 0

Peito de frango marinado em ervas com 
toque de especiarias e guacamole com 
tomates assados e frescos.

FRANGO COM GUACA R $  4 0,0 0

W H I S K I E S  E S P E C I A I S  ( E S C O C Ê S )

Chivas 18 anos
Chivas Royal  Salute
J.W. Blue Label

R$  170,00

R$  155,00

R$  79,00 R$  980,00

R$ 2.100,00

R$ 1.900,00

Garrafa

VO D K A S  I M P O R TA DA S

Absolut
Stolichnaya R$  25,00

R$  25,00 R$  210,00

R$ 210,00

Garrafa

R U M

Bacardi  8 anos
Havana Club 3 anos R$  25,00

R$  70,00 R$  590,00

R$ 170,00

Garrafa

T E Q U I L A S

El Jimador Blanca
El Jimador Reposada
Herradura Plata
Herradura Reposada
Patron Reposada (100% 
Agave)

R$  65,00

R$  31,00
R$  27,00

R$ 310,00
R$ 310,00

R$  31,00
R$  41,00

R$ 390,00
R$ 410,00
R$ 820,00

Garrafa

C AC H A Ç A S  E S P E C I A I S

O uro
Engenho Cantareira

Prata R$  18,00

R$  21,00 R$  160,00

R$ 110,00

Garrafa

W H I S K I E S  1 2  A N O S  ( E S C O C Ê S )

Chivas Regal R$  37,00 R$  380,00

J.W, Black Label R$  37,00 R$  380,00

Garrafa

W H I S K I E S  A M E R I C A N O S

Jack Daniel’s  Old 
Number 7

R$  31,00 R$  370,00

Jack Honey R$  31,00 R$  370,00

Garrafa

W H I S K I E S  S T A N D A R D S

Jack Fire
Gentleman Jack
Jack Single  Barrel
Woodford Reserve

R$  31,00

R$  38,00

R$  40,00

R$  38,00

R$  370,00

R$  530,00

R$  630,00

R$  510,00

J.W. Red Label R$  25,00 R$  270,00

Garrafa

V O D K A S  P R E M I U M

Belvedere R$  42,00 R$  320,00
Garrafa

S A K Ê

Gekkeikan R$  30,00 R$  220,00
Garrafa

G I N  I M P O R TA D O

Beefeater
Bombay
Hendricks

R$  32,00

R$  75,00

R$  29,00 R$  220,00

R$ 320,00

R$ 560,00
Tanqueray R$  38,00 R$ 390,00

Garrafa

APERITIVOS E OUTRAS BEBIDAS

Fernet  Branca
Campari R$  21,00

R$  36,00 R$  410,00

R$ 100,00

Garrafa

C O G N A G

Remy Martin X.O. R$  280,00 R$  3.500,00
Remy Martin V.S.O.P. R$  55,00 R$  700,00

Garrafa

P O R T O  -  J E R E Z

Sandeman Ruby -  Porto/P T

Tio Pepe
R$  45,00

R$  45,00

R$ 370,00

R$ 470,00

Garrafa

L I C O R E S  I M P O R TA D O S

Licor 43
Baileys
Amarula

R$  45,00

R$  34,00

R$  45,00 R$  410,00

R$ 410,00

R$ 270,00

Garrafa

Á G U A S  M I N E R A I S

Água da Casa -  com gás R$  7,00

Água da Casa -  sem gás R$  6,00

S U C O S  E  S O F T S

Suco de Cramberr y R$  20,00

Suco de Tomate natural R$  15,00

Suco de Laranja natural R$  15,00

Água de Côco R$  15,00

Chá Lipton Pêssego R$  10,00

Chá Lipton Limão R$  10,00

Guaraná Antartica Lata R$  8,00

Pepsi  Lata R$  8,00

Soda Antartica Lata R$  8,00

Tônica Lata R$  8,00

Energético R$  25,00

Nacional
Stella Atrois LN
Budweiser LN
Bohemia LN

Importada
Corona LN

C E RV E JA S

R$  15,00
R$  13,00
R$  12,00

R$  16,00

Gin, Vermouth Dry e azeitona
DRY MARTINI   ............... R $  4 1 ,0 0

Jack Daniel’s, Vermouth e angostura
MANHATTAN   ................ R $  4 1 ,0 0

Gin, Vermouth Italiano e Campari
NEGRONI  ....................... R $  3 8 ,0 0

Vodka, Cramberry, Cointreau e Suco de Limão
COSMOPOLITAN   ............ R $  3 0,0 0

Aperol, Espumante e água com gás
SPRITZ   ......................... R $  3 4 ,0 0

Vodka, amora, morango e framboesa
CHARM   ......................... R $  3 4 ,0 0

Sakê, abacaxi, uvas, lichia e gengibre
VÊNUS   ......................... R $  3 0,0 0

Gin, Maraschino, suco de limão, xarope 
violet, cereja

AVIATION  ...................... R $  3 8 ,0 0

Woodford reserve, suco de limão, açúcar e 
espuma de gengibre

WOODFORD MULE ........... R $  3 8 ,0 0

C o k t a i l s  &  L o n g  D r i n k s

Gentleman Jack, albumina, xarope de 
açúcar, suco de limão, �ot de vinho tinto

NEW YORK SOUR  ........... R $  3 4 ,0 0

Vodka, suco de limão, açúcar e espuma de gengibre
MOSCOW MULE  .............. R $  3 3 ,0 0

Vermuth craft, cachaça envelhecida em 
carvalho Americano e bitter de chocolate

RABO DE GALO  .............. R $  3 3 ,0 0

Vodka, Curaçau Fino e purê de lichia
LICHEE MARTINI  ........... R $  3 3 ,0 0

Jack Daniel’s e  refrigerante a base de Cola
JACK COLA  ................... R $  3 2 ,0 0

Jack Honey, club soda, limão
JACK HONEY LEMONADE . R $  3 8 ,0 0

G & T HENDRICKS  .......... R $  6 5 ,0 0

Gin, alecrim, limão siciliano, aniz estrelado e tônica
SPICY GIN  ..................... R $  3 3 ,0 0

Frutas frescas, vinho branco, Curaçau Fino e Soda
PONCHE  ........................ R $  3 3 ,0 0

Cachaça, morango, abacaxi e maracujá
GENIPABÚ  ..................... R $  3 3 ,0 0

Cachaça, limão e açúcar
CAIPIRINHA CLÁSSICA  ... R $  2 9,0 0

Vodka e limão
CAIPIROSCA  .................. R $  3 3 ,0 0

Vodka, suco de tomate e temperos
BLOODY MARY  ............... R $  3 3 ,0 0

El Jimador, Cointreau, suco de limão e 
sal

MARGARITA  .................. R $  3 8 ,0 0

Rum Havana, hortelã, açúcar, água c/ gás
MOJITO  ......................... R $  3 3 ,0 0

Cognac, Whiskey, Vermuth Rosso, 
Benedictine e Peychaud’s bitter

VIEUX CARRÉ  ................ R $  4 2 ,0 0

cognac, Absinto, açúcar e Peychaud’s bitter
SAZERAC  ....................... R $  3 8 ,0 0

Gin, albumina, suco de limão, xarope de 
açúcar e Soda

ROYAL FIZZ  ................... R $  3 3 ,0 0

Jack Daniel’s, Vermuth Rosso e Campari
BOULEVARDIEUR  ........... R $  4 1 ,0 0

Vodka, suco de limão, Wassabi, lichia e 
licor de curaçau

WASSABI MARTINI  ......... R $  3 3 ,0 0

Gin, bitter hibisco, chá frutas vermelhas, 
tônica, Zimbro e laranja bahia

G & T BLUE NOTE  ........... R $  3 5 ,0 0

Gin, tônica, pepino, limão siciliano e Zimbro
G & T CLASSIC  ............... R $  3 3 ,0 0

Gin Hendricks, tônica, pepino, limão 
siciliano e Zimbro

15% de desconto 
na consumação ao 

pagar com o 
Cartão de Crédito 

Porto Seguro

Vodka, polpa de maçã, Kally de maçã 
verde e Curaçau

APPLE MARTINI  ............. R $  3 3 ,0 0

Vodka, Gin, Vermouth Lillet, limão
CASSINO ROYALE ........... R $  3 8 ,0 0


