
 

 

 

 

Antipasti 
 

 

Affettati Misti con Crostini Toscani   

Insalatina di  Carciofi Freschi con Rucola e Scaglie di Parmigiano   

Insalatina di Zucchine con Rucola,Parmigiano,Pinoli e Olio al Tartufo Bianco   

Crostini Misti della Casa (pat e ’  d i  o l iv e ,  f ungh i  p or c in i* ,  pomod oro  e  p at e ’  d i  f egat in i  d i  p o l l o )   

Prosciutto Crudo di Parma con Crostini T oscani  

Prosciutto Crudo di Parma con Scaglie di Parmigiano e Aceto Balsamico   

Prosciutto Crudo di Parma con Crostino al Gorgonzola e Carciofi   

Prosciutto Crudo di Parma con Mozzarella di Bufala   

Caprese di Mozzarella di Bufala con Pomodori   

Pecorino di Seggiano con Mele e Miele del Casentino   

Assortimento di Formaggi con Miele del Casentino   

Burratina delle Murge con Rucola, Pomodori Datterini e Pane Tostato   

Carpaccino di Manzo* con Rucola, Scaglie di Parmigiano e Tartufo Fresco   

 

Primi Piatti 
Pasta Fresca Fatta in Casa 

 

 

Pappa al Pomodoro   

Classica Ribollita alla Fiorentina   

Cappellacci Freschi Fatti in Casa di Ricotta e Spinaci  al Burro e Salvia   

Cappellacci Freschi Fatti in Casa di Ricotta e Spinaci  al Ragù  

Cappellacci Freschi Fatti in Casa di Ricotta e Spinaci con Tartufo Fresco   

Spaghetti al Pomodoro e Basilico  o al Ragu’ Toscano   

Spaghetti alla Carrettiera   

Pappardelle  Fresche al Ragù di Cinghiale* Nostrale delle Colline Fiorentine   

La Lasagnetta di “Nonna Isabella“   

Gnocchetti di Patate al Ragu’ Toscano o al Gorgonzola   

Spaghetti alla Bottarga di Muggine    

Spaghetti ai Frutti di Mare  con Calamaretti Freschi   

Taglierini Freschi Fatti in Casa al Tartufo Fresco   

 
 

 

  



 

                                                                          Dolci 
                    Dolci della Casa al Carrello, rigorosamente fatti in casa                              
                                                                           
         Apertura cucina dalle 19.00 alle 22.00-Orario chiusura ristorante ore 24.00  

Secondi di Carne 

Costoline d’Agnello alla Griglia con Rucola e Pomodori Datterini   

Classica Trippa alla Fiorentina con Parmigiano Reggiano 24 mesi   

Fritto di Filettini di Pollo con Fritto di Verdure  

Cinghiale alla Maremmana con Polenta Fritta e Puree’ di Patate   

Ossobuco di Vitella alla Fiorentina con Pure’ e Fagioli all’Uccelletto   

Lombatina di Vitella alla Griglia con Bietolina e Patate Arrosto   

Filetto di Manzo alla Griglia con Patate Arrosto  

Filetto di Manzo all’ Alpina con Cappella di Fungo Porcino *   

Filetto di Manzo al Pepe Verde con Pure’ di Patate   

Filetto di Manzo al Tartufo con Pure’ di Patate   

Tagliata di Filetto di Bistecca con Carciofi Freschi , Rucola e Patate Arrosto   

Classica Bistecca alla Fiorentina per una persona   

Classica Bistecca alla Fiorentina per due persone (cottura solo al sangue)   

Classica Bistecca alla Fiorentina per tre  persone (cottura solo al sangue)   

 

Secondi di Pesce  

Spigola Fresca alla Griglia con Salsa Tartara   

Gamberoni* al Curry con Riso Pilaf   

Fritto di Calamaretti Freschi e Gamberi*   

Spiedino di Gamberoni* alla Griglia   
 

Contorni  

Asparagi Freschi all’ Olio di Frantoio   

Patate Arrosto o Patatine Fritte Fresche   

Insalatina Mista   

Fagioli Cannellini all’ Olio di Frantoio o all’ Uccelletto   

Pure’ di Patate con Tartufo Fresco   

Bietolina Saltata Aglio e Olio o all’ Agro   

Fritto di Carciofi Freschi   

Fritto di Verdurine Miste – Cavolfiori, Melanzane e Zucchine   

Cappelle di Funghi Porcini* alla Gratella  


