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endfilo?
Venha ao
Algarve

Passaram cinco anos desde a primeira
edicao do“Guia de Vinhos do Algarve’,
que ja entdo punha a descoberto a
enorme variedade de estilos, castas
e perfis dos néctares algarvios. Se
na altura o numero de produtores
rondava os 16, hoje contabilizam-
-se pelo menos 24, para satisfacao
dos apreciadores que assim podem
dar novo uso ao paladar provando
outros vinhos, de igual pureza e
qualidade assumida.

Ontem como hoje, o terroir algarvio tem
dado origem a tintos, brancos, rosés e
licorosos que facilmente justificariam
a posicao daqueles que consideram o
vinho um tema “pecaminoso”: € que o
infinito prazer de os consumir roga
a transgressao moral. A subtileza do
aroma, paladar e da textura que existe
em cada gota de vinho algarvio levaria
Baco ou Dionisio a perdicao (e fazen-
do-o0 aos deuses, conseguiremos nés
imaginar o seu efeito nos homens?).

Temos entdo rétulos extraordindrios e
ja premiados, ainda que pouco conhe-
cidos para muitos. Precisamente por

‘A subtileza do aroma, paladar e da textura que
existe em cada gota de vinho algarvio levaria
Baco ou Dionisio a perdicdo (e fazendo-o aos
deuses, conseguiremos nds imaginar o seu
efeito nos homens?).

iSso, e para registarmos o gigantesco salto que a
viticultura algarvia deu nos ultimos anos, reedita-
mos esta publicacdo para levarmos a todos o que
por aqui produzimos. E esperamos com o gesto
a contrapartida turistica de aliciarmos mais visi-
tantes para a regido, atraidos também pela nossa
histdria, cultura e gastronomia. Esperamo-lo a si.

Abra este guia e saiba mais sobre cada vinho para
poder escolhé-lo consoante a ocasido. Quando
o tempo esfriar, saberd bem um tinto cheio para
aquecer a alma entre amigos ou familia no Algarve.
Com o calor no pico, nada melhor que um branco
ourosado fresco aacompanhar um prato de peixe.
E ndo se esqueca do licoroso antes (ou depois) da
refeicdo: bom no palato e tradicional na eleicéo.

Perceberd no fim que existe sempre um néctar a
sua medida e que a resolucéo vinica para o futuro
é incluir outras denominacdes de origem nos
seus habitos. Afinal o Portugal vinhateiro também
é Algarve - venha até c4, delicie-se com 0s nossos
vinhos e depois diga-nos se n&o temos razao. ...

Desidério Silva

| Presidente da Regido de Turismo do Algarve






| Os Vinhos do Algarve |

A Regiao
Vitivinicola
do Algarve

A Regido Demarcada do Algarve foi criada em
1980 e esta localizada no extremo Sul de Portu-
gal, coincidindo geograficamente com o distri-
to de Faro. Toda a sua éarea corresponde a zona
produtora de “Vinho Regional Algarve”e Vinho
Licoroso de Indicacdo Geogréfica “Algarve”
Na zona litoral, marginando a costa Atlantica/
Mediterranea, localizam-se as quatro regides
produtoras de vinhos de “Denominacdo de Ori-
gem Protegida”: DOP Lagos, DOP Lagoa, DOP
Portimao e DOP Tavira.

A CVA - Comisséo Vitivinicola do Algarve, como
organismo de certificacdo acreditado pelo IPAC
— Instituto Portugués da Certificacdo, é entao
quem controla e certifica os produtos vinicos
criados na regido, assegurando a qualidade dos
vinhos introduzidos no mercado e garantindo
a sua genuinidade e rastreabilidade. Tem ainda
responsabilidades na defesa e promocéo das
suas denominagdes.

A regido do Algarve, enquanto destino turis-
tico de referéncia internacional, deverd pro-
mover a Gastronomia e os Vinhos como uma
importante oferta turfstica complementar, no-
meadamente através das visitas as quintas e
adegas, potenciadas por uma“Rota dos Vinhos”
que estd ainda a ser implementada com o en-
volvimento de todas as forcas da regido: autar-
quias, turismo, cultura, agricultura e ambiente.
Neste sentido, e com o apoio da Regido do Tu-
rismo do Algarve, estamos a desenvolver um
plano de comunicacdo que visa a divulgacao
dos vinhos, adegas e quintas e ainda a criagdo
do site oficial da “Rota dos Vinhos do Algarve’,

"As nomeagbes e prémios atribuidos aos vinhos
algarvios sGo a prova do reconhecimento do
trabalho realizado pelos viticultores e produtores.”

facilitando aos turistas e ao publico em geral o
acesso a estes espagos.

As nomeagoes e os prémios atribuidos aos vi-
nhos algarvios sdo a prova do reconhecimento
do trabalho realizado pelos viticultores e pro-
dutores, que vai desde a implantacao de novas
vinhas recorrendo as melhores técnicas e cas-
tas, passando pela instalacdo de adegas que
obedecem as mais exigentes regras, até aos
servicos dos mais reputados endlogos. Todo
este processo culmina na obtencdo dos me-
lhores vinhos, cuja qualidade é unanimemente
aplaudida.

Para finalizar, salientamos o amplo contributo
que a Regido de Turismo do Algarve tem dado
a promogdo dos vinhos algarvios, nomeada-
mente pela publicacdo do presente “Guia de
Vinhos" Consideramos que esta publicagcao é
de grande utilidade para as adegas, quintas e
vinhos e que com certeza impulsionara a oferta
turistica, o enoturismo e o patrimonio cultural e
gastronémico da nossa regido.

Carlos Gracias

| Presidente da Comisséo Vitivinicola do Algarve
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| Guia de Vinhos do Algarve |

As notas introdutdrias servem para enquadrar
a obra, podendo fazé-lo através de uma histdria.
E embora a vinha e o vinho do Algarve tenham
a sua historia, dela se falard, ainda que sucinta-
mente, noutras paginas deste guia que o leitor
tem nas maos.

O que propomos é tecer algumas considera-
¢des sobre os vinhos que hoje se produzem
no Algarve. Mas antes importa saudar de forma
muito especial o Presidente Desidério Silva, o
Vice-presidente Jodo Fernandes e os restantes
membros da Comissao Executiva da Regido de
Turismo do Algarve que, atentos a importancia
do produto complementar Gastronomia e
Vinhos na estratégia de desenvolvimento do
Algarve, tal como definido no Plano Estratégico
Nacional do Turismo (PENT), decide reeditar
este guia, revisto e atualizado.

Uma palavra de apreco também aos respon-
saveis da Unica — Adega Cooperativa do Algarve
e aos produtores dos vinhos de quinta, sem 0s
quais — através do seu labor, da sua dedicacao
e competéncia — ndo terfamos a qualidade
que os vinhos do Algarve hoje apresentam.

A regiéo vinhateira do Algarve esta no inicio da
maioridade, pelo que as condicées de plantio
e de cuidados com as vinhas sao semelhantes
as mais modernas utilizadas no restante
mundo vinhateiro. Da mesma maneira, a
quase totalidade das adegas algarvias estd

Nota
Introdutodria

equipada com as solugdes tecnoldgicas mais
avancadas para a produgao de vinho.
Conjuntamente com as castas regionais, a in-
troducdo de novas castas certificadas trouxe
mais-valias para os vinhos, acrescentando valor
a restante cadeia: bons solos, bom clima e bom
meio envolvente. Sustentadamente, tanto o
numero de produtores como a qualidade do
vinho produzido tém vindo a crescer. Desde o
lancamento da ultima edi¢do do“Guia de Vinhos
do Algarve’, a oferta existente aumentou.

Dos vinhos do Algarve, a maioria apresenta
uma qualidade acima da média, colocando-os
ao nivel dos melhores produzidos noutras
regides vitivinicolas. Nao duvidamos que o
futuro dos vinhos algarvios é promissor, no
que respeita sobretudo a qualidade, razao
pela qual muitos produtores se dedicam a
exportacdo dos seus vinhos.

Com esta edicao, os endfilos, hoteleiros, em-
presarios, apreciadores e publico em geral
passam a ter ao seu dispor um meio para (re)-
descobrir e melhor apreciar a qualidade dos
nossos vinhos.

Como disse Antonio Augusto Aguiar, “amo a
videira como a planta mais bela que a Mae
Natureza deu ao mundo’.

Herminio Rebelo

Chefe da Camara de Provadores
| Comissdo Vitivinicola do Algarve
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Entre cachos, vinhos e histoéria
No reino da prova

Mapa das sub-regides DOP e dos Produtores

LAGOS DOP

Quinta dos Lopes
Muska - Vinho Licoroso Algarve Seco
Quinta dos Lopes Tinto

Herdade dos Seromenhos
Lacébrica Branco

Quinta da Horta Nova
BS Colheita Selecionada Tinto
Borges da Silva Colheita Selecionada Tinto

Monte da Casteleja
Monte da Casteleja Branco
Monte da Casteleja Tinto

Monte do Além
Monte do Além Rosé
Monte do Além Aragonez Tinto

Quinta dos Eucaliptos
Terras de Cascalho Branco
Terras de Cascalho Tinto

Alvor Singular Branco

Alvor Rosé Selection

Alvor Reserva Tinto

Alcalar Tinto

Foral de Albufeira Reserva Tinto

Tapada da Torre - Vinho Licoroso Reserva Tinto

Herdade dos Pimenteis Branco
Herdade dos Pimenteis Colheita Selecionada Tinto
Herdade dos Pimenteis Reserva Tinto

Foral de Portimdo Branco

Foral de Portimao Rosé

Foral de Portimao Colheita Selecionada Tinto
Foral de Portimdo Reserva Tinto

Muska - Vinho Licoroso Algarve Doce
Terras do Cataldo Tinto

Lacdbrica Tinto

Borges da Silva Tinto

Monte da Casteleja Rosé
Maria Selection Tinto

Monte do Além Petit-Verdot Tinto
Monte do Além Regional Tinto

Terras de Cascalho Rosé

Tapada da Torre Reserva Branco

Alvor Colheita Especial Tinto

Tapada da Torre Reserva Tinto

Foral de Albufeira Colheita Selecionada

Tapada da Torre - Vinho Licoroso Reserva Branco

Herdade dos Pimenteis Rosé
Herdade dos Pimenteis Touriga-Nacional Tinto

Quinta da Penina Branco

Quinta da Penina (S Tinto

Foral de Portiméo Petit-Verdot Tinto
Quinta da Penina Reserva Tinto
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LAGOA DOP

Quinta do Francés
Odelouca Branco

Odelouca Rosé

Quinta do Francés Tinto

Monte dos Salicos
MDS Tinto

Quinta dos Vales

Marqués dos Vales Primeira Selecdo Branco
Marqués dos Vales Grace Viognier Branco
Marqués dos Vales Selecta Branco

Marqués dos Vales Selecta Rosé

Marqués dos Vales Grace Vineyard Tinto
Marqués dos Vales Grace Touriga-Nacional Tinto

Unica - Adega Cooperativa do Algarve
Porches Branco

Afonso Il Branco

Colheita Selecionada Branco
Afonso Il Rosé

Salira Rosé

Afonso Il Tinto

Porches Tinto

Lagoa Colheita Selecionada Tinto
Lagoa Reserva Tinto

Algardoce Vinho Licoroso Tinto

Quinta de Mata-Mouros
Euphoria Rosé
Imprevisto Tinto

Quinta do Barradas
Barradas Branco
Quinta do Barradas Selecao Tinto

Quinta do Outeiro
Quinta do Outeiro Branco
Paxd Rosé

Paxa Tinto

Quinta Rosa
Uit de Kelders Van Jaap Branco
Uit de Kelders Van Jaap Tinto

Quinta da Vinha
(abrita Branco
Cabrita Rosé

Quinta do Francés Branco
Odelouca Tinto
Quinta do Francés Syrah Tinto

MDS Selecao Tinto

Marqués dos Vales Grace Verdelho Branco
Marqués dos Vales Grace Vineyard Branco
Marqués dos Vales Primeira Selegdo Rosé
Marqués dos Vales Primeira Seledo Tinto
Marqués dos Vales Selecta Tinto

Salira Branco

Lagoa Estagiado Branco
Algarmoscatel Vinho Licoroso Branco
Porches Rosé

Colheita Selecionada Rosé

Lagos Tinto

Salira Tinto

Lagoa Estagiado Tinto

Porches Primeur Tinto

Euphoria Tinto

Quinta do Barradas Rosé
Quinta do Barradas Reserva Tinto

Quinta do Outeiro Rosé
Quinta do Outeiro Tinto
Paxé Special Xll Tinto

Uit de Kelders Van Jaap Rosé

Cabrita Reserva Branco
Cabrita Tinto
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LAGOA DOP

Cabrita Reserva Tinto

Quinta Joao Clara
Jodo Clara Branco

Jodo Clara Tinto

Jodo Clara Negra-Mole Tinto

Quinta do Barranco Longo

Barranco Longo Grande Escolha Branco

Remexido Branco

Barranco Longo Oakedrose Rosé

Barranco Longo Touriga-Nacional Reserva Tinto
Barranco Longo Alicante-Bouschet Reserva Tinto
Barranco Longo Reserva Tinto

Barranco Longo Cabernet-Sauvignon Reserva Tinto

Quinta do Moinho
Vida Nova Branco

Onda Nova Viognier Branco

Vida Nova Espumante Bruto Rosé
Onda Nova Alicante-Bouschet
Vida Nova Reserva Tinto

Quinta da Malaca
Malaca Branco
Malaca Tinto

Quinta Velha

Helwigus Branco

Helwigus Casteldo, Syrah e Aragonez Tinto
Helwigus Reserva Tinto

TAVIRA DOP

Jodo Clara Rosé
Jodo Clara Homenagem Tinto
Jodo Clara Reserva Tinto

Barranco Longo Viognier Branco

Barranco Longo Rosé

Barranco Longo Aragonez/Cabernet-Sauvignon Tinto
Barranco Longo Syrah Reserva Tinto

Barranco Longo Colheita Selecionada Tinto
Remexido Tinto

Qué Super Reserva Rosé Bruto

Onda Nova Verdelho Branco
Vida Nova Rosé

Onda Nova Syrah Tinto
Vida Nova Tinto

Malaca Rosé

Helwigus Rosé
Helwigus Trincadeira e Syrah Tinto

Quinta dos Correias
Terras da Luz Tinto

Glossério
Nota sobre o escangao-mor

Fuzeta Tinto






| Entre cachos, vinhos e historia |

Todos os vinhos produzidos nas diferentes re-
gides partilham com elas algo do seu historial
e do seu patrimonio. Naturalmente, o Algarve
néo foge a regra. O passado, o presente, a cul-
tura, os encantos e desencantos deste desti-
no influenciam a extensa riqueza, a subtileza
das cores e os intensos aromas e sabores dos
vinhos aqui gerados. Mas ha também uma
historia propria que percorre a vinha do terroir
algarvio e que merece ser recordada.

A importancia da vinha no Sul portugués re-
monta a presenca arabe, época em que esta
era ja cultivada e em que se exportavam vi-
nhos de boa qualidade (e muito apreciados!).

A presenca dos mugulmanos no Algarve per-
mitiu ndo sé o cultivo da vinha, mas também
o comércio de exportagdo, pelo menos em
Tavira. A organizacdo econdmica da época
mugculmana foi aproveitada pelos cristaos, que
a mantiveram apds a reconquista.

Desde o reinado de D. Afonso Ill que a viti-
cultura foi valorizada no Algarve. No foral de
Silves pode constatar-se a importancia que os

Entre cachos,
vinhos e histdria

“Os vinhos do Algarve séo tdo bons como os melhores que se
produzem no Portugal Viticola, ndo desmerecendo mesmo de
muitos outros produzidos em parises vinhateiros, bem conhe-
cidos a nivel mundial pela exceléncia dos seus vinhos.”

Virgilio Loureiro

reis portugueses atribufram ao comércio ma-
ritimo do vinho algarvio, que cedo se tornou
numa fonte de riqueza para o reino. Assumindo
um papel de relevo na economia do Algarve
de entdo, destacou-se o seu papel nas trocas
comerciais ao longo da Idade Média e nos
principios da Idade Moderna. A exportacao do
vinho da regido efetuou-se ao longo dos sécu-
los XIV e XV, sendo ainda de grande importancia
no século XVI.

As lutas pela independéncia, no século XVIII,
e o incremento da exportacdo do vinho do
Douro a partir do século seguinte deixaram
marcas na viticultura algarvia. A perturbagéo
ocasionada pela guerra na economia do pais
e a projecao internacional do vinho do Porto,
que Ihe conferiu uma quase exclusividade no
estrangeiro, contribuiram para o “esquecimento”
dos vinhos algarvios.

Entretanto, a regido vitivinicola do Douro foi
gravemente afetada pela filoxera (doenca
causada na vinha pelo inseto com o mesmo
nome), 0 que originou a procura noutras regioes
do pais de massas vinicas que pudessem servir

)

M Citagao no ambito de uma intervencao no 1.° Concurso de Vinhos do Algarve, organizado em 2006 pela

Confraria dos Endfilos e Gastrondmica do Algarve.



| Entre cachos, vinhos e historia

de base a preparacdo de vinhos para exporta-
¢ao, caso do vinho do Porto.

O Algarve forneceu milhares de hectolitros
dos seus vinhos com destino ao Douro. E tanto
assim foi que até ha pouco tempo existiu na
estacdo de caminho-de-ferro que serve La-
goa uma grua outrora utilizada para carregar
as pipas enviadas para aquela regidao demar-
cada do pais. Estes factos — com grande peso
histérico para os vinhos do Porto — sdo ainda
hoje pouco conhecidos.

Sobre os vinhos algarvios, disse convicto
Anténio Augusto de Aguiar, nas conferéncias

Hoje continuam a produzir-se vinhos de
grande qualidade no Algarve, aproveitan-
do a localizagdo meridional da regiao,
a protecdo assegurada pela barreira
montanhosa de Monchique contra os
ventos frios de norte e a exposicdo em
anfiteatro virada ao sul. H4, aqui, um clima
perfeito para a vinha.

O "Vinho Regional Algarve” produz-se em
toda a regido. As vinhas estdo espalha-
das pelo litoral, desde Tavira a Lagos,
e assentam em solos litélicos, vermelhos,
argilosos, arenosos, calcérios e em grés de
Silves.

CASTAS CERTIFICADAS TINTAS

proferidas apds os congressos das exposicoes
de Londres e Berlim de 1873, onde se procu-
rou promover os vinhos portugueses:

"E agradaram a prova, porque ndo deixaram a
boca arrependida, como os vinhos da Bairrada,
ndo embotam os dentes, possuem a delicade-
za e a suavidade que raras vezes encontramos
nos vinhos novos de Portugal, ndo pecam pela
abundancia de taninos, ddo-nos os aromas do
figo e da améndoa, amora e morango que apa-
recem sem cultivo no campo, séo beneficiados
pela brisa maritima, sGo mais vinosos que 0s
vinhos do Douro e Alentejo, t¢ém a elegdncia que
néo se encontra nos Chateaux de Bordéus.”

O clima tipicamente mediterranico e o
meio ambiente sdo bastante favoraveis
aos vinhedos. Dada a tipicidade que es-
tas caracteristicas conferem aos vinhos,
existem na Regiao Vitivinicola do Algarve
quatro Denominagdes de Origem Protegi-
da (DOP): Lagos, Portiméao, Lagoa e Tavira.

Mas a localizagao, o clima e os solos nao
erguem, sozinhos, um império de vinhos.
E ainda de referir, assim, a importancia da
utilizagdo de castas tradicionais de quali-
dade para produzir bons rétulos de sabor a
fruto e com baixa acidez, aos quais o Sol d3,
generosamente, uma graduagao elevada.

Alicante-Bouschet | Aragonez | Baga | Crato-Preto | Cabernet-Sauvignon | Casteldo | Merlot |
Negra-Mole | Syrah | Trincadeira | Touriga-Nacional | entre outras.

" Aguiar. Antonio Augusto (1876), “Conferéncia Sobre Vinhos', Typographia da Academya Real das Siéncias.

®



NO reino
da prova

Existe uma certa mistica em torno da sequéncia da prova sequida
pelos profissionais do vinho, ao contrdrio do que se pensa. Rara-
mente é um processo fdcil, dado que hd muitas (mesmo muitas)
situagdes inerentes a temdtica do vinho que sdo um verdadeiro
desafio para quem tem por funcdo analisd-lo.

Aqui ficam algumas notas para que possa partir a descoberta do
que cada néctar tem para oferecer. E que se retenha esta ideia: ao
provar os vinhos do Algarve estard a praticar um ato sensorial,
mas depois, bastante depois e sem se aperceber, estard a praticar
um ato intelectual.

Provar versus Beber |

Provar vinhos requer, naturalmente, conhecimentos e espe-
cial atencao. Muitos dos vinhos — para nao dizer quase todos
- possuem subtilezas de aromas, paladares e texturas que nao
se conseguem detetar de forma ligeira e desatenta. Bem longe
disso! No simples desfrutar de um copo de vinho num even-
to social, num wine bar ou até num restaurante ha fatores
ambientais, como o tabaco e os perfumes, que nos dispersam a
atencdo que o vinho merece. E preciso, entdo, concentracdo e
afinar o nariz. Quanto ao vinho, este deveré estar, por sua vez,
a temperatura aconselhada ao seu consumo, permitindo-lhe
exibir todas as qualidades. Independentemente das suas cas-
tas, os vinhos sao individualistas. Nao ha dois vinhos iguais e
quem tem a fungdo de os provar — e ndo simplesmente de os
beber — tem por obrigacédo respeitar essa individualidade. S6
assim se retirara o prazer dos vinhos consumidos.



| Noreinoda prova

provar em 3 PASSOS

Trés passos e trés sentidos é quanto basta para avaliar o vinho que se esta
prestes a provar. A viséo, o olfato e o paladar condensam a arte de apreciar
a rigueza de cada néctar e com esta andlise sensorial qualquer pessoa con-
seguird detetar se um vinho é fluido, limpido e de caréter. Ou até se tem travo
ou um bom nariz. Basta vé-lo, cheira-lo e experimenté-lo.

VISAO

A visdo permite distinguir a cor, o
brilho e a fluidez de um vinho. A cor
de um branco ou de um tinto oscila
entre vdrias nuances e quanto mais
intensa aquela for, mais rico serd o
vinho que se estd a observar. Para
verificar a limpidez, coloque o copo
na vertical contra um fundo branco
ou junto de uma fonte de luz. Repa-
re no brilho, na intensidade da cor
principal presente no coragao do
vinho e em quaisquer variagdes de
tom no bordo do copo. Os sedimen-
tos em suspensdo devem ser reti-
rados antes da degustacdo, caso 0s
haja. Agora faca girar o vinho dentro
do copo para analisar a sua fluidez.
O vinho serd tanto mais rico quanto
mais Viscoso, untuoso ou aveludado
for a escorregar pelo vidro. /

OLFATO

O contacto olfativo revela, como
o nome indica, o conjunto de aro-
mas libertados pelo vinho. O aroma
primario é proprio da casta, o se-
cundario da vinificacdo (fermenta-

céo alcodlica) e o terciario resulta
do envelhecimento e do estdgio
do vinho. E a relacdo dos trés que
permitird, ao rodar o copo, perce-
ber a intensidade (fraca, média ou
pronunciada), o grau de evolucdo
(Jovem, velho, cansado ou oxidado)
e o carater de um vinho (frutado,
floral, madeira, ervas aromdticas,
especiarias, entre outros). /

PALADAR

Este ¢ 0 momento mais apreciado
da prova e é aquele em que as mo-
|éculas que compdem o vinho es-
timulam as papilas gustativas para
os sabores doces, salgados, acidos
ou amargos. No primeiro contacto
do vinho com a boca, trabalhe-o
suavemente no palato, areje-o e
sinta a qualidade da textura e dos
diferentes gostos nos recetores da
lingua. No final, repare no tempo
que o vinho permanece na boca.
Se a persisténcia for longa, estard

diante de um bom vinho. /



| Noreinodaprova |

SOBRE O VINHO E A SUA COMPOSICAO

O vinho é o produto obtido exclusivamente pela fermentacao alcodlica (total ou par-
cial) de uvas frescas provenientes de varios tipos de castas e cujos bagos sdo esma-
gados, prensados ou processados por outros meios tecnoldgicos permitidos por lei.

Agua (mosto) | Alcool etflico (agticar) | Acidos organicos fixos (4cido tartarico) | Acidos organicos voldteis
(acido acético) | Acidos minerais | Sais dcidos | Glicerina (macieza aveludado) | Tanino (adstringéncia) |
Matéria corante (cor) | Matérias minerais | Matérias azotadas | Vitaminas | Frutado | Perfumado | Outros bugués

A Temperatura dovinho

A temperatura a que os diversos tipos de vinho devem ser consumidos é
um fator de grande importancia para que 0s mesmos possam ser aprecia-
dos no contexto global das suas caracteristicas organoléticas. Muitas ve-
zes tal ndo acontece. Portanto, ndo se esqueca: o vinho tem de sujeitar-se
a vdrias regras e a temperatura a que serd servido é uma delas. Por muito
bons que possam ser, sem esta regra os vinhos perderdo qualidades, se-
jam eles brancos, rosés, tintos, licorosos, espumantes naturais ou outros
similares. Qual entdo a temperatura ideal para servir o vinho? De termo-
metro em riste, e com a ajuda deste quadro, sabera a resposta, tornando-
-se mais facil desfrutar ao maximo de qualquer néctar no futuro.
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PRIMAVERA OUTONO
VINHOS VERAO INVERNO
Brancos Verdes Adamado 6°C 7°C
Seco Leve 4oC 8oC
Seco 6°C 8oC
Brancos Maduros Adamado 6°C 7°C
Meio Seco 6°C 7°C
Seco 8oC 100C
Velho Adamado 6°C 7°C
Velho Seco 100C 110C
Rosés Adamado 30C 50C
Meio Seco 6°C 7°C
Seco 10°C 120C
Tintos Verdes Pouco Encorpado 99C 100C
Encorpado 110C 120C
Tintos Maduros (larete 150C 16°C
(larete Velho 17°C 18°C
Corrente (novo) 150C 16°C
Velho Pouco Encorpado (meia idade) 16°C 17°C
Velho Encorpado (reserva ou garrafeira) ~ 17°C 18°C
(olheita Tardia 140C 16°C
Licorosos Branco Doce 6°C 7°C
Branco Seco 7°C 100C
Tinto Doce 140C 16°C
Tinto Reerva 150C 18°C
Espumantes Naturais Doce 4oC 50C
Seco 50C 6°C
Extra Seco 6°C 7°C
Bruto 6°C 7°C
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LAGOS DOP

Quinta dos Lopes

A Quinta dos Lopes é um negdcio de familia. Abriu aquelas que
seriam as suas futuras portas vitivinicolas em 1979, com um pio-
neiro modo de producdo biolégica. Com ele alcangaria a certifica-
¢cdo em 1987. Trés anos mais tarde, construiu-se a adega onde se
produzem - desde 2000 - vinhos correntes, regionais e VQPRD.

Os tintos e licorosos desta quinta vendem-se no mercado nacional
e estrangeiro. Paises como a Holanda e a Alemanha sao clientes
assiduos destas bebidas de producdo biolégica que marcam um
novo estilo na rota dos vinhos algarvios. Mas a tarefa da Quinta dos
Lopes estende-se além da vinha: também planta e comercializa
produtos horticolas e fruticolas.

CONTACTOS
Quinta dos Lopes

Quinta Mata Porcas
Barao de S.Jodo
8600-013 | Lagos

T. 282789 201
966 011758

F. 282 789 244

quinta.lopes@sapo.pt
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Muska

Vinho Licoroso Algarve Seco

O cheiro de melago

Regido  Algarve / Lagos DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Moscatel
Volume alcodlico  17%

Eﬁ Temperatura a servir ~ 14°C

® Visual  Cor palha com nuances de cobre. Limpido
e brilhante.

£° Aroma  Complexo, intenso, com notas florais e de
melago. Este vinho estagiou 24 meses nas
barricas de carvalho americano.

& Sabor  Licoroso seco, agradédvel, muito concen-
trado. Bom no palato, muito boa harmonia
com os aromas, persistente, com bom
final e longo.

“T Vaibem com  Queijos de pasta “semidura”e dura, de
preferéncia oriundos de leite de ovelha.
Essencialmente como aperitivo.

Nota: vinho de

produgdo
bioldgica
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Muska

Vinho Licoroso Algarve Doce

Ovinho convidativo
Regido  Algarve /Lagos DOP
Classificacao  Vinho Regional Algarve
Castas  Moscatel
Volume alcodlico  17,5%
Eﬂ Temperatura aservir  12-14°C

® Visual

£° Aroma

& Sabor

fI? Vaibem com

Nota: vinho de

produgdo
biolégica

Cor alourada com nuances acastanhadas.
Limpido e brilhante.

A mel e a uma complexidade floral de rosas.
E um vinho licoroso doce muito agradével e
muito bem produzido.

Prova-se e convida a continuar a provar.

De muito boa complexidade nos seus aro-
mas e sabor. Na riqueza de um vinho licoroso
doce, ¢ mesmo muito bom.

Um bom convivio social, cocktail parties,
uma dogaria regional e doces conventuais.
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Quinta dos Lopes
Tinto

A suavidade do tinto

Regido  Algarve/Lagos DOP
Classificacado  VQPRD
Castas  Casteldo
Volume alcodlico 12,5%

fﬂ Temperatura a servir ~ 16-17°C
® Visual  Corvermelho vivo. Limpido e transparente.

Thummminagis s Clrigres Teatraledt

£° Aroma A compotas de fruta e frutos secos, como

aaméndoa e a noz. Teve uma maceragao V.Q.PR.D.
pelicular de 48 horas e estagiou em barricas -
: . into
de carvalho americano seis meses. Gulheita100
& Sabor  Revela suavidade, bem arredondado, com Pt ol Pt
A . Prodazedy &
boa permanéncia na boca. 1/ L Ll - s b Lo
Lases

ﬂf Vaibem com  Carnes brancas de confecdo elaborada,
carnes vermelhas e de capoeira, ndo muito
condimentadas, cozinha tradicional
do Algarve.

Nota: vinho de

produgdo
biolégica
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Terras do Catalao

Tinto

O aroma quente e maritimo

Regiao
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

Eﬂ Temperatura a servir
® Visual

£° Aroma

< Sabor

fI$ Vai bem com

Nota: vinho de

produgéo
bioldgica

Algarve / Lagos DOP

Vinho Regional Algarve
Casteldo 50% e Negra-Mole
13,8%

16°C
Cor vermelho aberto.
Limpido e transparente.

Intenso marcado pelo clima quente da
regido e pelo ar maritimo. Bem frutado

a frutos vermelhos como a ameixa e as
framboesas. Resultou de pisa tradicional
com 10 meses de estagio em barricas de
carvalho americano.

Redondo, suave, boa sintonia com os aro-
mas, com persisténcia e bom final de boca.

Carnes brancas de confecao elaborada,
cozinha regional do Algarve, carnes ver-
melhas, de capoeira e caca de penas de
confecdo ndo muito condimentada.
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Quinta dos Lopes




LAGOS DOP

De quatro mdos familiares surge a Sociedade Agricola Herdade
dos Seromenhos, em 2003. Mas a plantagéo da vinha remonta a
2001, quando as vontades de Indcio Seromenho e de Vitor Manuel
Seromenho - pai e filho - se cruzaram. A Quinta de Ferrel, localiza-
da na freguesia da Luz, recebeu a vinha de 16 hectares, ao abrigo
do programa Vitis, e com ela as castas Casteldo, Touriga-Nacional,
Trincadeira, Syrah, Touriga-Francesa, Aragonez, Alicante-Bouschet,
Cabernet-Sauvignon e Moscatel.

Em 2006 chega a decisao de elaborar o Vinho Regional Algarve
tinto, branco, rosé e o DOP Lagos tinto, num total aproximado de
12 mil garrafas. O projeto de fabrico proprio mantém-se em 2007 e,
nesse mesmo ano, produzem-se 2500 garrafas do novo DOP Lagos
Reserva 2007, distinguido no concurso de vinhos algarvios da Fa-
tacil 2008 com a medalha de prata.

O desejo atual é o de continuar a progredir e a produzir cada vez
melhor, até (quem sabe?) as 50 mil garrafas.

CONTACTOS

Sociedade Agricola

Herdade dos Seromenhos, Lda
Matos Morenos C.P. 124 Z
8600-115 Luz | Lagos

T.964 014 727

(Sr.José Seromenho)

herdadeseromenhos@gmail.com
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Lacébriga

Branco

Vinho para ganhar adeptos

Regiao  Algarve /Lagos DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Moscatel
Volume alcodlico 11,5%

Eﬂ Temperatura a servir ~ 8-10°C

® Visual  Cor citrina com laivos dourados. Limpido
e brilhante.

LACOBRIGA

£° Aroma  Uma aposta ganha: aromas a uva da casta, v
ligeiramente adocicados, com boa acidez
que ganhou nos cinco meses de estagio
em madeira de carvalho ja usada.

& Sabor  Elegante de boca, com maturidade mas
suave, boa frescura. E um vinho para ganhar
adeptos, com charme e bom final de boca.

“‘I’ Vai bem com  Peixes e mariscos de confe¢do elaborada,
peixes nobres no forno. Nao é totalmente
para aperitivo, mas vai muito bem num
convivio social, acompanhado de canapés
a base de mariscos e peixes fumados.
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[

Lac6briga

Tinto

O subtil toque floral

Regiao
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

fﬂ Temperatura a servir
® Visual
£° Aroma

& Sabor

fI$ Vvai bem com

Algarve / Lagos DOP

Vinho Regional Algarve

Syrah, Aragonez e Cabernet-Sauvignon
13,65%

18°C
Cor de granada.

A frutos vermelhos e pretos, muito elegan-
te, com subtil toque floral. Foi produzido
por vinificacao de curtimento com total
desengace das uvas, técnica alias usual.
Fermentou em cubas de inox a tempera-
tura de 26 °C, tendo um estagio repartido
por oito meses na madeira de carvalho
americano e trés meses No inox.

Na boca é um arredondado onde imperam

0s taninos, mas suaves, e a boa acidez. Esta-
mos na presencga de um vinho na plenitude
das suas caracteristicas organoléticas. Muito
bom e persistente é o seu longo final. Muito
elegante e charmoso no seu contexto global.

Cozinha tradicional portuguesa, carnes
vermelhas e de capoeira, caga de pelo e de
pena de confecdo bem elaborada, cozinha
gourmet e uma boa tabua de queijos tradi-
cionais e estrangeiros.
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Herdade dos Seromenhos
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Tem 15 mil metros quadrados de drea, grande parte ocupada por
vinha de onde saem tintos de qualidade superior. A herdade Horta
Nova, situada num ambiente tranquilo préximo da vila da Luz
(uma das mais conhecidas do Algarve), é o espaco que abriga a
empresa familiar dos Vinhos BS (Borges da Silva). Produzidos no
barlavento algarvio a partir das castas Aragonez e Trincadeira,
estes néctares nao tém ambicdo pequena: querem responder as
necessidades dos apreciadores mais exigentes.

Ter um rétulo premiado na feira mais prestigiada do Sul do pais - a
Fatacil — contribui certamente para essa misséo. O BS Tinto Colheita
Selecionada 2012 conquistou a medalha de prata no certame al-
garvio, que assim reconheceu o assindlavel sucesso do vinho, bem
como os endlogos que o elaboram e acompanham quase desde a
vindima ao engarrafamento: Paulo Fonseca e Jorge Magalhaes.

CONTACTOS
Quinta Horta Nova

Espiche
8600 | Lagos

T. 282767 935
F. 282767 369

bsilva@borges-da-silva.com
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BS Colheita Selecionada
Tinto

O tinto de personalidade propria

Regido  Algarve/ Lagos DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Aragonez e Trincadeira
Volume alcodlico 14,2%

511 Temperatura a servir ~ 18°C
® Visual  Corrubiacentuada. Limpido e brilhante.

£° Aroma  Elegante a compota de frutos vermelhos,
com ligeiro abaunilhado conferido pelas
barricas de carvalho francés onde estagiou
depois da vinificagdo em cubas de inox.

& Sabor  Na boca faz um belo‘casamento”com os
aromas. Os taninos sedosos, a boa acidez
e 0 teor alcodlico tornam-no arredondado.
Tinto de personalidade propria que enche a
boca, terminando longo e persistente. Belo
final de boca.

HY Vaibem com  Sortido de enchidos e presuntos da serra al-
garvia, a cozinha algarvia a base de carnes e
peixes gordos assados no forno, caldeirada
de peixe, marisco e bivalves, caca de pelo
e penas de boa confecdo, carnes nobres
vermelhas na grelha e cozinha gourmet a
base de boas carnes. Queijos nacionais.
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Borges da Silva
Tinto

O vinho em constante evolugéo

Regido  Algarve /Lagos DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Aragonez e Trincadeira
Volume alcodlico  14%

Eﬂ Temperatura a servir ~ 18°C
® Visual  Corrubiacentuada.

£° Aroma A frutos vermelhos e compotas. Nuances
abaunilhadas que foram dadas pelas barri-
cas de carvalho francés onde estagiou seis
meses. Muito bom nos aromas.

& Sabor  Nabocaé um vinho em constante evolu-
¢ao, com taninos adocicados, boa acidez
e bom teor alcodlico. Bem arredondado, o
conjunto dos aromas/sabores tornam este
vinho elegante. Embora seja uma colheita
de 2011, pode ir mais longe em termos de
qualidade. O seu final é longo, persistente
e com charme.

HT Vai bem com  Um sortido de enchidos e presuntos da
serra algarvia, a tipica cozinha do Algarve
a base de carnes de capoeira de confecao
requintada, carnes brancas e vitela na
grelha, bacalhau da cozinha tradicional por-
tuguesa. Uma tadbua de queijos nacionais e
estrangeiros.
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Borges da Silva
Colheita Selecionada

Tinto

O conquistador de enéfilos

Regiao
Classificacao
Castas

Volume alcodlico

Eﬁ Temperatura a servir
@ Visual

£° Aroma

& Sabor

{19 Vai bem com

Algarve / Lagos DOP
Vinho Regional Algarve
Aragonez e Trincadeira
14%

18 °C
Cor rubi acentuada com nuances violeta.
Limpido e brilhante.

Bastante frutado a frutos vermelhos e a
compota de frutos silvestres, como a amora
preta e a framboesa vermelha. Algumas
nuances abaunilhadas e de pimenta verde
seca, resultantes do estagio em barricas de
carvalho francés.

Na boca corresponde aos aromas: acidez ex-
celente para um tinto, taninos adocicados e
teor alcodlico a condizer. Bem arredondado
no contexto vinificagado/aromas/sabores. De
final longo, persistente e belo, conquistard
muitos endfilos no futuro.

Sortido de enchidos e presuntos da serra
algarvia, a cozinha algarvia a base de carne,
peixe, marisco e bivalves, caldeirada de pei-
xe e marisco, caca de pelo e penas de boa
confecao, carnes bovinas nobres na grelha,
queijos nacionais.

COLHELTA
2010




LAGOS DOP

Monte da Casteleja

Foi na quinta que herdou do av, perto de Lagos, que Guillaume Le-
roux concretizou o sonho que foi alimentando durante a sua formagao
em enologia. Os estudos em Franga, Portugal e Austrélia e a sua experi-
éncia profissional no Douro serviram-lhe de inspiragao para criar,ha 15
anos, este projeto vitivinicola no seio das suas raizes algarvias.

Movido pela vontade de resgatar variedades autdctones had muito
esquecidas nestas paragens, Guillaume optou pelo cultivo de castas
raras e nobres, caso do Bastardo, em vias de extingdo na regido. Na
adega, alia técnicas ancestrais como a pisa a pé e o estagio em madei-
ra a uma enologia moderna. Na vinha, utiliza métodos culturais que
visam uma maior concentragao da uva, como o aumento da densida-
de por hectare e técnicas de poda tradicional em Guyot. Com grande
mestria, 0 produtor foi conhecendo os desafios do terroir e perceben-
do como os solos argilo-calcarios e a proximidade do mar séo fatores
que conferem caracteristicas especiais aos seus vinhos.

De toda esta alquimia resultam brancos, tintos e rosés distintos,
com aromas complexos de fruta e flores, um corpo envolvente e
taninos que lhes ddo uma longevidade notével. Sdo néctares que
transmitem a riqueza inigualdvel de um vinho de produtor, valioso
pela partilha de uma identidade e um estilo Unicos.

O Monte da Casteleja é hoje um projeto que integra vdrias ativida-
des complementares, associando a produgdo vitivinicola ao agrotu-
rismo e a horticultura. O amor a terra mantém-se, revestido agora
de uma maior preocupacao ambiental: a quinta esta certificada em
agricultura bioldgica desde 2011, passo fundamental no caminho
da sua sustentabilidade e do aumento da biodiversidade.

@

CONTACTOS

Monte da Casteleja

Cx. P 3002-I Paul, Sargacal
8600-317 | Lagos

T.282 789 408

917 829 059
(Guillaume Leroux)

F. 282789 408
info@montedacasteleja.com

www.montedacasteleja.com

Georreferenciagao:
N 37°07'50" W 08° 41’ 05"

Atividades:

Prova de vinhos que pode
incluir visitas as vinhas e a
adega. mediante marcagdo
prévia. Venda de vinhos e de
produtos regionais.

Horario:

De segunda a sabado,

das 10h00 as 13h00 e das
15h00 as 18h00.
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Monte da Casteleja

Branco

O branco de notas tostadas

Regido  Algarve/Lagos DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Arinto 50% e Perrum 50%
Volume alcodlico  14%

Eﬂ Temperatura aservir ~ 10-12°C
® Visual  Cor citrica com laivos dourados.

£° Aroma Intenso, com notas complexas de alperce
e mel. Muito fresco e envolvente.

& Sabor  Elegante, notas florais, boa envolvéncia.
Jovem, fresco (boa acidez), leve, complexo
com notas tostadas, final de boca prolon-
gado.

HT Vai bem com  Todos os tipos de confecdo de peixes

e mariscos, carnes brancas de confecao
ligeira. Também é excelente servido
como aperitivo.

4
Nota:

Vinho para beber
desde jd ou para

estagiar mais tempo
na garrafa.
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Monte da Casteleja

Rosé

O envolvente rosé

Regiao
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

Eﬂ Temperatura a servir
® Visual
£° Aroma

< Sabor

{19 Vai bem com

Algarve/Lagos DOP
Vinho Regional Algarve
Alfrocheiro e Bastardo
14%

12°C
Cor de groselha muito atrativa.
Intenso a flores e frutos vermelhos.

Na boca é fresco e bem arredondado.
Frutos vermelhos muito presentes onde se
pode sentir a envolvéncia com a frescura
do vinho. Apenas o sendo de ter o teor
alcoodlico um pouco elevado para rosé.

Saladas de peixe, marisco e carnes brancas
frias bem acompanhadas de molhos a
base de mostarda, vinho do Porto seco,
maionese, mel, pimenta verde de moinho,
sal, coentros picados, vinagre balsamico,
molho inglés e manjericdo. Peixe, marisco,
carnes brancas, galinha e porco da cozinha
tradicional do Algarve.
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Monte da Casteleja

Tinto

A frescura dos frutos maduros

Regiao
Classificacao
Castas

Volume alcoélico

Eﬁ Temperatura a servir
@ Visual
£° Aroma

€ Sabor

fI$ vai bem com

\Aﬁ‘.ﬂ;
NOTGZ

Aconselha-se a sua
decantagdo na altura

do consumo. Este
vinho merece-o.

Algarve/Lagos DOP

Vinho Regional Algarve
Bastardo 80% e Alfrocheiro 20%
14%

18°C
Cor de granada profunda.

Rico e complexo, com nuances a tabaco,
compotas e anis.

Vinho encorpado, taninos presentes mas
bem arredondados. Elegante, com boa aci-
dez, boa persisténcia e bom final de boca,
onde a frescura dos frutos maduros esta
bem presente. Beber desde ja ou guardar.

Caca de penas, carnes vermelhas e de
capoeira de confecao mediana, queijos
de leite de ovelha e de cabra de pastas
“semimoles”e duras.

ALGARVE

CRAHRN

aa PYo

TINTO
2009
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Maria Selection
Tinto

O toque de café, chocolate e figo seco

Regido  Algarve/Lagos DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Bastardo, Alfrocheiro e Alicante-Bouschet
Volume alcodlico  14,5%

5@ Temperatura a servir ~ 18°C
® Visual  Cor bordeaux atraente.

£° Aroma A cacau, ameixa e a madeira de carvalho
francés, onde estagiou. Revela ainda peque-
nas notas a vegetais, espargo e alcachofra.

& Sabor Na boca é envolvente, com toque de café,
chocolate e figos secos. Suave, aveludado,
com excelente equilibrio na acidez, no teor
alcodlico e nos taninos. O seu final é longo,
persistente e muito elegante.

ﬂf Vai bem com  Bacalhau de salga e todos os tipos de
carne da cozinha tradicional portugue-
sa. Carnes vermelhas, de capoeira de
confecdo requintada, caca de penas e
pelo. Uma boa tdbua de queijos nacionais
e estrangeiros.

Nota:
Recomenda-se
a decantagdo
deste vinho.
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Monte da Casteleja




Monte do Além

Estd entre 0 oceano e a vila de Odidxere e é o lugar onde Vinciane
e Parviz decidiram plantar 5,5 hectares de vinha. Em 2000, nascia
o projeto vinico do Monte do Além Beiradas, com base na con-
viccdo de que o sol permanente no verdo, a noite refrescada pela
proximidade do mar e o respeito pelo solo através da agricultura
biolégica seriam perfeitos para obter boas uvas e fazer bom vinho.

E com razdo. Suportada por esta filosofia, a quinta da origem a
delicados tintos e rosés resultantes de um rigoroso processo de
producéo. Depois da colheita manual, as uvas sao transportadas
para a adega (construida em 2009), dando inicio a vinificacdo,
com a fermentacdo por cerca de trés semanas em cubas de inox
termo-controladas. Segue-se entdo o estadgio em barricas de car-
valho francés durante um periodo aproximado de 18 meses para
se obter, no final, os rétulos que agora se encontram no mercado.

CONTACTOS

Monte do Além Beiradas
Vinciane Nieuwenhuys
Ouroboros, Lda

8600 - 250 | Odiaxere
T. 282799 883

913246776
contact@monte-do-alem.com

www.monte-do-alem.com

Georreferenciagao:
N 37°08'56” W 08° 38'50”

Visitas e provas (por marcacao).




| Palavra de escancao-mor

Monte do Além

Rosé
A elegdncia no paladar
Regido  Algarve/Lagos DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Aragonez
Volume alcodlico  14%
Eﬂ Temperatura aservir ~ 12-13°C

® Visual
£° Aroma

& Sabor

{19 Vai bem com

Cor amarelada com laivos de salméo.

Vinho fresco, frutado, com boa estrutura
no paladar.

Na boca é um vinho em que predominam
os frutos vermelhos bem maduros. Produ-
zido pelo sistema de bica aberta, é bem
estruturado e com elegancia no paladar.
O seu final de boca é muito agradével.

Saladas frias a base de peixe, marisco,
frutos e legumes como a pera abacate, a
alface e o tomate. Para acompanhar um
bom sortido de peixe grelhado e a cozinha
tradicional do Algarve ndo muito elabora-
da ou condimentada.
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Monte do Além
Petit-Verdot Tinto

Ovinho quente

Regiao
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

5@ Temperatura a servir

MONTE DOALEM ® Visual
£° Aroma

I RDOT < Sabor

{19 Vai bem com

Algarve/Lagos DOP
Vinho Regional Algarve
Petit-Verdot

14%

18°C
Cor violeta encorpada.
Dominado pela fruta madura.

Na boca é um vinho quente, com laivos
abaunilhados oriundos das barricas de
carvalho francés onde estagiou durante
10 meses. Muito bem arredondado, em
que predominam os taninos doces, a boa
acidez e o teor alcodlico. Persistente e
charmoso com belo e longo final de boca.

Um bom sortido de queijos e presuntos,
cozinha tradicional do Algarve a base de
carnes de capoeira, caca e carnes verme-
Ihas de boa confecdo, cozinha gourmet

a base de carnes e uma boa tdbua de
queijos nacionais.
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Monte do Além

AragonezTinto

O tinto que entra bem na boca

Regido  Algarve/Lagos DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Aragonez

Volume alcodlico  14%

511 Temperatura a servir ~ 18°C

® Visual  Corde granada. MONTE DOALEM

£° Aroma A frutos vermelhos, de uma grande ele-
gdncia, onde estao patentes outros aromas
bem estruturados.

& Sabor  Vinho que entra bem na boca. Bem arre-
dondado no que respeita aos seus taninos
doces. Boa acidez para um tinto e um teor
alcodlico perfeito. Nao sendo um vinho
excelente, cai bem no contexto global,
pelo feliz ‘casamento” nariz/boca. O seu
final é longo e persistente.

“‘_‘[’ Vai bem com Um bom sortido de enchidos do Algarve,
carnes de capoeira medianamente con-
dimentadas, a boa cozinha tradicional
do Algarve a base de carnes vermelhas
(especialmente borrego) e uma boa tdbua
de queijos algarvios.
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Monte do Além

Regional Tinto

Otinto acima da média

Regiao
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

MONTE DOALEM | Temperatura a servir
® Visual

£° Aroma

& Sabor

fI? Vaibem com

Algarve/Lagos DOP
Vinho Regional Algarve

Cabernet-Sauvignon, Merlot, Aragonez,
Syrah e Petit-Verdot

14%

18°C
Cor vermelha retinta.

Afruta preta silvestre e a frutos vermelhos
como ameixa e cereja. Estagiou em barricas
de carvalho francés e tem um pouco de bu-
qué elegante. Notam-se ligeiros toques a café.

Vinho de boca cheia. As misturas das castas
foram vinificadas em separado, procedeu-
-se depois a mistura e a fermentagao
tumultuosa conseguindo-se um tinto rico,
complexo, concentrado, bem arredondado
nos taninos doces e com boa acidez. Vinho
de qualidade acima da média, com final
persistente e charmoso.

Sortido de enchidos e presuntos do Algar-
ve, cozinha gourmet, carnes vermelhas, de
capoeira e de caga bem confecionadas,

a tradicional cozinha algarvia como uma
caldeirada de peixe e marisco, queijos
nacionais.
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LAGOS DOP

A Quinta dos Eucaliptos, localizada no Sitio do Cascalho em Odia-
xere, foi em tempos propriedade de uma familia tradicional laco-
brigense. A partir de 1980, passou para a familia Serpa Leitao que
desenvolveu, com dedicacdo, atividade agricola tornando-a uma
exploragéo sustentavel para as geragoes futuras.

A vinha foi acarinhada desde cedo como uma cultura preferencial.
Em 1985 plantaram-se oito hectares de uva de mesa, a maioria
da qual destinada aos mercados mais exigentes. Ja nesse tempo a
uva moscatel era vinificada na entretanto extinta Adega Coopera-
tiva de Lagos, de onde sairam os famosos vinhos licorosos, como o
conhecido moscatel de Lagos. ..

Atualmente, a Quinta dos Eucaliptos encontrou o seu equilibrio
entre a plantacdo de quatro hectares de pinheiro manso (para o
pinhéo), de quatro hectares de alfarrobeiras e de quatro hectares
de novas vinhas totalmente destinadas a vinhos de qualidade, pro-
movendo as castas portuguesas que melhor se adaptam as condi- CONTACTOS
¢es edafoclimaticas da regio.

Quinta dos Eucaliptos
8600 - 250 | Odiaxere
T.961 301 952

Além destas culturas, a curiosa paixao de familia pela criacdo de
cavalos lusitanos e de ovelhas churras algarvias fez com que a res-
tante area da quinta fosse ocupada por pastagens naturais. E fez anazullda@gmail.com
com que o préprio projeto se estendesse para 1a da cultura vinica, Georreferenciagéo:
uma pequena singularidade que aumenta o interesse pela visita 37.146113,-8.649647
a0 espago. Atividades:

Visitas ao local (s6 com

marcagao prévia).

©
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Terras de Cascalho

Branco

A excelente frescura

Y Terras

Regidao  Algarve/Lagos DOP

¥1le Cascalho

Branco/d

Classificacdo  Vinho Regional Algarve i
Castas  Arinto '

Volume alcodlico 13,17%

Eﬂ Temperatura a servir ~ 6-8°C
® Visual  Corde palha. Limpido e brilhante.

£° Aroma A frutos citricos. De grande frescura devido
a admirdvel acidez. Produzido pelo sistema
de bica aberta, mostra boa elegancia no
nariz.

& Sabor  Tem excelente frescura. Muito bem arre-
dondado devido a boa acidez e ao teor
alcodlico. Boas notas a frutos citricos e li-
geiro perfumado. O seu final longo é bom.

ﬂ‘f Vai bem com Peixes e mariscos de confecao apurada,
num convivio em tardes soalheiras de
verao. Com carnes brancas de capoeira,
porco e vitela de confe¢do simples.
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Terras de Cascalho

Rosé

Obom rosé

Regido  Algarve/Lagos DOP
Classificacao  Vinho Regional Algarve
Castas  Cabernet-Sauvignon
Volume alcodlico  13,7%

fﬂ Temperatura aservir  12-13°C
® Visual  Corsalméo. Limpido e brilhante.

£° Aroma A frutos, com saliéncia para os vermelhos
como 0 morango e a framboesa. Fresco e
bem arredondado.

& Sabor  Muito fresco e frutado, tendo étima
conjugagao com os aromas. O seu final tem
charme e persisténcia longa. E um bom
vinho rosé.

{19 Vaibem com  Saladas bem elaboradas e temperadas com
molhos frios. Peixes e mariscos de confecdo
ligeira, carnes brancas de confe¢éo simples
e alguns pratos da cozinha algarvia.
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Terras de Cascalho

Tinto

O tinto de perfil saliente

Regiao
Classificacao
Castas

Volume alcoélico

5@ Temperatura a servir
@ Visual
£° Aroma

< Sabor

fI? vai bem com

Algarve/Lagos DOP
Vinho Regional Algarve
Cabernet-Sauvignon
14,8%

18°C
Cor rubi bem profunda.

A especiarias e frutos silvestres como
framboesa, morango e amoras pretas. Vinho
bastante elegante. Apesar da sua elevada
estrutura alcodlica, no aroma revela muito
boa aceitagéo.

Vinho onde estdo especialmente patentes
os aromas a frutos silvestres, a especiarias e
a algum abaunilhado da madeira de carva-
Iho francés em cujas barricas estagiou oito
meses. Saliéncia para o seu perfil: ainda que
bom, possui teor alcodlico muito elevado.
O seu final é longo e persistente.

Um bom sortido de enchidos do Algarve,
cozinha tradicional a base de carnes de
porco, ovelha e capoeira. Carnes vermelhas
bem confecionadas no forno ou lombo e
vazia grelhada. Uma boa tdbua de queijos
nacionais.







e




Em 1999 foi criada a adega do Morgado da Torre numa das mais
antigas propriedades agricolas do concelho de Portimao (estd
desde 1865 na familia Mendes). Esta adega seria a primeira a pro-
duzir vinhos de quinta no Algarve com denominacdo de origem
protegida (DOP Portiméao). Fez histdria, portanto.

O Morgado da Torre tem hoje um total de 162 hectares, divididos
por citrinos, cereais de regadio, montado de sobro, frutos secos e
uma drea de cerca de 20 hectares de vinha em regime de produ-
¢do integrada, respeitando o ambiente e preservando a saude do
consumidor e do agricultor.

As uvas sdo apanhadas a mao e as castas rigorosamente selecio-
nadas. Na lista entram os nomes Touriga-Nacional, Alicante-Bous-
chet, Aragonez, Syrah, Cabernet-Sauvignon, Moscatel-Roxo, Arin-
to, Verdelho, Antdo-Vaz, Sauvignon-Blanc, Chardonnay e Moscatel.
Os rétulos que daqui resultam revelam em pleno a personalidade
de um vinho com identidade prépria, nascido em ligeiras encostas
viradas a sul que recebem a influéncia amena das brisas maritimas.
S&o por isso frutados, com estrutura e bons aromas, como seria de
esperar que fossem.

CONTACTOS

Quinta da Torre,
Unipessoal, Lda

Morgado da Torre,
Sitio da Penina, Torre
8500-336 Alvor | Portiméao
T. 282 476 866

969 033 243
F. 282 476 866

gmt@sapo.pt

Georreferenciagao:
N 37°10°06" W 08° 34'45"

Atividades:

Visitas guiadas a adega,
seguidas de prova de vinho
(necessitam de marcacéo).
Loja com produtos regionais.
Horario:

De segunda a sexta-feira, das
10h00 as 12h30 e das 14h30 as
17h00, exceto feriados.
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Alvor Singular

Branco

O bom mineral

Regido
Classificacao
Castas

Volume alcodlico

Eﬂ Temperatura a servir
@ Visual
£° Aroma

& Sabor

fI$ Vaibem com

Algarve/Portimao DOP
Vinho Regional Algarve
Arinto, Siria e Verdelho

13,08%

8-10°C
Cor citrina a palha. Claro e cristalino.

Bastante frutado, com saliéncia para a lima
e para 0 maracuja fresco e elegante. A ma-
ceragao pelicular foi feita com prensagem
a frio, daf a sua frescura.

E seco e macio, muito arredondado nos
seus componentes organoléticos. Bom
mineral, longo e belo.

Todos os tipos de peixe e marisco, convi-
vios sociais ao final da tarde no Algarve
acompanhados de um sortido de canapés,
patés variados, iguarias da cozinha portu-
guesa onde predomine o peixe, 0 marisco
e o bacalhau de salga.
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Tapada da Torre Reserva

Branco

O sentimento dos aromas e sabores

Regiao
Classificagao
Castas

ESE ) Volume alcodlico

TAPADA

oGl

5@ Temperatura a servir
® Visual
£° Aroma

& Sabor

{19 Vai bem com

Algarve/Portiméo DOP
Vinho Regional Algarve
Viognier

14,28%

8-10°C
Cor de palha clara. Limpido e brilhante.

A frutos tropicais, com um bom toque floral.
Revela bem a superior qualidade da casta.

Excelente a sua juventude, frescura e leveza.
De grande elegancia e charme, com a
persisténcia que caracteriza o sentimento
dos aromas e sabores.

Bacalhau de salga da cozinha tradicional
portuguesa, confecdes requintadas de pei-
Xe e marisco, cares brancas de confe¢ao
meédia, um convivio social ao por-do-sol.
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Alvor

Rosé Selection

Rosé
Orosé fora do comum
Regiao  Algarve/Portiméo DOP

Classificacao
Castas
Volume alcodlico

5@ Temperatura a servir
@ Visual
£° Aroma

& Sabor

fI$ Vai bem com

Vinho Regional Algarve
Touriga-Nacional, Syrah e Moscatel-Roxo
12,72%

8-10°C
Cor rosada.

Bons aromas florais e frutados (alguns a

frutos silvestres, como a amora e a fram-
boesa). E um vinho singular, mas revela

classe.

Fora do comum devido a utilizagdo de di-
ferentes castas como a Moscatel-Roxo, que
Ihe trouxe novidade e o tornou elegante
na boca. E charmoso e de encher a boca.
O palato recebe bem o floral e o frutado
do vinho.

Um buffet de saladas, carne e peixe cozidos
ou grelhados, xarém com frutos do mar
algarvio e a excelente dogaria do Algarve.
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Alvor Colheita Especial
Tinto

Osabor quefica

Regido  Algarve/Portimao DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve

]
.%, Castas  Touriga-Nacional, Aragonez e Trincadeira
ALVOR Volume alcodlico  14%
Grite Epoid

Eﬁ Temperatura a servir ~ 18°C

® Visual  Cor rubi concentrada. Limpido e brilhante.

£° Aroma  Frutado a frutos do bosque, como a amora.
Estagiou em barricas de carvalho francés e
americano que lhe conferiram notas a cho-
colate preto e a pimenta preta. De grande
elegancia.

& Sabor  Diz-nos que é para ficar. Com taninos
sedosos, bons teor alcodlico e acidez, é
arredondado e concentrado nos aromas
e sabores, que “casam”na perfeicdo.
Galante, termina persistente, longo, belo
e charmoso.

fI$ Vvaibemcom  Enchidos e presuntos da serra algarvia,
patés, galantines e terrinas de caca de
penas e carnes de capoeira com molho
Cumberland, bacalhau de salga, peixe no
forno e na grelha, caldeirada de peixe, ma-
risco e bivalves, cataplana, carne de porco
da cozinha algarvia, carnes vermelhas na
grelha, queijos.
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Alvor Reserva

Tinto

Otinto frutado

Regiao
Classificacao
Castas

Volume alcodlico

Eﬂ Temperatura a servir
© Visual
£° Aroma

< Sabor

fI? vai bem com

Algarve/Portimao DOP

Vinho Regional Algarve

Touriga-Nacional, Syrah e Alicante-Bouschet
14,51%

18°C
Cor de granada.

Profundo a frutos vermelhos. Estagiou 12
meses em barricas de carvalho francés,
daf as suas notas abaunilhadas. Mostra ser
muito elegante.

Otimo é o"casamento’ entre o nariz e

a boca, o que atesta a qualidade deste
vinho. Bastante frutado a frutos vermelhos,
acrescido de abaunilhado. Taninos suaves
e com boa acidez para um vinho tinto.
Teor alcodlico dentro dos parametros dos
tintos modernos. O seu final de boca é
belo e persistente.

Um bom sortido de enchidos e presunto
do Algarve, carnes de capoeira de
confecédo elaborada, a cozinha algarvia no
forno, tacho ou panela (seja peixe ou carne
variada de qualidade), caga de pelo e
penas de confecéo elaborada, uma tdbua
de queijos nacionais.




| Palavra de escancao-mor

| & —

Tapada da Torre Reserva

Tinto

O tinto contempordneo

Regido
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

| Temperatura a servir
® Visual
£° Aroma

& Sabor

{19 Vai bem com

Algarve/Portimao DOP
Vinho Regional Algarve

Aragonez, Touriga-Nacional, Syrah e
Cabernet-Sauvignon

13,68%

18°C
Cor de granada intensa brilhante.

Muito generoso quanto ao frutado de
frutos vermelhos, como cereja preta e
ameixa. Boas notas a pimenta verde seca e
a cravinho por ter estagiado 12 meses em
barricas novas de carvalho francés.

Na boca confirma os aromas. Apresenta-se
bem desenhado, volumoso, mas muito
elegante. Taninos doces e subtis, boa
acidez e teor alcodlico perfeito. E um tinto
contemporaneo com o suporte classicista
do passado. Final de boca longo, persisten-
te e charmoso.

Enchidos e presuntos do Algarve, cozinha
portuguesa a base de carne, caca de pelo e
penas bem condimentadas, carnes de capo-
eira de confecéo no tacho e no forno, pratos
gourmet a base de carne, queijos nacionais.
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Alcalar
Tinto

O achocolatado de final intenso

Regiao
Classificacao
Castas

Volume alcodlico

fﬂ Temperatura a servir
@ Visual
£° Aroma

& Sabor

fI? Vai bem com

Nota:
E o Unico vinho do
Algarve produzido
pelo processo de
pisaapé.
-

Algarve/Portimao DOP

Vinho Regional Algarve
Touriga-Nacional e Cabernet-Sauvignon
13,55%

18°C
Rubi profundo.

A frutos vermelhos bem maduros com
pequenas notas florais. Apresenta nuances
aromaticas a chocolate pelo estagio de
seis meses em barricas de madeira de
carvalho francés.

Vinho de boca cheia em que os frutos ver-
melhos estdo bem presentes, daf as notas
achocolatadas. Muito bem arredondado,
com total realce dos aromas e sabores.
Taninos adocicados, acidez certa e teor
alcodlico ideal. Vinho vibrante, sedoso e de
uma grande elegancia, com final intenso

e quente.

Sortido de enchidos e presuntos do Algar-
ve, caca de penas e pelo de boa confecdo,
cozinha algarvia a base de carnes verme-
Ihas, caldeirada de peixe e marisco, carnes
vermelhas e de capoeira bem confeciona-
das e uma tdbua de queijos nacionais.
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Foral de Albufeira

Colheita Selecionada
Tinto

Osabor da juventude

Regido  Algarve/Portiméo DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve

Castas  Aragonez, Touriga-Nacional, Syrah e
Trincadeira

Volume alcodlico  14,47%

Eﬂ Temperatura a servir ~ 18°C
® Visual  Corde granada. Limpido e transparente.

£° Aroma A frutos vermelhos maduros e a passas de
uva. Nobre, no contexto global dos seus
componentes organicos. E uma fragrancia
de complexidades. O aroma a madeira de
carvalho na qual estagiou esta subtilmente
presente.

@ Sabor  Revelajuventude e uma 6tima estrutura
organica, que se sente no palato. De boa
persisténcia, tem ja um longo final. Para
consumir de imediato ou para guardar.

fI$ vaibemcom  Um bom sortido de enchidos e presuntos
da serra algarvia, a cozinha tradicional
portuguesa, carnes vermelhas, de capoeira,
caga de penas e pelo de boa confecao

e uma boa tadbua de queijos nacionais e
estrangeiros.

Nota:

Vinho posto em maceragdo
pré-fermentativa de 48
horas, que ocorre durante
dez dias a temperaturas
controladas de 25 °C




| Palavra de escancao-mor

Foral de Albufeira Reserva

Tinto

Otinto consensual

Regiao  Algarve/Portiméo DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve

Castas  Casteldo, Touriga-Nacional, Cabernet-
-Sauvignon, Syrah e Alicante-Bouschet

Volume alcodlico  14,03%

Eﬂ Temperatura a servir ~ 18°C
® Visual  Corde granada com nuances acastanhadas.

£° Aroma  O’casamento”entre os frutos secos e os
aromas balsamicos das barricas de carvalho
americano e francés em que estagiou
torna-o muito equilibrado. Notério o perfil
da casta Cabernet-Sauvignon, em especial
os laivos de pimenta verde seca e de
abaunilhado.

& Sabor  Tem entrada volumosa, taninos maduros
e ligeiramente adocicados, acidez e teor
alcodlico muito bem arredondados.
Aromas e sabores formam um conjunto
consensual. Elegante, com longo e belo
final de boca, que perdura.

fIY Vaibemcom  Cacade penas e pelo de confecdo gour-
met, cozinha algarvia a base de carne e
peixe, carnes nobres vermelhas (grelhadas
ou de outra confe¢ao), carnes de capoeira,
queijos nacionais.
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Tapada da Torre

Vinho Licoroso Reserva Branco

O feliz e corajoso

Regido  Algarve/Portiméo DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Viognier
Volume alcodlico  15,78%

5@ Temperatura a servir ~ 10°C
® Visual  Cortopézio. Claro, limpido e brilhante.

£° Aroma Intenso com notas de laranja, mel e floral.
Este vinho licoroso tem muita elegancia e
comega a denotar a sua grande qualidade.
Revela bem as suas origens nos solos do
Barrocal algarvio, tal como o seu meio
ambiente e clima.

& Sabor  Naboca confirma o seu charme. Felize
COrajoso Ndo sé Nos aromas, mas na sua
nobre qualidade. Confirma ainda os exce-
lentes vinhos licorosos que o Algarve tem
produzido ao longo dos anos.

fI$ vaibemcom  Sobremesas de requinte, um convivio social,
um sortido de canapés a condizer com o
vinho licoroso e digestivo ou simplesmente
como aperitivo.
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Tapada da Torre

Vinho Licoroso Reserva Tinto

O complexo e vigoroso

Regido  Algarve/Portimao DOP
Classificagdo  Vinho Algarve DOP
Castas  Touriga-Nacional, Aragonez e Trincadeira TAPADA
Volume alcodlico  19,42% TORRE
Lo ORESS

REAEYA

fﬂ Temperatura a servir ~ 10°C
® Visual  Corrubi. Brilhante e limpido.

£° Aroma A fruta madura, compota de ameixa preta
e ginjas pretas. Estagiou 36 meses em
barricas de carvalho francés. Apresenta-
-nos algumas notas abaunilhadas oriundas
da madeira onde estagiou.

& Sabor  E bastante concentrado, complexo e
vigoroso. Taninos presentes, mas sedosos.
Acidez muito boa e teor alcodlico igual-
mente bom. No contexto nariz/boca faz
um belo ‘casamento”. O final de boca é
longo e charmoso, fazendo-o um licoroso
de grande qualidade.

ﬂ‘f Vai bem com Um sortido de canapés, sobremesas de
grande qualidade, um convivio social.
Como digestivo.




A Herdade dos Pimenteis situa-se em Portiméo, a cinco quiléme-
tros do centro da cidade, e ocupa 38 hectares do Morgado da
Torre, na Penina. Dezassete desses hectares correspondem a vinha
em regime de producéo integrada que respeita todas as normas
de protecao do ambiente.

No seu excelente terroir de solos argilo-calcdrios plantam-se as
castas Aragonez, Sirah, Touriga-Nacional, Cabernet-Sauvignon,
Trincadeira, Tinto-Cao e Moscatel-Branco, favorecidas pela elevada
exposicao solar que aproveita ainda a brisa maritima.

Desta conjugagao natural resultam cinco vinhos harmoniosos,
frutados, com estrutura e ricos em aromas: Herdade dos Pimen-
teis Branco, Herdade dos Pimenteis Rosé, Herdade dos Pimenteis
Colheita Selecionada, Herdade dos Pimenteis Touriga-Nacional e
Herdade dos Pimenteis Reserva.

CONTACTOS
Herdade dos Pimenteis, Lda

Morgado da Torre, Penina
Apartado 178
8501-910 | Portimao

T.282 411 962
965 034 183
(Ana Sofia Pimentel)

F. 282411 962
geral@herdadedospimenteis.pt

www.herdadedospimenteis.pt

Georreferenciacéo:
N37°10"14" W 08°34'17"




Herdade dos Pimenteis

A excelente surpresa

| Palavra de escancao-mor

Branco

Regido
Classificacao
Castas

Volume alcodlico

fﬂ Temperatura a servir
@ Visual

£° Aroma

& Sabor

fI? vai bem com

Nota:
Vinho proveniente
de vindima seletiva.
Com desengace total e
prensagem mecdnica e
pneumditica.

Algarve/Portimédo DOP

Vinho Regional Algarve

Moscatel :
; GERLE:

13:5% </ IMENTEIS

7-8°C

Cor citrina com ligeiras nuances esverdea-

das. Limpido e brilhante.

Excelente acidez. Vinho jovem, leve e mui-
to fresco. De aromas ricos a frutos maduros
brancos, como a ameixa, 0 péssego e a
uva da prépria casta. Vinho arredondado e
muito elegante.

AL ALEARYT

Belo "casamento”entre os aromas e o
sabor. Este vinho é dos que se prova e ape-
tece continuar a provar sucessivamente.
Charmoso e com belo e prolongado final
de boca, é uma excelente surpresa como
vinho branco.

A cozinha tradicional do Algarve a base
de peixe, marisco e bivalves, bacalhau de
salga da cozinha tradicional portuguesa,
um convivio social acompanhado de um
sortido de canapés. Como aperitivo.




[

| Palavra de escancao-mor

Herdade dos Pimenteis

Rosé

O rosé que se nota no nariz

Regiao
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

5@ Temperatura a servir
® Visual
£° Aroma

< Sabor

{19 Vai bem com

Algarve/Portiméo DOP
Vinho Regional Algarve
Syrah e Touriga-Nacional
12%

10°C
Cor rosada, limpida e brilhante.

Aromas complexos e frutados, como o
morango e a framboesa. Boa presenca que
se nota no nariz.

Na boca é elegante. Muito bem arredonda-
do e apelativo, com boa cumplicidade com
os aromas. O seu final de boca é longo e
com charme.

Saladas de peixe e marisco (regadas

com molhos de mel, vinho licoroso seco,
pimenta de moinho preta, sumo de limao,
mostarda, coentros picados, manjericao e
azeite virgem), bacalhau de salga, carnes
brancas grelhadas e de confecdo ndo muito
condimentada, a cozinha do Algarve a base
de peixe e marisco.



| Palavra de escancéo-mor

Herdade dos Pimenteis
Colheita Selecionada

Tinto

Otinto persistente

Regiao
Classificacao
Castas

Volume alcoélico

5@ Temperatura a servir
® Visual
£° Aroma

< Sabor

{19 Vai bem com

Algarve/Portimao DOP

Vinho Regional Algarve

Aragonez, Touriga-Nacional e Syrah
15%

18°C
Cor rubi. Limpido e transparente.

A frutos pretos como amora, framboesa

e ameixa. Equilibrado no conjunto dos
componentes organicos e boa estrutura
de corpo. Estagiou oito meses em barricas
de carvalho americano e francés.

Macio, elegante, com nuances abaunilha-
das e de especiarias. Taninos suaves, teor
alcodlico muito bom. Vinho de elevada
qualidade, persistente e com grande
margem de evolugao. O seu final é longo,
belo e muito elegante.

Fumeiro de enchidos e presuntos da serra
algarvia, carnes vermelhas, de capoeira,
caca de penas de confe¢ao elaborada, car-
nes vermelhas nobres na grelha e cozinha
gourmet. Pratos a base de carnes tradicio-
nais da cozinha regional do Algarve e uma
tdbua de queijos nacionais e estrangeiros.

R
«/ IMENTEIS

VINI0 MEGHONAL ALGARVE




| Palavra de escancéo-mor

Herdade dos Pimenteis
Touriga-Nacional

Tinto

O tinto que termina bem

Regiao
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

Eﬂ Temperatura a servir
@ Visual
£° Aroma

< Sabor

{19 Vai bem com

Algarve/Portiméo DOP
Vinho Regional Algarve
Touriga-Nacional

15%

17 °C
Cor rubi. Limpido e transparente.

A frutos vermelhos, sentindo-se um ligeiro
achocolatado. Arredondado nos seus
componentes organicos estagiados na ma-
deira de carvalho francés, o que Ihe atribui
alguma complexidade.

Vinho que entra bem na boca. Boa ligagao
com os aromas, boa persisténcia, termina
bem no seu final de boca.

Pratos de bacalhau da cozinha tradicional
portuguesa, cozinha tradicional do Algarve
bem elaborada, carnes vermelhas, caca de
penas, capoeira de boa confegao e cozinha
gourmet, uma boa tdbua de queijos nacio-
nais e estrangeiros.



| Palavra de escancéo-mor

Herdade dos Pimenteis Reserva
Tinto

Otinto para a boa mesa

Regido  Algarve/Portimao DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Touriga-Nacional e Syrah
Volume alcodlico 14,5%

5@ Temperatura a servir ~ 18°C
® Visual  Corrubi. Limpido e transparente.

£° Aroma  Arredondado, com bom equilibrio entre
taninos e acidez. Aromatico, onde predo-
minam os frutos silvestres e as especiarias.
Estagiou seis meses em barricas de carva-
Iho americano.

& Sabor  Sentem-se algumas notas a baunilha e a
tostado da madeira de carvalho. E um vi-
nho bem conseguido, com muita margem
de evolugdo, boa persisténcia, suavidade e
bom final de boca. A boa mesa espera-o.

ﬂf Vai bem com Pratos de bacalhau da cozinha tradicional
portuguesa, um fumeiro de enchidos e
presuntos da serra algarvia, carnes verme-
Ihas, de capoeira e caca de penas da serra
algarvia, cozinha tradicional do Algarve,
cozinha gourmet e uma boa tabua de
queijos nacionais e estrangeiros.




Quinta da Penina

Este projeto vitivinicola reparte as suas vinhas pelos concelhos de
Portimao (Quinta da Penina) e de Lagoa (Quinta dos Cabegos). As
duas quintas possuem terroirs diferentes que conferem a cada cas-
ta caracteristicas Unicas, refletidas nos excelentes vinhos produzi-
dos e engarrafados em adega propria.

Tudo comecou em 2000, ano em que o produtor plantou 10 hec-
tares de vinha numa propriedade que antes explorava citrinos.
Nascia assim a Quinta da Penina que apenas um ano depois di-
vidiria a sua produgdo com a Quinta dos Cabecos. O objetivo era
obter uvas de dreas distintas para originar vinhos com atributos
igualmente distintos. E resultou.

Os tintos sdo atualmente elaborados a partir das castas Touriga-
Nacional, Trincadeira, Aragonez, Alicante-Bouschet, Cabernet-Sau-
vignon, Syrah e Petit-Verdot e os brancos a partir das castas Arinto,
Crato-Branco, Viosinho, Cerceal e Viognier.

Os rétulos podem ser encontrados na restauragcao do Algarve, nas
garrafeiras, nalguns pequenos supermercados e na propria Quinta
da Penina, para degustacéo.

CONTACTOS
Quinta da Penina
Quinta - Sitio da Torre, Penina
8500-156 | Alvor
Escritério/Loja - Rua de
Angola, Lote 2, Loja B+C
8500-605 | Portimao
T. 282491 070

282085 550

919350 215

(Sr. Joao Mariano)
F. 282085 556

quintadapenina@gmail.pt

info@vinhosportimao.com

www.vinhosportimao.com

Georreferenciagdo:
N37°10"12.25" W 08°34'37.19"
Atividades:

Visitas a vinha e a adega com
degustacdo e venda de vinhos
(com marcacao).




| Palavra de escancao-mor

Foral de Portimao

Branco

Ovinho feminino

Regiao  Algarve/Portiméo DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Arinto, Viognier, Viosinho e Cercial
Volume alcodlico 12,5%

Eﬂ Temperatura a servir ~ 9°C

® Visual  Cor citrina com nuances esverdeadas.
Limpido e brilhante.

£° Aroma  No nariz revela-se de boa frescura, com
notas florais e a frutas brancas como o pés-
sego e a péra. E um vinho muito feminino
e subtil.

& Sabor  Bastante agradavel, de boa acidez e
alguma complexidade. Bem arredonda-
do."Casa”muito bem com o nariz, onde
sobressaem as notas a flores. O elegante
frutado oferece-nos um bom final de boca.

{19 Vaibemcom A boa cozinha tradicional do Algarve,
peixe e marisco da costa algarvia, algumas
carnes brancas grelhadas como uns
escalopes de lombo de peru e frango com
molho de manteiga simples ou simples-
mente como aperitivo.




| Palavra de escancao-mor

Quinta da Penina

Branco

O aroma espontadneo e alegre

Regiao  Algarve/Portimdo DOP
Classificagdo  Vinho Algarve DOP
Castas  Siria, Crato-Branco e Arinto

Volume alcodlico  12,5%

Eﬁ Temperatura a servir  10°C
® Visual Corcitrina. Limpido e brilhante.

£° Aroma Elegante com nuances frutadas e ligeiro
floral a esteva. E um vinho muito arredon-
dado. De frescura aromética no nariz, €
efusivo, espontaneo e alegre, notando-se
bem a fragrancia a pera e a morango.

& Sabor Revela-se harmonioso, bem equilibrado,
de boa acidez e bons minerais que da
prazer degustar. Com bom volume, tem
um final longo, belo e charmoso.

fI$ Vaibemcom A cozinha tradicional do Algarve a base
de peixe, marisco e bivalves, pratos de
bacalhau de salga de confecdo nédo muito
elaborada, outros pratos regionais do pafs
a base de peixe de boa confecdo. Vai ainda
bem como aperitivo.




| Palavra de escancao-mor

Foral de Portimao

Rosé

O bom companheiro de mesa

Regiao  Algarve/Portiméo DOP 1
Classificacdo  Vinho Regional Algarve

Castas  Aragonez, Touriga-Nacional e Syrah ,]1:(3111:}15
Volume alcodlico 12,5%

Eﬂ Temperatura a servir ~ 12°C
® Visual  Corrosada salmonada. Limpido e brilhante.

£° Aroma  Com boa presenca no nariz, este rosé
seco é elegante nos aromas. De alguma
intensidade, vivo, alegre no seu frutado a
frutos vermelhos e um fim de boca de boa
frescura.

& Sabor  Muito elegante, bem executado e arredon-
dado. Sentem-se os frutados com os seus
frutos vermelhos muito bem vinificados.
Dotado de um belo e charmoso final de
boca, é um 6timo companheiro de mesa.

{19 Vaibemcom  Patésde caca e penas, salmao marinado
frio, terrinas de galinha, a boa cozinha a
base de peixe, marisco e bivalves, bifes
de vitela grelhados, carnes brancas de
confe¢do ndo muito condimentada, um
convivio num final de tarde acompanhado
de um bom sortido de canapés.




| Palavra de escancéo-mor

Quinta da Penina CS

Tinto

O simpdtico final de boca

Regiao
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

| Temperatura a servir
® Visual
£° Aroma

& Sabor

fI$ Vaibem com

Algarve/Portimao DOP
Vinho Regional Algarve

Aragonez, Trincadeira e
Cabernet-Sauvignon

13,5%

17 °C
Cor vermelho rubi brilhante.

A frutos vermelhos bem maduros. As uvas
tiveram um desengace total apds o qual
se seguiu a fermentagdo tumultuosa. Os
aromas sao envolventes com alguma
elegancia.

Com taninos, acidez e teor alcodlico bem
equilibrados. Frutado bem presente. E um
tipo de vinho para ir a mesa no dia-a-dia
com agrado. O seu final de boca deixa
algum conforto e simpatia.

Um sortido de enchidos e presuntos do
Algarve, cozinha tradicional a base de
peixes gordos (sardinha assada), carnes
vermelhas e brancas de confecao nao
muito elaborada, uma boa tdbua de
queijos nacionais onde predominem os
do Algarve.



| Palavra de escancéo-mor

Foral dc
Portimi

Foral de Portimao

Colheita Selecionada
Tinto

A delicia dos endfilos

Regido  Algarve/Portimao DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve

Castas  Aragonez, Alicante-Bouschet e Cabernet- ]:01-3[ de
-Sauvignon Portimao

Volume alcodlico  14%

5@ Temperatura a servir ~ 18°C

COUHEITA SELECCIONADA

® Visual  Corrubi com nuances acastanhadas.

£° Aroma  Frutado a frutos vermelhos bem maduros,
com destaque para a cereja preta. Estagiou
10 meses na madeira de carvalho francés e
americano, que lhe confere notas abauni-
lhadas e a especiarias.

& Sabor  Encorpado, aveludado e de frutado bem
presente na boca, como as nuances
abaunilhadas e de especiarias. Os taninos
sedosos, a boa acidez e o teor alcodlico
tornam-no muito arredondado. De aromas
e sabores elegantes, o seu final de boca faz
as delicias dos enofilos.

fI vaibemcom  Sortido de enchidos e presunto do Algarve,
a cozinha algarvia, caga de penas e pelo
de boa confecdo, a tradicional cozinha de
outras regides a base de carnes vermelhas
na grelha e no forno, queijos nacionais.




| Palavra de escancéo-mor

Foral de Portimao
Petit-Verdot

Tinto

Otinto de sabor fiel aos aromas

Regido  Algarve/Portimao DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Petit-Verdot
Volume alcodlico  14%

5@ Temperatura a servir ~ 18°C
® Visual  Corvermelho encorpado, com nuances violeta.

£° Aroma A frutos vermelhos maduros e a frutos
silvestres, caso da amora e da framboesa.
Estagiou 10 meses em barricas de carvalho
americano e francés, o que Ihe confere no-
tas de café e especiarias, como a pimenta
verde seca.

& Sabor  Naboca é a copia fiel dos aromas. Vinho
muito bem arredondado, com taninos
doces, boa acidez e bom teor alcodlico.
De estrutura notavel e elegantissimo nos
aromas e sabores: como na vida, assim se
fazem os bons casamentos. Belissimo final
de boca. Um endfilo espera-o.

fI$ vaibemcom  Sortido de enchidos e presuntos do Al-
garve, a cozinha algarvia a base de carne,
carnes de capoeira bem confecionadas no
tacho, caga de penas e pelo, carnes bovinas
e ovinas na grelha ou de boa confegéo,
queijos nacionais.




| Palavra de escancéo-mor

Foraldc
Portimao

Foral de Portimao Reserva
Tinto

O tinto cativante

Regido  Algarve/Portimao DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve

Castas  Touriga-Nacional, Aragonez e Cabernet-
-Sauvignon

Volume alcodlico  14%

Eﬂ Temperatura a servir ~ 18°C
® Visual  Corvermelha rubi profunda.

£° Aroma A frutos vermelhos. Boas notas de choco-
late e especiarias oriundas das barricas de
carvalho americano e francés onde esta-
giou, o que lhe atribui grande elegancia.

& Sabor  Vinho de boca cheia. O frutado e as notas
achocolatadas e a especiarias, em especial
a pimenta verde seca, estdo bem presen-
tes, dando-lhe um toque de charme muito
bom. Taninos sedosos, boa acidez e teor
alcodlico ndo muito arredondado. Vinho
num todo cativante, para beber a mesa
com a familia ou amigos. O seu final de
boca é longo e belo.

ﬂ‘f Vaibem com  Sortido de enchidos e presuntos do Algar-
ve, a cozinha tradicional do pais a base de
carne, caca de pelo e penas de confecédo
elaborada, cozinha gourmet e carnes
bovinas, queijos nacionais.




| Palavra de escancao-mor

Quinta da Penina Reserva

Tinto

Otinto sensual

Regiao
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

| Temperatura a servir
® Visual
£° Aroma

& Sabor

fI? Vaibem com

Algarve/Portimao DOP
Vinho Regional Algarve

Touriga-Nacional, Trincadeira, Alicante-
-Bouschet e Petit-Verdot

14%

18 °C
Cor retinta com laivos acastanhados.

A frutos vermelhos maduros. Estagiado em
barricas novas de carvalho americano e
francés, apresenta nuances achocolatadas, de
baunilha e de café. Estamos na presenca de
um vinho muito bom em termos aromaticos.

Vinho de boca cheia e muito elegante. Os
aromas que o vinho transmite estao todos
no sabor: é sensual e delicado. Os taninos
doces, a boa acidez e o teor alcodlico agra-
dam. De final longo, seduz pelo charme
que vai dar a mesa onde serd consumido
por quem gosta de bons tintos.

Patés de caga de penas, um bom sortido
de enchidos e presuntos do Algarve, a boa
cozinha algarvia a base de carne, peixe,
marisco e bivalves, carnes nobres de bovi-
nos na grelha e de boa confe¢do no forno,
queijos nacionais.



| GuiadeVinhos do Algarve |

2% Quinta da Penina










Quinta do Francés

Patrick Agostini é mais um produtor radicado no Algarve. Oriun-
do de familia italiana com largas tradi¢des na vinha, dela herdou a
mesma paixao, acabando por se licenciar em Enologia e Viticultura
em Bordéus.

Depois de muito procurar, encontrou no vale da ribeira de Ode-
louca o local sonhado para erguer o seu projeto, que batizou de
Quinta do Francés e ao qual se entregou de corpo e alma até
transformar um solo de xisto 4cido em nove hectares de vinhedo.

Esta propriedade familiar no meio da serra de Silves é composta
por vinhas plantadas com variedades francesas de Bordéus e do
Rhéne (Cabernet-Sauvignon e Syrah) e portuguesas (Trincadeira e
Tinta-Roriz). A quinta tem ainda uma adega moderna, onde é feito
o engarrafamento dos vinhos singularmente chamados “Quinta
do Francés” e “Odelouca’, e caves enterradas numa encosta junto
ao vinhedo.

LAGOA DOP

CONTACTOS

Quinta do Francés - Patrick
Agostini, Lda

Sitio da Dobra, Cx. P. 862 - H,
Odelouca

8300-037 | Silves

T.282 106 303

F. 282485778
info@quintadofrances.com
www.quintadofrances.com

www.facebook.com/
QuintaDoFrancesWinery

Georreferenciacdo:
N37°13'11.52" W 08°30'32.53"

Atividades:

Visitas a vinha e a adega. Prova
e venda de vinhos e de produ-
tos regionais.

Horarios:

De meados de margo até
meados de novembro. Abre de
3aFeira a domingo, das 10h00
as 13h00 e das 14h00 as 17h
De meados de novembro a
meados de marco, abrede 22a
62Feira, no mesmo horério.



http://www.facebook.com/QuintaDoFrancesWinery
http://www.facebook.com/QuintaDoFrancesWinery

| Palavra de escancéo-mor

Odelouca

Branco

O branco que assenta bem

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Verdelho e Viognier —
Volume alcodlico  14% ObELOUCA

Quix E

Eﬂ Temperatura a servir ~ 10°C
® Visual  Coramarela citrina. Limpido e brilhante.
£° Aroma Nos aromas é um vinho equilibrado, muito

elegante, fino e delicado, onde se revela j&
a sua boa frescura oriunda da acidez.

& Sabor  Aexcelente acidez estd bem presente. De
boa mineralidade, assenta muito bem no
contexto global. O seu final é persistente,
longo e muito belo.

fI vaibemcom  Saladas de peixe, marisco e bivalves com
molho cocktail, saladas exdticas com
molhos condizentes, a tipica cozinha algar-
via a base de peixe, marisco e bivalves da
costa do Algarve, bons peixes e mariscos
na grelha. Vai ainda bem como aperitivo.
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Quinta do Francés

Branco

O perfil cldssico do bom branco

QUINTA no FRANCES

Regiao
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

Eﬂ Temperatura a servir
® Visual

£° Aroma

< Sabor

{19 Vai bem com

Nota:

Deve beber-se num copo

para vinhos tintos, para
ter sempre presentes

; "\
as suas caracteristicas
organoléticas.

Algarve/Lagoa DOP
Vinho Regional Algarve
Verdelho e Viognier
14%

11°C
Cor amarela citrina bem concentrada.
Limpido e brilhante.

De aspeto limpido, muito boa frescura,
elegante, bem equilibrado, muito fino nos
seus aromas florais e frutados.

Estagiou em madeira de carvalho francés,
o que lhe confere ligeiras nuances abau-
nilhadas, excelente acidez, muita frescura
e mineralidade. Bem arredondado, tem o
perfil cldssico dos bons vinhos brancos.
Final muito longo e de grande elegancia.

Cozinha tipica portuguesa, bacalhau de
salga, carnes brancas grelhadas, queijos de
pastas moles. Como aperitivo ou num con-
vivio numa tarde de primavera ou verao,
acompanhado de um sortido de canapés.
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Odelouca

Rosé

O harmonioso de taninos doces

Regidao  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Cabernet-Sauvignon, Syrah e Trincadeira

Volume alcodlico  14%

ObErLouca

Quix 3 =1

Eﬂ Temperatura aservir  11°C
® Visual  Corrosada. Limpido e brilhante.

£° Aroma  Exuberante a frutos vermelhos, onde ha
notas de frutos pretos provenientes da
casta Syrah. Boa frescura que lhe advém da
excelente vinificagdo que teve.

& Sabor  Naboca é muito harmonioso nos seus
taninos doces e acidez devido a étima
maceragao pelicular, o que o fez muito
bem arredondado. Tem grande elegéncia e
complexidade, com final charmoso.

fI vaibemcom  Um bom churrasco misto de carnes
brancas, vitela, salsicharia fresca, peixe e
marisco. Ostras ao natural com sumo de
liméo e pimenta preta de moinho. Muito
bom também para um convivio de final
de tarde soalheiro, na primavera ou no
verao, acompanhado de um bom sortido
de canapés.




DDELOUCY

OpELOUCA

Qi
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Odelouca

Tinto

O tinto para o consumidor

Regiao
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

| Temperatura a servir
® Visual

£° Aroma

& Sabor

{19 Vai bem com

Algarve/Lagoa DOP
Vinho Regional Algarve

Trincadeira, Aragonez, Cabernet-Sauvignon
e Syrah

14%

18°C
Cor rubi bem acentuada.
Limpido e brilhante.

A fruta vermelha bem madura, que nos
lembra as compotas de frutas. Vinho bem
vinificado nas cubas de inox. Comeca aqui
um bom vinho tinto.

Na boca é muito elegante, o seu frutado
bem consistente. Os taninos sedosos, a
boa acidez e o teor alcodlico tornam este
vinho bem arredondado e macio. Muito
agradével e voltado para o consumidor.
Termina com bela persisténcia.

Um sortido de enchidos e presuntos da
serra algarvia, a boa cozinha tradicional do
Algarve a base de carnes de capoeira bem
confecionadas no tacho ou no forno, caca
de penas e pelo de boa confecdo. Uma
tdbua de queijos nacionais.
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Quinta do Francés
Tinto

O tinto irresistivel

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve

Castas  Trincadeira, Aragonez, Cabernet-Sauvignon
e Syrah

Volume alcodlico  15%

5@ Temperatura a servir ~ 18°C
® Visual  Corrubiescura. Limpido e brilhante.

£° Aroma  Exuberante a frutos pretos silvestres com
nuances de floral, esteva e especiarias.

& Sabor  Grande vinho com taninos sedosos, boa
acidez e teor alcodlico ideal. Por estagiar
14 meses em barricas de carvalho novo
francés, ganhou notas a alcachofras,
especiarias (como a pimenta verde seca)
e abaunilhado. Muito bem arredondado.
Final longo, elegante e belo. De grande
elegancia, serd impossivel resistir-lhe.

fI? vaibemcom  Enchidos e presuntos da serra algarvia,
terrina de galinha, patés de caca de penas,
presunto de porco preto, salmédo fumado e
caviar, cozinha portuguesa a base de carne
na grelha, queijos nacionais e estrangeiros.

RANGE:

RQUINTA no FRANCES




QUINTA po FIRzANCES
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Quinta do Francés
Syrah Tinto

O hino aos grandes vinhos

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Syrah
Volume alcodlico  16,6%

fﬂ Temperatura aservir  18°C
® Visual  Cor rubiencorpada. Limpido e brilhante.

£° Aroma  Exuberante a frutos silvestres (como amora
e framboesa vermelha). Impressiona o
que a casta Syrah deu aos seus aromas.
O estagio em barricas novas de carvalho
francés conferiu-lhe notas achocolatadas, a
pimenta preta e tabaco. Daqui se percebe
o seu grande perfil.

& Sabor De grande estrutura, ¢ um vinho onde 0s
componentes organoléticos — frutados
especiais da casta, vinificagao, taninos
sedosos, boa acidez da prépria madeira
onde estagiou e amadureceu durante 17
meses — fazem um enquadramento fabu-
loso. De grande personalidade, enérgico e
voluntarioso. Este tinto dignifica os vinhos
produzidos no Algarve vinhateiro: o final é
um hino aos grandes vinhos.

fI Vaibem com Iguarias de confecao de classe e queijos
nacionais e estrangeiros.
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Quinta do Francés




LAGOA DOP

Monte dos Salicos

Depois de herdar uma grande propriedade onde, entre laranjeiras
e alfarrobeiras, existiam vestigios de uma vinha abandonada, An-
tonio Cabrita decide reaproveita-la de maneira a sustentar a quinta
que recebera.

E se inicialmente toda a producéo era vendida a Adega Coopera-
tiva de Lagoa para produzir o vinho da regiao, com o passar dos
anos a vinha cresceu e o sonho de criar um novo vinho também,
a partir das melhores castas do Monte de Salicos. E assim surgiram
dois tintos que ganharam o nome da herdade: MDS.

Gragas ao atual investimento do filho do proprietério, Pedro Cabri-
ta, prevé-se ndo sé uma melhor e maior produgao, mas também
a aposta em diferentes variedades deste tipo de vinho que é um
rotulo recente dentro da téo caracteristica producao de vinho do
Algarve.

CONTACTOS

Quinta Monte dos Salicos
Pedro Jordao Bentes Cabrita
Estrada de Carvoei
8400-422 | Lagoa

T.919 145813

Georreferenciagéo:
N 37°6'59.94" W 08° 27'0.54"

Atividades:

Visitas mediante marcacao:
Sr. Fernando Martins,
T.967 139420
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MDS

Tinto

O tinto de final generoso

Regiao

Classificacao

Castas

Volume alcodlico

Eﬂ Temperatura a servir

® Visual
£° Aroma

& Sabor

fI? vai bem com

Algarve/Lagoa DOP

Vinho Regional Algarve

Aragonez, Touriga-Nacional, Syrah e
Cabernet-Sauvignon

13%

18°C
Cor de granada brilhante.

A frutos vermelhos bem maduros, geleia
de alperce e frutos silvestres como a amora
preta e a framboesa. Estagiou em barricas
de madeira de carvalho francés durante
sete meses, o que Ihe confere ligeiras
notas a pimenta, a café e abaunilhadas.

Volumoso e muito elegante. Os taninos
sedosos, a boa acidez e o bom teor alcod-
lico tornam este vinho bem arredondado,
charmoso e com final bem generoso.

Enchidos e presuntos do Algarve, a
tradicional cozinha algarvia a base das
carnes da regido, caca de penas e pelo
bem condimentada, as varias formas de
cozinhar o bacalhau de salga e uma boa
tdbua de queijos nacionais.
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MDS Selecao

Tinto

O tinto enérgico e puro

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Aragonez, Touriga-Nacional, Syrah e
Cabernet-Sauvignon
Volume alcodlico  13%

fﬂ Temperatura aservir 18 °C
® Visual Cor de granada profunda brilhante.

£° Aroma A frutos vermelhos que ligam muito bem
com os frutos silvestres, como as amoras
pretas e as framboesas. Estagiou 10 meses
em barricas de carvalho francés, ganhando
notas de baunilha, pimenta verde seca e
café.

& Sabor Vinho de boca cheia, harmonioso nos
taninos adocicados, na acidez e no teor
alcodlico. Muito bem arredondado e com
nobreza. Tem vantagem em relagdo ao
irmao MDS por ter mais estagio, mais
meses de vinificagdo e mais cuidada. Final
de boca muito elegante, longo, seguro,
enérgico e puro.

HT Vai bem com  Sortido de enchidos e presuntos do
Algarve, cozinha algarvia a base de carnes
e peixes gordos assados no forno, cozinha
gourmet a base de carne, queijos nacionais.
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~ LAGOADOP

Quinta dos Vales

Situada em Estdmbar, esta é uma magnifica quinta onde o vinho
se alia a arte de forma especial. A propriedade tem quase 50 hecta-
res, 18,5 dos quais ocupados pela vinha. Dela saem vérios rétulos,
produzidos sob a supervisdo de endlogos de renome.

As uvas sao apanhadas a mao, escolhidas no campo e depois
desengacadas e esmagadas. Na adega, a fermentacdo ocorre
mediante um controlo de temperatura meticuloso que origina os
néctares divinos finais, prontos a serem apreciados in loco na sala
de provas.

Prazer para a vista é a drea reservada aos animais que a quinta abri-
ga: cabras, aves, ovelhas churras algarvias, porcos, cavalos, burros
e um pequeno grupo de cervos dao outra vida ao espaco. Mas
esta ndo é a Unica atracdo peculiar da quinta. E que entre vinhos e
animais, ha ainda lugar para a arte, através de esculturas expostas
por toda a propriedade.

S&o entdo muitos os pretextos para passar pela Quinta dos Vales
ou para ficar alojado numa das suas trés casas de campo ou dos
seus quatro apartamentos.

CONTACTOS

Quinta dos Vales, Agricultura
e Turismo, S.A.

Sitio dos Vales, Caixa Postal, 112
8400-031 Estdbmbar | Lagoa

T.282 431036
963 943 969 (PT | EN | DE)

F. 282431189
info@quintadosvales.eu
www.quintadosvales.eu

Georreferenciagao:

N 37°08'59" W 08° 28'36"
Atividades:

Visitas (guiadas ou nao) as
vinhas, aos parques de escul-
turas, pomares e aos espagos
com animais de quinta. Sujei-
tas a marcacao. Provas de vin-
hos de 22 a 62Feira as 16h00
ou por marcagao. Venda de
vinhos, de esculturas e de
merchandising. Realizacao de
festas no terraco panoramico
coberto, com capacidade para
120 pessoas sentadas.
Horério:

De 22 a 62Feira, das 09h00 as
12h00 e das 14h00 as 18h00.
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Marqués dos Vales
Primeira Selecao

Branco

O belo e prolongado final de boca

=

MARQUES DOSVALES

Regidao  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Arinto e Verdelho
Volume alcodlico  14%

Eﬁ Temperatura a servir 7 °C
® Visual  Coramarela citrina com laivos dourados.

£° Aroma  Muito fresco. Frutado intenso. Arrojado,
mas extremamente suave e COm uma
elegancia muito bela.

& Sabor  Enche a boca com os aromas e o belo
frutado, apesar dos seus agucares reduto-
res (visiveis no copo). Vinho de excelente
acidez e, logo, de muito boa frescura que
Ihe assegura um belo e prolongado final
de boca, coisa rara em vinhos brancos.

fI vaibemcom  Patés de perdiz e terrinas de galinha com
molho Cumberland, cozinha portuguesa a
base de peixe, marisco e bivalves, peixes
do rio, bacalhau no forno, peixe e marisco
na grelha, um convivio numa tarde soa-
Iheira de primavera ou verao, acompanha-
do de um sortido de canapés a base de
frutos do mar.
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B Marqués dos Vales
° Grace Verdelho

Branco

O branco que promete continuar

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Verdelho
Volume alcodlico  13%

Eﬂ Temperatura a servir  9°C
® Visual  Cor palha.

£° Aroma  Afrutos tropicais, a algum floral a citrinos
do Barrocal e a ligeiras especiarias. Os seus
aromas sao subtilmente elegantes e frescos.

& Sabor  Muito fresco. De aromas bem presentes,

MARQUESDOSVAL estagiou seis meses em barricas de car-
GRACE » VERDELHO valho francés novas e um més em cubas
de inox. A madeira de carvalho conferiu-
03, YALESIAS -Ihe ligeiro abaunilhado e belas e ligeiras
PONTUGAL ) . N
2012 ; notas de especiarias. Muito charmoso,

envolvente e marcante no contexto
aromas/sabores. Final longo, persistente,
belo e personalizado. E uma promessa
para continuar.

fI$ Vvaibemcom  Saladas exdticas acompanhadas de molho
a condizer, saladas de peixe, marisco e
bivalves com molho cocktail, peixes e
mariscos na grelha, confe¢oes da cozinha
gourmet e tradicional do pais a base de
peixe, marisco e bivalves. Como aperitivo.
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Marqués dos Vales
Grace Viognier

Branco

O branco do futuro

Regidao  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Viognier
Volume alcodlico 14,5%

Eﬂ Temperatura aservir 7 °C

® Visual  Coramarela palha com laivos esverdeados.
Limpido e brilhante.

£° Aroma  Notas minerais e a fruta tropical madura.
Muito fresco e elegante nos aromas que
ainda transmitem fragrancias ligeiramente
abaunilhadas e achocolatadas. Aroma total
muito redutor.

& Sabor  Estabilidade total entre aromas e sabores,
onde a acidez é excelente. Jovial, mineral
e frutado. De final longo, nobre e requin-
tado, este vinho tem muito para dar no
futuro.

fI vaibemcom  Saladas a base de peixe, marisco e bivalves,
carnes brancas, salmao fumado e marina-
do, cozinha algarvia a base de peixe, maris-
co e bivalves, peixes e mariscos na grelha,
bacalhau de salga. Como aperitivo.

Nota:
Vinificado em barricas
novas de carvalho francés,
onde ainda estabilizou
durante trés meses
(com outros trés em
cubas de inox).

MARQUESDOSVALI
« VIOGNIER

s vALES ALES
v ronTUBARS
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Marqués dos Vales
Grace Vineyard

Branco

A elegdncia da casta Antéo-Vaz

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacao  Vinho Regional Algarve
Castas  Antdo-Vaz, Arinto, Malvasia-Fina e Siria
Volume alcodlico  12,5%

Eﬂ Temperatura aservir  8°C
® Visual Coramarela palha. Limpido e brilhante.

£° Aroma  Notas arométicas envolventes de fruta
branca madura, especiarias, vegetais (como
a alcachofra de cultivo) e de ligeiro abauni-
Ihado. Frescura muito boa.

& Sabor  Osaromas aliados ao sabor de boa acidez
estdo bem presentes. Ligeiro relevo para a
casta de exceléncia Antdo-Vaz e, logo, para
a sua frescura, elegancia e maciez. Estagiou

QUINTA DoY VALESsALON
wivg oF FORTLE

2012 " cinco meses em barricas novas de carvalho

francés, sendo muito bom, bem estrutura-
do, de final longo e persistente.

fIY Vaibemcom  Saladas de peixe, marisco e bivalves com
molho cocktail, saladas de carnes brancas
com molhos simples, cozinha algarvia a
base de peixe e marisco na grelha. Como
aperitivo ou num churrasco de peixe misto,
salsicharia fresca e carnes brancas.




Marqués dos Vales Selecta

O branco de casta tinta

| Palavra de escancéo-mor

Branco

Regiao
Classificacao
Castas

Volume alcodlico

Eﬁ Temperatura a servir
@ Visual
£° Aroma

& Sabor

fI$ Vai bem com

Algarve/Lagoa DOP
Vinho Regional Algarve

MARQUES ) OSVALE
Casteldo SELECT A+ BLANC DENOH
13%

BikTa pos 'v‘:'k'!"".“;:‘.
8°C

Cor citrina palha.

De juventude irreverente, muito fresco e
profundo. Algum floral a flor de laranjeira
e a frutos vermelhos muito maduros. E
muito elegante aromaticamente.

Bom branco oriundo de uma casta tinta,
dai a sua maceracao pelicular a frio ter sido
mais rapida. Estagiou em cubas de inox a
baixas temperaturas durante seis meses.
Nos sabores também tem juventude
irreverente, frescura e profundidade. Exce-
lente na sua acidez, é belo e elegante. Final
persistente, de grande charme.

Cocktail de marisco, saladas de peixe e ma-
risco, cozinha do Algarve a base de peixe,
marisco e bivalves. Peixes (como a boa
sardinha da costa algarvia) e mariscos na
grelha. Como aperitivo, acompanhado de
um sortido de canapés de frutos do mar.
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Marqués dos Vales
Primeira Selecao

Rosé

O perfil elegante na boca

QUESDOSVALES

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacao  Vinho Regional Algarve
Castas  Casteldo
Volume alcodlico  12%

5@ Temperatura a servir ~ 11°C
® Visual  Corvermelha groselha. Limpido e brilhante.

£° Aroma  Fresco a groselhas e morangos. De uma
frescura no nariz muito elegante.

@ Sabor  Depois das uvas prensadas e da maceragao
pelicular, foi vinificado em cubas de inox
e estagiado em inox durante seis meses.
Os seus aromas fizeram deste rosé um
vinho com perfil elegante na boca e que se
degusta com particular prazer, sentindo-se
a presenca do frutado. Com belo charme, o
seu final é muito persistente.

fI$ Vaibemcom A tradicional cozinha do Algarve a base de
peixes gordos, marisco e bivalves, carnes
brancas na grelha, cares de capoeira no
tacho pouco condimentadas e um convivio
ao fim da tarde no verao, acompanhado de
um bom sortido de canapés.




| Palavra de escancéo-mor

Marqués dos Vales Selecta

Rosé

O vinho com glamour

Regido
Classificacao
Castas

Volume alcoélico

Eﬁ Temperatura a servir
@ Visual
£° Aroma

& Sabor

fI? vai bem com

Algarve/Lagoa DOP
Vinho Regional Algarve
Casteldo

11,5%

9°C
Cor de roma.

Boa intensidade a frutos vermelhos frescos
e a morangos. Muito elegante e apelativo
na cor.

Na boca, boa presenca do frutado, boa aci-
dez e muito bem arredondado no contex-
to aromas/sabores. Depois de fermentado,
este rosé estagiou seis meses em cubas de
inox. E um vinho que entra bem na boca e
termina com glamour.

Saladas exdticas e molhos a condizer,
saladas de marisco, peixe e bivalves com
molho cocktail, saladas de carnes brancas
com molhos a gosto, peixes no forno de
boa condimentacéo, carnes brancas gre-
Ihadas, carnes de capoeira no tacho ou no
forno sem excessivos condimentos. Muito
bom para um convivio ao fim de uma
tarde soalheira de primavera ou verdo,
acompanhado de um sortido de canapés.

MARQUESIOSY
SELECTA
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Marqués dos Vales

Primeira Selecao
Tinto

Otinto irrecusdvel

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve

Castas  Touriga-Nacional, Syrah, Cabernet-
-Sauvignon e Petit-Verdot

Volume alcodlico  13,5%

5@ Temperatura a servir 18 °C

@ Visual  Cor cereja preta. Limpido e brilhante.
MARQUESDOSVALES £° Aroma  Profundo a frutos vermelhos e pretos do
bosque e a especiarias, com alguns toques
de café: este conjunto é de grande quali-
dade e muito bem conseguido.

& Sabor  Frutado, com ligeiro abaunilhado e toque
a especiarias (como a pimenta preta seca),
de boca intensa e fragancia fabulosa. Final
longo e persistente. E impossivel dizer ndo
a este vinho.

“‘f Vai bem com  Sortido de enchidos e presuntos da serra
algarvia, a cozinha tradicional do Algarve,
carnes nobres de porco preto e outras
carnes vermelhas nobres na grelha, caca
de penas e pelo, cozinha gourmet a base
de carne, tdbua de queijos nacionais e
estrangeiros.
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Marqués dos Vales
Grace Vineyard

Tinto

O tinto de futuro radioso

Regiao
Classificacao
Castas

Volume alcodlico

fﬂ Temperatura a servir
® Visual

£° Aroma

& Sabor

fI? Vai bem com

Algarve/Lagoa DOP

Vinho Regional Algarve
Cabernet-Sauvignon e Trincadeira
13%

18°C
Cor vermelha granada. Limpido e brilhante.

Intenso a frutos vermelhos e pretos, com
bom abaunilhado. Vinho volumoso nos
aromas, mas suave e muito elegante.

Depois de vinificado, este vinho fez a
fermentagdo malolatica em barricas de
carvalho francés e estagiou oito meses em
garrafas. Tem taninos bem arredondados

e adocicados, boa acidez e belo teor alcod-
lico, leves nuances de caramelo tostado e

a abaunilhado. Muito bem arredondado
no “‘casamento” aromas/sabores. O final de
boca é longo e persistente. Terd um futuro
radioso.

Sortido de enchidos e presuntos da serra
algarvia, toda a cozinha tipica portugue-
sa, carnes vermelhas nobres na grelha,
caca de penas e pelo. Uma boa tdbua de
queijos.

MARQUES VALES
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Marqués dos Vales Selecta

Tinto

Otinto guloso (e orgulhoso)

Regiao
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

Eﬁ Temperatura a servir
® Visual
£° Aroma

< Sabor

{19 Vai bem com

Algarve/Lagoa DOP

Vinho Regional Algarve

Aragonez, Casteldo, Syrah e Trincadeira
14%

18°C
Cor vermelha granada. Limpido e brilhante.

A ameixa preta, frutos pretos do bosque,
especiarias como noz-moscada e nuances
de café e canela. Prima pelas belas e
aromdéticas fragrancias.

Volumoso, com taninos sedosos, boa
acidez e excelente teor alcodlico, porque
estagiou em madeira de carvalho francés.
Oferece na boca os aromas que o tornam
elegante, tendo por isso grande cumpli-
cidade no nariz e na boca. A ponta final

é longa e charmosa. Tinto guloso onde o
orgulho se integra com gosto.

Sortido de enchidos e presuntos da serra
algarvia, cozinha algarvia a base de carnes
e peixes gordos, sardinha assada, carnes
vermelhas e nobres de porco preto na
grelha, caca de penas e pelo, carnes de
capoeira, queijos nacionais e estrangeiros.
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Marqués dos Vales

Grace Touriga-Nacional
Tinto

O prazer de um tinto

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Touriga-Nacional

Volume alcodlico 13,5%

Eﬁ Temperatura a servir ~ 18°C
® Visual  Corde granada profunda.
Limpido e brilhante.

£° Aroma  De bergamota, violeta, frutos vermelhos
e do bosque, todos concentrados e de
grande elegancia.

& Sabor  Depois de vinificado estagiou 13 meses MARQUESDOSVALES
em cubas de inox e em barricas de GRACE + TOURIGANACIONA!
carvalho francés, o que lhe conferiu (além
dos aromas) um tostado muito elegante ;
e subtil, notas achocolatadas, excelente ' 2009
acidez, taninos macios e bem arredonda- —
dos. Bom teor alcodlico e estrutura total
marcante, pela sua grande qualidade. Final
muito sedutor, longo e persistente. A reter
para quem tem o prazer dos tintos.

ﬂ‘f Vaibem com  Sortido de enchidos e presuntos da serra
algarvia, cozinha algarvia a base de carne,
caca de penas e pelo, carnes de capoeira,
cozinha gourmet a base de carne, queijos
nacionais e estrangeiros.




LAGOA DOP

Ve

Unica Adega Cooperativa do Algarve

A histéria da Unica é recente e original, comecando pelo nome
que remete para a juncdo das duas adegas cooperativas do Algar-
ve —ade Lagoa e a de Lagos — numa so.

Em 2007 iniciam-se as movimentacdes para tornar a ideia num
projeto concretizado e apesar de ainda nao haver data prevista
para a inauguracao das instalacdes desta nova adega, que serd
construida nos terrenos do antigo posto agrario de Lagoa, dela
ja saem vinhos. Como? A explicacdo é simples: até ter as portas
abertas, a Unica fica a funcionar nas instalacées da Adega Coope-
rativa de Lagoa, uma das primeiras do pais, e recebe as uvas dos
associados da cooperativa de Lagos para serem transformadas nos
néctares que conhecemos.

CONTACTOS
Todos os vinhos, todas as marcas fortes, tudo serd entéo reunido Unica )
no futuro e em bloco na Adega Cooperativa do Algarve, com o Adega Cooperativa do Algarve
objetivo de melhorar a operacionalidade da producéo vinicola da Estrada Nacional 125,

Bemparece
8400-901 | Lagoa
T.282 342181

F. 282 342369

regido. Entre boas uvas, muita tecnologia e técnica quanto baste.

adega.lagoa@sapo.pt

Georreferenciagéo:
N 37°07'56" W 08°27'16"

Atividades:

Prova de vinhos (com mar-
cacao).

Venda de vinhos.




| Palavra de escancéo-mor

Porches

Branco

O branco frutado

Regiao
Classificacao
Castas

Volume alcodlico

Eﬂ Temperatura a servir
@ Visual
£° Aroma

& Sabor

{19 Vai bem com

Algarve/Lagoa DOP

Vinho Regional Algarve

Crato-Branco, Boal-Branco e Mantetido
12,5%

9°C
Cor palha aberta. Limpido e brilhante.

Com notas citrinas e a frutos vermelhos
maduros. Frescura um pouco relativa.

Na boca entra melhor que no nariz. O
frutado esta bem presente. Vinho bem
arredondado, persistente e elegante, com
bom teor de acidez. Belo final de boca.

Peixe, marisco, bivalves e cozinha tradicio-
nal do pais a base de peixe.




| Palavra de escancéo-mor

Salira

Branco

Ovinho atraente

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Crato-Branco, Arinto e Moscatel
Volume alcodlico  12,5%

Eﬂ Temperatura a servir ~ 9°C
® Visual Corpalha aberta. Limpido e brilhante.

£° Aroma  Com notas citrinas e a frutos vermelhos
maduros. O volume dos aromas esta bem
personalizado e arredondado.

& Sabor  Boa estrutura, muito boa acidez. Nao é mui-
to notdrio o teor alcodlico, nem os taninos,
0 que torna este vinho atraente. O seu final
é persistente.

fI$ Vaibem com A cozinha tradicional do pafis a base de
peixe.



Palavra de escangao-mor

Afonso lll

Branco

Ovinho do dia-a-dia

Regiao
Classificacao
Castas

Volume alcoélico

Eﬂ Temperatura a servir
@ Visual
£° Aroma

& Sabor

{19 Vai bem com

Nota:
Aconselha-se o
consumo no préprio

dia de aberrura/

Algarve/Lagoa DOP
Vinho de Mesa

Diversas castas da regido
12,5%

8°C
Cor amarela palha.

Aos tipos de castas que fizeram o vinho.
Néo deixa de ser algo agradavel e bebivel.

Consome-se relativamente bem no dia-
-a-dia.
Carnes ou peixes de confecao simples.




| Palavra de escancéo-mor

Lagoa Estagiado

Branco

O branco de final apetecivel

Regiao
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

Eﬂ Temperatura a servir
® Visual
£° Aroma

< Sabor

fI? Vaibem com

Algarve/Lagoa DOP
Vinho Algarve DOP
Crato-Branco, Mantetdo
12,5%

8°C
Cor palha aberta. Limpido e brilhante.

Entra muito bem no nariz devido a sua
boa frescura, onde estdo presentes os
frutos vermelhos e os citrinos do Barrocal
algarvio. Algumas notas a améndoas e
figos secos.

Estagiado em depdsito de grande capaci-
dade, revela muito bem na boca os frutos
vermelhos e as notas a figos maduros,
assim como a frutos secos. Bons taninos,
boa acidez e bom teor alcodlico. Com final
elegante e apetecivel.

Sopas de peixe a moda do Algarve, a co-
zinha algarvia a base de peixe, marisco e
bivalves, a cozinha tradicional portuguesa
a base de frutos do mar e do rio. Vai ainda
bem como aperitivo.



| Palavra de escancéo-mor

Colheita Selecionada

Branco

O branco com notas de Moscatel

Regiao
Classificacao
Castas

Volume alcoélico

Eﬂ Temperatura a servir
@ Visual
£° Aroma

& Sabor

fI? Vai bem com

Algarve/Lagoa DOP

Vinho Algarve DOP
Crato-Branco, Arinto e Moscatel
12,5 %

9°C
Cor palha aberta. Limpido e citrino.

Com notas citrinas e a frutos vermelhos.
Tem uma frescura equilibrada.

Na boca é um vinho bem estruturado,
elegante e com boa acidez. Muito bem
arredondado. Apresenta ligeiras notas

a casta Moscatel, que o favorece, num
contraste com as castas Arinto e Crato-
-Branco, totalmente diferentes do perfil da
Moscatel. Bom final persistente.

Peixe, marisco e bivalves de boa confegéo,
com a tradicional cozinha algarvia, pratos a
base de bacalhau de salga ou simplesmen-
te como aperitivo.




| Palavra de escancéo-mor

|

Algarmoscatel

Vinho Licoroso Branco

O gosto que perdura

Regiao
Classificagao
Castas

‘/I N Ho Volume alcodlico
LICOROS0

~ ALGAR ® Visual
’ 'MOSCATE! £* Aroma

Eﬂ Temperatura a servir

| DOCE

ALGARVE

& Sabor

fI? Vaibem com

Algarve/Lagoa DOP
Vinho Regional Algarve
Moscatel

18%

10 °C
Cor amarela dourada.

No nariz apresenta-se complexo, com aro-
mas de rosa, flor de laranjeira, mel e notas
doces a compota e geleia. Nos aromas,
este licoroso é muito elegante.

Na boca revela-se bem estruturado, macio,
de uma grande elegancia, em que predo-
minam os aromas florais e a mel. Na boca
ficam-nos gostos que perduram devido ao
belo e charmoso final.

A boa dogaria do Algarve no fim de um
almogo ou jantar. Muito bom para um con-
vivio social acompanhado de frutos secos.



| Palavra de escancéo-mor

Afonso lll

Rosé

Orosé de paladar fresco

Regido
Classificacao
Castas

Volume alcoélico

Eﬂ Temperatura a servir
@®© Visual
£° Aroma

& Sabor

fI$ Vai bem com

Nota:

Para consumir no
proprio dia para que
nado perca as suas
qualidades

Algarve/Lagoa DOP
Vinho de Mesa

Diversas castas da regiéo
12,5%

8°C
Cor rosa salmao.

Floral e frutado. E agradavel para o dia-
-a-dia.

Paladar macio e fresco. E um vinho com
razoavel estrutura, mas que se bebe bem.

Confecdo de peixes e bivalves que se
come no dia-a-dia, na primavera ou no
verao. Também pode ser consumido com
carnes de confecdo bem feita, embora
simples. Vai bem com queijos.

-




| Palavra de escancéo-mor

Porches

Rosé

O rosé com notas de cereja

Regiao
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

5@ Temperatura a servir
@ Visual
£° Aroma

< Sabor

fI? Vvai bem com

Algarve/Lagoa DOP

Vinho Regional Algarve
Casteldo, Syrah e Negra-Mole
12%

10°C
Cor rosa salmao. Limpido e brilhante.

No nariz revela suavemente notas de
cereja, florais e outros frutos vermelhos
maduros. Boa acidez.

Na boca é fresco, de boa acidez e elegante.
Bem arredondado, onde o frutado esta
bem presente. Tem bom final de boca.

Saladas de peixe, marisco, paté de caca e
penas, a cozinha tradicional do Algarve a
base de peixe, marisco e bivalves, carnes
brancas grelhadas e de outras confecdes
ndo muito elaboradas. Para um convivio ao
fim da tarde no verao.



| Palavra de escancéo-mor

Salira

Rosé

O rosé macio e elegante

Regiao
Classificacao
Castas

Volume alcodlico

| Temperatura a servir
® Visual
£° Aroma

& Sabor

fI? Vai bem com

Algarve/Lagoa DOP
Vinho Regional Algarve

Aragonez, Crato-Branco, Syrah e Touriga-
-Nacional

12,5%

11°C
Cor rosa salmao. Limpido e brilhante.

Revela aromas florais suaves e notas a
cereja vermelha e a frutos vermelhos ma-
duros. Boa acidez, teor alcodlico e taninos
muito suaves e ligeiramente adocicados.

Na boca tem frescura, é macio e elegante.
O seu final tem charme e presenca quanto
baste. E um rosé que nos diz que veio

para ficar.

Carnes brancas grelhadas, saladas a base
de peixe e marisco, a cozinha tradicional
de Algarve a base de peixe, marisco e
bivalves ou como refrescante numa tarde
soalheira.




| Palavra de escancéo-mor

Colheita Selecionada

Rosé

Orosé para degustar ao ar livre

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Algarve DOP
Castas  Casteldo, Touriga-Nacional e Syrah
Volume alcodlico  12%

5@ Temperatura a servir ~ 11°C
® Visual  Corrosa salméo. Limpido e brilhante.

£° Aroma  No nariz revela aromas suavemente florais
e de fruta vermelha madura. De muita
frescura para um vinho rosé.

& Sabor  Na boca apresenta-se fresco, macio, bem
estruturado. De boa acidez para um
vinho rosé. Aromas e boca fazem um feliz
“‘casamento”. O seu final é muito elegante,
belo e longo.

ﬂf Vai bem com  Saladas de frutos do mar e de carnes
brancas. Carnes brancas grelhadas e de
confecdo ndo muito condimentada, a cozi-
nha tradicional do Algarve a base de peixe,
marisco e bivalves. Vinho muito bom para
degustar ao ar livre numa tarde soalheira.




Palavra de escangao-mor

Afonso lll

Tinto

O tinto que se consome bem

Regiao
Classificacao
Castas

Volume alcoélico

5@ Temperatura a servir
@ Visual
£° Aroma

& Sabor

{19 Vai bem com

Nota:
Para abrire
consumir no
proprio dia.

Algarve/Lagoa DOP
Vinho de Mesa

Diversas castas da regido
13%

16 °C
Cor rubi.

Agradavel, mas sem grande profundidade
de aromas.

Consome-se relativamente bem no
dia-a-dia.

Carnes e peixes de boa confecao simples.




| Palavra de escancéo-mor

Lagos
Tinto

O tipico tinto

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Algarve DOP
Castas  Crato-Preto e Casteléo
Volume alcodlico  13,5%

Eﬂ Temperatura a servir ~ 18°C
® Visual  Cor de granada profunda e brilhante.

£° Aroma  De grande intensidade no nariz, onde se
equilibram os frutos silvestres, as amoras
pretas, a geleia e os frutos vermelhos.
Fino e mineral. Com taninos sedosos, boa
acidez e bom teor alcodlico. E um vinho
tipico bem arredondado.

& Sabor  Na boca é equilibrado, macio, elegante
e sedutor. O conjunto total do vinho é
persistente. Termina com elegantes notas
a geleia.

ﬂ&’ Vai bem com  Um bom sortido de enchidos e presunto
do Algarve, a cozinha algarvia a base de
carne e peixe de confe¢do medianamente
elaborada, seja no forno ou no tacho.
Carnes de capoeira bem condimentada
no forno, peixes confecionados no forno
com boas ervas arométicas dos campos
do Algarve.



| Palavra de escancéo-mor

Porches
Tinto

O tinto bem arredondado

Regiao
Classificacao
Castas

Volume alcodlico

5@ Temperatura a servir
@ Visual
£° Aroma

& Sabor

{19 Vai bem com

Algarve/Lagoa DOP

Vinho Regional Algarve
Aragonez, Casteldo e Crato-Preto
13%

16 °C
Cor rubi. Limpido e brilhante.

Nariz de grande intensidade, onde estao
muito equilibradas as notas frescas de
fruta vermelha e as nuances de geleia de
frutos vermelhos. No contexto geral dos
seus aromas, € bom.

Bom volume de boca, com taninos suaves,
mas firmes. Boa acidez e teor alcodlico

a condizer. Neste contexto, estamos na
presenca de um vinho bem arredondado.
O frutado é muito bom. A prova continua
elegante e a condizer com os aromas e a
boca. O final é longo e charmoso.

Um bom sortido de enchidos e presuntos
do Algarve, a cozinha tipica do Algarve a
base de carne, peixe, marisco e bivalves,
caca de penas e pelo de boa confegao.
Uma tédbua de queijos nacionais.




| Palavra de escancéo-mor

Salira
Tinto

O bom vinho tinto

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve

Castas  Crato-Preto, Aragonez, Syrah e Touriga-
-Nacional

Volume alcodlico  13,5%

fﬂ Temperatura a servir ~ 18°C
® Visual  Cor de granada profunda e brilhante.

£° Aroma  Grande intensidade no nariz, onde se
equilibram as notas frescas de geleia de
framboesa, de especiarias e de fruta madura
como a amora silvestre. Aromas elegantes.

& Sabor Nabocatem um atagque macio e elegante
com taninos adocicados. A boa acidez e o
teor alcodlico tornam este vinho bem arre-
dondado. Continua a prova com bastante
profundidade e termina com charme e
notas as especiarias. E um bom vinho tinto.

fI$ vaibemcom  Um bom sortido de enchidos e presuntos
do Algarve, carnes de capoeira bem confe-
cionadas no tacho ou no forno, carnes de
caca de pelo e penas bem condimentadas,
pratos a base de carnes e caldeiradas de
peixe e marisco. Uma boa tdbua de queijos
nacionais.



| Palavra de escancéo-mor

Lagoa Colheita Selecionada

Tinto

O tinto de estrutura equilibrada

Regiao
Classificacao
Castas

Volume alcodlico

Eﬂ Temperatura a servir
@ Visual
£° Aroma

€ Sabor

{19 Vai bem com

Algarve/Lagoa DOP

Vinho Regional Algarve

Crato-Preto, Aragonez, Casteléo e Syrah
13%

17°C
Cor de granada brilhante.

A frutos vermelhos e a geleia. Vinho de
uma certa elegancia. Durante oito dias
decorreu a fermentagdo tumultuosa,
tendo a segunda fermentagdo malolética
sido fundamental para melhor definir os
aromas.

Os taninos suaves e o frutado a geleia con-
ferem-lhe uma estrutura muito equilibrada
e agradavel. O seu final de boca é agradavel,
terminando com notas a fruta madura.

Carnes vermelhas e brancas grelhadas,
caga de penas e pelo de confecao elabo-
rada, com patés e uma tdbua de queijos
do Algarve.




| Palavra de escancéo-mor

Lagoa Estagiado

Tinto

Otinto de boca quente

Regiao
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

Eﬂ Temperatura a servir
® Visual
£° Aroma

& Sabor

{19 Vai bem com

Algarve/Lagoa DOP

Vinho Algarve DOP

Trincadeira, Casteldo e Negra-Mole
13%

17 °C
Cor de granada bem definida e brilhante.

Bem definido a frutos vermelhos, a geleia
de framboesa e a cerejas vermelhas.
Com taninos, acidez e teor alcodlico bem
equilibrados.

Apresenta boca quente. E bem estrutura-
do e arredondado nos componentes de
frutos vermelhos, de geleia de framboesa
e cereja. Com ligeiras notas a frutos secos
como o figo e améndoa. O seu final é
longo e belo.

Um bom sortido de enchidos e presuntos
do Algarve, a cozinha algarvia a base

de varios tipos de carne, peixe, marisco

e bivalves, caca de penas e pelo bem
condimentada, carnes de capoeira bem
condimentadas (no tacho ou no forno).
Uma boa tdbua de queijos nacionais.



| Palavra de escancéo-mor

Lagoa Reserva

Tinto

O tinto de grande qualidade

Regiao
Classificacao
Castas

Volume alcodlico

Eﬂ Temperatura a servir
@ Visual
£° Aroma

& Sabor

{19 Vai bem com

Algarve/Lagoa DOP

Vinho Algarve DOP

Crato-Preto, Aragonez e Casteldao
14%

18°C
Cor de granada profunda. Limpido.

A frutos vermelhos maduros e framboe-
sas. Com notas suaves de frutos secos e
especiarias.

Bem estruturado, distinto, macio e de
taninos firmes. Acidez muito boa, teor
alcodlico excelente, sendo por isso um
vinho bem arredondado. Estamos na
presenca de um tinto de grande qualidade
que termina longo e com elegantes notas
de especiarias.

Carnes vermelhas e brancas assadas no
forno e bem condimentadas, caca de
penas e pelo, uma boa terrina de galinha,
a cozinha algarvia a base de carne. Uma
boa tdbua de queijos, onde nao faltem os
do Algarve.




| Palavra de escancéo-mor

Porches Primeur
Tinto

A profundidade do tinto

7 Porches

- I'iimeue

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Aragonez, Crato-Preto e Casteldo
Volume alcodlico  13%

Eﬂ Temperatura aservir 18 °C
® Visual Corde granada.

£° Aroma  De grande intensidade, equilibrando-
-se nas notas frescas de frutas maduras.
Apresenta notas de geleia de fruta madura.
Depois da primeira fermentacéo alcodlica,
ocorre a fermentacao malolatica para
estabilidade dos aromas e sabores.

& Sabor  Bom volume de boca com taninos
suaves, mas firmes. Boa acidez e bom teor
alcodlico. E bem arredondado, continua a
prova com bastante profundidade e revela
taninos com elegantes notas de geleia. E
um bom vinho tinto.

HT Vai bem com  Um sortido de enchidos e presuntos do
Algarve, a cozinha tradicional da serra
algarvia e pratos de caga de pelo e penas
bem condimentados. Uma tdbua de
queijos nacionais.




| Palavra de escancéo-mor

|

Algardoce

Vinho Licoroso Tinto

Osabor inconfundivel

Regiao
Classificacao
Castas

Volume alcodlico

Eﬂ Temperatura a servir
@ Visual
£° Aroma

< Sabor

{1 Vai bem com

Algarve/Lagoa DOP
Vinho Regional Algarve
Crato-Preto e Negra-Mole
21%

15°C
Cor de granada brilhante.

No nariz apresenta-se complexo com aro-
mas de geleia, compota e notas frutadas
aamoras e figos. Estagiou em barricas de
carvalho francés durante o tempo conside-
rado necessario para maturar os aromas e
harmonizar a sua estrutura.

Inconfundivel, donde resulta a excelente
combinagdo aromas/sabores. Perdura lon-
go tempo na boca. Com grande charme.

Uma boa tdbua de queijos portugueses,
dogaria a base de chocolate ou num con-
vivio social com um sortido de canapés.




LAGOA DOP

Quinta de Mata-Mouros

A Quinta de Mata-Mouros situa-se na margem esquerda do rio
Arade, em frente a bela e historica cidade de Silves. Nos seus 120
hectares cultivam-se, ha séculos, os frutos tipicos da regido, como
o figo, aaméndoa, a alfarroba e a néspera.

Podemos dizer que esta producao de frutos saborosos funcionou
como bom prendncio para a plantagdo da vinha nas encostas
da quinta, em abril de 2000. Hoje sao j& 12 hectares no total: 10
de castas tintas (Aragonez, Touriga-Nacional, Souséo e Cabernet-
-Sauvignon) e duas de castas brancas (Arinto e Alvarinho). As uvas
sao fermentadas na moderna e bem equipada adega a entrada
da quinta, junto ao emblematico Convento do Paraiso, construido
no século XVIII.

Com o objetivo de explorar o potencial vitivinicola da quinta, deu-
-se inicio em janeiro de 2012 ao projeto “Convento do Paraiso’,
uma parceria entre a familia Pereira Coutinho (proprietaria da
Mata-Mouros) e a familia Soares.

CONTACTOS

A viticultura e a enologia sdo agora da responsabilidade da Her-

dade da Malhadinha Nova, em concreto dos engenheiros Manuel Quinta do Lagar, Apartado 15

Letras e Rui Venancio (Viticultura) e dos engenheiros Lufs Duarte 8300-999 | Silves

e Nuno Gonzalez (Enologia). A comercializagdo e promogao dos T. 289510 460

vinhos sao asseguradas pela estrutura da Garrafeira Soares. 966 781 060/1
Georreferenciacdo:

Temos a conviccdo de que os vinhos produzidos na Quinta de N37°10'53" W 08°26'59"

Mata-Mouros irdo, em breve, prestigiar uma regiao de grande tra- Quinta Visitavel:

dicdo e enorme potencial como o Algarve. A partir de margo, abril de 2014.

®




| Palavra de escancéo-mor

Euphoria

Rosé

O rosé de boa qualidade

Regidao  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Touriga-Nacional e Aragonez
Volume alcodlico  14%

Eﬁ Temperatura a servir ~ 11°C
® Visual  Corrosa. Limpido e brilhante.

£° Aroma  Frutado com boas notas a frutos verme-
lhos maduros. Ligeiro floral a flor de laran-
jeira. Persistente, elegante, boa estrutura
de aromas e de frescura.

& Sabor  Vinho bem arredondado e com boa
acidez. Taninos muito sedosos e pouco
presentes devido ao tempo de maceragdo
pelicular que teve com o mosto. Teor
alcodlico bom. Rosé de boa qualidade no
conjunto aroma/sabor e elegante no seu
final de boca.

I vaibemcom  Saladasde peixe, marisco e carnes brancas
acompanhadas de molho cocktail, cozinha
algarvia de peixe, marisco e bivalves,
carnes brancas grelhadas e carnes de ca-
poeira bem confecionadas, num convivio
ao final da tarde na primavera ou verao,
acompanhado de um sortido de canapés.




| Palavra de escancéo-mor

(S

Euphoria

Tinto

Otinto galante

Regiao

Classificagao

¥ Castas
evhjwﬁh

! Volume alcodlico

| Temperatura a servir
® Visual

£° Aroma

< Sabor

{19 Vai bem com

’ x‘ .3-:.-

Nota:
Vinho engarrafado
em 26 300 garrafas de

7,5 dl e 200 garrafas
magnum de 7,5/

Algarve/Lagoa DOP
Vinho Regional Algarve

Touriga-Nacional, Aragonez e Cabernet-
-Sauvignon

13,5%

18 °C

Cor rubi com nuances avermelhadas.
Limpido e brilhante.

Marcadamente floral. Boas notas a frutos
vermelhos e pretos. Estagiou seis meses
em barricas de carvalho francés, o que lhe
confere especiarias como a pimenta verde
seca, um ligeiro abaunilhado e algum
tostado da madeira. Muito elegante.

Exuberante, como os bons tintos. Taninos
sedosos, boa acidez e bom teor alcodlico.
A grande cumplicidade nariz/boca é exce-
lente. Muito bem arredondado, galante e
harmonioso. O final é belo e persistente. A
mesa espera-o.

Enchidos e presuntos da serra algarvia,
cozinha algarvia a base de carne, caca de
penas e pelo, carnes nobres vermelhas na
grelha, bacalhau de salga, cozinha gourmet
a base de carne, queijos nacionais.



| Palavra de escancéo-mor

| [ =

Imprevisto
Tinto

O tinto de volume belo

Regido  Algarve/Lagoa DOP

Classificacdo  Vinho Regional Algarve 'MPYQNiSk

Castas  Touriga-Nacional, Aragonez e Cabernet-
-Sauvignon

Volume alcodlico  13%

| Temperaturaa servir 17 °C

® Visual  Cor rubi com nuances violeta. Limpido e
brilhante.

£° Aroma  Suave, elegante e com boa presenca dos
frutos vermelhos. Antes da vinificagdo as
uvas foram suavemente prensadas.

@& Sabor  Belo volume, macio e muito agradavel na
degustacdo. Taninos sedosos, boa acidez
e bom teor alcodlico. Vinho charmoso no
conjunto aromas/sabor. Termina persisten-
te e muito belo.

ﬂ‘f Vaibem com  Sortido de enchidos e presuntos da serra
algarvia, a cozinha tradicional do Algarve a
base de peixes ricos e de carnes, cataplana
de améijoas, carnes nobres na grelha, caca
de penas e pelo de boa confecéao, cozinha
gourmet, uma boa tdbua de queijos
nacionais.




Quinta do Barradas

Com enorme paixao pela arte vinicola, Lufs Pequeno decidiu plantar
em 2006 uma vinha com as castas Touriga-Nacional, Syrah e Arago-
nez. Quatro anos depois ocorre a primeira vindima, mostrando uma
grande qualidade logo de inicio.

A Quinta do Barradas situa-se na zona nobre da regido do Algarve
para a producéo de vinhos de exceléncia. Encontra-se no sul de Sil-
ves, a uma cota de altitude de 60 metros com predominancia de
ventos de norte que sdo favoraveis a vinhos mais frescos.

Todo o trabalho na vinha é manual - com mondas de cachos na
ordem dos 40 por cento para obter os melhores vinhos possiveis — e
sempre subordinado a velha méxima de que o vinho se faz na vinha.

A Quinta do Barradas também dispde de um restaurante de renome
no Algarve, onde é possivel degustar a comida com os vinhos pro-
duzidos na propriedade.

CONTACTOS

Quinta do Barradas
Sitio da Venda Nova
Caixa Postal ¢
8300-054 | Silves

T. 282 443 308
info@obarradas.com

www.obarradas.com

Georreferenciagao:
N 37°09'54.54" W 08° 26'47.10"
Atividades:

Visitas com marcacao prévia.
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Barradas

Branco

O branco de belaimagem

Regidao  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Arinto, Verdelho e Crato-Branco
Volume alcodlico  13%

fﬂ Temperatura aservir ~ 8°C
® Visual  Coramarela citrina. Limpido e brilhante.

£° Aroma A frutas brancas bem maduras e notas
florais a flor de laranjeira com ligeirissimas
notas a lima. Vinho de bela frescura e
muito elegante.

€ Sabor Fde uma grande frescura, com os aromas
dos frutos e do floral a deixarem uma bela
imagem deste vinho. Muito requintado
é 0 casamento”aromas/sabores. O seu
final é muito fresco, de grande elegancia
e requinte.

“T Vaibem com  Terrinas de galinha e patés de perdiz
acompanhados de molho Cumberland,
cozinha portuguesa a base de peixe, ma-
risco e bivalves, bacalhau de salga e peixes
do rio, peixes e mariscos nobres na grelha.
Muito bom como aperitivo.
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Quinta do Barradas

Rosé

A boa companhia a mesa

Regiao
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

Eﬁ Temperatura a servir
® Visual
£° Aroma

& Sabor

fI? vai bem com

Algarve/Lagoa DOP

Vinho Regional Algarve
Touriga-Nacional, Syrah e Aragonez
13%

10°C
Cor vermelha rosada. Limpido e brilhante.

Apresenta-se com frutos vermelhos e é de
uma elegancia e frescura notéveis.

Rosé guloso na boca, de bela acidez e
bom teor alcodlico. Taninos percetiveis,
mas muito sedosos. E o conjunto dos aro-
mas e sabores que faz este rosé. O seu final
é persistente e muito charmoso. Degusta-
-se, bebe-se e apetece continuar a bebé-lo
por oferecer boa companhia a mesa.

Saladas exdticas, saladas de peixe, marisco
e bivalves com molho cocktail, peixes e
mariscos na grelha, cozinha algarvia a

base de peixe, marisco e bivalves, carnes
brancas na grelha ou num convivio ao final
da tarde no verdo ou na primavera, acom-
panhado de um sortido de canapés.
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Quinta do Barradas Selecao
Tinto

O tinto de aroma muito rico

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Touriga-Nacional, Syrah e Aragonez
Volume alcodlico  15%

fﬁ Temperatura a servir ~ 18°C

® Visual  Corde cereja preta concentrada.
Limpido e brilhante.

£° Aroma  Muito rico a frutos pretos silvestres como
amora preta e framboesa vermelha. Notas
aromaticas a tostado da madeira de carva-
Iho francés que se ajustam as nuances de
especiarias (como a pimenta preta) e ao
achocolatado da fabulosa casta Syrah.

QUINTA = BARRADAS

& Sabor  Ede volume um pouco vinoso. A fermen-
tagdo fez-se a temperatura controlada e
com cuvaison de trés semanas. Bons tani-
nos, acidez g.b. e bom teor alcodlico. Bom
vinho na conjugagédo aromas/sabores. O
final é persistente e elegante.

fI? Vaibemcom  Enchidos e presuntos da serra algarvia,
cozinha algarvia a base de carne vermelha
na grelha, churrasco a base de carne
branca e peixe, carne de capoeira no tacho
ou forno, bacalhau no forno a portuguesa
e a lagareiro.
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Quinta do Barradas Reserva

Tinto

O tinto exuberante

Regiao
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

5@ Temperatura a servir

Z ® Visual
5
g £° Aroma
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g
P
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g
< Sabor

{19 Vai bem com

Algarve/Lagoa DOP

Vinho Regional Algarve
Touriga-Nacional, Syrah e Aragonez
15%

18 °C
Cor rubi violeta. Concentrado, limpido e
brilhante.

Inconfundivel e elegante. Predomina as
bagas pretas e os frutos silvestres. Notas
florais a flor de laranjeira. Estagiou 18
meses em barricas de carvalho francés,
cuja madeira lhe transmitiu belas notas a
pimenta verde seca, café e achocolatado.

Exuberante e charmoso. Taninos firmes e
sedosos, boa acidez para um tinto e belo
teor alcodlico: bem arredondado. Cumpli-
cidade entre aromas/sabores. Final longo e
persistente. Da garantias para o futuro.

Enchidos e presuntos da serra algarvia,
cozinha algarvia a base de carne, cataplana
de améijoas, carne nobre de porco preto,
carnes vermelhas nobres na grelha, caca de
penas e pelo, carnes de capoeira no tacho
ou forno, queijos nacionais e estrangeiros.
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Quinta do Barradas




Quinta do Outeiro

A Quinta do Outeiro, em Silves, é uma propriedade de 16 hectares
com uma boa exposicdo, onde predominam solos argilo-calcérios
muito aptos para a cultura da vinha.

Com ainstalacao, em 2002, de 7,5 hectares de vinha com as castas
Syrah, Touriga-Nacional, Alicante-Bouschet, Aragonez e Trincadei-
ra, deu-se inicio a um novo projeto produtivo que ditou que os
destinos da producéo seriam a Adega Cooperativa de Lagoa.

Com as caracteristicas das castas e a utilizacdo de tecnologia diri-
gida para a qualidade, entrou-se no momento de inovagdo da his-
toria da quinta. Em 2007 recorreu aos servicos de uma empresa de
consultores vitivinicolas - a WinelD - e aos servigos de uma adega
privada com o objetivo de vinificar parte da producéo da quinta.
Nasce entdo aquele que é hoje o0 “Paxd’, vinho que nada mais pre-
tende do que satisfazer quem o aprecia.

LAGOA DOP

CONTACTOS

Quinta do Outeiro,
Sitio do Lobito, Caixa Postal 900,
8300-051 | Silves
T. 282352321
967 028 776

(Eng. Jo

F.282342195

im Lopes)

jlopes@paxawines.pt

www.paxawines.pt
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Quinta do Outeiro

Branco

O branco exemplar

Regidao  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Arinto, Alvarinho e Sauvignon-Blanc
Volume alcodlico 12,5%

Eﬁ Temperatura a servir ~ 9°C

® Visual  Amarelo citrico. Limpido e brilhante.

£° Aroma A frutos tropicais e a boas notas florais. De
bela frescura no nariz e de muita elegancia
no contexto global dos aromas.

AMGARVE - PORTLHGAL

& Sabor  Naboca revela excelente acidez, bom teor
alcodlico e laivos muito lucidos dos seus
frutado e floral. Aromas e sabores fazem
um bom “casamento’, mostrando como
deve ser um muito bom vinho branco.
Com final persistente, bom e belo.

fI vaibemcom  Saladas asiaticas com molhos a condizer,
saladas de peixe, marisco e bivalves com
molho cocktail, a tradicional cozinha do
Algarve a base de peixe, marisco e bivalves,
um bom churrasco de peixe, marisco e car-
nes brancas. Vai ainda bem como aperitivo.
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Quinta do Outeiro

Rosé

Orosé para fugir a rotina

Regiao
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

Eﬂ Temperatura a servir
® Visual

ARVE - PORTUGAL
W NOSEWINE £° Aroma

& Sabor

fI? Vaibem com

Algarve/Lagoa DOP

Vinho Regional Algarve

Trincadeira, Aragonez e Touriga-Nacional
12,5%

9°C
Cor rosa cereja. Limpido e brilhante.

Boas notas a frutos vermelhos. E um vinho
bom e de bela frescura.

Revela na boca o que os aromas disseram
ao nariz. Vinho que nos transmite um equi-
librio ponderado. Bom no final de boca.

Saladas asidticas com molhos a condizer,
cozinha tipica do Algarve a base de peixe,
carnes brancas grelhadas. Para quem gosta
de um aperitivo antes das refeicoes, este
rosé é ideal para fugir a rotina das bebidas
aperitivas de bar.
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Paxa

Rosé
Orosé fora do comum
Regidao  Algarve/Lagoa DOP

Classificacao
Castas
Volume alcodlico

fﬂ Temperatura a servir
@ Visual
£° Aroma

& Sabor

fI? vai bem com

Vinho Regional Algarve
Syrah e Touriga-Nacional
13,5%

10°C
Cor rosada. Limpido e brilhante.

Vinho fresco e exuberante. Aromas a frutos
vermelhos de qualidade.

Na boca é marcado pelas notas frutadas e
por algumas campesinas como a esteva,
que Ihe conferem uma especificidade um
pouco fora do comum que melhora este
vinho. Bela acidez, termina com elegancia
na boca. E um rosé que honra as castas
que o produziram.

Saladas bem compostas de peixe, marisco
e bivalves, saladas de carnes brancas com
molhos a condizer, peixe assado no forno
medianamente condimentado, carnes
brancas e vitela na grelha. Funciona bem
para um convivio de final de tarde na
primavera ou no verao.

FORTUGAL

T WO WINE
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Quinta do Outeiro
Tinto

O tinto de ataque médio na boca

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve

Castas  Syrah, Alicante-Bouschet, Touriga-Nacional,
Aragonez e Trincadeira

Volume alcodlico  14,3%

Eﬂ Temperatura a servir ~ 18°C

ALGARVE - PORTUGAL ® Visual  Cor cereja vermelha.

PR
£° Aroma A frutos vermelhos com notas a especiarias.

Ligeiro abaunilhado e café, por ter estagia-
= do em barricas de carvalho francés durante

i"-“-"\ WINES nove meses.

& Sabor  No sabor tem um “ataque” médio de boca,
com os aromas presentes. Boa acidez,
taninos ligeiramente adocicados, bom
teor alcodlico. O conjunto aroma/sabor é
elegante e o seu final de boca é persistente,
frutado e bom.

fI$ Vvaibem com  Um sortido de enchidos e presuntos da
serra algarvia, a cozinha tipica do Algarve,
bacalhau assado no forno, carnes de capo-
eira de muito boa confecao no tacho e no
forno, carnes vermelhas na grelha ou com
uma tdbua de queijos nacionais.
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Paxa
Tinto

Otinto que marca

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Syrah, Alicante-Bouschet e Aragonez
Volume alcodlico 14,5%

fﬁ Temperatura a servir ~ 18°C P '

el
® Visual  Corvioldcea bem concentrada. “a
Limpido e brilhante.

£° Aroma  Afrutos pretos e vermelhos, a especiarias
e a tostado. Mantendo o “estilo de vida"do
Paxa 2008, este vinho continua exuberante.

& Sabor  Erobusto, com os aromas presentes no
palato por ter estagiado em barricas de
carvalho francés durante oito meses.
Convivem boas notas a especiarias (como
a pimenta preta de moinho) e um ligeiro
abaunilhado. Boa acidez, taninos presentes
e saborosos, bom teor alcodlico. Este vinho
continua a deixar a sua marca nos tintos
do Algarve. Elegante e belo final de boca.

fI vaibemcom  Sortido de enchidos e presuntos da serra
algarvia, a cozinha do Algarve a base de
carne, caca de penas e pelo de boa con-
fecdo, carnes vermelhas na grelha, queijos
nacionais.




2008
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Paxa Special XII

Tinto

A delicia dos amantes de vinhos vigorosos

Regiao
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

Eﬂ Temperatura a servir
® Visual

£° Aroma

< Sabor

{19 Vai bem com

Algarve/Lagoa DOP

Vinho Regional Algarve

Syrah, Alicante-Bouschet e Aragonez
14,5%

18 °C

Cor de ameixa preta concentrada.
Limpido e brilhante.

Rico a frutos pretos do bosque. Com notas
tostadas e a especiarias como a pimenta
preta porque estagiou 20 meses em barri-
cas de carvalho francés.

Na boca, tem “ataque cheio” Taninos

bem marcados e sedosos. Acidez e teor
alcodlico muito bons. Bela e elegante é a
unido dos aromas e sabores. Com um final
longo, belo e charmoso, este vinho faz a
delicia dos amantes de vinhos vigorosos

e amplos.

Iguarias bem confecionadas, ndo faltando
uma boa tdbua de queijos nacionais e
estrangeiros.
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Quinta do Outeiro




LAGOA DOP

Quinta Rosa

Ja alguma vez sonhou ter a sua propria vinha? Nés sim. Como su-
gerem 0s nossos rétulos, somos fabricantes holandeses de vinho
no Algarve e fazemos belos néctares organicos na forma tradi-
cional, com o auxilio das 6timas condi¢des climaticas e do solo
de argila vermelha, tdo cheio de minerais e tao apropriado para o
cultivo de vinhas.

Os vinhos Uit Kelders Van Jaap sao produzidos na vinha e na adega
Quinta Rosa, que € um nome comum para uma quinta em Portu-
gal, j& que as rosas sao plantadas desde os tempos antigos para
proteger atempadamente o tdo temido mildio.

Esta é entdo uma pequena e jovem vinha organica de quatro hec-
tares criada em 2007 em Silves, onde o solo de argila vermelha e
calcario tem muito para oferecer ao nosso vinho. Cultivamos oito
variedades de castas tintas — Syrah, Tempanillo, Tinto-Cao, Touriga-
-Nacional, Trincadeira, Merlot, Touriga-Francesa e Cabernet-Sau- CONTACTOS

vignon - e uma variedade de casta branca, a Chardonnay. Quinta Rosa

Jaap Honekamp

Teremos todo o gosto em recebé-lo a si para Ihe contarmos a nos-
sa histéria (sabia que efetudmos a primeira safra em 20107?) e para
Ihe mostrarmos a vinha e a adega.

jaap@quinta-rosa.nl

www.quinta-rosa.nl

Atividade:
Provas de vinhos (com

marcacgao).
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Uit de Kelders Van Jaap

Branco

O branco que deixa o nariz feliz

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Chardonnay
Volume alcodlico  13%

Eﬂ Temperatura a servir ~ 9°C

® Visual  Corcitrina com ligeiras nuances esverde-
adas.

£° Aroma A maca acida e a pera. Nuances de bauni-
Iha e noz-moscada, com ligeirissimo toque
a madeira de carvalho francés. Muito
fresco de aromas, aos quais nao sao estra-
nhas nuances de liméo. Aromaticamente é
mesmo muito bom.

& Sabor  Vinho bem arredondado. De assinalar a
excelente acidez e o sabor com ligeiro
toque de caramelo. Os aromas estdo todos
no sabor. Vinho de grande qualidade que
termina longo, belo e persistente.

“T Vai bem com Patés de caga, terrinas de galinha de ca-
poeira, saladas de peixe nobre, de marisco
e bivalves, a cozinha algarvia a base de pei-
xe, marisco e bivalves, peixes assados no
forno de confecdo adequada, bacalhau da
cozinha nacional, peixes, mariscos e carnes
brancas na grelha. Como aperitivo.
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Uit de Kelders Van Jaap

Rosé
O rosé bem arredondado
Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacao  Vinho Regional Algarve
Castas  Syrah
Volume alcodlico  13%
fﬁ Temperatura aservir  10°C

® Visual

£° Aroma

< Sabor

{19 Vai bem com

Cor rosada com ligeiros toques violeta.
Limpido e brilhante.

A frutos escuros como ameixas, cerejas e
groselhas que estao solidariamente juntas
nos aromas. Vinho de qualidade, ligeira-
mente fresco e elegante.

Na boca revela bem os aromas. Taninos
bons e sedosos, boa acidez e teor alcodlico
a condizer. Bem arredondado mas algo
encorpado para este tipo de vinhos (a Syrah
é casta mais vocacionada para tintos), que
se querem mais soltos e ligeiros. Termina
longo e muito belo.

Patés de carnes de capoeira, terrina de
galinha, saladas a base de peixe, marisco e
bivalves com molho cocktail, peixe pouco
gordo assado no forno, a cozinha algarvia
a base de peixe e carne branca, carmnes
brancas ou de vitela na grelha, um convivio
ao final da tarde na primavera ou no verao.
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Uit de Kelders Van Jaap

Tinto

O tinto bem conseguido

Regiao
Classificacao
Castas

Volume alcoélico

fﬂ Temperatura a servir
@ Visual
£° Aroma

< Sabor

fI? Vai bem com

Algarve/Lagoa DOP
Vinho Regional Algarve
Syrah e Aragonez
13,5%

18°C
Cor rubi acentuada. Limpido e brilhante.

Frutado a frutos vermelhos, ameixa preta e
frutos silvestres como amora preta e fram-
boesa vermelha. Depois de vinificado e fer-
mentado estagiou nove meses em barricas
de carvalho francés, ganhando ligeiro floral
a esteva e nuances de baunilha e pimenta
verde. Vinho conseguido e elegante.

Taninos firmes e sedosos, bom teor alco-
olico e boa acidez. Bem arredondado na
boca e nos aromas, com castas presentes,
em especial a Syrah. Final persistente e
muito agradavel. Tem grande margem
para evoluir.

Sortido de enchidos e presuntos da serra
algarvia, cozinha portuguesa a base de
bacalhau, carnes de capoeira, cozinha al-
garvia a base de carne, churrasco de peixe,
de carne de porco, frango e salsicharia
fresca, queijos nacionais.

ANT-DE
KELDERS

VAN JAAP




Quinta da Vinha

O vinho Cabrita provém da pitoresca Quinta da Vinha, propriedade
da familia Cabrita. Situada no concelho de Silves, ndo tem mais do
que 6,6 hectares, o que em termos de propriedade vitivinicola po-
deria ser considerado como uma producao familiar. E €, em parte.

A tradicdo do vinho Cabrita ja remonta a 1977. Foi nesse ano que
José André, comerciante de frutas, adquiriu a quinta e produziu
uvas tradicionais algarvias como Crato, Mantetdo, Negra-Mole e
Casteldo, dando origem ao seu vinho “caseiro”. Em 1980, o filho,
José Manuel Cabrita, fica a frente do negdcio. Vira-se assim uma
pagina na histéria da Quinta da Vinha e passa-se para a inovacao.

José Manuel procura a ajuda de uma empresa de consultores viti-
vinicolas - a WinelD - que estava disposta a abracar o projeto. Deu-
-se lugar a replantacao do terreno com castas que mostrassem o
potencial algarvio e, entre 2000 e 2001, plantou-se a vinha com
Touriga-Nacional, Trincadeira, Aragonez, Arinto e Verdelho.

Em 2007 nasce o vinho Cabrita tinto e rosé, com uma producéo de
11 300 e 3000 garrafas, respetivamente. Esta entrada apresentou-
-se com uma imagem arrojada para jovens consumidores, bons
apreciadores e todos os demais curiosos que buscavam um vinho
de qualidade a preco muito acessivel.

Hoje, a familia Cabrita espera um vinho que segue na melhor tradi-
¢do dos seus antepassados, e com tao grandes ambicdes.

e

LAGOA DOP

CONTACTOS
Quinta da Vinha
Sitio da Vala,
8300-032 | Silves
T.282 449277
917 236 030

josemanuel.cabrita@hotmail.com

Georreferenciagdo:
N 37°09'05” W 08°23'37"

Atividades:
Visitas ao espaco e provas (com
marcagao).

Venda de vinhos.
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Cabrita

Branco

O branco que entra bem na boca

Regidao  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Arinto e Verdelho
Volume alcodlico 12,5%

Eﬁ Temperatura a servir ~ 9°C
® Visual  Amarelo citrino. Limpido e brilhante.

£° Aroma Boa frescura, boas notas a pera e a anands.
Sentem-se contrastes com algumas notas
florais a flor de laranjeira e a esteva. Foi
vinificado pelo tradicional sistema de
bica aberta em cubas de inox. Vinho de
qualidade.

& Sabor  Entra bem na boca. Evidentes notas de aci-
dez que Ihe atribuem bela frescura. Estdo
também presentes os frutos e o floral, que
tornam este vinho elegante, suave, macio
e guloso, estendendo-se para um muito
bom e prolongado final.

HT Vaibem com  Saladas de peixe e marisco, cozinha tradi-
cional portuguesa a base de peixe, pratos
de bacalhau e carnes brancas grelhadas.




CABRITA
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Cabrita Reserva

Branco

O branco fora de comum

Regiao
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

fﬂ Temperatura a servir
® Visual

£° Aroma

< Sabor

{19 Vai bem com

Algarve/Lagoa DOP
Vinho Regional Algarve
Arinto e Verdelho
12,5%

10°C

Cor amarela citrina palha.
Limpido e brilhante.

Notas muito boas a citrinos e a pera. Com
bela frescura. Vindima manual e seletiva. Foi
fermentado em barricas de carvalho francés
pelo sistema de bica aberta.

Vinho fora de comum que entra bem na
boca. De 6tima frescura, grande persona-
lidade e excelentes taninos, acidez e teor
alcodlico. Ligeiras notas abaunilhadas e boa
presenca de citrinos e pera. Belo, longo e
charmoso final de boca. O tempo corre a
seu favor.

A cozinha do Algarve a base de peixe, ma-
risco e bivalves, pratos de bacalhau, carnes
vermelhas e brancas grelhadas e de boa
confegao, cozinha gourmet a base de peixe,
marisco e carnes brancas. Queijos de pastas
moles ou num convivio acompanhado de
um bom sortido de canapés.
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Cabrita

Rosé

O ponderado e sedutor

Regiao
Classificacao
Castas

Volume alcodlico

Eﬂ Temperatura a servir
@ Visual
£° Aroma

& Sabor

fI$ Vai bem com

Algarve/Lagoa DOP

Vinho Regional Algarve
Touriga-Nacional, Trincadeira e Aragonez
12,5%

10°C
Cor salméo fumado. Limpido e brilhante.

Um pouco rebelde devido ao envolvi-
mento das notas florais a citrinos, frutos
vermelhos bem maduros, amora preta e
framboesa vermelha do bosque. Muito
boa frescura.

Entrada doce na boca, mas ndo tem exa-
gerada acidez. Os taninos adocicados e o
teor alcodlico fazem deste vinho um belo
rosé, muito bem arredondado, elegante,
com boa frescura, taninos longos e certei-
ros. Ponderado e sedutor.

Saladas exdticas, um churrasco a base de
peixe, marisco, salsicharia fresca e carnes
vermelhas e brancas. Para um bom convi-
vio de final de tarde no verao, acompanha-
do de um sortido de canapés.
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Cabrita

Tinto

O sabor que confirma o que o nariz revela

Regiao
Classificagao

CABRITA

Volume alcoélico
BUINTA DA VINHA Eﬂ Temperatura a servir

® Visual
£° Aroma

& Sabor

{19 Vai bem com

Algarve/Lagoa DOP

Vinho Regional Algarve
Touriga-Nacional, Trincadeira e Aragonez
13,5%

17-18°C
Rubi vermelho encorpado.

Intenso a frutos vermelhos, em particular
amorango, e a florais, com envolvéncia da
madeira de carvalho francés, com as suas
notas tostadas e o estagio de oito meses.
Harmonioso no conjunto da sua estrutura
organica, logo, um vinho arredondado.

Saliéncia para a confirmacéo que revelou
No nariz, 0 que N3o acontece com
frequéncia. Vinho que vai evoluir ainda
muito, tendo em conta a sua juventude. De
boa persisténcia, presenteia-nos com um
elegante final de boca.

Uma boa selecdo de enchidos e presuntos
da serra algarvia, carnes velhas de capoeira,
de confecéo elaborada, carnes vermelhas,
de caga, borrego e uma boa tabua de
queijos nacionais e estrangeiros.
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Cabrita Reserva

Tinto

Otinto paradisiaco

Regiao
Classificacao
Castas

Volume alcodlico

Eﬂ Temperatura a servir
@ Visual
£° Aroma

< Sabor

{19 Vai bem com

Algarve/Lagoa DOP

Vinho Regional Algarve
Touriga-Nacional, Aragonez e Trincadeira
14,5%

18°C
Cor cereja preta concentrada. Brilhante.

Intenso, mas de grande elegancia a frutos
vermelhos e secos envolvidos em notas
florais, citrinas e a esteva. Muito bem
vinificado. Subtis aromas abaunilhados e
a especiarias (como pimenta verde seca)
e notas tostadas do estagio de oito meses
em barricas de carvalho francés.

Tem 6timo volume. As castas, a vinificacao,
a madeira, 0 aroma e o sabor fazem um
‘casamento” perfeito. Os taninos doces,

a excelente acidez e o teor alcodlico
contribuem para a sua qualidade. Belo e
elegante, termina longo, sedutor e char-
moso. Estamos no paraiso.

Sortido de enchidos e presuntos da serra
algarvia, cozinha algarvia, caca de penas
e pelo, bacalhau, cozinha gourmet a base
de carne vermelha na grelha, queijos
nacionais e estrangeiros.




Quinta Joao Clara

A histoéria desta quinta remete-nos para o ano de 1975, altura em
que Jodo Clara decidiu adquirir a propriedade e plantar a sua pri-
meira vinha. Situada em Alcantarilha, no concelho de Silves, tem
hoje uma drea de 26 hectares onde se desenvolvem varias ativi-
dades de cultivo, embora a que mais se destaque seja a da vinha.

O primeiro vinho com o rétulo Jodo Clara € langado em 2006. Esta
edicdo é o sonho e a obra de um jovem produtor, Joaquim Alves,
que escolhe Anténio Maganita como endlogo e Julio Antdo como
artista plastico para “vestir”a primeira garrafa e conceber a ima-
gem da marca.

Atualmente, a quinta mantém-se na méo dos descendentes de
Jodo Clara, que olham por ela com o carinho e o rigor com que
se fazem vinhos de qualidade. E j& estdo seis no mercado com pa-
ladares retirados das castas Trincadeira, Aragonez, Crato-Branco,
Touriga-Nacional, Alicante-Bouschet, Negra-Mole, Arinto, Verdelho
e Moscatel.

CONTACTOS

Quinta Jodo Clara
Essential Passion, Lda.

Vale de Lousas, Cx. Postal 600A
8365-306 | Alcantarilha

T.282 322046
967 012 444
essential.passion@hotmail.com

www.joaoclara.com

Georreferenciagao:
N37°0811.9" W 08°22'37.3"

Atividades:
Prova de vinhos e visitas guia-
das (com marcagdo prévia).
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Joao Clara

Branco

O branco tropical

Regido
Classificacao
Castas

Volume alcoélico

Eﬁ Temperatura a servir
@ Visual
£° Aroma

< Sabor

fI$ Vai bem com

Nota:
Este vinho deve ser
consumido num copo para
tinto, para que mantenha

toda a sua envolvéncia
. organolética.

Algarve/Lagoa DOP

Vinho Regional Algarve
Arinto, Verdelho e Moscatel
12,5%

8°C
Cor amarela citrica. Limpido e brilhante.

Bela envolvéncia nos aromas florais e fru-
tos tropicais, que tornam este vinho muito
elegante e de boa frescura.

Na boca é suavemente tropical, com o
conjunto das notas florais e do frutado
tropical bem presente. E muito sério, fino,
com muita acidez e excelente no contexto
geral. H& uma perfeita unido entre os
aromas e sabores. O seu final é belo, longo
e com muito charme.

A tradicional cozinha algarvia a base

de peixe, marisco e bivalves, carnes de
capoeira bem cozinhadas, carnes brancas
grelhadas ou como aperitivo.
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Joao Clara

Rosé
O rosé desenhado
Regido  Algarve/Lagoa DOP

Classificagao
Castas
Volume alcodlico

Eﬂ Temperatura a servir
® Visual

£° Aroma

& Sabor

fI? Vai bem com

Vinho Regional Algarve
Syrah, Touriga-Nacional e Negra-Mole
12,5%

9°C
Cor rosada. Limpido e brilhante.

Intenso a frutos vermelhos, onde sobres-
saem 0s morangos e framboesas, e com
toques roséceos. E um vinho elegante e

convidativo.

Vinho de muito boa frescura. Tem boa
acidez, taninos suaves e doces e bom teor
alcoolico: estas trés vertentes tornam este
vinho muito arredondado de boca e com
frutado bem presente. E um rosé desenha-
do, direto e simpatico. O seu final é muito
elegante e persistente.

Saladas de peixe, marisco e carnes brancas,
carnes brancas, salsicharia e vitela grelha-
das, carnes de capoeira de confecdo nao
muito condimentada. Vai bem num final de
tarde soalheiro, acompanhado de um bom
sortido de canapés.
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JOAD CLARA

Joao Clara
Tinto

O tinto excecional na boca

310

I0OAQ CLARA

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve

Castas  Trincadeira, Syrah, Alicante-Bouschet,
Touriga-Nacional e Aragonez

Volume alcodlico  14,5%

Eﬂ Temperatura a servir ~ 18°C
VIO e AL AL AT

® Visual  Cereja preta. Limpido e brilhante.

FUEEY WAARE

£° Aroma  Cheio, intenso, bem concebido. Sustenta-
do em aromas elegantes onde predomi-
nam os frutos vermelhos e as notas florais.
As castas marcam forte presenca.

& Sabor  Entra excecionalmente bem na boca.
Taninos muito bons, boa acidez e teor
alcodlico a condizer por ter estagiado 12
meses em madeira de carvalho francés. As
especiarias com notas de chocolate e de
vegetais, como a alcachofra, confirmam a
sua qualidade na prova e nos aromas. Final
longo, belo e muito persistente. Uma boa
mesa espera por ele.

ﬂ‘f Vaibem com  Sortido de enchidos e presuntos da serra
algarvia, cozinha algarvia a base de carne
e peixes gordos no forno, caca de pelo e
penas, cozinha gourmet a base de carne,
queijos nacionais.
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Joao Clara Homenagem

Tinto

A confirmacgdéo do tinto

e Regiao
AO CL A RA Classificagao
Castas

AN Volume alcodlico

5@ Temperatura a servir

| ® Visual

i £° Aroma
HOMENAGEM

< Sabor

{19 Vai bem com

Vinho de

homenagem a

Jodo Clara. /

Algarve/Lagoa DOP

Vinho Regional Algarve

Touriga-Nacional, Syrah e Alicante-Bouschet
14,5%

18°C
Cor cereja preta. Limpido e brilhante.

De grande qualidade, com a devida noto-
riedade da cereja preta. A Syrah estd bem
presente, tal como outros frutos vermelhos
de qualidade e especiarias.

Vinho de boca cheia. Taninos sedutores, boa
acidez e excelente teor alcodlico derivados
das castas e vinificagdo. Qualidade impar
nos aromas e sabores, que casam bem
devido ao estégio de 28 meses na madeira
de carvalho francés e em garrafas. Termina
longo, belo e charmoso. E um prazer assistir
a sua confirmacao.

Sortido de enchidos e presuntos da

serra algarvia, cozinha portuguesa, carnes
vermelhas de bovino na grelha, caca de
pelo e penas, carnes de capoeira, cozinha
gourmet a base de carne, queijos nacionais
e estrangeiros.
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Joao Clara Negra-Mole
Tinto

O charme da Bela Epoca

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Negra-Mole
Volume alcodlico 14,5%

fﬁ Temperatura a servir ~ 18°C

® Visual  Cor rubi. Limpido e brilhante.

£° Aroma A frutos vermelhos bem maduros com
notas de cabedal, derivadas da sua vinifica-
¢do em cubas de inox. Nos aromas é bom

e elegante. ]OAO CLARA

& Sabor  Naboca confirma a cumplicidade com o
nariz. Apresenta boa fruta, taninos muito
sedosos, boa acidez e teor alcodlico ideal.
Termina persistente e com o charme da
Bela Epoca. Faz-nos recordar os poucos
vinhos bons que o Algarve produziu ha
longos anos (recordar é viver...).

fI$ vaibemcom  Um sortido de enchidos e com toda a boa
cozinha do Algarve, da serra a costa. Uma
tdbua de queijos algarvios.




| Palavra de escancéo-mor

VRELAK

Joao Clara Reserva
Tinto

Um tinto a ndo perder

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve

Castas  Syrah, Alicante-Bouschet e Touriga-
-Nacional

Volume alcodlico  14,5%

Eﬁ Temperatura a servir 18 °C
® Visual  Cor de cereja preta. Limpido e brilhante.

£° Aroma  Predomina a componente floral da
Touriga-Nacional, o frutado preto da
Syrah e os frutos vermelhos da Alicante-
RESERVA -Bouschet. Estas castas tornam-no um belo
010 vinho aromético, ajudado pela vinificagao
e pelo estdgio de 12 meses em barricas de
carvalho francés e de um ano em garrafas.

& Sabor  Volumoso com taninos ligeiramente
adocicados, boa acidez e teor alcodlico
equilibrado. Confirma no sabor os aromas.
Muito bem arredondado, € um vinho a
néo perder. Final longo, persistente e belo.

fI$ Vaibemcom  Sortido de enchidos e presuntos da serra
algarvia, uma terrina de cacga de penas, co-
zinha algarvia a base de carne, peixe gordo
e marisco no forno, caldeirada, bacalhau
da cozinha portuguesa, cozinha gourmet a
base de carne, queijos nacionais.
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Quinta Joéo Clara




A Quinta do Barranco Longo situa-se no coracdo do Algarve, entre
Algoz e Sao Bartolomeu de Messines. Estd nas maos de Rui Virginia,
o produtor que idealizou criar um vinho personalizado, arrojado e
de qualidade, elevando o Algarve a zona de vinhos de eleicao. Para
concretizar o projeto, rodeou-se de uma equipa jovem e qualifica-
da que acabaria por fazer desta quinta uma vinha modelo.

E precisamente essa vinha que é conduzida mediante rigorosos
planos de Producdo Integrada: ao longo de cada ciclo anual rea-
lizam-se varias intervencdes que permitem melhorar a capacida-
de produtiva, a maturac¢do e o estado sanitario das uvas. Se a isto
adicionarmos as excelentes condicdes edafocliméticas do Barrocal
algarvio, os solos argilo-calcarios e as castas que criteriosamente
selecionamos, temos as condicdes para produzir uvas de elevada
qualidade num terroir perfeito.

Também a adega da quinta foi projetada a pensar no futuro, es-
tando equipada com o mais avangcado e moderno equipamento.
O empenho no conhecimento da vinha, das castas e das técnicas
de vinificacdo resulta na obtencao de vinhos com estilo proprio e
grande personalidade. Basta prova-los para confirmar.

LAGOA DOP

CONTACTOS
Quinta do Barranco Longo

Apartado 156,
8365-907 | Algoz

T. 282575253
F. 282574504

geral@quintadobarranco
longo.com

www.quintadobarranco
longo.com



mailto:geral%40quintadobarrancolongo.com?subject=
mailto:geral%40quintadobarrancolongo.com?subject=
http://www.quintadobarrancolongo.com
http://www.quintadobarrancolongo.com
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Barranco Longo
Grande Escolha

Branco

A fabulosa frescura

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Arinto e Chardonnay
Volume alcodlico 12,5%

Eﬂ Temperatura a servir 11 °C
® Visual  Corcitrina dourada. Limpido e brilhante.

£° Aroma  Muito frutado com notas subtis a madeira
de carvalho francés onde fermentou. An-
tes do inicio da transformacao, retiraram-se
as partes solidas (pele e grainhas) e fer-
mentou apenas 0 mosto. Apresenta notas
abaunilhadas. Estd presente o frutado a
péssego e a ananas.

& Sabor  Naboca mostra o que se disse nos aromas.
A frescura é fabulosa. Vinho complexo,
com corpo mas elegante, cheio e char-
mMOso, CoOM persisténcia, cremoso e muito
bem equilibrado. Tem longo e belo final
de boca. No contexto global, d& um feliz
‘casamento’.

“‘I’ Vai bem com Peixe e marisco grelhado, a cozinha algarvia
a base de peixe, marisco e bivalves bem
confecionados, carnes brancas grelhadas, a
cozinha nacional a base de peixe, marisco e
pratos de bacalhau. Como aperitivo.
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Barranco Longo Viognier

Branco

O Viognier de grande qualidade

Regiao
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

Eﬂ Temperatura a servir
® Visual
£° Aroma

< Sabor

fI? Vaibem com

Algarve/Lagoa DOP
Vinho Regional Algarve
Viognier

13,5%

11°C
Cor citrina suave. Limpido e brilhante.

Com excelentes notas florais e bem frutado,
num estilo fino, delicado e fresco que se
coaduna com o perfil da casta.

Na boca é de uma elegancia extrema. Bom
volume de boca, perfeito na acidez e no
seu final longo, este Viognier é na realidade
um branco de grande qualidade.

A cozinha do Algarve a base de peixe,
marisco e bivalves, com sushi e sashimi (e
outras culindrias asidticas com o mesmo
tipo de confecéo), peixe e marisco grelhado,
cozinha gourmet, uma caldeirada de peixe,
marisco e bivalves. Muito bom também
para um final de tarde soalheiro, acompa-
nhado de um sortido de canapés.
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Remexido

Branco

O bom “tirano”

Regidao  Algarve/Lagoa DOP
Classificaggo  Vinho de Mesa
Castas  Arinto, Chardonnay e Viognier
Volume alcodlico  14%

Eﬂ Temperatura a servir 11 °C

® Visual  Cor citrina de tonalidade intensa.
Limpido e brilhante.

£° Aroma  Mineral com excelentes toques florais e
boas notas a alperce e a pera. No nariz,
nota-se que é um vinho de forte personali-
dade, untuoso e soberbo.

& Sabor  Naboca transmite tudo dos aromas e o I‘eme

carater impar das barricas de carvalho
hungaro verde em que fermentou e esta- #
giou por 12 meses. Com taninos, acidez
e teor alcodlico excelentes, este vinho é
tirano, no bom sentido da palavra. Diz-nos:
“estou aqui e vim para ficar”. O final é longo _
e belo, coisa rara nos brancos.

fI vaibemcom  Patés de caca, terrinas de galinha, saladas
a base de peixe e marisco, carnes de
capoeira de boa confegao, pratos com
peixe, marisco e bivalves. Como aperitivo
ou num convivio social, acompanhado de
um sortido de canapés.
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Barranco Longo

Rosé

A frescura do rosé

Regiao
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

fﬂ Temperatura a servir

® Visual
g £° Aroma
g
E
g
e < Sabor

{19 Vai bem com

Nota:
Aconselha-se o
consumo no
proprio dia.

Algarve/Lagoa DOP

Vinho Regional Algarve
Aragonez e Touriga-Nacional
12,5%

9°C
Cor rosada.

Intenso a frutos vermelhos, com mistura
de frutos tropicais. E elegante no contexto
global dos aromas.

Apresenta muita frescura para um rosé.

E muito arredondado no conjunto dos
aromas e sabores. Estamos na presenca de
um belo vinho. O seu final é muito longo e
charmoso.

Saladas compostas a base de legumes,
carnes brancas, peixe, marisco e bivalves da
costa algarvia, a cozinha tipica do Algarve
a base de peixe, marisco e bivalves, carnes
de capoeira de confecdo simples e carnes
brancas grelhadas. Muito bom para um
convivio ao final de tarde no verao, acom-
panhado de um sortido de canapés.
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Barranco Longo Oakedrose

Rosé

O raro rosé encorpado

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Aragonez e Touriga-Nacional
Volume alcodlico  13%

fﬂ Temperatura aservir  10°C
® Visual  Corrosada. Limpido e brilhante.

£° Aroma A frutos vermelhos, com notas a madeira
de carvalho francés e americano onde
fermentou e estagiou por trés meses,
que lhe conferiu a subtileza de algum ALGARVE
abaunilhado. Vinho de muita frescura.

5
8
2
g
i

@ Sabor O que se disse nos aromas esta no sabor.
E de grande cumplicidade na boca e
encorpado, coisa rara nos rosés nacionais.
Cheio, cremoso e muito equilibrado. Bem
arredondado e de persisténcia longa e
charmosa. A boa mesa espera-o.

fI vaibemcom  Peixes fumados do mar e do rio, marisca-
das com bons condimentos. Com patés,
terrinas de caga, carnes brancas, peixes e
mariscos grelhados ou um convivio social
acompanhado de um bom sortido de
canapés.




-
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Barranco Longo

Aragonez/Cabernet-Sauvignon

Tinto

O tinto que merece reconhecimento

Regiao
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

Eﬂ Temperatura a servir
® Visual
£° Aroma

< Sabor
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Nota:
Aconselha-se que seja

consumido no préprio
dia. Pode e deve ser
decantado.

Algarve/Lagoa DOP

Vinho Regional Algarve
Aragonez e Cabernet-Sauvignon
13%

18°C
Cor rubi. Limpido e brilhante.

Excelente frescura nos aromas, nos quais
sa0 notorios os seus variados frutos verme-
Ihos bem maduros e de qualidade superior.

Devido ao seu tipo de vinificacao, este tinto
apresenta-se na boca com gosto a fruta ver-
melha bem madura e a especiarias como

a pimenta verde e o cravinho. Tem taninos
sedosos, excelente acidez e teor alcodlico
perfeito, resultando num vinho bem
arredondado e harmonioso nos aromas/
sabores. O seu final é longo e belo. Merece
ser reconhecido.

Sortido de enchidos e presuntos algarvios,
a cozinha algarvia (de tacho e forno) a base
de carnes brancas e vermelhas grelhadas,
pratos de bacalhau da cozinha portuguesa,
queijos nacionais de qualidade.
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Barranco Longo

Touriga-Nacional Reserva
Tinto

O tinto de potencial assinaldvel

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Touriga-Nacional

Volume alcodlico 13,5%

fﬂ Temperatura aservir ~ 18°C
® Visual  Cor rubi brilhante.

£° Aroma  Complexo mas muito subtil a violeta, cere-
jas e frutos do bosque, estes de fragrancia
boa e intensa. O ano de estagio em
barricas de carvalho americano e francés
transmitiu-lhe belas nuances arométicas a
alcachofras do campo e a café.

BARMANCD LONGD S TIUSGA HICOHAL

€ Sabor Eamplo e cheio na boca. A isto acrescen-
tam-se os taninos doces, a acidez, o teor
alcodlico a condizer e o seu final longo e
charmoso. E um tinto sério, adulto, com
potencial assinalével. A boa mesa espera-o
para que seja degustado como merece.

H‘I’ Vai bem com Peixes gordos (nomeadamente o atum),
a cozinha tipica portuguesa a base de
carnes vermelhas como o lombo Rossini,
costeletas de vitela grelhadas, cozinha
gourmet, caca de penas e pelo, uma
excelente tdbua de queijos nacionais e
estrangeiros.
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Barranco Longo
Syrah Reserva

Tinto

O tinto muito adulto

Regiao
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

Eﬂ Temperatura a servir
® Visual

£° Aroma

ELARPANCE LONGD msiivs i

< Sabor
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Algarve/Lagoa DOP
Vinho Regional Algarve
Syrah

14%

16-18°C

Cor rubi com nuances violeta. Brilhante e
limpido.

No nariz predominam os frutos silvestres
maduros, como amoras, framboesas e
morangos. Visto ter estagiado na madeira
de carvalho americano e francés durante
um ano, oferece no aroma especiarias e
chocolate de qualidade.

De sabor intenso, este é o chamado vinho
de boca cheio. Taninos sedosos, muito boa
acidez e teor alcodlico a condizer. A ter
em conta que este € um tinto sério, muito
adulto, dotado de grande potencial para

o envelhecimento. O seu final elegante é
longo, belo e sedutor.

Sortido de enchidos e presuntos seleciona-
dos do Algarve, a cozinha portuguesa a base
de carnes bovinas e ovinas, caca de penas e
pelo de confe¢do requintada, cozinha gour-
met, queijos nacionais e estrangeiros.



| Palavra de escancéo-mor

Barranco Longo
Alicante-Bouschet Reserva

Tinto

Um vinho com classe

Regiao
Classificacao
Castas

Volume alcoélico

Eﬁ Temperatura a servir
® Visual
£° Aroma

< Sabor

{19 Vai bem com

Algarve/Lagoa DOP
Vinho Regional Algarve
Alicante-Bouschet
14,6%

18°C
Cor de granada intensa e violacea.

E complexo no nariz. Pontificam os frutos
vermelhos maduros e as notas subtis a
tabaco e a café derivadas do estagio de 12
meses na madeira de carvalho americano
e francés.

Vinho de boca cheia onde estdo presentes
os frutos vermelhos e as notas a tabaco e
café. Taninos robustos e sedosos, acidez
boa e teor alcodlico também: este con-
junto torna-o um vinho de classe muito
apelativo. O final é elegante e longo.
Termina com charme.

Sortido de fumeiro e presuntos da serra
algarvia, a cozinha portuguesa a base de
carnes bovinas, ovinas e porcinas, assim
como peixes gordos na grelha, no forno
ou no tacho. Vai ainda bem com caca
de penas e pelo de confecdo apurada e
queijos nacionais e estrangeiros.




| Palavra de escancéo-mor

Barranco Longo
Colheita Selecionada

Tinto

O tinto com tudo no sitio certo

Regiao
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

| Temperatura a servir
® Visual
£° Aroma

& Sabor

{19 Vai bem com

Algarve/Lagoa DOP
Vinho Regional Algarve

Cabernet-Sauvignon, Touriga-Nacional e
Alicante-Bouschet

13,5%

18°C
Cor de granada intensa e brilhante.

Devido a sua forma de vinificagéo, o
vinho apresenta-se com aromas a frutos
silvestres (como amora preta, framboesa,
morango) e boas notas a frutos vermelhos
maduros.

Vinho bem estruturado com tudo no sitio
certo: taninos doces e teor alcodlico bem
arredondados. Estagiou na madeira de
carvalho americano e francés, recebendo
notas a café e a especiarias, como a pi-
menta preta de moinho. Bom enquadra-
mento aromas/sabores. O final é longo,
persistente e elegante.

Sortido de enchidos e presuntos do Al-
garve, a cozinha algarvia a base de carnes
e peixes no forno, carnes de capoeira e
caca de pelo e penas bem elaboradas na
condimentacdo, pratos de bacalhau.



| Palavra de escancéo-mor

Barranco Longo Reserva

Tinto

O sedutor fora do comum

Regiao
Classificacao
Castas

Volume alcodlico

3| Temperatura a servir
@ Visual
£° Aroma

& Sabor

fI? Vai bem com

Algarve/Lagoa DOP
Vinho Regional Algarve

Alicante-Bouschet, Trincadeira e Cabernet-
-Sauvignon

14,5%

18°C
Cor rubi. Brilhante e limpido.

Subtil e elegante. Os frutos vermelhos
estdo bem presentes, assim como os aro-
mas da madeira de carvalho americano e
francés onde estagiou. Sente-se a subtileza
do abaunilhado e de especiarias como a
noz-moscada.

Na boca é aveludado e muito bem estabi-
lizado. Os taninos suaves, a boa acidez e o
teor alcodlico déo-lhe o toque final de gran-
de qualidade, juntamente com as nuances
dos aromas. O final é longo, harmonioso e
de uma sedugéo fora do comum.

Enchidos e presuntos do Algarve, cozinha
portuguesa a base de carnes bovinas e
ovinas, caca de pelo e penas, pratos de
bacalhau, cozinha gourmet a base de car-
nes vermelhas e de caca de penas e pelo,
queijos nacionais e estrangeiros.




| Palavra de escancéo-mor

I =

Remexido

Tinto

O tinto personalizado

Regido
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

| Temperatura a servir
® Visual
£° Aroma

& Sabor

remexido

{19 Vai bem com

Algarve/Lagoa DOP
Vinho de Mesa

Alicante-Bouschet, Cabernet-Sauvignon,
Syrah e Touriga-Nacional

14%

18°C
Cor profunda a ameixa preta.

De concentragao elevada, sente-se uma
grande presenca aromdtica a fruta madura,
ameixas pretas e frutos do bosque.

Estagiou 18 meses em barricas novas de
carvalho americano e francés, o que lhe
confere notas achocolatadas, tostadas, de
café e especiarias como a pimenta verde
seca. Revela taninos firmes, excelente
acidez e bom teor alcodlico. Vinho de
exceléncia e vigor, este tinto é personali-
zado, quente, muito elegante, de grande
qualidade e perfeitamente integrado.
Comeca e termina na boca com longo fi-
nal, muito belo e charmoso. Fard as delicias
dos amantes do vinho.

Tudo o que ha de excelente na culinéria e
com queijos.



Palavra de escangao-mor

Barranco Longo

Cabernet-Sauvignon Reserva
Tinto

O tinto vibrante

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Cabernet-Sauvignon

Volume alcodlico  14%

| Temperaturaaservir  18°C
® Visual  Cor rubi. Brilhante e limpido.

£° Aroma No nariz é subtil, estando os frutos ver-
melhos bem presentes. Nota-se um subtil
toque floral de laranjeira. Por ter estagiado
12 meses em barricas de carvalho ameri-
cano e francés, ficou com ligeiro toque a
rosmaninho campesino, muito apreciado
em Franga, e com nuances achocolatadas.

. RARFANCD LONGO RESERA CAIEFMET SALNGION

:

& Sabor  Naboca, a fruta estd bem presente e
sentem-se os ligeiros sabores e aromas
oriundos da madeira onde estagiou. A boa
acidez, os taninos suaves e o bom teor
alcodlico, aliados aos aromas, fazem-no
um tinto guloso e vibrante que merece ser
realcado.

H‘I’ Vaibem com  Sortido de enchidos e presuntos do Algar-
ve, a cozinha algarvia a base de carnes e
peixes gordos, carnes vermelhas na grelha,
de capoeira de boa confe¢do e uma tdbua
de queijos nacionais.
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Qué Super Reserva

Rosé Bruto

O ligeiro acidulo

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Espumante Natural de Qualidade
Castas  Touriga-Nacional
Volume alcodlico  13%

Eﬂ Temperatura aservir  7-8°C

® Visual  Corrosadaintensa com bolha persistente
e fina.

£° Aroma  Complexos aromas a violetas e frutos
silvestres. Na visdo nota-se logo que se
estd na presenca de um espumante rosé
natural de grande qualidade.

& Sabor  Espumante rosé natural de classe impar,
com uma excelente mousse. Ligeira-
mente acidulo, o que é muito bom num
espumante natural bruto. A primeira
fermentacao foi feita em cubas de inox
a temperaturas controladas e a segunda
decorreu em garrafa seguindo o método
classico, apds a qual teve lugar um estégio
de 30 meses até se efetuar o dégorgement.

HY Vai bem com  Mdltiplas iguarias e convivios sociais em
que seja acompanhado de um sortido de
canapés.



| GuiadeVinhos do Algarve |

Quinta do Barranco Longo




Quinta do Moinho

A Adega do Cantor tem nome préprio e explicagdo simples: é a
adega de um cantor - Sir Cliff Richard. Situada na Guia, em Albufei-
ra, produz o vinho a partir das trés quintas em seu redor: a Quinta
do Moinho, a Quinta do Miradouro e a Quinta Vale do Sobreiro.

A plantacéo da vinha na Quinta do Moinho iniciou-se em 1997,
tendo sido alvo de intensos estudos pelo eminente viticultor Ri-
chard Smart. Aqui usam-se 0s mais modernos sistemas vinicolas,
que incluem a gestao de drea foliar, um sistema de posicionamen-
to vertical das varas e rega gota a gota.

Na Miradouro, que existe desde 2001, estd albergada a adega. Esta
vinha é a primeira do Algarve a aplicar o Smart-Dyson, o sistema
de latada inovador de Richard Smart que divide verticalmente a
area foliar, permitindo o aumento da area total da superficie da
parra e melhorando as condicdes de luz na zona de frutacéo.

Por ultimo, a Quinta Vale do Sobreiro. E a mais recente da proprie-
dade: nasceu apenas em 2004 e nela a vindima é feita cuidadosa-
mente a m3o.

A Adega do Cantor fornece variados vinhos a regido algarvia, mos-

trando ao publico a arte de producdo dos mesmos através de vi-
sitas guiadas.

%

LAGOA DOP

CONTACTOS

Adega do Cantor, Sociedade
de Vitivinicultura, Lda

Quinta do Miradouro
Alamos, Apartado 5008
8200-443 Guia | Albufeira

T. 282572 666
968 776 971

F. 282 572 667
general@winesvidanova.com
visits@winesvidanova.com

www.winesvidanova.com

Georreferenciacdo:
N 37°07'25" W 08° 16'50"

Atividades:

Visitas a vinha e a adega
(Sujeitas a marcagao. As pro-
vas também sé acontecem
mediante reserva).

Vendas de vinho e de mer-
chandising no local.

Horario:
De 22 a 62Feira, das 10h00 as
13h00 e das 14h00 as 17h00.
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Vida Nova

Branco

Ovinho que se recomenda

Regidao  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve *
Castas  Verdelho e Viognier %
Volume alcodlico  14% VID A NOVA

BRANCO

fﬂ Temperatura aservir ~ 9°C

2071 2

@ Visual  Coramarela palha com laivos esverdeados.

£° Aroma  Floral e vibrante a laranja e a tangerina
do Barrocal, muito bem combinado com
aromas a meloa e banana.

& Sabor  De grandes frescuras. Excitantes notas de
frutos citricos combinados com luxuosas
fragrancias de meloa. Excelente impacto
no meio do palato impulsionado por um
vinho meticulosamente estruturado e de
muito boa acidez. Final longo, refrescante e
charmoso. A recomendar e a ter em conta
no futuro.

fI vaibemcom  Salmao fumado, filete de salmao flambe-
ado em acUicar mascavado, cuscuz, peito
de galinha flambeado com conhaque
(acompanhado de puré de batata, cogu-
melos e espinafres), a cozinha algarvia a
base de peixe, marisco e bivalves. Para um
convivio ao final da tarde com um sortido
de canapés de frutos do mar.




| Palavra de escancéo-mor

Onda Nova Verdelho

Branco

O branco de sabor opulento

Regiao
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

5@ Temperatura a servir

® Visual

ONDA NOVA £° Aroma
YERDELHS

& Sabor

{19 Vai bem com

Algarve/Lagoa DOP
Vinho Regional Algarve
Verdelho

14%

9°C
Cor amarela dourada com laivos esverde-
ados.

Combinagao requintada de frutos tropicais
e notas florais. Por ter maturado em barricas
de carvalho francés, liberta ligeiras notas
abaunilhadas. O conjunto dos aromas é
charmoso.

Combinacgao subtil e requintada entre os
aromas e o sabor opulento e vibrante do
meldo de Guadalupe, da goiabada, do
maracuja, do café e do mel. Taninos fortes e
adocicados, acidez e teor alcodlico excelen-
tes. O conjunto rico de aromas e sabores faz
com que esteja muito bem estruturado no
seu todo. Muito belo e longo no seu final.

Saladas asidticas, de peixes e mariscos.
Cozinha com peixe, marisco e bivalves,
carnes brancas grelhadas, peixe e marisco
da culindria gourmet, canapés a base de
frutos do mar. Como aperitivo.



| Palavra de escancéo-mor

Onda Nova Viognier

Branco

O branco perfumado

Regiao
Classificacao
Castas

Volume alcodlico

Eﬁ Temperatura a servir
® Visual

£° Aroma

& Sabor

{19 Vai bem com

Algarve/Lagoa DOP
Vinho Regional Algarve
Viognier

14%

10°C
Cor amarela palha suave com laivos
esverdeados.

Intenso, perfumado, com notas florais
vibrantes e frutado a péssego e damasco.

Este vinho faz um excelente “casamento”
com os aromas. E de uma grande frescura,
estagiou seis meses em cubas de inox e
dois meses em garrafas, € muito elegante
e tem final longo, onde reaparecem as no-
tas florais e a fruta madura. Vinho branco a
nao esquecer.

Risoto de agafrao com funcho, cataplana
de marisco, lagosta e peixes nobres na
grelha. Com a boa cozinha algarvia a base
de peixe, marisco e bivalves. £ ainda muito
bom como aperitivo.




| Palavra de escancéo-mor

Vida Nova

Rosé

O rosé refrescante e luxuoso

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Syrah e Aragonez

VIDA NOVi

Volume alcodlico  13,5%

R O S E

20 1 2 Eﬁ Temperatura a servir  9°C

® Visual  Cor carmim impressionante com laivos
rosados.

£° Aroma  Eclética mistura de aromas a frutos ver-
melhos de verdo. Notas subtis de folha de
amora silvestre mascarada com um toque
a especiarias. Sente-se ainda a incidéncia
ligeira de pau de canela.

& Sabor  Refrescante, luxuoso, rico e cremoso. Com
aromas de pudins suportados por uma
acidez elegante, este vinho que estagiou
seis meses em cubas de inox e dois em
garrafas tem boa presenca na boca. O seu
final é bem refrescante e delicado. E, no
geral, um bom vinho rosé.

fI$ Vaibem com  Saladas & base de peixe, marisco e carnes
brancas (como o peru e o frango) com
molhos a condizer. Vai ainda bem com
todo o tipo de carnes brancas ou um
convivio ao final da tarde no verao, acom-
panhado de um sortido de canapés.




| Palavra de escancéo-mor

Vida Nova Espumante

Bruto Rosé

O rosé muito atrativo na boca

Regido
Classificacao
Castas

Volume alcodlico

Eﬂ Temperatura a servir
® Visual

£° Aroma

& Sabor

fI$ Vai bem com

Algarve/Lagoa DOP

Vinho Espumante Bruto Rosé
Syrah

12,5%

7-8°C
Cor vermilion pink com bolhas finas e
persistentes.

Combinacgao elegante de floral e cereja.
Com mousse leve e aromas de céssis e frutos
vermelhos, apresenta notas a biscoitos
sofisticados. Bolhas finas, requintadas e
persistentes oriundas do método tradicional
de producéo.

Boca muito atrativa com fragrancias subtis
de framboesa e ruibarbo, sobrepostas por
notas de ginja esmagada combinada

com mousse leve apimentada. De acidez
marcante, tem final muito fresco, afirmativo
e elegante. Método classico na fermentacao,
seguido de 15 meses de estagio em garrafas.

Gastronomia gourmet a base de peixe,
salmao fumado com creme de queijo da
serra de pasta mole coberto por caviar, so-
bremesas requintadas, um convivio social
acompanhado de um sortido de canapés.
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Onda Nova Syrah

Tinto

O tinto prazenteiro

Regido
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

5@ Temperatura a servir
® Visual
£° Aroma

< Sabor

{19 Vai bem com

Algarve/Lagoa DOP
Vinho Regional Algarve
Syrah

13,5%

18°C
Cor a cereja preta e escarlate.

Com notas florais a violeta, groselha e
mirtilo e com notas profundas a canela e
anis. Estagiou 18 meses em cubas de inox e
barricas de carvalho francés, que Ihe confe-
riram belas notas a pimenta branca.

Na boca, o paladar € intenso. Vinho bem
arredondado, em que os aromas estao bem
presentes no sabor. De taninos suaves mas
adocicados, boa acidez e bom teor alcoo-
lico. De final longo e elegante, é um tinto
prazenteiro, de afinidade imediata, que ira
evoluir nos préximos trés a cinco anos.

Sortido de enchidos e presuntos da serra
algarvia, a cozinha algarvia a base de carnes
ovinas e porcinas, peixes gordos assados
no forno bem condimentados, bacalhau da
cozinha portuguesa e queijos nacionais e
estrangeiros.



| Palavra de escancéo-mor

;

Onda Nova

Alicante-Bouschet
Tinto

O tinto senhor de si

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Alicante-Bouschet 1

\ =
Volume alcodlico  14% 1V CANTES
fﬂ Temperatura aservir  18°C

® Visual  Cor cereja preta e escarlate. Limpido e
brilhante.

£° Aroma  De uma grande elegéncia a violeta, grose- 0 ND 0 VA
Iha e mirtilo, este tinto é elevado por notas A N
profundas a canela, pimenta branca e anis. ALICANTE BOUSCHET

& Sabor  Naboca encontramos taninos suaves i i
e sedosos, boa acidez e teor alcodlico T LA
muito bom. Excelente enlace dos aromas
e da boca, terminando vigoroso mas
sempre senhor de si. O final € muito bem
equilibrado, longo e persistente. Estamos
perante um tinto que honra os tradicionais
vinhos do Algarve.

H‘I’ Vai bem com Um sortido de enchidos e presuntos da
serra algarvia, a cozinha tipica portuguesa
a base de carne, carnes vermelhas nobres
na grelha, caca de penas e pelo bem con-
fecionadas, carne de capoeira (no tacho
e forno) de condimentacdo adequada,
cozinha gourmet a base de carne, queijos

nacionais e estrangeiros.



| Palavra de escancéo-mor

Vida Nova

Tinto

Otinto suculento

. Regiao

* Classificagao

k Castas

Vv IDA NO VA Volume alcodlico
TINTO

20010 | Temperatura a servir

® Visual

£° Aroma

& Sabor

{19 Vai bem com

Algarve/Lagoa DOP
Vinho Regional Algarve
Syrah e Aragonez

14%

18°C
Cor rubi. Limpido e brilhante.

Intenso a mirtilos, amoras e groselhas
silvestres. Perfume delicado de violeta
com esséncias afrodisiacas a anis, menta
e eucalipto.

Suculento, denso e profundo a frutos ver-
melhos e em especial a ameixa. Equilibra
com requinte a complexidade, a textura da
acidez, os taninos sedosos e o teor alcodli-
co. Estagiou 14 meses numa combinagéao
de cubas de inox e de madeira de carvalho
francés. Bom vinho no contexto aromas/
sabores sentindo-se o abaunilhado e
algum café. De final longo e apetecivel, a
boa mesa espera por ele.

Enchidos e presuntos da serra algarvia,
pernil de porco assado no forno bem con-
dimentado e acompanhado com batatas,
castanhas e cogumelos no forno, uma
tdbua de queijos nacionais.
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Vida Nova Reserva
Tinto

O tinto bravo no vigor

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Syrah e Aragonez a
Volume alcodlico  14%

511 Temperatura a servir ~ 18°C

VIDA NOVA

£° Aroma  Limpo com notas de cereja preta e pimen- RESERWVA
ta branca. Sentem-se laivos de horteld com 2008
presencga de moca e cedro.

® Visual  Corrubiintensa.Vivo e translucido.

& Sabor  Com taninos firmes e suaves, boa acidez e
teor alcodlico equilibrado, o vinho torna-se
bem arredondado. Apresenta textura
arrojada e elegante e um sabor a frutos
pretos com indicios de moca e tabaco (das
barricas de carvalho francés e americano
onde estagiou 18 meses). Grande vinho se-
dutor, bravo no vigor. Final longo na boca
a cereja, pronunciado e charmoso.

ﬂ‘f Vaibem com A cozinha portuguesa a base de carne,
pratos de bacalhau no forno e peixes
gordos da costa algarvia, carnes vermelhas
na grelha, caca de penas e pelo bem
condimentada, cozinha gourmet a base de
carne, queijos nacionais e estrangeiros.




Quinta da Malaca

Em solos de areias e bem proximo do mar algarvio, nasce o Mala-
ca, vinho de castas tradicionais onde a Casteldo marca o seu perfil.
Este projeto foi iniciado em 2010 por Luis Cabrita, um proprietario
de cerca de nove hectares de vinhas, todas elas localizadas em
Pera, concelho de Silves.

Habituado ha largos anos a ver o seu pai produzir vinho pelo mé-
todo tradicional de vinificagdo e para consumo pessoal, Luis Cabri-
ta decidiu prosseguir com o projeto ap6s o falecimento do pai, em
jeito de homenagem.

Agora com métodos e técnicas modernas, a quinta produz vinho
tinto, branco e rosé designado Malaca, por ser este o nome atribu-
fdo aos terrenos onde se encontra grande parte das vinhas.

A producédo tem vindo a aumentar desde 2010: a vinificacdo de
2012 foi ja de cerca de 13 mil litros. O Malaca tem comercializagdo
propria e neste momento poderd encontra-lo na restauracao local,
no Porto e na ilha da Madeira.

188

LAGOA DOP

CONTACTOS

Sociedade Agricola,
Quinta da Malaca, SA
Sesmarias, Cx. Postal 230 H
8200 | Albufeira
T. 966 781 841

968 131475

quintadamalaca@hotmail.com

www.facebook.com/
vinho.malaca


http://www.facebook.com/vinho.malaca
http://www.facebook.com/vinho.malaca
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Malaca

Branco

O branco bem vestido

Regidao  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Crato-Branco de vinhas velhas
Volume alcodlico  13%

Eﬁ Temperatura a servir ~ 9°C white wing
® Visual  Coramarela citrina. Limpido e brilhante.

£° Aroma  Elegante, no qual estéo presentes as notas
florais, caso da flor de laranjeira, e os frutos
citricos do Barrocal algarvio, como o liméo,
o que lhe d& uma frescura de aromas
notavel.

& Sabor  Naboca é um vinho com excelente acidez
que confirma plenamente os seus aromas.
Estamos na presenca de um vinho oriundo
de vinhas velhas da casta Crato-Branco. E
bem vestido, numa roupagem moderna e
arejada. Continuard a trilhar a sua evolugédo
nas préximas colheitas. O seu final é longo
e apetecivel.

fI$ vaibemcom  Saladas de peixe, marisco e bivalves acom-
panhadas com molhos cocktail, a boa co-
zinha algarvia a base de peixes e mariscos
na grelha, carnes brancas grelhadas. Bom
como aperitivo.
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Malaca

Rosé

Orosé de qualidade aromdtica

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Casteldo
Volume alcodlico  13%

Eﬂ Temperatura aservir  10°C
® Visual  Cor salmdo rosada. Limpido e brilhante.

£° Aroma  Com boas notas a frutos silvestres, onde
estd presente a framboesa. De boa frescura
e qualidade aromatica.

& Sabor  Faz um belo “casamento” com os aromas,
ainda que tenha estado sujeito a uma
maceracdo pelicular antes de iniciar a fer-
mentacao. Os ligeiros taninos sdo sedosos,
a acidez boa (o que Ihe confere boa fres-
cura de boca) e o teor alcodlico também é
bom. Logo, este rosé é bem arredondado
e muito elegante.

fI$ Vvaibemcom  Saladas exdticas com molhos a condizer,
saladas de peixe, marisco e bivalves com
molho cocktail, bacalhau de salga, peixe
assado no forno, carnes brancas na grelha,
carnes de capoeira no tacho e no forno.
Funciona num convivio ao final da tarde,
acompanhado de um sortido de canapés.
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Malaca
Tinto

A boa novidade

Regiao
Classificacao
Castas

Volume alcodlico

fﬂ Temperatura a servir
®© Visual

£° Aroma

& Sabor

{19 Vai bem com

Algarve/Lagoa DOP
Vinho Regional Algarve
Casteldo

14,5%

18°C

Cor rubi bem concentrada. Limpido e
brilhante.

A frutos vermelhos maduros, bem pre-
sentes e persistentes. Entra no narizcom
muita elegancia e suavidade. Pelos aromas,
verifica-se logo que é um vinho tinto bem
vinificado.

Vinho de estrutura muito bela, com tani-
nos sedosos, boa acidez e teor alcodlico
excelente. Como estagiou em barricas

de carvalho francés, tem subtis notas
abaunilhadas e de café, que fazem uma
conjugacao perfeita com o frutado a frutos
maduros. O final é persistente e sedutor.
Este vinho é uma boa novidade.

Um sortido de enchidos e presuntos da
serra algarvia, a cozinha tipica do Algarve
a base de carnes de caca de penas e
pelo, um churrasco de carnes brancas,
vermelhas e de capoeira, uma boa tdbua
de queijos nacionais.




Quinta Velha

A ideia de produzir vinho surgiu no momento em que o fisico e
ex-gestor industrial alemado Helwig C. Ehlers estava a provar um
excelente vinho portugués na propriedade de seis hectares que
comprara recentemente (falamos de 1998). A decisao levou-o a
plantar assim cerca de 1,5 hectares com as castas Aragonez, Caste-
lao, Syrah, Touriga-Nacional e Ferndo-Pires.

O primeiro vinho desta quinta situada em Santa Barbara de Nexe
foi inteiramente produzido por Helwig e pela sua esposa: da vindi-
ma ao engarrafamento, apenas com a ajuda de maquinaria basica,
tudo passou por eles. O resultado foi tdo bom que ficaram ansio-
SOS por mais e entusiasmados para continuar.

Hoje, Helwig é um produtor certificado que, com a tecnologia
moderna e a colaboragdo de um endlogo (também ele alemé&o),
conseguiu transformar o seu anterior hobby num negécio sério. ..
e saboroso.

LAGOA DOP

CONTACTOS
Helwig Ehlers

Apartado 5136
8006-701 | Sta Barbara de Nexe

T. 289999 100
F. 289999 100

ehlers@helwigus.com

www.helwigus.com
Atividades:

Visitas e provas (apenas por
marcagao).
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Helwigus

Branco

O branco de final cremoso

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Ferndo Pires e Arinto
Volume alcodlico  14%

Eﬂ Temperatura a servir ~ 8°C
® Visual  Coramarela palha. Limpido e brilhante.

£° Aroma  Vinho encorpado no teor alcodlico, que
se apresenta no narizcom aromas a frutos
citrinos e bergamota (espécie de laranjeira
pouco cultivada em Portugal). Estagiou
trés meses em cubas de inox.

& Sabor  Suculento. Na boca predominam os
sabores a frutos citrinos como toranja,
liméo fresco e bergamota. Boa acidez, bem
fresco, bebe-se bem. Termina cremoso e
persistente.

“T Vai bem com Bacalhau de salga assado na grelha com
batatas a murro ou no forno com boa
condimentacdo, cozinha tradicional do
Algarve a base de peixes gordos numa
caldeirada ou assados no forno, churrasco
de carnes brancas e peixes gordos, carnes
brancas na grelha, carnes de capoeira no
tacho ou no forno.
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Helwigus

Rosé

O bom crocante

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Casteldo e Aragonez
Volume alcodlico  12,5%

fﬂ Temperatura aservir  10°C
® Visual  Cor rubi claro. Limpido e brilhante.

£° Aroma A framboesas e ligeiro floral. No nariz
apresenta-se jovial, de boa frescura, muito
aromatico e elegante.

& Sabor  Entra muito fresco na boca. Taninos
adocicados, ainda que pouco ligeiros por
ter estado sujeito a maceracao pelicular.
Bom teor alcodlico, boa acidez e de muito
boa boca. Estagiou trés meses em cubas
de inox, que Ihe deram um bom crocante.
Bom rosé.

fI$ Vaibemcom  Saladas de peixe, marisco e bivalves com
molho cocktail, cozinha algarvia a base de
peixe, marisco e bivalves, carnes brancas
de capoeira no tacho ou no forno, carnes
brancas grelhadas, churrasco misto de
peixes, mariscos e salsicharia fresca. Num
convivio ao final de tarde na primavera ou
no verdo, acompanhado de um sortido de
canapés.
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Helwigus

Castelao, Syrah e Aragonez
Tinto

O tinto de ligeiro aroma maritimo

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Casteléo, Aragonez e Syrah
Volume alcodlico  14%

5@ Temperatura a servir 16 °C

® Visual  Corvermelha granada com notas violeta.
Limpido e brilhante.

£° Aroma A frutos como cereja preta e framboesas
bem maduras. Liberta ligeiro aroma mari-
timo no ar. Vinho com caréter de aromas,
revela elegancia. Estagiou nove meses em
barricas de carvalho francés, que Ihe trans-
mitiram nuances a café e achocolatado.

& Sabor  Naboca ndo é muito volumoso, mas com
muito charme. Taninos presentes, mas
sedosos, boa acidez e bom teor alcodlico.
Cumplicidade nos aromas/sabores, termi-
nando bem, persistente e com ambi¢oes
mais altas.

fI? vaibemcom  Enchidos e presuntos do Algarve, a cozinha
algarvia a base de carnes, carnes de capoei-
ra de boa condimentacdo, caga de penas e
pelo de boa confecao, carnes vermelhas na
grelha, uma tabua de queijos nacionais.
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Helwigus
Trincadeira e Syrah

Tinto

O jovem tinto

Regiao
Classificagao
Castas

Volume alcodlico

Eﬁ Temperatura a servir
® Visual

£° Aroma

< Sabor

fI? Vaibem com

Algarve/Lagoa DOP
Vinho Regional Algarve
Trincadeira e Syrah
13,5%

16°C
Cor vermelha granada com nuances viole-
ta. Limpido e brilhante.

A frutos maduros como cereja preta e
framboesa. Com aromas interessantes,
diz-nos que é ainda muito jovem (com o
tempo ird evoluir aromaticamente).

O que se disse em relagdo aos aromas
confirma-se nos sabores. Taninos presen-
tes, mas ndo muito evoluidos, boa acidez
e teor alcodlico. Por ser muito jovem, tem
tempo para evoluir mais. Termina com
elegéncia.

Sortido de enchidos e presuntos da serra
algarvia, churrasco de carnes brancas,
peixes gordos e salsicharia fresca, peixe
assado no forno, carmnes de capoeira de
confe¢do ndo muito condimentada no
tacho e no forno.
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Helwigus Reserva
Tinto

O tinto para rever

Regido  Algarve/Lagoa DOP
Classificacao  Vinho Regional Algarve
Castas  Touriga-Nacional e Syrah
Volume alcodlico  15%

Eﬂ Temperatura a servir ~ 18°C

® Visual  Corvermelha purpura profunda. Limpido
e brilhante.

£° Aroma  De frutos negros densos como mirtilos e
amoras. Com nuances aromaticas a especia-
rias (noz-moscada) e ligeiro achocolatado
proveniente das barricas de carvalho
francés onde estagiou nove meses. Vinho
de cardter e elegancia.

& Sabor  Naboca é volumoso, com o aroma a fazer
belas ‘nupcias” com o sabor. Taninos fortes
mas sedosos, teor alcodlico muito bom e
bem arredondado. Vinho para rever e con-
firmar se veio para ficar. Belo e prolongado
final. Boca de muita classe.

fI? vaibemcom  Enchidos e presuntos da serra algarvia, a
cozinha portuguesa a base de carne, carnes
vermelhas nobres na grelha, caca de penas
e pelo, carnes de capoeira no tacho e no
forno, cozinha gourmet a base de carne,
queijos nacionais.
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Quinta dos Correias

Esta quinta foi adquirida no reinado de D. Maria pela familia Cor-
reia e manteve-se até hoje entre ela, embora os seus limites ori-
ginais fossem muito maiores. Esta localizada no sitio da Arroteia
de Baixo, freguesia da Luz de Tavira, com vista direta sobre a ria
Formosa e a Fuzeta, povoacao que nos séculos passados empres-
tou 0 seu nome aos vinhos Atalaia, Bias e Alfanchia desta quinta.
Nos séculos XIX e XX, estes vinhos eram imensamente procurados
pelos ingleses de Gibraltar, mas também pelos portugueses.

A vinha fica em encostas suaves de terreno arenoso, com calhau
e argiloso, com alguns afloramentos calcarios. Em 2000 foi planta-
da nova vinha com as castas Casteldo (65%), Cabernet-Sauvignon
(20%) e Touriga-Nacional (15%). Junto a vinha estd uma adega de
cardter artesanal, resultante da remodelacdo da antiga adega, da
cavalarica e do palheiro. Aqui faz-se o vinho tinto com alguma
tecnologia atual, mas fundamentalmente seguindo métodos e
técnicas ancestrais.

Atualmente, esta é a Unica adega da regido demarcada de Tavira,
pelo que os seus vinhos sdo muito procurados quer pela qualida-
de, quer pela sua exclusividade.

CONTACTOS
Quinta dos Correias

Sitio da Arroteia de Baixo
8800-102 | Luz de Tavira

T.918 621 595

(Sr. Ricardo Silva e Sousa)

rssousa83@gmail.com

www.quintadoscorreias.pt




| Palavra de escancéo-mor

Terras da Luz

Tinto

Ovinho do futuro

Regiao
Classificacao
Castas

Volume alcodlico

5@ Temperatura a servir
@ Visual

£° Aroma

& Sabor

fI? Vai bem com

Algarve/Tavira DOP

Vinho Regional Algarve
Casteldo e Touriga-Nacional
14%

18°C

Cor de granada com ligeiras nuances a
violeta. Limpido e transparente.

A frutos silvestres bem maduros com
ligeiras notas abaunilhadas da madeira de
carvalho francés onde estagiou. Demons-
tra boa estrutura organica.

Na boca revela os seus aromas. Tem tudo
para ser um vinho de futuro. Termina com
um belo final de boca, na presenca dos
seus taninos ja muito suaves.

Um fumeiro de enchidos e presunto da
serra algarvia, carnes vermelhas, caca de
pelo e penas, de capoeira de confecao
elaborada e uma boa tabua de queijos
nacionais e estrangeiros.




| Palavra de escancéo-mor

Fuzeta
Tinto

O belo vinho

Regido  Algarve/Tavira DOP
Classificacdo  Vinho Regional Algarve
Castas  Cabernet-Sauvignon, Casteldo e Aragonez
Volume alcodlico  14%

fﬂ Temperatura a servir ~ 18°C

® Visual  Cor rubi com laivos avermelhados. Limpi-
do e transparente.

£° Aroma A frutos vermelhos maduros, com ligeiro
floral, bem arredondado nos seus principais
componentes organicos. Produzido em
pequenos lagares, estagiou oito meses em
barricas de carvalho francés. Nao foi filtrado
ppara garantir os seus aromas primarios.

& Sabor  Confirma os seus aromas primarios. Esta-
mos na presenga de um belo vinho, persis-
tente, elegante, com bom prolongado final
de boca nos seus taninos adocicados.

fI$ Vaibem com  Um fumeiro de enchidos e presuntos da
serra algarvia, carnes de capoeira, caga
de penas de confecdo simples, pratos da
cozinha tradicional portuguesa ndo muito
apurados. Uma boa tdbua de queijos
nacionais e estrangeiros.
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Glossario

Componente essencial do vinho, importante para o seu equilibrio e conservacao.
Para a acidez de um vinho contribuem os diferentes acidos provenientes das uvas e da
fermentacao. Quando a acidez é baixa, 0s vinhos tornam-se chatos e desinteressantes; em
excesso, deixa uma sensagdo aspera na boca; na quantidade certa, produz vinhos frescos
e vivazes. A acidez é um dos quatro sabores elementares (doce, salgado, cido e amargo)
identificados pelas papilas gustativas da lingua. Sao os acidos que transmitem ao vinho o
gosto (a sensagao) de frescura, sendo também um dos principais constituintes e garantes
da sua longevidade.

Termo usado para caracterizar um vinho cujos processos de acabamento e
envelhecimento se processaram de forma harmoniosa, de modo a que o vinho atinja a
sua plenitude.

m Conjunto de sensacdes olfativas produzidas pelas substancias presentes no vi-
nho. Embora o termo seja normalmente entendido como odor (percebido diretamente
pela via nasal), na verdade o aroma chega-nos também quando o vinho ja se encontra na
boca. Distinguem-se trés tipos de aromas: os primarios, provenientes das uvas utilizadas
na vinificagao, que transmitem ao vinho um aroma caracteristico da casta (expressoes flo-
rais, frutadas ou vegetais); os secundarios, decorrentes da fermentacao, que desaparecem
passados um ou dois anos; e os terciarios, que resultam do estagio e envelhecimento dos
vinhos, em madeira ou garrafa, durante anos (também chamado buqué).

LAELIE] Primeira impressdo que o vinho provoca ao ser provado.

Aroma resinoso (verniz, cedro, resina. ..) que pode ser encontrado nalguns vinhos.
SEI{gY Barril de carvalho com capacidade de 225 litros.

IEYALIRE] Processo de vinificacdo geralmente usado na producao de vinhos brancos
e rosés. E uma técnica em que a fermentagao se realiza no mosto, separado das partes
solidas da uva (engago e peliculas).

[€T]ieX]e] Vinho com elevado teor alcodlico.

[€1 ] Nome dado a videira que produz uvas com certas caracteristicas. Variedade da vinha.

“Personalidade” de um bom vinho. Conjunto de caracteristicas especiais que
permitem distingui-lo dos demais.

Vinho com muito corpo, de estrutura forte e com caréter. Diz-se de um vinho
pujante, pastoso, espesso, que enche a boca.

[CILENEREIIARELE]  Designacao prevista na lei que sé pode ser atribuida a vinhos
VQPRD e Regionais que apresentem caracteristicas organoléticas destacadas e um teor

alcodlico igual ou superior (em 1% vol.) ao limite minimo fixado. Obriga a indicacao do
ano de colheita.
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Vinho rico em aromas. Diz-se quando um vinho nos proporciona sensagoes
multiplas resultantes da boa conjugacdo entre aromas e sabores intensos e agradaveis.

Termo que descreve a sensacao de peso e consisténcia do vinho na boca; com
estrutura e carcter.

Depdsito em cimento ou em inox para fermentacéo ou armazenamento de vinhos.
Vinho cujo gosto ndo persiste; quase sem final de boca.

Processo no qual o vinho é vertido para dentro de um recipiente proprio
(decantador) com o objetivo de o separar dos sedimentos (eventualmente criados) que se

depositaram no fundo da garrafa. Esta operagéo permite também deixar o vinho “respirar”.

LTl Hulddd Expresséo francesa que corresponde a operacgdo de retirar borras (sedi-
mentos) concentradas junto ao gargalo da garrafa do vinho espumante.

DILLINIREYETR YOI Conceito aplicado a certos vinhos, cuja originalidade e

individualidade estdo ligadas a determinada regido. As castas utilizadas, os métodos
de vinificacdo e as caracteristicas organoléticas sdo alguns dos elementos cujo controlo
permite a atribui¢ado de denominagao de origem.

I Denominacao de Origem Protegida. Classificacdo atribuida a um vinho de
qualidade produzido numa regido determinada.

PIEIE] Operacdo que consiste em separar 0s bagos do engaco, para evitar que o
vinho fique com demasiados taninos.

Vinho cujo teor em agucar residual é igual ou superior a 45 gramas por litro.
BRI Designacio para um vinho muito taninoso, nada macio ou aveludado.
Vinho harmonioso, equilibrado e delicado.

Ciéncia que estuda o fabrico e a conservagéo do vinho.

Cheio.

Parte lenhosa do cacho que serve de suporte aos bagos.

[FINELEEINENG] Evolugdo dos vinhos com o tempo, ao longo do qual as suas ca-
racteristicas se alteram (positiva ou negativamente).

[FEL]l] Periodo durante o qual o vinho permanece armazenado em garrafas ou pipas
de madeira.
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NN CXET T[] Processo de transformacdo do acUcar das uvas em dlcool etilico
e gés carbonico. F a fermentacdo alcodlica que converte o sumo de uva em vinho.

RN EIEINEIETd{lE] Fermentacdo de acabamento provocada por bactérias que
originam a formagao do écido lactico e de gés carbonico. Com a sua realizacao diminui-se

a acidez do vinho, afina-se a sua expressao aromatica e consegue-se maior estabilidade
na conservagao.

ELUEIIYIIE] Gosto que o vinho deixa na boca depois de bebido ou provado. Pode ser
longo ou curto, consoante esse gosto permanece durante mais ou menos tempo.

[{{de] Diz-se de um vinho que, pela sua acidez natural, transmite uma sensacao de frescura.
Vinho licoroso de qualidade.

Fio que escorre pela parede interna do copo (quando se faz girar o liquido),
caracteristico de vinhos ricos em &lcool, agucares e glicerina.

Vinho com elevada graduagao alcodlica e que, em geral, contém uma quanti-
dade significativa de agUcares, que decorre do facto de a fermentagéo ter sido interrompida
pela adi¢éo de aguardente.

Contacto entre 0 mosto e as partes solidas (peliculas e bagago) durante a fer-

mentagao, com o objetivo de extrair delas as suas propriedades. A maceragao carbonica
— é utilizada para os vinhos tintos, sendo as partes solidas colocadas em cubas de fermen-
tagao. A maceragdo pelicular é utilizada para os vinhos brancos e consiste em deixar as
peliculas e grainhas em contacto som o mosto, em cubas.

UEHTIERE] Vinho produzido a partir de uma sé casta.

[OJCELLIEIde] Diz-se das caracteristicas de um vinho percetiveis através dos sentidos,
€omo a cor, 0 aroma e o sabor.

B8 Deposito. Sedimento que se acumula no fundo dos recipientes que contém vinho.
IIHREEE] Duracao das sensacoes deixadas pelo vinho no nariz e na boca.

Prova de degustacdo na qual a identidade dos vinhos em apreciacao € escondi-
da. Nao é revelada a marca, nem o ano de colheita, para que os provadores nao se deixem

influenciar por estas informagdes, fazendo apenas uma avaliagdo qualitativa do produto
que estao a apreciar.
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Vinho macio e aveludado.

Designacao atribuida a vinhos que apresentam caracteristicas organoléticas
destacadas e um teor alcodlico superior pelo menos em 0,5% vol. ao teor minimo obri-
gatorio. A sua utilizacédo obriga a indicagdo do ano de colheita e s6 pode ser usado nos
VQPRD e nos vinhos regionais.

Nde] Vinho cujo teor em agucar residual é igual ou inferior a 4 gramas por litro.

Elementos de maior importancia na qualidade do vinho, responsaveis por al-
gumas das suas caracteristicas organoléticas. Pertencem ao grupo dos polifendis (matérias
corantes de sabor amargo que influenciam a estrutura do vinho) e estdo presentes ndo sé
nas uvas (peliculas, engaco e grainhas), mas também nos barris de madeira onde o vinho es-
tagia. Os taninos conferem ao vinho potencial de envelhecimento, estrutura, corpo e sabor.

£ um termo de origem francesa que significa a grande qualidade dos solos, clima,
meio ambiente, castas e vinhas.

Barrica de carvalho para estagio e armazenamento de vinhos.

Aroma e sabor que evocam frutos secos, café ou pao torrado.

Monocasta.

Vinho com indicacdo geogréfica apds aprovacao do selo de garantia.
Conjunto das operagdes necessarias para transformar as uvas em vinho.
Vinho que cheira a mosto fresco, a vinho jovem, denso.

p(eldip] Vinho de Qualidade Produzido numa Regido Determinada.



Herminio
Fernandes
Rebelo

Herminio Rebelo é um amante de vinhos. O
inicio da sua ligagdo ao precioso néctar de
Baco remonta ha mais de 40 anos, quando
exerceu a profissao de escancao no Penina
Golf Hotel. Em 1973, cruza-se com o destino
das provas organoléticas no Sheraton Lisboa
Hotel e até 1990 acumula a experiéncia e o co-
nhecimento necessarios para formar estudan-
tes da Escola de Hotelaria e Turismo do Algarve.

Quatro anos mais tarde integra a Camara de
Provadores da Comissao Vitivinicola do Al-
garve, na qual se apresenta também como
certificador. Entre 2003 e 2004 é convidado,
enquanto orador, para participar em palestras
sobre vinho que o levam a outros pontos do
pafs, a Franca e a Espanha. E ainda em 2004
vé-se agraciado com o Prémio Carreira da
Escola de Hotelaria e Turismo de Portimao,
pela competéncia e pelo profissionalismo
que colocou ao servi¢o da formacao turis-
tico-hoteleira.

Em 2005 é convidado para dar aulas técnicas
de enologia, provas organoléticas, servico de
vinhos e garrafeira no ambito do curso de
Gestao Hoteleira da Universidade do Algarve.
No ano seguinte, e de 2008 a 2013, empresta
0 nome ao painel de jurados do Concurso de
Vinhos do Algarve, onde se reconhece o seu

%

SOBRE O ESCANCAO-MOR

elevado contributo para o evento ao longo
do tempo.

O Rotary Clube de Portimao decide atribuir-
lhe em 2010 o Diploma e Prémio Carreira -
credor da Sociedade Portimonense, ao servi-
¢o da hotelaria, vinhos e formagao. A partir de
entdo é também homenageado anualmente
através da realizacao do Festival Gastrondmi-
co e Vinhos do Algarve Herminio Rebelo, or-
ganizado pela Escola de Hotelaria e Turismo
de Portimao.

Uma nova distincdo chega em 2012, com a
Camara Municipal de Portiméo a entregar-lhe
o Diploma e a Medalha de Mérito Grau Prata
pela sua extraordindria competéncia profis-
sional e pela dedicagdo aos vinhos do Algar-
ve, tendo-se evidenciado na vida do munici-
pio e entre os portimonenses.

Herminio Rebelo tem ainda vindo a integrar o
juri de concursos de vinhos de outras regides
vitivinicolas do pafs, assim como do Concurso
Nacional que decorre anualmente em Santa-
rém, e continua hoje a provar e a recomendar
0s néctares algarvios, garantindo a qualidade
dos que chegam a mesa de qualquer aprecia-
dor. Sempre com a sensibilidade de quem fez
dos vinhos a vida.
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