
Qui sommes-nous ?
Actrice du tourisme social et solidaire, l’association ADAJ29 a pour principes fondateurs la laïcité, le vivre ensemble et l’ouverture à
l’autre. L’association gère dans le Finistère 4 auberges de jeunesse, ouvertes à tous les publics, avec pour ambition de favoriser la
rencontre.  Nos  auberges  collectives  accueillent  autant  des  individuels  que des  groupes  de  personnes  venant  de  tous  horizons.
L’accueil et le partage sont au cœur de nos métiers, notre savoir-faire.
Constituée d’une équipe de 20 salariés et de membres bénévoles très actifs, l’ADAJ29 a défini son nouveau projet associatif dont
l’ambition est de faire évoluer son offre d’hébergement dans une démarche de développement durable.
L’auberge de jeunesse de l’Île de Batz située sur un site magique vue sur la mer, propose 59 lits en chambres et dortoirs répartis dans
3 bâtiments. Elle accueille des séjours individuels et collectifs pour une clientèle nationale et internationale, de tous âges et tous
milieux
Située sur le chemin qui mène au Jardin Georges Delaselle, son potentiel en termes de restauration est important.

Envie de nous rejoindre ?
L’ADAJ29 recherche pour son site de l’Ile de Batz un ou une  

Cuisinier (ère) 

Votre mission 
Sous la responsabilité hiérarchique du responsable de site, vos responsabilités sont :

AU SEIN DU RÉSEAU ADAJ29
Membre du réseau ADAJ29, vous participerez à la bonne notoriété et au développement de l’association, à travers des
actions et des échanges de pratiques au sein du réseau constitué de salariés et de bénévoles.

PRÉPARATION DES REPAS 
- Production des différents repas avec une qualité adaptée à l'ensemble des publics accueillis à l'auberge
- Élaboration des menus 
- Développement d’une offre de restauration pour le public de passage en journée 
- Garantir l'hygiène des locaux utilisés, dans la préparation et la distribution des repas, en respectant les normes d'hygiène en

vigueur.
- Commandes et réceptions des marchandises 

ACTIVITÉ POLYVALENTE 
- Participation à l’accueil du public (accueil bureau)
- Participation à l’entretien des différents espaces : salle de restauration, cuisine individuelle, sanitaires et chambres en 

l’absence de repas

Vos compétences 
- Formation cuisine (traditionnelle ou collectivité) 
- Formation HACCP
- Expérience en cuisine (chaud et froid) d’au moins 3 ans
- Créativité culinaire
- Connaissances des protocoles sanitaires et normes d’hygiène en vigueur

Vos conditions de travail
- CDD temps plein du 1 avril 2022 au 7 novembre 2022
- Travail en coupure, soirs, week-ends et les jours fériés. 
- L’activité saisonnière et insulaire exige une grande disponibilité.
- Hébergement possible sur place 

Votre rémunération et avantages 
Rémunération Groupe D / Indice 300 convention collective ÉCLAT
Mutuelle

Candidature 
Lettre de motivation et CV à l’adresse mail suivante : coordination.departementale@aj-finistere.org 
Date limite de candidature : 25 février 2022
Prise de poste : 1er Avril 2022 
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