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Ponuka pre svadobnú hostinu 

 

Prenájom priestorov 

- reštaurácia (kapacita 32 ľudí)      120,- EUR/deň 
- menšia konferenčná miestnosť (kapacita 40 ľudí) 150,- EUR/deň 
- väčšia konferenčná miestnosť (kapacita 70 ľudí)  300,- EUR/deň 

Dekorácie, prestieranie 

- prestieranie        3,- EUR/os. 
- prestieranie + kvety + dekorácia na stoly   6,- EUR/os. 

Korkovné 

- vlastné zákusky       3,- EUR/os. 
- vlastné zakusky + tvrdý alkohol    6,- EUR/os. 
- vlastné zakusky + tvrdý alkohol + víno   9,- EUR/os. 

Personál 

- obsluha a kuchár po 22.00     19,- EUR/os./hod.  
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MENU ECONOMY 14,00€ 

Polievka 
0,25 l 

 

1. Špargľový, brokolicový alebo zeleninový krém 
2. Slepačí vývar s mäsom a rezancami 
3. Frankfurtská s párkom 

 

Hlavné jedlo 
180g 

 

1. Panenská sviečkovica v rokfortovej omáčke, opekané zemiaky, 
zelené fazuľky 

2. Kurča sweet & sour, ryžová cestovina, fritovaný banán 
3. Kačacie prsia s medovou grilovanou zeleninou, zemiaková 

kaša 
 

Dezert 
100 g 

1. Ovocný šalát s vanilkovou zmrzlinou a šľahačkou 
2. Palacinka s čokoládou, orechmi a šľahačkou 
3. Šúľance s orechmi alebo makom 
 
 

1 Voda v džbánoch s 
citrónom 1,00€ / os 1 
0,7l fl Minerálka Budiš 3,00€  
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MENU Prestige 16,00€ 

Polievka 
0,25 l 

1. Tekvicové cappuccino s jadierkami a arašidovým olejom 
2. Hovädzí vývar s pečeňovými knedličkami (Leberknoedel 

suppe) 
3. Talianská zeleninová polievka (Minestrone) 
4. Francúzka rybacia polievka ( Bouliabese ) 

 

Hlavné jedlo 
200g 

1. Panenské medailóniky v slaninovom župane, gratinované 
zemiaky, fazuľky 
s tymiánom 

2. Kačacie prsia, červená kapusta, zemiakové gnocchi 
3. Kuracie prsia supreme plnené Parmskou šunkou a špargľu, 

zemiakové pusinky, 
ratatouille 

4. Teľacie medailóniky saltimbocca, zemiakovo – celerové pyré, 
miešaný šalát 

5. Morčacie medailóniky plnené Pražskou plnkou, zemiakové rosti, 
brokolica na 
masle s mandľami 

 

Impiq špeciál 
200g 

1. Kačacie prsia s kapustovými strapačkami 
2. Grilované filé z lososa s bryndzovými pirohmi 
3. Hovädzie filé Stroganoff v Slanom trdelníku 

 

Dezert 
100 g 

1. Tiramisu 
2. Mousse au chocolat 
3. Panna cotta na zrkadle z lesných plodov 
4. Višňovo tvarohová štrúdľa s vanilkovou zmrzlinou 
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1 Voda v džbánoch s 
citrónom 1,00€ / os 1 
0,7l fl Minerálka Budiš 3,00€  

 


