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Pri UHT spracovani sa mlieko zohrieva
na teplotu 135 °C na vel'mi kratku dobu,
len 1 az 2 sekundy. Potom sa rychlo
schladi a pIni v aseptickom prostredi do
aseptickych obalov. Tym sa eliminuja
prakticky vSetky pritomné mikroorga-
nizmy a mlieko ziskava 3 - 6 mesacnui
trvanlivost aj priizbovej teplote.

i 541100 Mlieko polotutné 1,5 % UHT 12x11 tetrapak | _
a 541336 Mlieko polotuéné 1,5 % BAG-IN BOX 10 | UHT 1x101 bag-in box I h
- velkd batenie - febrf WaE fos
a 541364 Mlieko pinotudné 3,5 % UHT 12x11 tetrapak | -
&, 541260 | Rajo Mlieko barista 3,5 % UHT | 12x1kg tetrapak | | -'
milieks j& aletrend detrmou pasterrdeiog,
fim je rochovana bielawving, kiord podporuje
virlrarrey nddioh @ Habilnglfu peny ne kave, kond vpdedl difidie

@ & m,

241100 241336

241364
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Kyslomleelne ipofe

t‘: 703855 Acidofilné mlieko plnotuéné 3,6 % 1 x 950 ml plast. fTaia ks h
rakysony miednyg wirobok, ktory obsahuie probiotickd kultdey
'::; J03876 Acidofilné mlieko 20 % 230 ml kelimok ks -
na ebjeanavie
& 703094 Tatranskd rakysanka 10 x 500 ml tetrapak ks
g objedndwiw “
‘§ 703095 Lakysany cmar PRD BIO 10 % 400 mil tetrapak ks h
i alxiea i
t: T03864 Kefirowé mlieko nizkotuéné 1,1 % 12 x 500 ml tetrapak ks
e ebjedmaviu h

@n &

703855

._‘)ﬂ{ oM. aiy {Ef' LS f_‘/f Z

& 701991 FRISCHLI - Smotana do kivy 10 %, 7,5 g | 1% 240 ks ‘ félia
(c:: 541261 FRISCHLI - Smotana nielen do kivy 10 % - Zivodidna ‘ 12x1kg ‘ tetrapak
na objegndviu
£ i
frischby

ks

KaffeeSahne
CoffeeCream

541261

!
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a ostatne tuk

':4 703038 Maslo 40x 250 g falia
. BN by L
'¢ 703013 Maslo Bx250g falia
raudr B2 % Fuku
& 703123 Maslo Liptov 27x 2508 falia
rrur, 82 % Fuku
(; 703111 Maslo Gourmet B2% 1x500¢ papier + félia ks I .
rmin, 82 % fuku |

703013

703010 Maslo I2x125g falia kg
e Frim. 82 % ruku _ -
¢ 703007 Minimaslo porcie vanitka 100x10g vanicka | ks

703005 Minimaslo 100x 10 krabitka ks h

oo

703052 Prepustené maslo Heritage 1x2kg plast. vedro | ks
5% 8 & dircho miicdncho fukl 5 vicidim bodom prepafowania (250 °C)

@ & svenaa o wom) Gm

703010 203007 T03005

703062




Rama 1 kg je rastlinny margarin, ktory najde svoje
Siroke vyuzitie v teplej | studenej kuchyni. Mozno nim
nahradit klasicke maslo Ci olej. Je vhodny na vysmaza-

nie, dusenie na panvici, ako aj k dochuteniu steakov,
nazjemnenie omacok, prip. na pripravu natierok.

t: 703056

‘# 703060

i § 7030%

(; 703071 |

TO3056

rostlinny rostienstedng tuk (A0%) pre tepli of studend kechpi

(; 703081 Zlata Hana dx250g fdlia ks h
73 % mnesneho tuky v pomene: 15 % Heodisny fuh:. &5 % rasthinny fuk | . | i
t:; 703011 Flara mini 120x20g plastova vanitka bal "
(,; 703016 Rama mini 200x10g | plastovd vanitka bal .
703051 Rama classic 1 x 500 lastovd vanitka | ks
ﬁ X g | p | |

Perla plus vitaminy 18x500g | plastovd vanicka ks

ni abjedndvi

Rama Profi margarin 1xlkg falia kg

(=21

L B |

_ =1

Pomazankova natierka MANA s rastlinnym tukom 1x3 kg vedro kg =
obiahuje 78% smotany, 18% rastiimmého fuk

%]

Pomazinkovi nitierka smotanovi 1x1kg ' vedierko ks

03071




Smot |

na slahatiie

dvdrenie | Smotana je Gast mlieka, ktor obsahuje najviac
- Zivocisny pévod ‘ Z5i6fin alobo. istradsiRS Zvociing

| |
| smotany vynikaju svojou poctivou a nezame- |
l

:_ nitefnou chutou! !
Smetany - 2ivoéisny pbvod T
t 54110; Trvanliva smotana na varenie 12 % 12x11| tetrapak
.‘; 541106 - Trvanliva smotana na Slahanie a varenie 31 % 12x1] | tetrapak
¢ 703093 " Trvanlivd smotana na varenie 12 % 27 x 250 ml tetrapak |
t“ 703092 Trvanlivd smotana na ifahanie 30 % 27x250ml | tetrapak
O S8 [ Cueptimomn oy o X R e

ber pridanyoh konrervanioy, fkrobov a ¢ diek

&0 @

541134

4

,_.i""

Smetany Frisckle - Zivoéiny pévod

541261 FRISCHLI - Smotana niclen do k 10 % 12x1k tetrapak I -

. & | no objedndviu - . ’ i I S
S, 541230 FRISCHLI - Smotana na varenie 10 % 12x1kg tetrapak | !
§, s423 " FRISCHLI - Smotana na varenie PROFI 20 % 12x1kg | tetrapak [ —

| wbmnra-:rhusﬁmknﬂ ) S -
& 541231 * FRISCHLI - Smotana na varenie a ifahanie 30 % 12x1kg tetrapak I E
| vhndlw (7] .ifah:lnnr oo mrrmn.. mmfn 5@ ani nehrudioede _ _ )
S, 541245 FRISCHLI - Smotana na varenie a ifahanie 35 % 1x1| tetrapak I g
it ﬂ!r‘_d'_.r?d'ﬂnh i dthodobouw seobiline | .
S, 541234 FRISCHLI - Smotana na varenie a ifahanie 45 % | 1x1l tetrapak B
i pbjeamdvky - '

ﬁ-ﬂ' IIJ‘
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Vyhody nasich ﬁ_ajobl’ﬁbenejsm

Schlagsahne sSchlagsahne

Kiuchen-Profi-Sahne Creme frischii

Chiet's Cream i Whipping Cream Whipping Cream Sour Cream

20%

' |
Smotana na varenie 10 % & 20 % Smotany na sfahanie 30 % & 35 % Kysla smotana 24 %

@ Hadne zrifanie alebo viotkovanie v priebehu dihlieho varenia @ Do rikuskov 3 na dezerty ako 2 no poulithe v studens] kuchyni @ fermane kysld chiud typicka
! ] J | pre kyslé smatany
@ Erisne zjemfugd farby a 50 teplo - 3 kyslo - odolngé @ Extra stabilné a kompaktné

Chut Créme Fraiche
(W} Vhodné pre Tahki stredomarsicd a tief pikantni kuchyfiu (¥ wynikaidici nigsh @ i v g

Tiramisucreme & Panna Cotta . Vanilkova omaéka Custard
@ Qbfibend kiasicke dezerty s fantastickou chufou @ Deelikdtna vanilkovd chut
@ Jednaduchd a nendrodni priprava @ Ulasnd k dezertom, zmrzline

d Owaciu

@ Wysokd potravinovd berpeénost 3 richie senvircvanie
| (@ Dokonaly krémavy pdfitok

i
|

www.frischli-foodservice.de
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notana je mlieény vyrobok vyrabany
fermentaciou zo smotany pomocou baktérie
mlieéneho kvasenia. Typicka kysla smotana
obsahuje 12 - 16 % tuku a pouiiva sa najcas-
| tejSie ako prisada do jedal.

e,

33 % hushd-kysid smotane francurskeha typu, rrenle priamo vo vedre

D et @M

Iﬁ. - [

= —
:H‘_ —.—__:__—_ L

.‘g 541126 Kysli smotana 12 % 20x200g kelimok ks -
‘,: 541251 Kysld smotana 16 % ix1kg vedierko kg .

ext hustd kansisteocls, srenie priome vo vedie, molé bolenie - v
‘; 703020 Kysld smotana 16 % 1x5kg vedro kg .

extra huind konristencia, rrenie promo vo vedne, velkd balenie
‘; 702580 Kysld smotana 15 % Meliko 1x5kg vedro kg .

| hurstd konpistencio .

.‘.:,L 541236 Kysld smotana FRISCHLI 24 % - fivodiina 1x1kg tetrapak I H
.‘5 700527 Créme Fraiche 33 % 1x1kg vedierko kg .

#1126 541251703020 702580 Siviie R
=

I‘ } gl Y -

A ‘“}A{zf ACKy 1V shreje
-,

§: 541180 Dehié, Elahacka v spreji 26 % sladend, fivoditna 1% 700 ml sprej ks . .
¢ 5018  Debic #ahadka v spreji 35 % nesladens, Hvolitna 1x700ml spre| ke I ] '
g S0 Rajo ifahatka v spreji, mlieéna 12x250ml | sprej | &s | -
.?: 541112 Rajo flahadka v spreji s rastlinnym tukom 12 x 250 ml spre| ks “

541180 541183

541110




Rastlinna smotana ma vsestranné vyuzitie
v kuchyni, je vhodna na varenie i na Sfahanie.

Obsahuje iba rastlinné tuky. Pred pougitim je

na slahanie
idedlne ju nechat vychladit’.

avarenie: 1o Paaes s ae o 4
- rastlinny pévod

-y

Master Nartine Kréme

‘J; 541104 Talianska smotana rastlinna 23 % Master Gourmet 12x11 tetrapak ks I I l
= na pripravu omacok |
(.; 541120 Talianska smotana rastlinna 25 % Master Gourmet 12x11 tetrapak ks | l I
n@ prigrovu omdalok o ma fabanie .

——

;7 \’h’f;f Fei .f“fﬂ:’:*f; iy

(¢ 541151 Rama Crémefine Fraiche 24 % Bx1l tetrapak ks | : =
‘; 541153 Rama Crémefine Profi na ifahanie 31 % 12x11 tetrapak ks | e
) (é 541156  Rama Crémefine navarenle 15% T 12x11 | tetrapak | ks | o

-
-
——
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| Zakladom vsetkych nasich jogurtov je mlieko a jogurtova
| kultdra, Jediné, v ¢om sa lisia, je sposob zrenia - v tanku
: alebo vo vedre/tégliku. Gazdovskeé jogurty zreju vo vedre/
[
[

N

7
-

tégliku, kréemové jogurty zreju v tanku a potom su rozmie-
§ané s ovocim a plnené do vedier/téglikov.

702505 logurt biely krémowy 1x3kg vedierko
ely fogurt 5 min. 3.5 % huke, 2rejuc v Teni, ber prickute, pre mifovnd-
ko dstey ehuti fopurtay @ idedioy ne reiaikevy senvs, malé belenle

702500 | Jogurt biely krémovy Meliko 1x10kg vedro
bigly fogivt £ min. 3.5 % fuku, g v fonky, ber prichice,

| pre mifownikaw Eiste] chuti .I:FI'EHI'TW a iaeatny na raiekovy sons | .

703024 Jogurt jahodowy krémovy 1x3kg vedierko

biely jogurt 5 min. 3 % fuku, srefuc v fenky, nasledne je jogurt
_ premieiany echucwdcou awocnow rlofkow o pinem} do vedier | _

703025 Jogurt biely gazdovsky 1x5kg vedro
husty, krémovy polpluiny fogurt 3.6 % fuky,
wyrabeny tradifnou techroldgiou rrenia vo vedre |

702510 Jogurt biely smotanovy 10 % 1x5kg vedro
10 % ruky

®ca s rre

-

F03510

& 702022 Grécky jogurt biely 1%x1kg vedierko ks
& | o by v Grdchuho joguris 8 trehe 5§ miels. ) 1 N » ]
703316 Gazdovsky jogurt biely 12x500 kelimok ks

Ad abjeanavin

|
[
703310 | Jogurt z Valasska biely 20%150g | kelimok ks | -
|
>

oaaa

3% fuky
TO3485 Jogurt z Valaiska mix Jahoda, Marhula 20x 150 g kelimok ks
| &5% Pukei | { |
703486 | Smotanovy jogurt Florian mix - jahoda, marhula, 20x150g kelimok ks

borievka, oriefok &% fwky

703310
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o |
& 7o0a057 | Termix vanilka 32%90g vanicka
,‘:: 704068 | Termix kakao 32x90g vanicka
& 70006 | Pribindéek vanilka | 2axBOg | kelimok
smadanavy krém s vanilkovow prichufoy, fermizovemny
‘. 04129 Olmici pifkdtovi Sokoldda a vanilka mix 20x113g kelimok
2 | Jogpuert neobsahuje lepak, pifkdtky obsehwi fepok o vojcio | |
(; 04123 | Oimicl Maty smotanovy dezert 20x110g kelimok
| smotanovy krém s okolddovo-oriefkovou prichutou, lermirovany | |
.‘; 704151 | Kinder mlieény rez 10x28g falia

704068 704006
_,.".r - .
I ‘{ SO / il f; = ; .4
r"f:'m’f' qeserty Lreschle
S
& 541214 FRISCHLI - Panna cotta 1x1l tetrapak I

Jednoducha priprove: stadl rohrkar, nalar do misiek,
rochiodit o servirovar, ohsahufe proved vanilku

-
S, 541216 | FRISCHLI - Vanilkovi omatka | 1x1l | tetrapak | -
Memed Kk poudifie pre feplu | studeny Euchynn

—

&, 541217 FRISCHLI - Tiramisu 1x1l tetrapak |
ihned k powditiv, roklod do mliefnych derertow,
absahufe najkvalitnefiiv smotany @ mascarpons

¥ ¥
frischis
Ly F— || e —
' ST I EE e R, | - —
i I
frischii frischii
Panna Catta Vanilla-Sauce
mt badvng - e ey Tingt

Fanna Lotta

541214 541216
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a makiké syry

Tvaroh je produkt kyslomlieneho zrazania
mlieka Zivymi mlieénymi a probiotickymi
kultirami. Tvarohy aj makké syry sa vyrabaju
s roznym obsahom tuku (odtuénené az po
vysokotuéné) s roznym podielom suSiny
i rozdielnej konzistencie (hrudkovitej, makkej

/J s ?-‘!é: i

i: 703019 f Tvaroh hrudkovy , falia, vakuum kg -
i | suling 23 %, do 10% TWS : .

¢ 703029 Tvaroh tuény 2 x 2508 | folia ks h
suling 28 %, obsah tuku min. 11 %, boleny indhndudine vo folil

‘: 703079 Termizovany tvaroh mikky | 12x250g fialia ks .
suling 21,5 %, baleny Individuding vo fali

t: 702553 Tvaroh mikky 1x10kg kartdn, vrecko kg .

| nl:ll'n:r_rnip. .E.I,.E_ H._m_: n_b;_rdrlnivh.r | |

(¢ 703030 Tvaroh mikky, nizkotulny 1x5kg plastové vedro kg .

sufing min. 16 %, obseh fuky max. 0,1 %, no objedndv I

o Mascarpone je jemny krémovy Cerstvy syr vyrabany

/ I f ﬁ}'_‘.{; e ' SUrYy zo smotany. Pouzivasa ako prisada do dezertov a tort.
& 701355 | Mascarpone | 1x500g kelimok s | .
: & 701357 | Mascarpone | 1x2kg |  wvedro ‘€ | .
& 701410  Ricotta Fresca éerstvy syr Biraghi "1x15kg | kelimok < 1
‘: 701409 Ricotta Cerstvy syr . 12x200g kelimok ks h

Ricotta je vyrabana zo srvatky, ma makku a zrmitu konzistenciu, sviezu
sladki mlieénu chut. Je vhodna ako zaklad pre dezerty a omacky.

e

a -

TO1357
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Emrﬂknm‘*'[hune v roku 1911, St vyraban

syry a natierky 4 s By iy T N

drvenim, mletim, mieSanim s taviacimi sofami
. tepelnym zahrevom priteplote najmenej 70 °C.

( lffn’ e syry nr

| -

(c; 702024 I.|.|F;Enu termizovany prirodny syr 1xlkg vedierko
suting 36 %, fuk v suline 25,5 %

(‘: 702056 Lufina Créme Fraiche termizovany prirodny syr 1x1kg vedierko
!mmmw pr.-mdr:p 5y 5 p.ndnnlmm smotany

tﬁ T02284 Smnunnri tlrmltn“ni' syr Luéina 10x625g folia
suding 36 %, fuk v sudine 255 %

.::; 702623 Prirodny plnotudny termizovany syr Exquisa 1x15kg vedierko
[dediny na priprovu cheesecake I

((; 702626 Prirodny plnotuény termizovany syr Exquisa 1x10kg vedierko

ot Ey) it IS EhvireReas, S —— - |

‘; 702025 Smotanovy termizovany syr Fénix 1xlkg vedierko
sufing min, 36 N, tuk min, 26 8, no objednaviy

702056 TO2636
'y .
Z AV ENE Uy
& 701261 | " Apetito Klasik taveny syr - Stvorce 5x150g pap. krabitka | ks -
1 parcie 50 g v baleni | .
‘.; 701263 Apetito Bambino 3x100g Crievko ks h
- | nnﬂ:.rrame,lh twrnr sy ne Slovensku _ _ |
‘# 702059 | Tln.'lnir SYT p-nr-:iu 40x 16,7 g krabifka ks .
(:: 701262 Lunex Klasik taveny syr - trojubolniky 4x140g krabifka ks .
8 poveil v balend, 34 ¥ susing, 43 % TV, obiah fuku 15 % |
‘J‘« 702110 Syr Bambino Ixlkg plastové vedro kg .
AT ! . |
'_a; 702020 Taveny syr Maraténec 1x1kg plastové vedro ks .
‘.; 702045 Taveny syr v Erievku 24 %100 g Crievko ks
na objedndvkn f -
&5 savencia
Vol jacuance & nase




iahlu a u nas najroz-

: Polotvrdé syry tv
| SirenejSiu skupinu tzv. eidamskych syrov alebo
I nazyvanych ako syry z nizkodohrievanej syroviny.
| ' 3 ~ | lch doba zretia, ktora moze byt asovo vefmi
- : rozdielna (najmenej 3 tyzdne-a najviac 2 roky) vplyva
; Nadosiahnutie rozdielov v chuti a konzistencii. Syry
j & kratSou dobou zretia maju kyslejSiu, jemne
mlieénu chut’ a v konzistencii s tvrdsie a gumo-
vitejSie. Syry zrejluce dihSiu dobu ziskaju od pinSej
mlieéno - syrovej chuti az po pikantnejsiu syrovi
chut's jemnou konzistenciou.

L-------

I

Nory ecdansiedes tvby

@ 702009 | Eidam 45 % idediny dio teplej | studene) kuchyne, cca 3 kg félia ke

_ _ | tisty Mvodidny tuk, garantovand kvallta | - . - . 1
.(¢ TO2016 Eidarm tehla 30 % cca 3 kg ' folia kg

' & 7000 | Eidam tehla Gdend | ccadlkg | félia T kg |

-‘: 702004 Eidam tehla 45 % SABI cca 1,9 kg
.‘¢ 702006 Zahoracky zrejici syr 45 % Havran cca 2,7 kg
roiny na vyprodenie v Lropobone

' g 7010%% | Gouda blok 48 % | ccadkg
palotwrdy rreficl plhatudng syr




Vyhlasené syry zvadzaji k napodobnovaniu
a inovacii. Maasdamer alebo Maasdam,

v Holandsku az v 80. rokoch 20. storocia
ako uspesného konkuretna ementalu.

. . - . - . G . - .

I
|
I
polotvrdy syr Svajciarskeho typu, vynasli :
I
I

Maasdamer sa vyraba pomocou smotanove)
a propionovej kultury, ktora spasobuje vznik
dier. Vyznacuje sa sladsou a orieskovejSou
chutou. Zreje 1 - 3 mesiace.

§ 701840 Maasdamer syr cca3kg félia kg -

yr holandského typw 5 digrmmi vo waditry _ | | —
*: 701140 Tekovsky syr Gdeny poiotvrdy zrajic plnatuény cca 2,1l kg fdlia kg

saldmovy tdeny syr, vwrobeny ¢ miicko 7 oblosel Tekow . | . “
‘i 702007 Salamowy syr Gdeny cca lkg falia kg

polotwrdy rrefd pinatudng salimoyy ddeny spr _

Nag cheddar pochadza z Irska a ma zrelost’ min. 4 mesiace. Je to tvrdy syr,
ktory sa s oblubou pouziva do burgerov, dobre sa rozteka a doda jedlu spravnu
chut. Ako syr dozrieva, nadobuda orechovo-sladkastu, jemne slanu prichut
s malymichrumkavymi krystalikmi kazeinu.

‘x_:'r 101860 Volovec - syr tyliského typu cca 2 kg falia kg
| vhodny na stwdend af teplu kichyiuw (reclette g, fondue] | | |
e T01830 Svajcar blok cca 2S5k falia kg E
| spr ementalového bypu | | . =
": F01097 Cheddar blok irsky cca 3 kg falia kg I I
min, zrelost 3 mesioce




R Nal
Syry stritane
dpldtkové 4

& 70139 Eidam 40 % strihany 1x2 kg vrecko | kg !
_‘;_ 702151 | Eidam 45 % plitky Meliko | 1xlkg | vikuumwrecko | kg
| 60pldthovd 169 | | || -
‘{ 702107 Cheddar plitky 1x1kg vakuum vrecko | kg l I
| 50 picitkoy ) L - !
,‘.; 701294 Cheddar platky tavené 45% 1x1,082 kg wrecko ks
| 88 pldthovd 12,3 | | !
.‘; 702109 Emmentaler platky 1x1kg vikuum vrecko | kg
56 plathkoy

T — - = T o -
1."; ORKY 5 2t cdavikom rastlonete tuka
(- |
‘g'.- 702142 Gold tehla 45 % cca 3,2 kg folia kg
| - vyberdme pre Uis ti nojlepdiu kvalitu . . | .
t,: 702143 Family blok - GyZicko cca 3,2 kg folia | kg I
& 70005 | Hrifovskd tehla 45 % | ccazkg | félia kg | o '

@ 702146 | Karpatsky blok 45 % ccazkg | folia | kg |

FO2005 702146




I Hermelin je oznacenie pre éesky syr |
| s bielou ufachtilou plesfiou na |
! povrchu, ktory je imiticiou franciz- |
| skeho syracamembert. Aj po zakupeni !
a uchovaniv chladnych miestnostiach I
sa menia organoleptické vlastnosti i

Camembert je vyrobeny pomocou laktickej technologie: vyroba je riadena na
— o y

G p / vysoky stupeh prekysnutia, syry 3a vyznacujd tvarchovym jadrom. Jadro syra
l)f.ff',r’a" § ‘,.f'._f.;,.f M ’i:‘ £ '-';".-;4"’1.1",-" zrie a v kazdej faze zrvola je ine, @ navihnute, nie vsak gumaowva.
e Fi i '
(—: 702213 Camembert - Meliko 24x120g falia | ks -
t:_ 702197 Encidn na gril 10x120g falia | ks ﬁ
¢ 7020 | Hermelin | 30x120g | folia | ks -
¢ 708 | Hermelin krabi¢ka | 20%x100g | krabitka | ks B
.‘;; 702202 Hermelinek 24x80g fdlia | ks h
¢ 702w | Hermelin na gril 16x120g | Félia ks h '
g 702403 | Camembert - Eurial - avigindiny Comembert | 8x125g | filia ks 11
4 | vyrdbany va Francuisiw s bletou plesdow na powrchu _ |
‘; 702193 Plesnivec 24x80g falia | ks

55 savencia &™ 2 Eurial '@

‘m
¥ -

ro2197

TO2403

Syry s modrou alobo zelenou plesnou zreju najmene] 2 tykdne. V lomto Case narastie

plesan vo vnutr cesta, ale konzistencia syrov @ tuha, drobiva, chul’ prevaine kysid. Syry

pa tajlo dobe mbdu dake) zriel, pricom sa neusiala osetruju. Doeba zrenia moie pokracovat
7 az do § mesiacoy, pricom syr ziskava coraz maksiu az roztieratalnu Konzistenciu
a postupne nadoboda viac na pikantng| chutl, Zrénim sasyrstavakvalitnejsia lahedneajsi

b 702010 Tatranskd niva celd cea 25 kg falia | kg
| syrs modrou plesdiou - walee . . |
‘;; 702147 syr s modrou plesfou cely - Meliko cca 2,7 kg falia | kg
valec
& 70170 | Syrs modrou plesfou strihany - Meliko ixlkg | vrecko | ks
- _| obelenv priradhnel vidknine, ktond mbrafiufe Zlepenki w0 | | 1
e 701531 Syr s modrou plesfiou Rival Zlaty 16x115g falia, krabléka i ks

mikky rrepiol vysokotwdng s)pr s modrozsienou glesdon vo vautn
A o e kL

01531

roz1a7 701470




Ostatné s y
a §pecialftv/

';. 02981 Balkdnsky syr
‘¢ 701481 Halloumi - Cypersky ndrodny syr 10x 2508
. vl Ar UEks it Chpvas | E——— .

': 701482 Halloumi okrihle platky 10x 200 g folia
wosmeE pre Vds priamo 2 Cypru, i objedadvbu

‘,¢ 702811 Biely syr v naleve - plechovka 1 % 800 kg konzerva
.Ekﬂfr_m Fety ra :me_qu_:ﬂj_kem £y

& 702032 Feta Grécky syr Kolios 1x1kg vedierko
biely syr ¢ kozieho o owlieho miteka v sofnom pofeve .

'?; 702226 Romadur makky zrejlci syr 10x 100 g fdslia
nd abjedndvin

70145832 T02811

Tofu je prirodny produkt, ktory sa vyraba zo séjovych bobov. Ma malo kalorii, je
bohatym zdrojom Zeleza a neobsahuje Ziadny cholesterol. Nazjva sa tieZ syr z Azie,
kde sa zacal vyrabat' uz pred 2 000 rokmi. S obfubou ho pouzivaju aj vegetariani.

'¢ 702120 Teta - feta tehla cca 2 kg vikuum vrecko kg
'g_a 702121 Teta - feta ochutend zmesou korenin cca 2 kg vakuum vrecko kg
: S | : : ! !
‘Q 702168 Tofu biele blok 1x1kg vakuum vrecko kg
@ 702169 | Tofu idené blok | 1xlkg | vékuumvrecko | kg |
udleneé mo bukove) Strepke
‘; 702177 Tofu biele 16 x 200 g folia ks
@ 702178 | TofuGdené | 16x200g félia | ks |
ddend ro bukovef Stlepke




holandské

a spanielske syry

§: 700853 Kozi syr s bielou plesfiou Bettine 1x1kg folia kg l .
G; 700537 Kozi syr s bielou plesfou Soignon (Merci Chef) 2x1kg félia, karton kg I I

: ¢ 700 | Kozi Eerstvy syr prirodny Bettine ccalkg folia kg | w—
re objedniki ——

tq 701160 Manchego Curado cca2x33kg falia kg e
tvrdy ovdi syr, zrefost 3 - 6 mesiocov, dodomie 14 dni, no objednoviy —

‘4 701145 Comté - vysek ecaS00 g félia, vakuum kg l .
polotwrdy syr 2 kravikéha mileha, srefost § - 13 mestocow | -
(“- 701402 Caloger Verde - rastlinny pripravok na pizzu Ix2kg falia kg I I
potrovindrskn specialiio ng priprove pizee o tepelng dprove
‘5 700539 Plateau Tradition 1x2kg | kartdn kg l l
g wypber & druhow kvalitnych froncdzskych syrowv:

Comembert de Normandie, Camié A0C, Pobit Munster Géromé.
Fourme d Ambert, Picondow Frafs, Reblochon de Savaie, no objeandwvin




Mozzar

a syry na pizzu

Najlepsim srrmn 3 pizzu je
Nemd az taku vy wra:nu vlhk vst', takze
s ti'mto syrom sa vefmi dobre -' e

Vyhodou je, Ze mozzarella je om -'5-4.':

|

. 1"_"'# alastickejﬁia ako ostatné syry. V nasej :
i = < l I ponuke najdete tie najkvalitnejsie druhy |
L g N, - y Zroznych krajin EU. Kazda z nich je Speci- :

v fi véfou.
b ; \J_M_»_HE_;_ _______ |

(; 7013567 Mozzarella blok 1x2,5kg fdlia kg I .
e | e P F o o S e,
‘; 701372 Mozzarella blok 1x10kg falia kg I l
pdvod Francuzsko
ﬁ 701371 Mozzarella blok 1x15kg falia kg !
| pévod Nemecko | ! ! LS
701091 Mozzarella blok | ccal3kg falia kg
A vy i L
':3 701393 Mozzarella 1x1lkg falia kg -
povod Memecks, vhodng hlevne do pece no drevo - .

i pizzu priprorvovand prl wellich teplotach

01367 701081
Traduje sa, Ze prva mozzarella vznikla v Neapole vd'aka nehode...
Taliansky syrar zakopol a ¢erstvy syrovy tvaroch mu nest'astnou nahodou
spadol do hrnca s vriacou vodou, ktora tvaroh premenila na neznamy syr.
‘: 701364 Mozzarella strahana 1x25kg vrecko kg
e __pévod Francuzsko
'g 701382 Mozzarella kocky 1x2kg vrecko kg
| pévod Memecko | -
& 701383 Maozzarella bocconcini 20x 100 g falia ks
| piivod H-rr_r_:fda:a | | { i
.:,: 701392 Mozzarella vedierko derednicky 1x1kg vedierko ks
mozrareliove pulddky v naleve 100 x 10 g

m (" * Eurial

701364




[lurmesdn A
g ostatné e
talianske syﬁ,

vyrabany

!V Taliansku sa vyraba viac ako 450 druhov syrov, preto pravom
' patri medzi poprednych svetovych vyrobcov. NajznamejSie
- | talianske syry si parmezan, mozzarella, gorgonzola, ricotta
4 mascarpone,

Parmiggiano-Reggiano (parmezan) je zmity, velmi twrdy, drobivy syr

Z Cerstvého a dastolne odtuénentho kravskeho miieka,

NajcasiejSie sa pouZiva k dochuleniu ceslovin, zapekanych jedal a do

rbznych omacok.
| G ' |e menej drobivy, jemnejsi a menej aromaticky ako parmezan.
] Go a je svetoznamy pinotuény plesfiovy syr a vyraba sa 2 kravského,
I

prip. kozieho miieka. Je vhodnou volbou do zeleninovych Ralatov, moze sa

podaval 5 olivami alebo orechmi. TieX je vhodny k priprave omadok na
H‘ cestoviny alebo k zapekaniu. Skvele sa hodi k sladkym Cervenym vinam.

'¢ 701415 Parmiggiano Reggiano cca 1 kg falia kg l .
Zreaie min, M mesiocov |
‘,‘g 701608 Gran Biraghi - syr typu Grana 1x1kg falia ks I .
. Sy typu Grona, zrenie min, 12 mesiocoy
“; 701440 Gran Biraghi - syr typu Grana 1/8 cca 4 kg falia kg ' I
sy !p'pl.r Grong, rrenie min, 12 mesioooy ) |
‘; 701425 Parmezan Gran Moravia cca 1 kg falia kg
_ sy typu Grana, frenie min, 12 mesiocov _ _ .
‘5 701653 Parmezdn Gran Moravia Scaglie - hoblinky 1x500g vrecko ks
Ij_l'r: !p'pu ﬁu'una, FEnIE l‘l‘lll'j._!:?_.l'ﬂl."ii-ﬂ-l_!-ﬂ'l."
*; 701420 Parmezdn Gran Moravia - Eerstvo strihany 1x1kg vrecko ke
sy Iy Grong, rrenie min, 12 mesiooov

701425 01420

Wroheny I ngpasreriovondhd krmiikdho miieko v prevedienl Piconde
(zrenie 4 mesinee o wac ) 3 vrarnow chutfou o vanaw, na objednoviu

D T

TO1454

101375

‘,} 701451 Mix turdych talianskych syrowv 1x1kg vrecko ks I I

‘-_‘k 701454 Grana Padano struhany 1x05kg vrecko ks l .
syr Giama F:nn‘nnr.:l, rrende min. 12 mesiacov | _ _

‘¢ 701375 Gorgonzola Dolce - taliansky makky syr ccalSkg plastova vanicka | kg l I
YT 5 J'HI:.'I-I!fI"ﬂ.!EIE‘.’hDI:r uﬂnchtr’.lmr plesiiou prefost o ..?-3' mrsl.l'nrt

t: 701080 Taleggio Arnoldi DOP - pinotuény zrejici syr cca2dkg papier kg l l
polomakky plaotudng Irejici sy 8 vympwanou kirkou

'_‘¢ 701069 Mascari taliansky syr ccal2 kg vrecko kg l '

__ Gorgondzola + Mascarpone, na obyjedndviu :

ﬁ 701082 Provolone Picante DOP ccal2 kg wosk kg l l

polotvrdy syr 5 Madkow kivkou v hare seidmy, robolend vo vasku,

yo1082

— e — e — S — ——
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slovenske syry

o

Syrové nite neddené

: Bryndza je vyrobok vyrabany zo syrov z ovéieho mlieka
| alebo zo zmesi syrov z ovéieho a kravského mlieka.
| Podiel ovéieho mlieka v susine musi byt vy5si ako 50 %.
| Zakladnou surovinou je ovéia hrudka. V zavislosti od
I roéného obdobia sa vyraba bud z éerstvej ovéej hrudky,
| tzv. letnej alebo sudove;j tzv. zimnej.

: V nasej ponuke najdete bryndzu od troch slovenskych
| dodavatelov, pricom kaZzda ma svoju jedineénu
| avyraznichut.

‘; 702370 1x500g vrecko ks
702378 | Polostiepok na gril 1x(10x60g) |  wrecko
¢ .
. 1 bolenie = 10 ks !
“1« 702379 Parenica neadena dx109g vakuum vrecko
Ll S =
702381 | Korbaciky idené 11x75g | wakuum vrecko
&
TVS 37 %, 47 % 1

; {:f_:".'f_"’;l"{a':-"
 firavs
HA LA SS
- o
s . S

cca llkg falia

702122 Ost k
¢ Wb | | @ | .
(.; 702123 O=tiepok - Gastro rolada Gdena cca 0,8 kg falia kg —
‘p: 702099 Bryndza plnotutna Meliko 1x1lkg plast. vedierko kg
D | min 50 ovée] rucky [ =
& 702100 Bryndza pinotuéna Brysyrt 1x1kg | plast. vedierko kg -
@ 702111 | Bryndza plnotutn rievko | 1x1kg | erievko A=

702099 702111
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Gastro bryndza (1 kg) Polostiepok na gril (10 x 60 g)

® OOCLIVa a |eimna Chul

:
tvaronu a smotany

g s e U e At T
e YYropene z cerstvyc
a starostlivo vybranych

|
ciiFrs =
1008 |y I

Matierka z tuniaka s LUCINOU

Lugina 400g  horica 50 g
3 masio 100 g citronova stava

tuniak v oleji 300g nasekana paiitka

vajce natvrdo 5ks sal

KApAry i0 0

Maslo vyifahame s Lufinou, pridédme rozsekangho tuniaka,

nastruhane natvrdo uvarené vajcia, nasekané kapary, horcicu,

trofku citrdnove] Stavy, sol a vsetko dokladne premieiame

Ozdobime pazitkou alebo jarnou zelenou cibufkou a redkvickaL,




ZAKAZNICKE CENTRUM

GASTRO

ZAPAD: 032/774 28 50,0912 058 150
e-mail: callcentrum.nm@bidfood sk

VYCHOD: 051/ 746 12 50,0912 058 250
e-mail: callcentrumpo@bidfood sk

RETAIL

032/774 28 60,0912 058 160
e-mail: callcentrumnm@bidfood.sk

1 1 = '-;;lll I_ ._ b,
(Bidrood
@&
wwwbidfood.sk
www.mojbidfood.sk -






