
BRYLLUPSPAKKE
1395 kr. pr. person*

Velkomst m. cava
3-retters menu

Øl, vand samt husets vine under middagen
Fri bar med spiritus efter middagen

Kaffe

RØDDERS MENUFORSLAG
Alle råvarer er lokale og primært fra små producenter. 

Fisken er fra skånsomt fiskeri, grøntsagerne 
biodynamiske eller økologiske og kødet økologisk.

 
FORRET

Letsaltet ørred
Surdejsbrød og pisket smør

HOVEDRET
Rosastegt okse fra Steensgaard

eller økogris fra Hindsholm med sprød svær

Kartofler, hollandaise, sprøde linser 
og masser af urter

Glaserede rødder og brødkrumme

Stegt og rå grønt, lokal yoghurt og boghvede

DESSERT
Rabarber, creme på hvid chokolade, 

hyldeblomstgranité og crumble

--- VEGETARISKE ALTERNATIVER --- 
FORRET

Stegt og rå fennikel samt gulerodscreme

HOVEDRET
Stegt selleri, grøntsagsfond, syltede svampe fra 

Bygaard og vilde urter

Glaserede rødder, byhonning, grønt 
og brødkrumme

Stegt og rå grønt, lokal yoghurt og sprødt

*Prisen for bryllupspakken gælder i tidsrummet 18-01 
med mulighed for forlængelse.

Forlængelse af fri bar 110 kr. pr. person pr. time.
Natmad 95 kr. pr. person.

Min. 60 personer (tillæg ved færre end 60 personer).
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Priser og menu gælder for 2020




