
 NEW
YEAR’S

EVE
 2023

JOIN US FOR

31 DICEMBRE 

DALLE 20:00 ALLE 03.00



COCKTAIL D'AUTORE:

ESPLORA UN MENÙ DI COCKTAIL UNICO CREATO

APPOSITAMENTE PER QUESTA NOTTE SPECIALE. 

I NOSTRI TALENTUOSI BARMAN MESCOLERANNO

MAGISTRALMENTE INGREDIENTI ESCLUSIVI PER CREARE

BEVANDE CHE SOLLETICHERANNO IL TUO PALATO E

SODDISFERANNO LA TUA SETE DI AVVENTURA.



INTRATTENIMENTO MOZZAFIATO:

BALLA SCATENANDOTI SOTTO LE STELLE CON LA MUSICA DI

DJ .... E LASCIATI TRASPORTARE DA FIUMI DI CHAMPAGNE. 

QUESTA SARÀ UNA NOTTE INDIMENTICABILE, RICCA DI

ENERGIA POSITIVA E DIVERTIMENTO CONTAGIOSO.



DRESS CODE: ELEGANTE!

INDOSSA IL TUO MIGLIOR ABITO O SMOKING

FUTURISTICO PER AGGIUNGERE UN TOCCO DI

GLAMOUR A QUESTA SERATA STRAORDINARIA. 

SI PRONTO A BRILLARE E A ESSERE IMMORTALATO NEI

RICORDI DI UNA NOTTE INDIMENTICABILE.



POSTI LIMITATI, PRENOTA ORA!

NON PERDERE L'OPPORTUNITÀ DI ESSERE PARTE DI

UNO DEGLI EVENTI PIÙ ESCLUSIVI DELL'ANNO. 

I TAVOLI SONO LIMITATI, ASSICURATI DI PRENOTARE

IL TUO POSTO IN ANTICIPO PER GARANTIRE

L'ACCESSO A QUESTA FESTA SENZA EGUALI.



SET MENU DI CAPODANNO 6 PORTATE 

PER INIZIARE:

Ostriche Gillardeau, Pepe e Limone 

Tartare di Ricciola e Bottarga, Mango, Erba Cipollina e Salsa Ponzu 

NIGIRI SELECTION: 

Nigiri Branzino, Caviale, Fiocchi di Sale, Zest al Limone 

Nigiri PataNegra 48 Mesi, Scaglie di Cioccolato Fondente 

TEMAKI SELECTION: 

Temaki di Tonno, More & Lamponi, Salsa Teriyaki 

Temaki di Fassona Piemontese, Uovo Bio, Foie Gras 

 PER CONCLUDERE:

Salmone al Forno Marinato, Polvere di Tartufo Bianco

DESSERT: 

Tegola di Tiramisù 

Nocciole Caramellate 

100€ con Cal i c e d i  Champagne a Persona 

125€ con Bot t ig l ia d i  Champagne ogni 4 Persone 



ADMIN@ALTRIMENTIMIXART.COM

WWW.ALTRIMENTIMIXOLOGYART.COM

+39 0236699202

CONTATTI:

UNISCITI A NOI PER ACCOGLIERE IL 2024 CON STILE 

E LASCIA  CHE “ALTRIMENTI MIXOLOGY ART” SIA 

IL PALCOSCENICO DI UNA NOTTE MAGICA


