
Vorspeisen 
 
1. Fasulada         € 6.- 
Bohnensuppe nach griechischer Art 
 
2. Kotosuppa         € 6.- 
Frische Hühnerbrühe mit Reis 
 
4. Elies          € 5.20 
schwarze Oliven in Rotweinessig 
 
5.Piperies          € 4.50 
in Salzlake gereifte mittelscharfe 
Peperoni 
 
6.Tsatziki          € 5.50 
Joghurtspezialität 
 
7. Taramosalata       € 7.50 
Fischrogensalat 
 
8. Melitsanosalata       € 8.- 
Auberginensalat 
 
10.Feta          € 9.80 
griechischer Schafskäse 
 
12. Choriatiki        € 11.- 
Bauernsalat mit Schafskäse 
 
17. Gigantes         € 8.- 
dicke Bohnen in würziger Tomatensauce 
gebacken 
 
 



18. Dolmadakia        € 8.- 
mit Reis gefüllte Weinblätter 
 
19. Saganaki         € 9.80 
panierter und gebackener Schafskäse 
 
 

Hauptgerichte 
(werden mit frischen Tagesbeilagen serviert) 

 
 
22. Gyros          € 14.- 
Zartes Schweinefleisch, mariniert und 
am Drehspieß gebraten. 
 
24. Chirines Brisoles      € 14.50 
Steak aus dem Carée in Olivenöl mit 
Kräutern. 
 
26. Fileto Souvlaki       € 17.20 
Schweinelendchen-Spieß in milder, 
sahniger Knoblauchsauce mit ganzen 
Pistazien 
 
29. Arnisio Fileto       € 21.- 
Zarter Filetspieß vom Lamm in Pistazien- 
Knoblauchsauce. 
 
30. Brisola Moscharisia Marinati  € 19.50 
in köstlicher Marinade eingelegter, am 
Grill gebratener zarter Kalbsrücken. 
 
31. Moscharaki „Dendra“        € 20.50 
Zartes Kalbsteak in cremig-würziger 
Champignonsauce. 



 
41. Chirino Fileto       € 17.20 
Schweinelendchen in pikanter 
Curryrahmsauce, abgelöscht mit einem 
Schuss Orangenlikör. 
 
 
47. Mousaka         € 14.50 
Auflauf mit abwechselnden Lagen von 
Auberginen, Hackfleisch, Kartoffeln und 
Béchamelcréme. 
 
44. Keftedes         € 14.50 
Mit Schafskäse gefülltes würziges 
Hacksteak. 
 
Arnisio Boutaki            € 20.20 
Lammhaxe im Ofen geschmort in einer 
köstlichen Soße mit Wacholderbeeren, 
Lorbeerblättern, Nelken und Honig. 
 
Frischer Fisch 
Täglich wechselndes Angebot. Je nach 
Wunsch mit Kräutern gebacken in 
Zitronenweißwein oder Safransauce 
zubereitet. 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



Flaschenweine 
 
Apelia ImiGlykos   

o.375 lt   € 10.80 
 
Imiglykos Apelia Black Label von Kourtaki 
ist ein lieblicher roter Wein aus Nemea im 
nordöstlichen Peloponnes. Durch die 
Rebsorte Agiorgitiko bekommt dieser Wein 
seinen leichten und frischen Geschmack. Es 
entseht ein Aroma von Erdbeeren und 
Pflaumen. Apelia Black Label schmeckt 
ausgezeichnet zu allen Fleisch und 
Wildgerichten sowie zu Wurst- und 
Käseplatten. Aber auch außerhalb der 
Mahlzeiten wird er gern getrunken. 
 
 
Semeli Estate / Oreinos Helios Weiß   
      o.375 lt   € 11.20 
 
Dieses feine Cuvée aus Moschofilero und 
Sauvignon Blanc weist eine strohgelbe, 
strahlende Farbe mit leicht grünlichen 
Reflexen auf. In der Nase zarte Noten von 
Rosen, Zitronenblüten, Lychees und Jasmin. 
Im Mund frisch, feinfruchtig (Zitrus) mit 
einer zarten Note von Lychees im Abgang. 
Ein sehr ansprechendes "Leichtgewicht" 
(12°Vol.) gewonnen aus zwei hochwertigen 
aromatischen Rebsorten, die perfekt 
zusammenpassen.  
 
 
 



Semeli Estate / Oreinos Helios Rot   
     o.375 lt     € 11.20 

 
Dieses vorbildliche Cuvée aus Agiorgitiko 
und Syrah weist eine helle kirschrote 
Farbe auf. Die Nase ist vielversprechend 
mit deutlichen Noten von 
Pflaumenkompott und Amarena-Kirsche. 
Im Mund entpuppt sich der Wein als 
richtiger Schmeichler, weich und 
harmonisch, mit zartem Tannin und 
Aromen von Kirschkernen und 
Blaubeeren. Ein absoluter 
Sommerrotwein, unkompliziert, einfach 
schön zu genießen. Ein Rotwein für 
Weißweintrinker! 

 

Semeli Estate / Oreinos Helios Rosé   
     0.375 lt     € 11.20 
 
Der Rosé Orinos Ilios, ausschließlich aus 
Agiorgitiko gewonnen, weist eine 
wunderschönes tiefes Pink auf, das an 
Kirschsaft (frisch gepresst) erinnert. In 
der Nase dominieren Aromen von roten 
Beeren (Himbeere, Walderdbeere), sowie 
zarte Noten von Kamelie und ein Hauch 
von Milchschokolade. Am Gaumen frisch, 
fruchtbetont, sehr „kirschig“.  Ein 
ehrlicher Wein der jeden  Rosé-Liebhaber 
zufrieden stellen sollte. 
 
 



Retsina Malamatina      
      0.5 lt     € 9.10 
 
Retsina ist eine Lebenseinstellung. Es ist 
zeitlos und begleitet unsere schönsten 
Momente. Von 1895 bis heute hat die 
authentische Retsina Malamatina 
weiterhin den gleichen angenehmen, 
dezenten Geschmack und das würzige 
charakteristische Aroma. Ziel des 
Unternehmens E. Malamatinas und Son SA 
ist es, dass die ganze Welt Retsina genauso 
kennenlernt, wie es unsere Vorfahren 
kannten. 
 
Retsina Kechribari       
      0.5 lt      € 11.50 
 
Ein frischer, junger Retsina, der schon 
mehrfach ausgezeichnet wurde. Der 
Kechribari vereint die uralte Tradition 
und die neuen, modernen Standards der 
Vinifizierung. Der Kechribari hat eine 
strohblonde Farbe und besitzt ein 
ausgewogenes Gleichgewicht von frischem 
Harz und Früchten in Geschmack und 
Aroma auf einem Hintergrund von 
erfrischender Kühle. Ein jugendlicher 
Retsina mit viel Finesse. Servieren Sie diesen 
vollmundigen Wein gut gekühlt mit 
Meséplatten (hellenischen Vorspeisen 
aller Art) oder einfach in der Runde mit 
kleinen Canapés. 
 


