G dow Ty,

2 Eier

100g Zucker

100ml Ol

150g Mehl

1/2 EL Backpulver

1 Pr. Salz

1 Pk. Vanillezucker

4 EL gemahlene Mandeln
50g grob gehackte Mandeln
100ml Milch

GHiin dhe Copfel:
3 Apfel
50g Rohrzucker

1 PK Vanillezucker
1 TL Zimt

Fir die Cumble

100g Butter
200g Mehl

100g Rohrzucker
1 TL Zimt

150g Puderzucker
1-2 EL Wasser

\ 1 TL Zitronensaft
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1. Zuerst die Eier fur den Teig schaumig schlagen . Danach ZuckerVanillezucker
und Ol hinzu geben und erneut verrithren. Seperat Mehl, Packpulver,
gemahlene Mandeln und gehackte Mandeln in einer Schissel vermischen.
Trockene Zutaten abwechselnd mit der Milch unter die feuchten Zutaten rihren
und alles zu einer glatten Masse verarbeiten.

2. Die Apfel schilen, entkernen und wiirfeln. Danach in einer Schiissel mit
Zucker und Zimt mischen.

3. Fiir die StreuBlel 100g Butter schaumig schlagen. Danach Mehl, Zimt und
Zucker dazugeben und alles mit den Knethaken des Handriihrgerites zu
Kriimeln verarbeiten . (evtl etwas (!) Wasser hinzugeben)

4. Ofen auf 180°C vorheizen . Muffinbackblech mit Papierformchen
auslegen und zuerst jeweils ca. 1/2 der Form mit dem Teig fiillen. 1 EL
Apfel darauf verteilen - ein wenig in den Teig driicken- und die StreuBel
dartiber verteilen. Nun fiir ca. 25-30 Minuten backen .

5. Fir das Icing alle Zutaten vermischen. Mit einem Loffel auf den abgekihlten
Muffins verteilen.
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