
Alle Preise inkl. MwSt.   |   Bei Fragen zu Allergien gibt das Personal gerne Auskunft.   |   Unser Personal gibt gerne Auskunft über vegane Optionen. 
Herkunftsdeklaration: Poulet (CH), Rind (CH), Schwein (CH), Sardinen (IT), Wolfsbarsch (GR), Heilbutt (Norwegen), Oktopus (Marokko), Crevetten (Vietnam) 

 

 
 
 
 
 
 
 
APÉRO 

Dips & Oliven…………………………………….……………. 18.5 
Taramas, Kopanisti (Feta-Paprika-Creme), 
Tzatziki, Fava, Oliven 

Dolmades…….……………………………………………………. 12.5 
Weinblätter mit Reis gefüllt, Dill, Zitronengel 

Sardinen….………………………..……………….……………….9.5 
Ajo Blanco, Kräuter-Olivenöl 

Beets & Pickles..…………………………………………………… 9 
eingelegtes Gemüse  

Pimientos de Padron……………………….……………….. 7 

Griechische Käseplatte…………………………………..22 

Griechische Käseplatte & Charcuterie…….27 

 

STARTER & SALAT 
Hausgemachtes Brot….…………………….…………… 3.5 

Spanakopita.……………………………………….…………..17.5 
Spinat-Feta-Kuchen, Zitronenschaum 

Santorini Meze………………………….……….………………. 14 
Fava, Dörrtomaten, Kapern 

Aubergine «Papoutsaki»………….….……………. 18.5 
Tomaten, Zucchini, Galomizithra Käse 

Dakos «Cheesecake»………………….….………………… 16 
Feta-Mousse, Tomatenmarmelade,  
Oliven-Biscuit 

Niçoise à la grecque….…………………….…….……. 16.5 
Grüne Bohnen, Kartoffeln, Tomaten, Oliven, 
Manouri-Käse 

Griechischer Salat……..…………………….………….. 18.5 
Cherrytomaten, Feta, Gerstenzwieback, 
Paprika, Oliven, Gurken, Kapern, Zwiebeln  

Superfood Salat……………………….……….………….. 17.5 
Wurzelgemüse, Kerne, Tahini-Vinaigrette 

Lavraki Ceviche…….……………………….….………….23.5 
Wolfsbarsch, Avocado, Erdbeeren, Koriander 

Heilbutt Carpaccio…..………………….….…….……….. 25 
Melone, Gurken, Dill 

Oktopus Stifado…………….…………….….……………….. 31 
grillierter Oktopus, schwarzer Knoblauch, 
Zitrone, Rosmarin 

 

 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

 
 

TRADITIONAL GREEK PASTA 
Crevetten Giouvetsi……………………….……………38.5 
Büffelmilch-Pasta in Reisform,  
Tomatenbisque, Erdbeeren, Kakao  

Spargel Trachanoto…………….…….………….…………30 
fermentierte Sauerteig-Pasta, Erbsen,  
Crème Fraîche, Zitronengras 

Gemista Chilopites………….………….……………….26.5 
trad. griechische Pasta, Tomaten, Zucchini, 
Peperoni, Galomizithra Käse 
 
 

MAIN 
Heilbutt Skordalia…………………….……………….….... 44 
Kartoffelsalat, Aioli Mousse 

Short Ribs vom Rind…………………………………….38.5 
Aubergine «Imam Baildi», Jus 

Spare Ribs vom Schwein……….……………….….….36 
hausgemachte BBQ-Glasur, Gurken-Kimchi-
Tabbouleh 

Kotopoulo………..……….……………………………………… 32.5 
Poulet, Mais, Pilze, Pistazien-Jus 

Mousakas……..……….…………………………………….…..... 34 
Ofenauflauf mit Auberginen, Zucchini, 
Kartoffeln und Rindshackfleisch, überbacken 
mit Béchamel-Sauce  

 

SIDE 
Spargeln mit Avgolemono-Mousse….………….11 

Baby Brokkoli mit Zitronen-Vinaigrette….. 9 

Zucchini-Fritters mit Tzatziki……………………13.5 

MAZÌ Fries…………..……………………………………………..7.5 

Babykartoffeln mit Feta……………..………………. 8.5 

 

DESSERT 
Fruchtsalat……..…………………………………………….……….9 

Erdbeer-Pavlova mit Pistazien…………....... 13.5 

Pfirsich & Schokolade………………………….……….... 15 
mit Mango, Honig, Zitronenmelisse 

Glace ……….…………………………………………..…………………. 6 
Pistazie | Schokolade | Karamell | Vanille 

Sorbet …………………………………………………..………………….6 
Mango | dunkle Schokolade 

 

MAZÌ 


