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LA famiglia Cavallini

Un roceolo tra rigogliosi vigneti

per una verde e insolita vacanza

Elia Stampanoni

g iamoc a Morbio Infe-
riore, ma l'aria & gia
quella della Valle di
Muggio, Ii a pochi
passi. Natura, tranquillita e la
vista sulla pianura sono gli ele-
menti che colpiscono l'ospite al
primo impatto. E poi tanti vi-
gneti, tra cui quelli di Grazia e
Luciano Cavallini, coppia che
da venl’anni lavora e opera nel
seftore in sintonia con l'am-
biente, coltivando Merlot, ma
anche uve di Nebbiolo, Arinar-
noa, Sauvignon blanc, Isabella e
Chambourcin.
In mezzo al vigneto di Morbio
spicea il rosso roceolo che dal
2012 & siato arredato ad agritu-
rismo. Conservando larchitet-
tura ¢ le peculiarith della
costruzione, Grazia ¢ Luciano

Ihanno sistemato creando una
struttura affascinante. Non piti
trappela per volatili (il cii nso &
vietato dal 1875), ma 50 metri
quadri dove trovano spazio una
camera al pianterreno e un sog-
giorno al primo piano, accessi-
bile con scala esterna. Una
piccola casa in verticale con
tutto cio che serve per un breve
o lungo soggiomo, di vacanza o
diriposo, a due passi da passeg-
giate, moniagne ¢ cita.

Molto apprezzato dai turisti,
l'agriturismo ¢ agibile tutto
lanno e s’abbina perfetta-
mente alle altre proposte della
dinamica famiglia vitivinicola.
Per esempio la Scuola in fatto-
ria che ogni anno coinvolge
200 ragazzi delle scuole medie
di tutto il cantone. Sono delle
giornate proposte da Grazia
che, alla teoria in classe, fa se-

guire la pratica nci vigneti ¢ in
cantina, accompagnali poi dal
pranzo presso la cantina di
Cabbio. Attivita didattiche di-
sponibili anche per gli adulii,
con la possibilita di vendem-
miare assieme ai coniugi Ca-
vallini e ai molti giovani,
apprendisti o tirocinanti, che
approfittano delle loro cono-
scenze per avvicinarsi al set-
tore ¢ svolgere dei periodi di
pratica.

Tra i terrazzati vigneti di Morbio
e della Valle di Muggio tutto si
lavora rigorosamente a mano,
senza (rattori. Un'attivita che
frutta ogni anno circa 15mila
bottiglic di vino, che pure gli
ospiti dell'agriturismo o dell'an-
nessa area di sosla attrezzaia
per camper polranno apprez-
zare assicme agli alivi prodotti
tipici della regione.

Dal roccolo si pud partire
per esplorare la valle di
Muggio, eletta 'Paesaggio
dell'anno 2014” dalla
Fondazione Svizzara per la
tuiela del paesaggio.
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'ROCCOLO UND
REBBERGE FUR
UNGEWOHNLICHE

'FERIEN IM GRUNEN

ir befinden uns in Mor-
bio Inferiore, aber man
atmet schon die Luft
des Muggiotals, das
gleich dahinter beginnt. Natur,
Ruhe und der Blick auf die Ebene
sind die Elemente, die den Besu-
cher sogleich beeindrucken. Dann
auch die vielen Rebberge, darun-
ter jene von Grazia und Luciano
Cavallini, ein Paar, das seit 20 Jah-
ren im Einklang mit der Natur in
diesem Sektor tatig ist, Merlot an-
| baut, aber auch Nebbiolo, Arinar-
'noa, Sauvignon Blanc, Isabella
und Chambourcin.
| Mitten im Rebberg in Morbio falit
ein Roccolo (Vogelfingerturm) auf,
der 2012 zum Agrotourismus-Be-
trieb umfunktioniert wurde. Die Ar
chitektur und Eigenheiten des
Gebéudes haben Grazia und Lu-
ciano bewahrt und daraus eine rei-
zende Einrichtung gemacht: nicht
mehr eine Falle fir Vigel (was
seit 1875 verboten ist) sondern
50 Quadratmeter, auf denen im
Erdgeschoss ein Schlafzimmer und
in der ersten Etage ein Wohnzim-
mer Platz findet, zugénglich {iber
eine Aussentreppe. Ein kieines
Haus in der Vertikalen mit allem,
was es fir einen kurzen oder lange-
ren Aufenthalt braucht, fir Ferien
oder zum Ausruhen; mit Spazierwe-
gen, Bergen und Stadt in der Nahe.
Touristen gefallt die ganzjahrig ge-
offnete Einrichtung sehr und sie
passt bestens zu den anderen An-
geboten der dynamischen Winzer-
familie. Da gibt es zum Beispiel die
Schule auf dem Bauernhof, bei der
jéhriich 200 Kinder aus Sekundar-
schulen im ganzen Kanton mitma-
chen. Darum kiimmert sich Grazia.
Auf die Theorie im Schulzimmer
folgt die Praxis in den Rebbergen
und im Keller, begleitet von einem
Mittagessen bei der Kellersi in
Cabbio. Das didaktische Angebot
| ist auch fir Erwachsene verfiigbar,
| mit der Mdglichkeit, zusammen
mit den Cavallinis und vielen Jun-
gen Trauben zu lesen, Lehrlingen
sowie Praktikanten, die sich mit
| ersten Kenntnissen dem Sektor
annahern und praktische Frfah-
rungen sammeln.
Die terrassierten Rebberge in Mor-
bio und im Muggiotal werden voll-
sténdig von Hand, ohne Traktoren
bewirtschaftet. Jahrlich werden
15 000 Flaschen Wein abgefillt,
welche die Agrotourismus-Giste
| wie auch jene vom dazugehérigen
Camper-Steliplatz zusammen mit
} anderen typischen Produkten der
| Gegend kosten kénnen.
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