Management de
votre réception
sur le site de votre
choix

Descriptifs et
Devis sur Demande

Nico 2 Réceptions
Chemin du Coireau -
La petite Potironniere

49360 Maulévrier

Tél :05.49.80.41.85

E.mail : paulraison.receptions@wanadoo.fr
Site : www.paulraison-receptions49.fr
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Entrées Froides

« Black bun’s basque et salade de légumes grillés

» Assiette de tapas angevines ( brochette de rillauds, fouace chévre, rillettes de sandre
o Assiette Méridionnale : mini ratatouille, escabéche de thon, jambon cru

« Salade de gésiers lardons et poire confite au vin rouge

o Assiette Océane : macédoine, merlu froid, crevettes, mayonnaise

« Assiette de tapas Landaises : toast tiéde de rillettes de canard, jambon cru de Bayonne, salade
coco tomate

Entrées Chaudes suppl. 0,50¢

« Cassolette de merlu lardé, sauce aurélie et petits légumes
o Duo deloup de mer et saumon au beurre blanc et julienne de légumes
o Marbré de raie printanier et velouté aux agrumes

+ Gratin de poisson aux écrevisses cuisiné a l'armoricaine

Plats Chauds

« Brochette Mixed Gril sauce barbecue ( poulet / poitrine/ saucisse)
« Joue de boeuf confite aux oignons

+  Brochette de volaille et légumes confits fagon tajine

« Sauté de veau au curry et poivrons doux

« Fondant de porc roti cuisiné aux pruneaux et a l'armagnac

« Filet de poulet mariné curry coco

e Merlan de boeuf basse température sauce bordelaise

« Longe de porc fagon orloft

o Parmentier de Canard au butternut et panais (cassolette)

Léegumes au Choix

Gratin dauphinois Pommes fruits roties
Gratin de légumes Choux champignons
Pommes de terre grenaille Tomates provencales

Poélée de petits légumes
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Fromages

- Assiette de 2 Fromages
- Portion de Camembert
- Croque St Nectaire : suppl. 0,50€

- Assiette de 3 Fromages : suppl. 0,50€

Desserts Individuels

- Macaronnade de Fruits de Saison
- Eclair facon Paris Brest

Repas a 10,90 euros/pers

Assiette gourmande

2 produits dans la méme assiette

- Tarte aux pommes
- Tiramisu spéculos

- Finger chocolat et mousse caramel beurre salé - Panna cotta fruits rouges

- Sablé fagon citron meringué
- Baba au rhum et ananas roti

- Gateau aux pommes et noix du Périgord

- Brioche perdue et glace vanille

- Créme caramel beurre salé
- Mousse chocolat

- Mini Tropeziénne

- Mini paris Brest

- Mini koing aman

- Cannellé bordelais

- Brochette de fruits frais

- Tarte citron meringué

Formule a 1,10€

1 Assiette / 1 Couteau / 1 Fourchette
1 Petite Cuillére / 1 Verre
Matériel Plastique Jetable

Formule a 1,50€

3 Assiettes / 1 Couteau / 1 Fourchette
1 Petite Cuillere / 1 Verre

Tasse + touille en plastique

Assiette Supplémentaire : 0,25€
Verre Suplémentaire : 0,25€

Prestations Complémentaires

Nappage + Serviettes ouatées..........coouviveevcccecnennnes 0,60€/pers
Nappage + Serviettes intiss€es.........cocecveevereueueuennnnne 1,00€/pers
Pain ..o 0,55€/pers ( petit pain +boule tranchée)
Cafe e 0,50€/pers
SEIVICE...iiiiiiiiiictccc e 1,70€/pers
Dressage.......ccovviviiiiiiiiiiniiii e 0,50€/pers



Soirées conviviales sous forme de buffet
Présentation en Poélon
«Fabrication Maison»
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Paella (Poulet, Chorizette, Moules, Calamars, Crevettes) 8,70 €
Choucroute (Poitrine, Jarret, Saucisse, Pomme de Terre) 8,00 €
Couscous (Poulet, Agneau, Merguez) Légumes , Semoule 8,70 €
Potée Vendéenne (Pomme de Terre, Poitrine, Jarret, Saucisse) 7,70 €
Fondant de joues de boeuf confites 6,70 €
Pot au Feu (Légumes, Mayonnaise, Jarret, Plat de Cote) 7,80 €
Tartiflette (Avec Charcuterie et Salade Verte) 7,50 €
Choucroute de la Mer (Pommes de Terre, 2 Poissons,

Beurre Blanc) 7,70 €
Cuisseau de Porcelet Cuit au Four, Haricots Blancs, Salade (pas en poélon) 8,50 €
Chili Con Carné, Riz 7,00 €
Cassoulet Périgourdin Maison 7,90 €
Tajine de Poulet / Agneau 8,10 €
Jambalaya de Poulet 8,00 €
Rougail Saucisses, Riz » 7,50 €

Tarifs 2020

Conditions Générales de Vente : Base de 100 personnes minimum. Location de Salle, personnel non Compris.

Pour Réservation : Acompte a verser 100 €. Le nombre de convives est a confimer 8 jours avant la date de la réception,
passé ce délai le nombre indiqué sera facturé.

DEVIS GRATUIT




