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Bryggerikrogens rökta vildsvin från Bergslagen med ramslöksfärskost, 
Karintorpstomater och grönsaker från lokala gårdar  
Bryggerikrogen röker vildsvinskarrén själva, ramslöken är plockad i Kilsbergen 
och blandas med färskost. Serveras med färska och torkade Karintorpstomater 
samt grönsaker och rotfrukter från lokala gårdar och producenter efter säsong.  
 
Exempel på lokala produkter och producenter till Bryggerikrogens maträtt 
Vildsvin   Berslagsdelikatesser 
Färskost   Ostbiten i Vintrosa 
Ramslök   Plockad av Bryggerikrogen själva 
Tomater   Karintorp 
Grönsaker-  30 Tum Farm, Rörbraket, Fåsjöhyttans grönt och 

andra lokala gårda 
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