9 Via Molo Manfredi, Stazione Marittima SALERNO
{, 3510426250







Caffetteria




o
CAFFE' ESPRESSO 250 €
CAFFE’' DOPPIO 300€

CAFFE’' AMERICANO 4,00€
CAFFE'CORRETTO 300€
CAFFEORIGINI 300€
Per 2 persone, servito con bottigliada200midisoda ..
CREMA CAFFE’ 450 €
CAFFE'SHAKERATO  400€
ORZO ESPRESSO 250€
GINSENG ESPRESSO 250€
CAPPUCCINO 300€
LATTE BIANCO 250€
LATTE MACCHIATO 300€



Caffé Speciali

NOCCIOLA 550 €
Caffe, crema di caffé, nocciole di Giffoni

PUGLIESE 550 €
Caffe, latte di mandorle

PISTACCHIO 6,00 €
Cafté, crema di lotte, crema di pISACCNIO . e
CIOCCOLATO BIANCO 550€
Caffe, crema di latte, cioccolato bianco

NUTELLA 550€
Caffe, crema di caffé, nutella, sbriciolata
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ENGLISH BREAKFAST
Black tea

TE' NERO
1/NL. ENGLISH BREAKFAST

Ingredienti: Té nero. Peso Netto 27x2 g







i1} .
Tisane

19/NL. FRUTTI DI BOSCO

Ingredienti: Bacche di sambuco, fiori di karkadé,
pezzi di mela, bacche di ribes nero, aromi, liofilizzato
di moraq, liofilizzato di fragola, pezzi di lampone,
foglie di fragola selvatica. Peso Netto 27x3,5 g
20INL. CUORE DELLE DOLOMITI

Ingredienti: Pezzi di melq, fiori di karkadé, frutti di rosa
canina, mandorle, corteccia di cannellq, rooibos, aromi,
bacche di vaniglia. Peso Netto 27x3,5 g

2'IINL. TRAMONTO ROSSO

Ingredienti: Pezzi di mela, pezzi di carota, chicchi d'uva,

scorze di aranciq, fiori di karkadé, pezzi di ananas

(ananas, zucchero), pezzi di barbabietola rossa, petali

di calendula, aromi. Peso Netto 27x3,5 g 700€

24/ NL. ARMONIA DELL'ANIMA

Ingredienti: Fiori di karkadé, frutti di rosa canina,

scorze di arancia, pezzi di melg, pezzi di mango

(mango, zucchero), pezzi di ananas (ananas,

zucchero), amarene, petali di rosa, aromi.

Peso Netto 27x3,5 g 700€




17/ NL. BONNE NUIT

Ingredienti: Mela pezzi, camomilla fiori, rosa canina

frutti, verbena foglie, ribes nero frutti, fiori di arancio

petall, aromi, tiglio fiori, fiordaliso petali.

Peso Netto 27x3 g 500 <
29INL. VENTRE PIATTO

Ingredienti: Finocchio semi, liquirizia radice, menta piperita
foglie, camomilla fiori, anice verde frutti, cumino frutti.

Peso Netto 27x3 g 7,00 €

15/NL. DIMAGRANTE

Ingredienti: Rooibos, foglie di verbena, foglie di ortica,

foglie di menta piperita, rizomi di zenzero, semi di coriandolo,
radici di liquirizia, semi (verdi) di cardamomo, aromi naturali.
Peso Netto 27x3 g




LIMONATA 500 €
COCA-COLA 500 €
COCA-COLA ZERO 500 €
SPRITE 500€
FANTA 500€
CEDRATA TASSONI 500€
ACQUA TONICA 500 €
CHINOTTO 500 €
RED BULL 550 €
GINGER BEERIALE 500 €
ESTA THE’

pesca,limone o0
SUCCO DI FRUTTA

pesca, pera, ace, ananas 500 €
SUCCOBIO

mirtillo, melognano, etc Lo
PLOSE BIO

arancia, the’ verde 6,00 €
CENTRIFUGA YOGA VEGGIE )
pera, finocchio e zenzero 500 €

CENTRIFUGA YOGA VEGGIE 5,00 €
frutti di bosco, barbabieola e carota nera

FRULLATO DI FRUTTA 7,00€
GRANITA 6,00 €
ORZATA 4,00€
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VINI BIANCHI Calice  Bottiglia

VINI ROSSI Calice  Bottiglia
AGLIANICO 700€ 3500€
PiNOT NEro 4600
DROTAERD. oo
PRMITIVO  800€ 4000€
NERODAVOLA 4000 €
SANGUEDIGIUDA 700€ 3500 €




Cocktail

AMALFY COAST CONTE DELLA
Limoncello, vino i COSTIERA
spumantizzato, Bitter, vermut, bitter

succo di lime, all'arancia, limoncello
sciroppo di agrumi :

9,00 € ' 10,00 €

PLATONICO a

Gin, succo di limone,
i sdeeo L AMERICANO

sciroppo di fiori di - d
e Bitter, vermut, soda

top di birra

9,50 € ' 9,00 €

HUGO :
Sciroppo di fiori i NEGRONI

di sambuco, vino Bitter, gin, vermut
spumantizzato :

850 € 10,00 €

NEGRONI i GINBASILSOUR
SBAGLIATO i Gin, sciroppo di
Bitter, vermut, vino zucchero, succo
spumantizzato di limone,

foglie di basilico

10,00 € 9,00€




@ Cocktail

. e®

MILANO TORINO
Vermut, bitter

' 9,00 €

MOSCOW MULE
Vodka, succo dilime,
ginger beer

' 9,50 €

CAMPARI BITTER

' 7,00 €

COCKTAILS IBA

' 10,00 €

MARTINI COCKTAIL
Gin, vermut dry

' 9,50 €

APEROL SPRITZ
Aperol e Vino
spumantizzato

' 850 €

APEROL

' 7,00 €

COCKTAIL
(non a menu)




@ Cocktail ) Q

CAMPARI SPRITZ
bitter campari APERTASS

e vino spumantizzato

' 850 € ' 7,00 €

MOJITO CAPIROSKA

Rum, lime, mentaq, Vodka, lime, zucchero
zucchero di canna di canna.

' 9,50 € ' 9,50 €

| nostri barmen
possono preparare
su richiesta altri drinks
tra i classificati IBA,

a seconda della
disponibiltd dei

prodotti




@‘\ Cocktail “

CAIPIRINHA . PINACOLADA

cachaga, lime, Rum, ananas, sciroppo

zucchero di canna i dicocco

' 9,50 € ' 9,50 €

MARGARITA
tequilq, triple sec,
succo di limone.

VODKA TONIC
Vodka, acqua tonica -

' 9,00 € ' 9,50 €




G oistilati

GRAPPA

TORQUADRA AMARONE BARRIQUE 6,00 €

TORQUADRA MOSCATO 6,00 €
903 BARRIQUE 500 €
POLI CLEOPATRA MOSCATO 700€

BELVEDERE 10,00 €
GREYGOOSE ~ 1000€
STOLICHNAYA | 800 €

ESPOLON 500€



Aperitivi in Bottiglia

COCKTAII. §AN.PELLEGRINO ROSSO 5,00 €
COCKTAILSANPELLEGRINOBIANCO 500
CRODINO 500 €
CRODINO TWIST AGRUMI 6,00 €
CRODINO TWIST FRUT. ROS 6,00 €
BITTER BIANCO 5,00 €
BITTEITE'(;QSO 5,00 €
CAMPARI SODA

m APEROL SODA




\ Cocktail Analcolici

e U s 8008
T e NEWEL .. o
RED EMOTION 8,00 €
VIRGIN COLADA 8,00 €
e A S i







@\\ AMARI

STREGA 500€




o Bollicine

~— s SO e

0

Bottiglia

PROSECCO VALDOBBIADENE

VINO SPUMANTIZZATO ROSE’
BERLUCCHI FRANCIACORTA 61BRUT
MOET ICE

CHAMPAGNE MOET CHANDON

CHAMPAGNE MUM

VEUVE CLICQUOT

CA'’ DELBOSCO
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| '| nostri Gin e Tonic Salfa

] R

= L Py

GIN BEEFEATER CON TONICA 9,00 €
GIN BEEFEATER 24 CON TONICA 1,00€ ¢
GIN TANQUERAY CON TONICA 10,00 €
GIN BOMBAY CON TONICA n,00€

-
GIN BOBBY’S CON TONICA 12,00 € Lj
GIN MARE CON TONICA 13,00€ &
GIN HENDRICK’S CON TONICA 13,00€
GIN MACCHIA CON TONICA 15,00 €
GIN PLYMOUTH CON TONICA 1,00€

3@@

————r




[@ Birre

HEINEKEN
CORONA EXTRA
NASTRO AZZURRO
TENNENT'S
BECKS

=*' MORETTI

**' ICHNUSA













;\ PANINI \‘

TUNA BURGER
Bun, trancio di tonno (250gr) fritto in pan panko 16,00 €
insalata, pomodoro sorrentino, cipolle caramellate —

maionese alla paprica, patatine fritte.

CLASSIC BURGER

Bun, hamburger di scottona (250gr) 6,00 €
insalata, pomodoro

AGGIUNTE: 050€

Uovo fritto

Bacon croccante
Cipolle caramellate
Verdure grigliate
Doppio hamburger (3€)



@ FOOD

CAESAR SALAD

- Insalata

- Crostini di pane
- Pollo

- Rucola

- Scaglie di grana
- Bacon

- Salsa caesar

10,00 €

INSALATONA MISTA
- Insalata, Rucola

- Rucola

- Pomodorini 6,00 €
- Mais p—
- Carote

PIATTO DEL FATTORE

- 5 salumi stagionati
- 3 formaggi erborinati e stagonati
- Confettura e miele

18,00 €

ONLY MEET

- Taglio entrecote Argentina
servita su pietra e accompagnata
da 2 tipologie di salse
(minimo 350gr)

700€
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FRITTURA DEL GOLFO
- Calamari

- Gamberi

- Alici

13,00 €

CONTORNI

- Patate fritte 4,00€
- Insalata 2,00€
- Verdure Gragliate 4,00€




SEGUICI SUI CANALI SOCIAL
a [ f]

IL SALOTTO'NEL MARE S



