2’ ‘_éi H.ma Sushi

WIR HABEN EINEN ECHTEN SUSHI-MEISTER
AUS JAPAN NACH KITZBUHEL GEHOLT!

HAMA SAN VERWOHNT SIE
MIT SEINEN JAPANISCH-
KULINARISCHEN KUNSTEN.

UBRIGENDS IST ER NICHT
NUR SUSHI-MEISTER,
SONDERN AUCH
GEPRUFTER UND
LIZENZIERTER FUGU-KOCH
(KUGELFISCH).

We have brought a real sushi-masters
from Japan to Kitzbuhel!

Mr. Hama will spoil you at

Hama Sushi | Chizzo Bar his
japanese-culinary arts.

By the way, he is not only sushi-masters,
but also a licensed fugu-cook (ballfish).

HAMA SAN HAT IN SEINER LANGJAHRIGEN AUSBILDUNG
ZUM SUSHI-MEISTER ALS ERSTES GELERNT, NUR DIE
FRISCHESTEN FISCHE UND MEERESFRUCHTE

FUR SEINE KUNST ZU VERARBEITEN.

ENTSPRICHT DIE QUALITAT NICHT SEINEN HOHEN
ANSPRUCHEN, WIRD ER DIESE NICHT VERARBEITEN.

WIR BITTEN DAHER UM IHR VERSTANDNIS, FALLS
VEREINZELT GERICHTE NICHT VERFUGBAR SIND.

Hama San has in his long training to the sushi master first learned, to use only the
freshest fish and seafood for his art. If the quality does not meet its requirements,
he will not process it.

We therefore ask for your understanding, if separate dishes are not available.

Chizzo Bar | Basement 1

Josef-Herold-StraBe 2 | 6370 Kitzbiihel
+43 (0) 677/620 625 98 | office@chizzo.com
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HAMA SAN
HAMA = SEIN NAME
SAN =HERR

MISO-SUPPE

EINE JAPANISCHE SUPPE, WELCHE HAUPTSACHLICH AUS EINER
PASTE AUS SOJABOHNEN UND ANTEILEN AN REIS, GERSTE
ODER ANDEREM GETREIDE BESTEHT.

SIEWIRD ALS VORSPEISE ODER TEIL DER HAUPTSPEISE
SERVIERT UND IST EIN FIXER BESTANDTEIL DES JAPANISCHEN
FRUHSTUCKS.

TRADITIONELL ISST MAN DIE FESTEN BESTANDTEILE MIT STABCHEN
UND DIE SUPPE WIRD AUS DER SCHUSSEL GETRUNKEN.

SUSHI

EIN JAPANISCHES GERICHT AUS ERKALTETEM, GESAUERTEM REIS,
ERGANZT UM WEITERE ZUTATEN WIE ROHEN ODER GERAUCHER-
TEN FISCH, ROHE MEERESFRUCHTE, NORI (GETROCKNETER UND
GEROSTETER SEETANG), GEMUSE, TOFUVARIANTEN UND EI

HANA-DZUKURI
SUSHI ODER SASHIMI IN BLUTENARTIGER TRAUBENFORM

TEMPURA

MIT EINEM TEIGMANTEL AUS MEHL, El UND EISWASSER VERSEHEN
WERDEN FISCH-, PILZ- UND GEMUSESORTEN SOWIE SPROSSLINGE
UND JUNGE BLATTER IN HEISSEM OL SCHNELL AUSGEBACKEN.

EBI- ODER SASHIMI-SALAT

EBI-SALAT MIT GARNELEN ODER SASHIMI-SALAT MIT ROHEN
ODER GERAUCHERTEM FISCH UND MEERESFRUCHTEN

SASHIMI

EINE BELIEBTE ZUBEREITUNGSART VON ROHEM FISCH UND
MEERESFRUCHTEN. IM HANDEL WIRD FISCH VON ENTSPRECHEN-
DER GUTE, WIE ER FUR DIE ZUBEREITUNG ERFORDERLICH IST, ALS
SASHIMI ODER SASHIMI-QUALITAT BEZEICHNET.



FRAGEN SIE UNS NACH DEN
TAGESEMPFEHLUNGEN.
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A—7 | SUPPE

MISO-SUPPE
BEPE51 | MISOSHIRU
MISO SOUP

€3,50

% | SUSHI

SUSHI-SELEKTION BY HAMA SAN
L3R | HAMAYAMA SENBATSU
SELECTION BY HAMA SAN

SUSHI-SELEKTION:

SMALL ............ € 24,80
MEDIUM......... €31,90
auch ols toke-away LARGE.............. €41,90
wJapan fir zu Hause'
SUSHI-A LA CARTE (2 STUCK EINER SORTE) €5,50

77273JU b | ARAKARUTO | A LA CARTE (2 PIECES OF ONE VARIETY)
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SEA BREAM SEA BREA® | SALMON SALMay

........ %E | SUSH] reccecepp
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Ask for our daily recommendation. %L %EJ | MAKI SUSHI >
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FORTSETZUNG % #] | SUSHI

1 /\| SABA S :;
VathEREL
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STACHELVAKRELE g hckaras

It |EBI

GARILELE Fés
PRAWN PrAWY
FCABREIBLER |

MAGURO KUNSEI OSHI SUSHI

GEPRESSTES SUSHI MIT
GERAUCHERTEM THUNFISCH
PRESSED SUSHI OF SMOKED TUNA

F”“ ﬁj

OKTOPUS —r” ‘w
OCTOPUS ocToPus

EFBEE | TAMAGO 12K &S
GEROLLTES OMELETTE TAaMA&s

ROLLED OMELETTE OMELETTE
,_',h"p - \.\
k‘f;«'d

WY | INARI 'l ; p

FRITIERTER TOFU

GEFULLT MIT -

SUSHI REIS ‘

THIN FRIED BEAN CURD

EEET] | MAKI SUSHI

MOIEEE | KAPPA-MAKI

GURKEN MAKI
CUCUMBER MAKI ROLLS

FRNEE | TEKKA-MAKI

THUNFISCH MAKI
TUNA MAKI ROLLS

FRAGEN SIE UNS NACH UNSEREN TAGESEMPFEHLUNGEN.

Ask for our daily recommendation.
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T£ <Y | HANA ZUKURI

HANA ZUKURI THUNFISCH €11,00
€<% | HANA-ZUKURI MAGURO
FLOWER MAKING  pp

TUNA a'

HANA ZUKURI GELBFLOSSENMAKRELE €11,00
fE5<%) | HANA-ZUKURI HIRAMASA
FLOWER MAKING

YELLOWFIN
MACKEREL
TVh#&
HiRAMASH
EuowFIN
FhckereL
HANA ZUKURI WOLFSBARSCH €11,00

TE <Y | HANA-ZUKURI THAI
FLOWER MAKING

SEA BREAM g,
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W
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<EA BREA

TEMPURA .. €13,80

X35 | TEMPURA
TEMPURA

SYMBOLBILD, WEIL ...

HAMA SAN ENTSCHEIDET TAGLICH,
WELCHE ROHSTOFFE SEINEN
ANSPRUCHEN GERECHT WERDEN.
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S | SALAT

SASHIMI SALAT o
R >4 | SASHIMI SARADA
SASHIMI SALAD

EBI SALAT (GARNELEN) ... €8,50
#BEH >4 | EBISARADA
EBI SALAD (PRAWN)

LACHS SALAT ... €13,80
H—E> D1 >4 | SAMON NO SARADA
SALMON SALAD

FRAGEN SIEUNSNACHDEN  ........ plI=] | SASHIM[»++eeeee >
TAGESEMPFEHLUNGEN.

Ask for our daily recommendation.
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HR Y ER< | SUSHI & SASHIMI-MIX

SUSHI- & SASHIMI-MIX
SELEKTION BY HAMA SAN

113384k | HAMAYAMA SENBATSU X8
SELECTION BY HAMA SAN ’ﬁ

SUSHI- & SASHIMI-MIX:
MEDIUM......... €31,90

auch als toke-away

Japan fir 2u Hause' LARGE............. €41,90
FRAGENSIEUNSNACHDEN ... HIEF | SASHIM+++++-+ >
TAGESEMPFEHLUNGEN.

Ask for our daily recommendation.
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F & | SASHIMI

SASHIMI-SELEKTION BY HAMA SAN
LR | HAMAYAMA SENBATSU
SELECTION BY HAMA SAN

SASHIMI-SELEKTION:

SMALL ...ccevnnnn. €24,80
gud\ m,fokehwayh MEDIUM.........€ 31,90
+Jopas fir 24 Hause LARGE...ccoc... €41,90

" : P
%<3 | MAGURO 1<% © USEE | HIRAMASA fﬁ:”i;
THUNFISCH MAFURO  ©  GElBFLOSSENMAKRELE VeuouFi
TUNA TunA © YELLOWFIN MACKEREL " Ahctere

feUN | THAI T © H—E2|SAKE A
WOLFSBARSCH THAT © LACHS (WILDFANG) SAfE
SEA BREAM SEA BREf# | SALMON SALMay

T/\[SABA % rzimo

MAKRELE SABA | okToPUS Tako

MACKEREL MACFEREL- i OCTOPUS ocToPus
FRAGEN SIEUNSNACHDEN "= HIE | SASHIMI »eeeeee >
TAGESEMPFEHLUNGEN.

Ask for our daily recommendation.



BLIA 1& 72T | HOTATEGAI ¢
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STACHELMAKRELE Al : JAKOBSMUSCHEL (F-Tac
HORSE MACKEREL  HoRSE MackzReL . SCALLOP HeTATESA |

R+ B | HOKKIGAI N

;-|ORNMlJ|SCHEL @20

SURF CLAM Hokficr
SURE cLAM

FRAGEN SIE UNS NACH DEN
TAGESEMPFEHLUNGEN.

Ask for our daily recommendation.



