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velykinis meniu issinesti
Sventinius patiekalus létai kepame zemoje temperatiiroje.
Pries patiekdami pasildykite orkaitéje - prie patiekaly pridésime gaminimo instrukcijas.

UZsakymai priimami balandzio iki 2 d. Atsiimti galésite balandzio 4 d. nuo 10 iki 14 val.
Patiekalai rekomenduojami 4-6 asm.

Pagrindiniai patiekalai

Rudasis visc¢iukas, jdarytas obuoliais 1,6 kg 25 Eur
Su anyziy, medaus ir apelsiny glazira

Kiaulienos sprandiné su jaunomis bulvytemis 1kg 25 Eur
Letai kepta Zemoje temperatiroje

Velingtono kepsnys 1kg 45 Eur
Jautienos iSpjova traskioje tesloje, vytintas kumpis, grybai

Antienos slauneliy Confit. 1kg 30 Eur

Saliery ir topinamby kremas
LasiSos pyragas 1kg 30 Eur
Traski sviestiné tesla ir Spinaty daras

Papildomai uzsakomi garnyrai

Sakninés darzovés 0.5kg 4 Eur
Boliviné balanda su darzovémis 0.5kg 4 Eur
Saliery ir topinamby kremas 0.5kg 4 Eur
Jaunos bulvytés 0.5kg 4 Eur
Desertai

Sokoladinis ,Marselis” 0.5 kg 15 Eur

Sokoladinis biskvitas, putésiai, juodieji serbentai
Vaniliné panna cotta 6 vnt 15 Eur
Su mangais ir pasiflorais
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