
Spiralschneider Test – Gemüse dekorativ servieren

https://www.youtube.com/watch?v=oDtNsWGb748

Denn die sogenannten Zoodles (Zucchininudeln) sind sehr beliebt. Sehr wackelige und damit auch nicht
standfeste Spiralschneider kippen bei der Arbeit recht schnell um. Je nach Modell können mit einem
Spiralschneider unterschiedliche Obst- und Gemüsesorten verarbeitet werden. Ohne Probleme lassen sich feste
Gemüsesorten wie Zucchini, Rettich, Kartoffel, Süßkartoffel, Karotte und Sellerie schneiden.

Wie viel kostet ein Spiralschneider?

Der Spiralschneider als Aufsatz für Ihre bestehende KitchenAid Maschine macht natürlich nur dann Sinn, wenn Sie
auch eine KitchenAid besitzen. Die Spiralschneider sind heute kaum noch aus der Küche wegzudenken, denn sie



erleichtern die Arbeit bei der Obst- und Gemüsezubereitung ungemein.

Verschiedene Aufsätze und Messer liefern unterschiedliche Ergebnisse hinsichtlich der Endform des verarbeiteten
Gemüses oder Obsts. Zudem würden die feine Nudeln aus Gemüse nicht so leicht gelingen. Ein guter
Spiralschneider ist in der Lage, hartes Gemüse wie zum Beispiel Karotten ebenso sauber zu verarbeiten wie weiche
Gemüsesorten. Hersteller sollten stets angeben, bis zu welchem Durchmesser ihre Spiralschneider Gemüse
verarbeiten können. So eine Rettich, Rote Bete oder Zucchini können schließlich schon mal recht groß sein.

Was es bei dem Kaufen Ihres Gefu Spiralschneider zu beachten gibt

Der Spiralschneider SPIRELLI schneidet im Nu Julienne-Endlosstreifen aus Möhren, Rettich, Gurken und vielen
anderen festen Gemüsesorten. Das beliebteste Modell ohne Kurbel ist der Spirelli von Gefu. Chef's INSPIRATIONS
Mandoline Gemüseschneider mit V-Klinge, Gemüsehobel, Schneider & Julienne Hobel. Sprich-der Gefu ohne
Restehalter landete in der Tonne und den Spirali hatte ich verschenkt. Knollengemüse, wie Sellerie, muss man
passend schneiden und hat dann noch mehr Reste.

Von den bisherigen 830 Bewertungen zum Gefu Spirelli Spiralschneider fallen insgesamt 123 Bewertungen
schlecht aus. Nach dem Waschen der Zucchini schneiden wir jeweils die oberen und unteren Enden ab und
zerteilen die Zucchini dann (siehe Bild) Kauftipp in drei gleich große Stücke. 5-7cm lang und konnte so ideal in den
Spiralschneider Aufsatz eingesteckt werden. Da der Gefu Spiralfix keinen Behälter für die fertigen
Gemüsespaghetti hat, mussten wir die Zucchini Nudeln in ein Nudelsieb schneiden. Der Schneidevorgang erfolgt
manuell - wir mussten keine großen Anstrengungen unternehmen und konnten die 4 Zucchini in ca.

Der Deik Spiralschneider ist aus hochwertigem Kunststoff und Edelstahl angefertigt und bietet Ihnen
Abwechslung, wenn es um Gemüse und Co geht. Langes Spülen und verhakte Gemüsereste, die sich nicht
entfernen lassen, mag niemand.

Im Bereich der Küchengeräte haben sich vor allem Hersteller, wie Gefu, Lurch, KirchenAid, Maxxcuisine,
Microplane, WMF, Tupper, Le Rouet oder Westmark etabliert. Sie bieten den Kunden wahlweise manuelle oder
elektrische Spiralschneider in den verschiedensten Formen und Größen. Durchsetzen konnten sich vor allem der
Gefu Spiralschneider, der Lurch Spiralschneider sowie der KitchenAid Spiralschneider. Die Spiralschneider für

https://drive.google.com/file/d/1Vyb6h-ZyCnSdAkvyYBqaDV0kdcZJF6xI/view?usp=sharing


Gemüse dieser Marken sind besonders robust und bieten ein gutes Preis-Leistung-Verhältnis.

zu Gefu Spiralschneider Spirelli 2.0.

Das haben auch die Hersteller erkannt und verschiedene Spiralschneider auf den Markt gebracht. Die
entstandenen Gemüsenudeln können direkt in einen Salat verwandelt oder in einer Pfanne angedünstet oder
gegart werden.

Spiralschneider Gefu Spiralfix

Hierbei handelt es sich nämlich um den „Spirelli“ der Marke Gefu. Diesem Modell handelt es sich um eine
verbesserte Version des gewöhnlichen Gefu Spiralschneider.

Wenn die Einfüllöffnung nicht richtig eingerastet ist, kann der Spiralschneider nicht gestartet werden.
Spiralschneider für Gemüse und Obst haben sich innerhalb weniger Jahre zu beliebten Haushaltshelfern
entwickelt. Entsprechend der Kundenbewertungen auf Amazon kämpfen die meisten elektrischen Modelle mit
faserigem Gemüse wie Karotten oder Roter Beete. Spiralschneider gibt es in vielen unterschiedlichen Größen und
Formen, dabei unterscheidet man grundsätzlich zwischen manuell bedienbaren und kurbelbetriebenen
Spiralschneidern. Die Modelle im Spiralschneider Test, die mit einer Kurbel ausgestattet sind, eignen sich eher für
erfahrene Nutzer, die das Gerät häufig nutzen möchten.

Spiralschneider, transparent, rutschfest, , , spülmaschinengeeignet, oxo
kitchen

Sie bietet einen ersten Anhaltspunkt, wenn man einen Spiralschneider kaufen möchte. Einen exakten
Spiralschneider Vergleichssieger gibt es hingegen nicht. Andere wiederum setzen eher auf die elektronische
Unterstützung beim Spiralschneider. Daher ist die Einschätzung und die Wahl zum besten Spiralschneider stets
subjektiv.


